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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

» Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
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pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

Fémijét duhet té monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizém pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbaijtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
shérbimit e tij ose persona me kualifikim t& ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.
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« PARALAJMERIM: Pér t& shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambeén.

« PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

» Pérdorni gjithmoné doreza furre pér t€ hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

» Pérdorni vetém sensorin e ushgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

» Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundert.

* Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

* Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfagja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

+ Hiqini té gjithé aksesorét dhe depozitimet/derdhjet e tepérta
nga brenda pajisjes pérpara pastrimit pirolitik.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi « Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat
/\ PARALAJMERIM! e instalimit.
. ) . * Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
Vetém njé person i kualifikuar duhet ta njésité e tiera.
instalojé kété pajisje. «  Pé&rpara montimit t& pajisjes, kontrolloni

nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.
Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.
Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

Njésia e integruar duhet té plotésojé
kérkesat e stabilitetit t& DIN 68930.

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t¢ dhéna me
pajisjen.

Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.
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Lartésia minimale e 578 (600) mm
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té

suprinés)

Gjerésia e mobilies 560 mm
Thellésia e mobilies 550 (550) mm
Lartésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm

té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 595 mm

pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 567 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 546 mm
Gjerésia me derén té hapur 1027 mm
Madhésia minimale e 560x20 mm

hapjes sé ventilimit. Hapja
e vendosur né pjesén e
pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté

vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

hapésirés poshté pajisjes, vecanérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.

« Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé qé té mos higet pa vegla.

» Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

* Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

* Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

* Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

« Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té& shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

« Mbylleni plotésisht derén e pajisjes,
pérpara se té lidhni spinén e rrymés me
prizén e rrymés.

» Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

2.3 Pérdorimi

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t&é mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.
Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

« Sigurohuni gé vendet e ventilimit t& mos
jené bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

« Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

* Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja €shté né puné. Mund té
clirohet avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

* Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.
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* Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

* Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

/N\ PARALAJMERIM!
Rrezik i démtimit té pajisjes.

» Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tjera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi té keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

*  Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

» Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla qé
mund té mbesin pérgjithmoné.

* Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni qé
dera t&€ mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

» Pérpara mirémbaijtjes, ¢aktivizoni pajisjen
dhe higeni spinén nga priza.

» Sigurohuni qé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.
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Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

Pastrojeni pajisjen me copé té buté e té
njomé. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale té ashpra pastruese, tretés ose
objekte metalike.

Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé€ né paketim.

2.5 Pastrimi pirolitik

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje/zjarri/emetimesh kimike
(avuj) né regjimin pirolitik.

Para se té kryeni pastrimin pirolitik dhe té
béni ngrohjen paraprake, higni nga
hapésira e brendshme e furrés:

— ¢do mbetje té tepért ushgimore, vaj
apo yndyré té derdhur / depozituar.

— ¢do objekt té lévizshém (duke
pérfshiré raftet, mbajtéset e anés, etj.
gé kané ardhur me produktin)
vecganérisht ¢do tenxhere, tigan, tavé,
takéme etj., gé nuk ngjisin.

Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér
pastrimin pirolitik.

Mbajini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés
qé pastrimi pirolitik €shté né funksionim.
Pajisja béhet shumé e nxehté dhe del ajér
i nxehté nga vrimat e ftohjes sé parme.
Pastrimi pirolitik €shté njé funksion me
temperaturé té larté gé mund té clirojé
avuj nga mbetjet e gatimit dhe materialet e
ndértimit, si p.sh. konsumatoréve u
késhillohet té:

— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
pastrimit pirolitik.

— sigurojné ajrim t& miré gjaté dhe pas
nxehjes paraprake fillestare.

Mos derdhni apo hidhni ujé né derén e
furrés gjaté dhe pas pastrimit pirolitik pér
té shmangur démtimin e paneleve prej
xhami.

Avuijt e Iéshuar nga furrat pirolitike/mbetjet
e gatimit si¢ pérshkruhet nuk jané té



démshme pér njerézit, duke pérfshiré
fémijét ose personat me probleme
mjekésore.

Mbani larg kafshét shtépiake nga pajisja
gjaté dhe pas pastrimit pirolitik dhe
nxehjes paraprake. Kafshét shtépiake té
vogla (sidomos zogj dhe zvarraniké&) mund
té jené shumé té ndjeshém ndaj
ndryshimeve té temperaturés dhe avujve
té nxjerré.

Sipérfaget jongjitése né tenxhere, tigané,
tepsi, takéme etj. mund t& démtohen nga
pastrimi pirolitik né temperaturé té laré i té
gjitha furrave pirolitike dhe mund té jeté
dhe burim avujsh t&€ démshém né nivel té
ulé.

2.6 Ndricimi i brendshém

pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

e Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t€ energjisé.

* Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.7 Shérbimi

» Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
« Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.8 Hedhja

/N PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

/N PARALAJMERIM!
Rreziku i I€ndimit ose mbytjes.

Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té& kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té

3. PERSHKRIM | PRODUKTIT
3.1 Pasqyra e pérgjithshme

T

I-O |:II‘O

@_

)
o] =) Ha&

« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

« Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

* Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake té€ ngecin
brenda pajisjes.

Paneli i kontrollit

Celési i funksioneve té ngrohjes
Ekrani

Celési i kontrollit

Priza e sensorit t&€ ushgimit
Elementi i ngrohjes

Llamba

Ventilimi

Mbéshtetje e raftit, i Ievizshém

BN EoBANE

Poyicioni i raftit
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3.2 Aksesorét

Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.

Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé.

Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér mbledhjen e
yndyrés.

Tava e skarés/pjekjes Z

Sensori i ushgimit
Pér té matur temperaturén brenda ushqgimit.

Korridori teleskopik
Pér té futur dhe nxjerré mé lehté tabakaté dhe
raftin rrjeté.

4. PANELI | KONTROLLIT

4.1 Dorezat e palosshme

Pér té pérdorur pajisjen shtypni gelésin.
Celési del jashté.
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4.2 Pérmbledhje e panelit té kontrollit

N ( >
—N- O \
T S-S oK @ J
Kohér_naté Nxehj_e__e Té lehta Sens_onll Ko_rlﬂrlmgm Shtypni Kthejeni gelésin
si shpejté ushqimit cilésimin

Zgjidhni njé funksion té nxehjes pér té& ndezur pajisjen.

Kthejeni celésin pér funksionet e nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur pajisjen.

4.3 Ekrani

Ekrani me funksionet kryesore.

_©B8:83:8888,

h:min:s

QRTw ¥ o &

Treguesit e ekranit

Treguesit bazé

& ¥ wl % >»>

Kycje Gatim i asistuar Pastrimi Parametrat Nxehje e shpejté

Treguesit e kohématésit

Q S O

Kujtuesi i minutave Koha e pérfundimit Shtyrja e orarit Kohématési me rritje

Shiriti i progresit - pér temperaturén ose kohén.
Shiriti éshté plotésisht i kuqg kur pajisja arrin
temperaturén e caktuar.

Sensori i ushqimit treguesi /?

5. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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5.1 Pastrimi fillestar

Para pérdorimit té paré pastroni pajisjen bosh dhe vendosni kohén:

= ) =t { @@
<

Z 00:00
Vendosni kohén. Shtypni OK

5.2 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara
pérdorimit té paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbajtéset e rafteve qgé mund té higen nga furra.

Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E

Léreni furrén té punojé pér 1o.

Hapi 3
api Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

Léreni furrén té punojé pér 15min.

@ Furra mund té nxjerré eré té keqge dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té jeté e ajrosur
miré.

6. PERDORIMI | PERDITSHEM

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguringé.

6.1 Ményra e vendosjes: Funksionet e nxehjes

Hapi 1 Kthjeni gelésin e funksioneve té nxehjes dhe zgjidhni njé funksion té nxehjes.

Hapi 2 Rrotullojeni ¢elésin e komandimit pér té cilésuar temperaturén.

6.2 Funksionet e nxehjes

Funksionet e Aplikimi
nxehjes
Pér té pjekur né deri né tre pozicione rafti njékohésisht dhe pér té tharé ushqgimin.
@ Vendosni temperaturén 20 - 40°C mé poshté se sa pérGatim tradicional.

Gatim me ajrim real
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Funksionet e
nxehjes

Aplikimi

Gatim tradicional

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

vvw

>X< roleta.

Ushgime té ngrira

Pér t'i béré krokante ushgimet e shpejta, p.sh. patatet e skuqura, patate feta ose

A

Funksioni i picés

Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Nxehtésia e poshtme

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtien e ushqimit.

Pér té shkriré ushqgimin (zarzavate dhe fruta). Koha e shkrirjes varet nga sasia dhe
>}£< madhésia e ushqgimit t& ngriré.
Shkrirja
I Ky funksion éshté krijuar pér té kursyer energji gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
ii funksion, temperatura brenda pajisjes mund té ndryshojé nga temperatura e
L ‘—_ vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fugia e ngrohjes mund té pakésohet. Pér mé
Pjekje ventiluese me  shumé informacion referojuni kapitullit "Pérdorimi ditor", Shénime mbi: Pjekje
lagéshtiré ventiluese me lagéshtiré.
vev Pér té pjekur né skaré ushqime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skaré
v Pér té pjekur nyja t& médha mishi ose shpendésh me kocka né njé pozicion rafti. Pér
Y té béré gratina dhe pér té karamelizuar.

Skaré turbo

— Pér té hyré né menu: Gatim i asistuar, Pastrimi, Parametrat.

Menuja

6.3 Shénime mbi:Pjekje ventiluese
me lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér té qené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
dhe EU 66/2014). Testimet sipas: IEC/EN
60350-1.

Dera e furrés duhet té mbyllet gjaté gatimit né
ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje ventiluese
me lagéshtiré.Pér rekomandime té
pérgjithshme té kursimit té energjisé,
referojuni kapitullit "Efikasiteti i energjisé",
Kursimi i energjisé.
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6.4 Si té vendosni:Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion té nxehjes dhe temperaturé té rekomanduar.
Pérdoreni funksionin pér té pérgatitur njé pjaté shpejt me cilésimet e paracaktuara. Gjithashtu
mund té rregulloni kohén dhe temperaturén gjaté gatimit.

Kur funksioni mbaron kontrolloni nése ushqgimi éshté gati.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani
gjithashtu me:

Niveli i gatimit té njé gjelle:

« Sensori i ushgimit

« | gatuar pak
* | gatuar mesatarisht
* | gatuar miré

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
\,
ON ON ON "

S N\ \ U

E \/\@ P1-P... OK

Hyni né meny. ZgjidhniGatim i asistuar. Zgjidhni gatimin. Shtypni ~ Vendoseni enén né furré.
Shtypni OK_ OK_ Konfirmoni cilésimin.
6.5 Gatim i asistuar
Legjenda

Legjenda

Sensori i ushgimit né dispozicion.

Vendosni Sensori i ushqgimit né pjesén mé
A0 tétrashé té pjatés.

Pajisja fiket kur arrihet temperatura e

caktuar Sensori i ushqgimit.

E Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni
gatimin.

E] Niveli i raftit.

Niveli i raftit / Aksesori

Gatimi Pesha
P1 Mish i pjekur lope, i
pjekur pak
P2 Mish i pjekur lope, 1-15kg;4-5cm
mesatare copa té trasha

P3 Mish i pjekur lope, e
pjekur miré

/?B 2; tepsi pjekjeje

Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Fusni né pajisje.

Biftek, mesatare C;sg' _323?] ?e?:;é /? IE IE‘ 3; ené pjekjeje né raftin e telit
P4 ’trasha Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Fusni né pajisje.
Rosto vigi / férguar 15-2kg /2 2 ené piekieje né raftin e telit

(brinjé kryesore,
rrethore lart, anésore e
trashé)

P5

Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Shtoni Iéng. Fusni né pajisje.
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Mish i pjekur lope, i

P6 pjekur pak (gatim i
ngadalté)
Mish i pjekur lope, 1-15ka4-5 /‘?EI 2; tavé pér pjekje
P7 mesatare (gatim i - 1.9Kg; 4-90M  pgrdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
ngadaltg) copatétrasha  piper té freskét t& bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
Mish i pjekur lope, e
P8 pjekur miré (gatim i
ngadalté)
Fileto mish lope, e
P9 pjekur pak (gatim i
ngadalté)
Fileto mish lope, 05-15ka 5-6 = 2; tepsi pjekjeje
P10 mesatare (gatim i - 1,0Kg; 9 - Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
ngadalté) cm copa té trasha  piner t freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
Fileto mish lope, e
P11 pjekur miré (gatim i
ngadalté)
Rosto vigi (p.sh. 0.8-1.5kg;4cm PR . .
shpatull) ¢i (p copa t& t?ésha /‘? EI 2; ené pjekjeje né raftin e telit

P12 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Shtoni Iéng. Pjekje e

mbuluar.
gaef:u?sneg:hdiarl:"a © 15-2kg /? IEI 2; ené pjekjeje né raftin e telit

P13 Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni

mishin nga ana tjetér.
:Vllsl_1 d_ern né copa 1.5-2kg /0? B 2. tepsi pjekieje
gatim i ngadalté) N L A - .

P14 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

P15 Mish derri, ifreskét  1-1.5kg;5-6cm  #)[], gatim rosto né raftin me rrjeté

copa té trasha . A B
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Brinjé té mishit té 2 - 3 kg; pérdorni e . ..
derrit brinjé té pagatuara, ‘EI 3,lt|_g_:1an |_Fhe_!le L -

P16 2-3¢cmté holla Shtoni Iéng pér t& mbuluar pjesén e poshtme té enés.
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.

r::ige qengji me 1'?:(;‘)2;% tZa-saacm /? IEI 2; gatim rosto né tavé pér pjekje

P17 Shtoni Iéng. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé

gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.
Pulé e ploté 1-1.5kg; e freskét /0? E 2: tavé né tavé pér pjekje

P18 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni pulén nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

P19 Gjysmé pule 0.5-0.8kg /0? E 3; tepsi pjekjeje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Gjoks pule

180 - 200 g pér

/‘? E E 2; tavé né raftin e telit

P20 cope Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Skugni mishin pér
disa minuta né njé tigan té nxehté.
:,Z;ir;apu'e’ té . /‘? EI 3; tepsi pjekjeje
P21 Nése sé pari keni marinuar kémbét e pulés, vendosni
temperaturé mé té ulét dhe gatuajini mé gjaté.
Rosé, e ploté 2-3kg Vld= 2; ené pjekjeje né raftin e telit
P22 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tavén e rostos. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.
Paté, e ploté 4-5kg /)2 tavé e theiis
P23 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tepsiné e thellé té pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni patén nga ana tjetér.
P24 Copé mishi kg /?B 2; rafti me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Pesh_k i ploté, né 0.5 - 1 kg pér /‘?EI 2: tepsi pjekjeje
P25 skaré peshk Mbusheni peshkun me gjalpé dhe pérdorni erézat dhe
barishtet tuaja té preferuara.
P26 Fileta peshku ) (5] 3; tavé né raftin e telit
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Kek me quméshtor -
P27 q E 2; @ 28 cm tavé me formé né raftin me rrjeté
p2g Kek memollé ) = 3; tepsi pjekjeje
p2g Tarté me molié . =] 2; formé byreku né raftin me rrjeté
Embélsiré me mollé -
P30 E 1; formé byreku né @ 22 cmskaré me tel
P31 Keké Brownie 2 kg prej brumi E 3; tigan i thellé
P32 gKgll((g"r::ékupa me . E 3; tepsi kekésh me kupa né raftin e telit
P33 Kekklasik . =] 2; tepsi buke né raftin me rrjeté
P34 Patate té pjekura 1 kg Elz; tay"é pér pjekje o o
Vendosini patatet e plota me I€kuré né tepsiné e pjekjes.
Feta Tk E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
P35 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini patatet né
copa.
P36 :E;:,?e té perziera né 1-15kg E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini perimet né
copa.
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
p37 Kroketa, té ngrira 0.5 kg El 3; tepsi piekjeje
Patate té holla, té 0.75kg . L
P38 ngrira E 3; tepsi pjekjeje
Lazanjé me mish / 1-1.5kg e . s
P39 zarzavate me peta té El 2; tavé né raftin me rrjeté
thata makaronash
Patate gratin (patate 1-15kg (= 1. tavé né raftin me rrjeté
P40 © pagatuara) Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, rrotullojeni
tavén.
P41 Picé e freskét, e hollé - E IEI 2; tavé pér pjekje e veshur me letér pjekjeje
Picé e freskét, e
P42 trashé - ‘Z] IEI 2; tavé pér pjekje e veshur me letér pjekjeje
P43 Quiche . E 2; Tavé me formé né raftin me rrjeté
P44 E:E;t: égfdb:;e ! 0-8kg E B 2; tavé pér pjekje e veshur me letér furre
Duhet mé shumé kohé pér bukeé té bardhé.
Drithé té ploté / 1 kg

P45

Thekér / Buké e zezé

‘E‘ EI 2; tavé pér pjekje e veshur me letér pjekjeje /
rafti me rrjeté

7. FUNKSIONET E ORES

7.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés

Pérdorimi

D Kur pérfundon kohématési, bie sinjali akustik.

Kujtuesi i minutave

Kur pérfundon kohématési, bie sinjali dhe ndalon funksioni i nxehjes.

STOP

Koha e gatimit
@ Pér té shtyré fillimin dhe / ose pérfundimin e gatimit.
Shtyrja e orarit
@ ?Sfrlféssi.mumi éshté 23 oré 59 minuta. Ky funksion nuk ndikon né funksionimin e

Kohématési me rritje

Pér té ndezur dhe fikur Kohématési me rritje, zgjidhni Menuja, Parametrat:

7.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Ményra e vendosjes: Ora Ditore

Hapi 1

Hapi 2 Hapi 3
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Ményra e vendosjes: Ora Ditore

( i 1
Q ( Q N _\ﬂl_
Pér té ndryshuar orén e dités, hyni te menyja dhe - )
zgjidhni Cilésimet, ora e dités. Caktoni orén. Shtypni: OK.
Ményra e vendosjes: Kujtuesi i minutave
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
N

Q

N .
-N— Ekrani tregon: ( )\ \\ N
@ 0:00 Q @

Caktoni Kujtuesi i minutave Shtypni: OK

Shtypni: @

@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.

Si ta programoni: Koha e gatimit
Hapi 3

Hapi 4

Hapi 1 Hapi 2

( \ {I@ Ekrarai:(t)lz)egon: ( @

L

STOP

Zgjidhni njé funksion  shtypeni disa heré: kohd
nxehjeje dhe vendosni ® Vendozrt1i|m1<i¢t3hen © Shtypni: OK.
temperaturén. . 9 ’
@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
Si ta programoni: Shtyrja e orarit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5 Hapi 6
e Né ekran e Ekrani e
( \ shfaqet: ( \ tregon: ( \
periudha e o
dités Ty
& <
fZgliid_hn_i Shtypeni disa NISJA \{(er;qosni OK NDALIMI \{(er;qosni Shtypni:
unksionin (N ohén e Shtypni: ) ohén e
e nxehjes.  heré: O fillimit. P mbarimit. OK,

@ Kohématési fillon t&€ numérojé mbrapsht né njé kohé té caktuar fillimi.
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8. PERDORIMI | AKSESOREVE

" . pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth
/\ PARALAJMERIM! skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti.

Referojuni kapitujve pér siguriné.

8.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu

Rafti me rrjeté:
Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbaijtéses sé raftit .

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.

8.2 Sensori i ushqgimit

Sensori i ushgimit - mat temperaturén brenda ushqimit.

Duhet té vendosen dy temperatura té ndryshme:

C ?

Temperatura e furrés. Temperatura e brendshme.

Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

Pérbérésit duhet té jené né mos e pérdorni pér gatime té gjaté gatimit duhet t& mbetet né ené.
temperaturé dhome. léngshme.
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8.3 Si ta pérdorni: Sensori i ushqimit

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése éshté e nevojshme, temperaturén e furrés.
Hapi 3 Futni: Sensori i ushqgimit.

Mish, pulé dhe peshk tavé

Futni majén e Sensori i ushgimit né gendér té mishit ~ Futni majén e Sensori i ushqimit saktésisht né gendér té
ose peshkut, né pjesén mé té trashé nése éshté e  tavés. Sensori i ushgimit duhet jeté i palévizur né njé vend
mundur. Sigurohuni qé té paktén 3/4 e Sensori i gjaté gatimit. Pérdorni njé pérbérés té ngurté pér té arritur
ushqimit té jeté brenda pjatés. kété. Pérdorni buzét e tavés sé pjekjes pér té& mbajtur
dorezén prej silikoni t&€ Sensori i ushgimit. Maja e Sensori
i ushgimit nuk duhet té preké fundin e tavés sé pjekjes.

Hapi 4 Futni Sensori i ushqgimit né folené né pjesén e pérparme té furrés.
Ekrani shfag temperaturén e aktuale té: Sensori i ushqimit.

Hapi 5
apl /‘?— shtypni pér té vendosur temperaturén e brendshme té sensorit.
Hapi 6
apl OK. shtypeni pér ta konfirmuar.
Kur ushgimi arrin temperaturén e vendosur, dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni t& ndaloni ose té
vazhdoni gatimin pér t'u siguruar qé ushqimi éshté gatuar miré.
Hapi 7 Higeni Sensori i ushgimit nga priza dhe nxirreni gatesén nga furra.

/N PARALAJMERIM!

Ka rrezik djegieje Sensori i ushqimit pasi nxehet. Kini kujdes kur e shképusni
nga priza dhe kur e higni nga ushgimi.

9. FUNKSIONET SHTESE
9.1 Kygje

Ky funksion parandalon njé ndryshim pa dashje té funksionit té pajisjes.

Ndizeni kur pajisja punon - gatimi i vendosur vazhdon, paneli i kontrollit éshté i kycur.
Ndizeni kur pajisja éshté e fikur - nuk mund té ndizet, paneli i kontrollit &shté i kygur.
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Ky funksion parandalon njé ndryshim pa dashje té funksionit té pajisjes.

M OOK. shtypeni e mbajeni pér t& OOK. shtypeni e mbajeni pér té ta
aktivizuar funksionin. caktivizuar.
Tingéllon njé sinjal.
OOK
@ 3x EII - pulson kur aktivizohet kygja.

9.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie, nése funksioni i nxehjes (°C) @ (o)

éshté aktiv dhe s’ka ndryshuar asnjé cilésim, X -

250 - maksimumi 3

pajisja do té fiket automatikisht pas njé
periudhe té caktuar.

(°C) D (o)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

10. UDHEZIME DHE KESHILLA

10.1 Rekomandimet e gatimit

Fikja automatike s’funksionon me funksionet:
Té lehta, Sensori i ushqimit, Shtyrja e orarit.

9.3 Ventilatori i ftohjes

Kur pajisja &shté né puné, ventilatori i ftohjes
ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget
e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga receta, cilésia dhe sasia e

pérbérésve té pérdorur.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga pajisja gé kishit mé paré. Udhézimet e méposhtme tregojné
cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje té€ vecanta ushqimi.
Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.

10.2 Pjekje ventiluese me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

L, °C @ =
Makarona té gratinuara 200 - 220 45 -55 3
Patate gratin 180 - 200 70 -85 3
Musaka 170 - 190 70-95 3
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Lazanja 180 - 200 75-90

Kaneloni 180 - 200 70 -85

Puding me buké 190 - 200 55-70

Puding me oriz 170 - 190 45 - 60

£ °C O =
3
3
3
3
3

Kek me mollé, me brumé me pandispanjé 160 - 170 70-80
(forma e rrumbullakét e kekut)

Buké e bardhé 190 - 200 55-70 3

10.3 Pjekje ventiluese me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té gelur dhe reflektuese.

\/ Tasa geramike

Tavé pice Tavé gatimi Tavé pér ba.ze
pandispanje

E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese 8 crszzzm:;t;r 5 E errét, joreflektuese
28 cm diametér 26 cm diametér cm lartési ’ 28 cm diametér

10.4 Tabelat e gatimit pér institutet
e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testimet sipas: EN 60350, IEC 60350.
Pjekje né njé nivel - pjekje né tepsi

¥ i O E

°C min

Pandispanjé pa yndyré Gatim me ajrim real 160 45 - 60 2
Pandispanjé pa yndyré Gatim tradicional 160 45 - 60 2
Embélsiré me mollg, 2 tava Gatim me ajrim real 160 55-65 2
@20 cm

Embélsiré me mollg, 2 tava Gatim tradicional 180 55 -65 1
@20 cm

Amareta Gatim me ajrim real 140 25-35 2
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%

=]
—]

L

°C

O

min

I

Amareta Gatim tradicional

140

25-35

Pjekje né njé nivel - biskota
Pérdorni nivelin e treté té fu

rrés.

\/\

=]
—]

CJ

°C

O

min

Keké té vegjél, 20 pér tepsi,
ngrohni paraprakisht furrén bosh

Gatim me ajrim real

150

20-30

Keké té vegjél, 20 pér tepsi,
ngrohni paraprakisht furrén bosh

Gatim tradicional

170

20-30

Pjekje me shumé nivele - biskota

%

o=
—

L)
°C min

Amareta Gatim me ajrim real 140 25-45 2/4
Keké té vegjél, 20 pér tepsi, Gatim me ajrim real 150 25-35 1/4
ngrohni paraprakisht furrén

bosh

Pandispanjé pa yndyré Gatim me ajrim real 160 45-55 2/4
Embélsiré me mollg, 1 tepsi Gatim me ajrim real 160 55-65 2/4

pér rrieté (@ 20 cm)

Skaré

Ngroheni furrén paraprakisht bosh pér 5 minuta.

Pigni né skaré me temperaturé maksimale.

%

min
Buké e thekur Skaré 1-2 5
Biftek vici, kthejeni pasi té keté Skaré 24 - 30 4

kaluar gjysma e kohés

11. KUJDESI DHE PASTRIMI

/\ PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.

SHaQIP
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11.1 Shénime pér pastrimin

< Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té ngrohté dhe
njé detergjent té buté.
Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.
. Pastroni njollat me njé detergjent té buté.
Agjentét e
pastrimit
A Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
= Y| tiera mund té shkaktojé zjarr.
Mos e ruani ushgimin né pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné vetém me
Pérdorimi i njé copé me mikrofibra pas ¢do pérdorimi.
pérditshém

©y
c24

Aksesorét

Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |€rini té thahen. Pérdorni vetém njé
lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né
pjatalarése.

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé
té mprehté.

11.2 Ményra e hegjes: Mbajtéset e

rafteve
Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.
Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.
Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t€ mbajtéses ’-[
nga pareti anésor.
4
Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses | T
sé rafteve jashté murit anésor dhe 1 —_—
higeni. / ‘ - = N~
O |=p 7 s
Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né 9 2 il
rendin e kundért. = \Z -
Kunjat mbajtés né treguesit ~=3H L
teleskopiké duhet té drejtohen },
pérpara. H
Cal [
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11.3 Si ta pérdorni: Pastrimi pirolitik

Pastrojeni furrén me Pastrimi pirolitik.

/N\ PARALAJMERIM!
Ekziston mundésia e djegies.

/\ KUJDES!

Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té
njéjtén ndarje, mos i pérdorni
njékohésisht me kété funksion. Kjo mund
t'i shkaktojé démtim furrés.

Pérpara Pastrimi pirolitik:

Fikni furrén dhe prisni derisa té
ftohet.

Higni té gjithé aksesorét dhe
mbéshtetéset e rafteve qgé mund té

Pastroni dyshemené e furrés dhe
xhamin e brendshém té derés me ujé té

higen. ngrohté, lecké té buté dhe detergjent té
buté.
Pastrimi pirolitik
Hapi 1 Hyni né menu: Pastrimi rrrr/
Opsioni Kohézgjatja

C1 - Pastrimi i lehté 1h

C2 - Pastrim normal 1 h 30 min

C3 - Pastrim i ploté 3h
Hapi 2 OK T . -

- shtypni pér té zgjedhur programin e pastrimit.

Hapi 3 OK. shtypeni pér té filluar pastrimin.
Hapi 4 Pas pastrimit, rrotullojeni gelésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e

caktivizimit.

@ Kur nis pastrimi, dera e furrés kycet dhe llamba fiket. Derisa té shkycet dera ekrani tregon: B

Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén dhe prisni derisa té
ftohet.

Fshijeni pjesén e brendshme me njé
lecké té buté.

Higni mbetjet nga fundi i pjesés sé
brendshme.

11.4 Kujtuesi Pér Pastrimin

Furra ju kujton se kur duhet ta pastroni me pastrim pirolitik.

mr/ pulson né ekran pér 5 sekonda pas ¢do seance
gatimi.

Pér té fikur kujteuesin, hyni te Menuja dhe zgjidhni
Parametrat, Kujtuesi Pér Pastrimin.

11.5 Ményra e hegjes dhe e
instalimit: Dera

Mund té higni derén dhe panelet e
brendshme té xhamit pér t'i pastruar. Numri i
paneleve té xhamit ndryshon sipas modelit.

/N PARALAJMERIM!
Dera éshté e réndé.
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/\ KUJDES!

Trajtojeni me kujdes xhamin, veganérisht
rreth anéve té panelit t& pérparmé.
Xhami mund té thyhet.

Hapi 1 Hapni derén plotésisht.

Hapi 2 Ngrini dhe shtyni levat fiksuese (A)
né dy menteshat e derés.

Hapi 3 Mbylini derén e furrés né pozicionin e paré té hapjes (né kénd rreth 70°). Mbajeni derén né té dyja
anét dhe térhigeni me kénd lart pér ta nxjerré nga furra. Shtriheni derén nga pjese a jashtme né njé
pélhuré té buté mbi njé sipérfage t& géndrueshme.

Hapi 4 Mbani shtrénguar né té dy anét
kornizén (B) e sipérme té derés dhe
shtyjeni nga brenda pér ta cliruar
nga kllapa.

Hapi 5 Térhigeni kornizén e derés drejt
vetes pér ta hequr.

Hapi 6 Mbani panelet prej xhami té derés
nga cepat e sipérm njéri pas tjetrit
dhe térhigini nga sipér pér t'i nxjerré
nga vendi.

Hapi 7 Pastroni panelin e xhamit me ujé
dhe sapun. Fshini me kujdes
panelin prej xhami. Mos i pastroni
panelet e xhamit né lavastovilje.

Hapi 8 Pas pastrimit, kryeni hapat e
mésipérm né rendin e kundért.

Hapi 9 Né fillim vendosni panelin mé té vogél té ndjekur nga ai mé i madhi dhe mé pas derén.

11.6 Ményra e ndérrimit: Llamba

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.
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Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Fikni furrén. Prisni derisa furra té

Shképuteni furrén nga priza e

Vendosni njé pélhuré né fund té

jeté ftohur. korrentit. zgavrés.
Llamba e sipérme
Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta
hequr. -——a
r@w—v
—a
AN &= L/
N ‘ ‘ /
Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.
Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

12. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

12.1 Gfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast gé nuk pérfshihet né kété tabelé, ju lutemi kontaktoni me njé gendér té autorizuar

shérbimi.

=
i Pajisja nuk ndizet ose nuk nxehet

Problemi

Kontrolloni nése...

Nuk mund ta aktivizoni apo vini né puné pajisjen.

Paijisja éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.

Pajisja nuk nxehet.

Fikja automatike éshté e gaktivizuar.

Pajisja nuk nxehet.

Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Pajisja nuk nxehet.

Eshté djegur siguresa.

Pajisja nuk nxehet.

Bllokimi éshté jo aktiv.

Y
Komponentét

Problemi

Kontrolloni nése...

SHaQIP
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Y
Komponentét

Llamba éshté e fikur.

Pjekje ventiluese me lagéshtiré - éshté ndezur.

Llamba nuk punon.

Llamba éshté djegur.

Funksioni Sensori i ushgimit nuk vihet né puné.

Spina e Sensori i ushqgimit éshté e futur plotésisht né
prizé.

@ Kodet e defekteve

Ekrani shfaq...

Kontrolloni nése...

Err C2 E keni hequr Sensori i ushgimit spinén nga priza.

Err C3 Dera e pajisjes éshté e mbyllur ose kygi i derés nuk
éshté i prishur.

Err F102 Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Err F102 Kyci i derés nuk éshté i prishur.

00:00 Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i periudhés sé

dités.

Nése ekrani shfaq njé kod gabimi i cili nuk éshté né kété tabelé, fikni dhe ndizni siguresén e shtépisé pér té
rinisur pajisjen. Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me gendrén e autorizuar t& shérbimit.

12.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé
gendér shérbimi té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e
shérbimit ndodhen né pllakén e
specifikimeve. Pllaka e specifikimeve éshté
né kornizén e pérparme té brendésisé sé
pajisjes. Mos e higni pllakén e specifikimeve
nga pjesa e brendshme e pajisjes.

13. EFIKASITETI ENERGJETIK

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat
kétu:

Modeli (MOD.)

Numri i produktit (PNC)

Numri i serisé (S.N.)

13.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit sipas
Rregulloreve té ekodizajnit dhe etiketimit pér energjiné té BE-sé

Emri i furnizuesit

AEG

Identifikimi i modelit

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

Indeksi i Eficiencés sé Energjisé

81.2
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Klasi i efikasitetit energjetik

A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional

1.09 kWh/cikél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim té

detyruar

0.69 kWh/cikeél

Numri i zgavrave

1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 711
Lloji i furrés Furré e integruar
BPE546360M 35.0 kg
Sasi
BPK546360M 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.

13.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika qé ju
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit
té pérditshém.

Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér té pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbaijini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té
funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon
nxehtésiné e mbetur. Mund ta pérdorni kété
nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit t&€ gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té€ ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&¢ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Pjekje ventiluese me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket

automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

SHQIP 27



14. STRUKTURA E MENYSE
14.1 Menuja

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Hapi 4

Hapi 5

R

Q

Q~

N

¥

Q\

—— - zgjidhni pér t&¢ struktura Menuja dhe
hyré né Menuja.

Zgjidhni opsionin nga

shtypni OK.

Zgjidhni cilésimin.

OK. shtypni pér té

konfirmuar cilésimin.

Rregulloni vlerén dhe
shtypni OK.

Rrotullojeni gelésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e gaktivizimit pér té€ dalé nga Menuja.

Struktura Menuja

[y
Gatim i asistuar /\@

Pastrimi rrrr/

Parametrat @

Parametrat
01 Ora Ditore Ndrysho 02 Drita e ekranit 1-5
03 Tinguijt e butonave 1-Bip 04 Volumi i ziles 1-4
2 - Klik
3 - Tingulli
joaktiv
05 Sensori i ushgimit Veprimi 1 - Alarm dhe 06 Kohématési me rritje Aktiv / Joaktiv
ndalo
2 - Alarm
07 Té lehta Aktiv / Joaktiv 08 Nxehje e shpejté Aktiv / Joaktiv
09 Kujtuesi Pér Pastrimin Aktiv / Joaktiv 10 Modaliteti demo Kodi i aktivizimit:
2468
11 Versioni i softuerit Kontrolli 12 Rivendos té gjithé Po/Jo

para,metrat

15. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin C/:)
Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtjen e
mjedisit dhe shéndetit t&€ njerézve dhe né

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe
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elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

me simbolin :E e mbeturinave shtépiake.
Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
ose kontaktoni me zyrén komunale.



Benvinguts a AEG! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.

G Accedeix a consells d'Us, catalegs, instruccions de resolucié de problemes o
@ informacio sobre servei i reparacions a aeg.com/support
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W[} I'aplicacié6 My AEG Kitchen.

# Available on the A\, GET ITON
[ S App Store }/’ Google Play
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar I'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesio que sigui el resultat d'un Us o una
instal-lacio incorrectes. Manteniu sempre les instruccions en
un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat infantil i per a persones vulnerable

» Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials o0 mentals reduides o0 manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre |'us segur de 'aparell i si comprenen els perills als
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quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anys i les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.

Cal supervisar els infants per assegurar-vos que no juguin
amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant 'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
quan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si I'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de 'aparell sense supervisio.

1.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domestic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
allotjaments similars quan aquest us no superi els nivells
(mitjans) d'us domestic.

La instal-lacié d’aquest aparell i la substituci6 del cable
només poden anar a carrec d’'una persona qualificada.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

Abans de dur a terme qualsevol manteniment,
desconnecteu I'aparell del subministrament eléctric.

Si el cable d’alimentaci6 esta danyat, el fabricant, el centre
de servei autoritzat o bé una persona qualificada I'haura de
substituir per evitar qualsevol perill eléctric.

AVIS: Comproveu que I'aparell estigui apagat abans de
canviar el llum per evitar que es produeixin possibles
descarregues eléctriques.
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« AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Tingueu cura i eviteu tocar els elements d’escalfament o la
superficie de la cavitat de I'aparell.

« Utilitzeu sempre guants de forn per retirar o introduir
accessoris o recipients al forn.

« Utilitzeu unicament el sensor d’aliments (sensor de
temperatura interna) recomanat per a I'aparell.

 Per retirar els suports de la reixeta, separeu de les parets
laterals la part del davant del suport de la reixeta primer i,
després, la part posterior. Instal-leu els suports de la reixeta

en ordre invers.

* No feu servir netejadores de vapor per netejar I'aparell.

* No feu servir detergents abrasius agressius ni rascadors
metal-lics esmolats per netejar la porta de vidre, ja que
podrien ratllar la superficie i fer que el vidre es trenqués.

» Abans de la neteja pirolitica, retireu tots els accessoris i els
diposits/vessaments de la cavitat de I'aparell.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacio

/\ Avis!

La installacié d’aquest aparell han d’anar
a carrec d’'una persona qualificada.

L'aparell esta equipat amb un sistema de
refredament eléctric. S'ha de fer servir
amb subministrament eléectric.

La unitat integrada ha de complir els
requisits d’estabilitat de DIN 68930.

* Retireu tot 'embalatge de l'aparell.

* No installeu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

» Seguiu les instruccions d'instal-lacié
subministrades amb l'aparell.

* Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calcat tapat.

* No intenteu moure I'aparell tirant del
manec.

* Instal-leu I'aparell en un lloc segur i
adequat, d'acord amb els requisits
d'instal-lacié.

* Mantingueu la distancia minima en relacio
amb els altres aparells i unitats.

» Abans de muntar I'aparell, comproveu que
la porta de I'aparell s’obre sense
problemes.

Algada minima de la cavitat 578 (600) mm
(algada minima a sota la
taula de treball)

Amplada de la cavitat 560 mm
Fondaria de la cavitat 550 (550) mm
Algada de la part frontal de 594 mm
I'aparell

Algada de la part posterior 576 mm
de I'aparell

Amplada de la part frontal 595 mm
de I'aparell

Amplada de la part del dar- 559 mm

rere de l'aparell

Fondaria de I'aparell 567 mm
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Fondaria d'encastatge de 546 mm
I'aparell

Fondaria amb la porta 1027 mm
oberta

Espai minim de ventilacio 560x20 mm

Espai minim de ventilacio a
la part posterior, a sota

Llargada del cable d'ali- 1500 mm
mentacio. El cable és I'ex-

trem dret del darrere de I'a-

parell

Cargols d'instal-lacié 4x25 mm

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega eléctrica.

» Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un tecnic qualificat.

» L'aparell ha d'estar connectat a terra.

» Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.

» Feu servir sempre un socol antixoc
correctament instal-lat.

» No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

» Assegureu-vos no danyar el cable
d'alimentacio ni I'endoll. La substitucié del
cable d'alimentacio I'ha de dur a terme el
nostre centre de servei autoritzat.

* No deixeu que el cable d'alimentacio toqui
o entri en contacte amb la porta de
I'aparell o la part inferior de la cavitat on
heu instal-lat I'aparell, especialment quan
esta en funcionament o la porta és
calenta.

» Totes les peces que asseguren la
proteccid contra descarregues eléctriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

»  Només connecteu l'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

» Siel socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.
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* No estireu el cable d'alimentacio per
desconnectar I'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

*  Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

» Lainstal-lacio eléctrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar I'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

« Tanqueu completament la porta de
I'aparell abans d'endollar-lo a la presa de
corrent.

* Aquest aparell se subministra amb un
endoll principal i un cable principal.

2.3 Utilitzacio

/\ Avis!
Risc de lesio, cremades i descarregues

electriques o explosio.

* No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

* Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

* No deixeu I'aparell desatées durant el
funcionament.

« Desactiveu l'aparell després de cada Us.

* Teniu cura si obriu la porta de I'aparell
quan estigui en funcionament. Podria
sortir-ne aire calent.

* No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

* No apliqueu pressi6 a la porta oberta.

» No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

* Obriu la porta de I'aparell amb cura. L'Us
d’'ingredients amb alcohol pot provocar
una barreja d’alcohol i aire.

* No deixeu que les espurnes o flames
entrin en contacte amb l'aparell quan obriu
la porta.

* No col-loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de l'aparell.




/\ Avis!
Risc d’espatllar I'aparell.

Per evitar danys o decoloracions a
'esmalt:

— no poseu estris de forn ni altres
objectes directament a la part inferior
de l'aparell.

— no cobriu la base interior de l'aparell
amb paper d'alumini.

— no introduiu aigua directament a
I'aparell calent.

— no deixeu plats i aliments humits a
I'aparell després d’acabar la coccié.

— aneu amb compte quan retireu o
instal-leu els accessoris.

El descoloriment de I'esmalt o I'acer
inoxidable no té cap efecte sobre el
rendiment de I'aparell.

Feu servir una safata fonda per coure
pastissos humits. Els sucs de fruites
deixen taques que poden ser permanents.
Cuineu sempre amb la porta del forn
tancada.

Si I'aparell esta instal-lat al darrere del
plafé d’algun moble (p. ex., una porta),
assegureu-vos que la porta no quedi mai
tancada mentre funciona I'aparell. Al
darrere d’un plafé de moble que estigui
tancat, s’hi poden acumular calor i humitat
provocant danys a I'aparell, al mateix
mobiliari o a terra. No tanqueu el plafo del
moble fins que I'aparell s’hagi refredat
després d'utilitzar-lo.

2.4 Cura i neteja

* Aneu amb compte en treure la porta de
I'aparell. La porta pesa molt.

* Netegeu l'aparell regularment per evitar el
deteriorament del material de la
superficie.

» Netegeu I'aparell amb un drap humit. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics.

« Si utilitzeu un esprai per a forns, seguiu
les instruccions de seguretat de I'envas.

2.5 Neteja pirolitica

/\ Avis!

Risc de lesions/incendi/emissions
quimiques (fums) en mode pirolitic.

/\ Avis!

Risc de lesions, incendi o d’espatllar
I'aparell.

Abans de fer cap tasca de manteniment,
apagueu l'aparell i desconnecteu el cable
de I'endoll.

Assegureu-vos que I'aparell esta fred. Hi
ha risc que els plafons de vidre es puguin
trencar.

Substituiu immediatament els plafons de
vidre de la porta si es fan malbé. Poseu-
vos en contacte amb el Centre
d’assisténcia autoritzat.

« Abans de fer anar la neteja pirolitica i el
preescalfament inicial, elimineu de la
cavitat del forn:

— qualsevol excés de residus de menjar
i esquitxos/acumulacions d’oli o greix;

— qualsevol objecte amovible
(prestatges, baranes laterals, etc., que
venen amb l'aparell), particularment
estris antiadherents, olles, paelles,
safates, recipients, etc.;

« Llegiu atentament totes les instruccions
per a la neteja pirolitica.

* Mantingueu els infants allunyats de
I'aparell mentre s’estigui duent a terme la
neteja pirolitica. L’aparell s’escalfa molt i
les reixetes de refrigeracio frontals
alliberen aire calent.

« La neteja pirolitica és un procés a alta
temperatura que pot deixar anar fums dels
residus del menjar i dels materials de
fabricacio, aixi que s’aconsella als
consumidors que:

— comptin amb una bona ventilacié
durant i després de cada neteja
pirolitica;

— comptin amb una bona ventilacio
durant i després del preescalfament
inicial.

* No vesseu o0 aboqueu aigua a la porta del
forn durant i després de la neteja pirolitica
per evitar danyar els plafons de vidre.

« Els fums alliberats per qualsevol forn
pirolitic/residus de coccio segons es
descriu anteriorment no sén nocius per a
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les persones, inclosos els infants ni les
persones amb afeccions de salut.

* Mantingueu allunyades les mascotes de
I'aparell durant i després de la neteja
pirolitica i el preescalfament inicial. Els
animals petits (especialment els ocells i
els reptils) poden ser molt sensibles als
canvis de temperatura i a les emissions de
fums.

» Les superficies antiadherents dels
diversos estris de cuina es poden fer
malbé per I'alta temperatura de la neteja
pirolitica de qualsevol forn pirolitic i ser
també una font de fums nocius de baixa
intensitat.

2.6 ll-luminacio interior

/\ Avis!

Risc de descarregues electriques.

* Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomestics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no

son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions domestiques.
« Aquest producte incorpora una font de
llum d’eficiencia energética de classe G.
* Feu servir exclusivament bombetes amb
les mateixes especificacions .

2.7 Manteniment i reparacié

* Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
« Utilitzeu sempre recanvis originals.

2.8 Eliminacio

/\ Avis!
Risc de lesions o ofegament.

« Poseu-vos en contacte amb les vostres
autoritats municipals per saber com
eliminar l'aparell.

« Desconnecteu l'aparell de la xarxa
eléctrica.

« Talleu el cable d'alimentaci6 arran de
I'aparell i tireu-lo.

« Retireu la fixacié de seguretat de la porta
per evitar que els infants o animals quedin
atrapats en l'aparell.

3. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

3.1 Visié general
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Tauler de control

Boto per a les funcions d'escalfament
Pantalla

Selector

Socol del sensor d'aliments

Element d’escalfament

Llum

Ventilador

Suport de prestatge, desmuntable
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3.2 Accessoris

Graella metal-lica
Per a estris de cuina, motlles de pastissos, rostits.

Safata de pastisseria
Per a pastissos i galetes.

Grill/safata per a rostir
Per enfornar i rostir o com a paella per recollir
greix.

Sensor d'aliments
Per mesurar la temperatura a l'interior del menjar.

Guies telescopiques
Per posar i treure les safates i graelles amb més
facilitat.

4. TAULER DE CONTROL

4.1 Botons retractils

Per fer servir I'aparell, premeu el selector. El
selector surt.
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4.2 Visi6 general del tauler de control

N ( >
“1C \
O ' ”? oK @ 9
Temporit- Escalfa- Sensor d'ali- Confirmar els .
a Llum ] Premeu Gireu el selector
zador ment rapid ments ajustos

Seleccioneu una funcié d’escalfament per engegar I'aparell.

Gireu el selector de les funcions d’escalfament fins a la posicié d’apagat (OFF) per apagar I'aparell.

4.3 Pantalla

Mostrar amb les funcions de tecla.

_©B8:83:8888,

h:min:s

QRTw ¥ o &

Indicadors de pantalla

Indicadors basics

& ¥ wl & >»>

Bloqueig Cocci6 assistida Neteja Configuracio Escalfament rapid

Indicadors del temporitzador

Q S @

Comptador de minuts Hora de finalitzacio Temporitzador Temporitzador

Barra de progrés: per a la temperatura o el
temps. La barra és totalment vermella si I'aparell
arriba a la temperatura programada.

Sensor d'aliments indicador /?

5. ABANS DEL PRIMER US

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.
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5.1 Neteja inicial

Abans del primer us, netegeu I’aparell en buit i ajusteu I’hora:
O
= & =< Q
= &
< z 00:00

Establiu el temps. Premeu OK.

5.2 Preescalfament inicial
Preescalfeu el forn buit abans del primer Us.

Pas 1 Retireu tots els accessoris i les graelles de suport laterals extraibles del forn.

Pas 2 . "
as Ajusteu la temperatura maxima de la funcio: |Z|

Deixeu el forn en marxa durant 1 h.

P
as 3 Ajusteu la temperatura maxima de la funcié: .

Deixeu el forn en marxa durant 15 min.

@ El forn pot emetre fum i despendre olor mentre s’escalfa. Assegureu-vos que la sala esta ben ventilada.

6. US DIARI

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Com ajustar: Funcions d'escalfament

Pas 1 Gireu el selector de les funcions d'escalfament i seleccioneu una funcié.

Pas 2 Gireu el dial de control per ajustar la temperatura.

6.2 Funcions d'escalfament

Funci6 d'escalfa- Aplicacié
ment
Per coure al forn en un maxim de tres nivells al mateix temps i deshidratar ali-
@ ments. Reduiu la temperatura entre 20 i 40 °C menys que per a Coccié convencio-
nal.
Aire calent

— Per coure al forn i rostir aliments en un sol nivell.

Cocci6é convencional
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Funcio6 d'escalfa- Aplicacié
ment

vvw Per coure menjar preparat cruixent, p. ex., patates fregides, grills de patata i rotlles de
>X< primavera.

Aliments congelats

@ Per fer pizza. Per daurar bastant i per a bases cruixents.

Funci6 pizza

Per fer pastissos amb base cruixent i conservar aliments.

Calor inferior

Y Per descongelar aliments (fruita i verdures). El temps de descongelacié depen de la

v quantitat i la mida dels aliments congelats.

Descongelar

I Aquesta funcié esta dissenyada per estalviar energia durant la coccié. Quan la feu
ii servir, la temperatura dins I'aparell pot ser diferent de la que heu establert. Aprofita
[ I'escalfor residual. Es pot reduir la poténcia. Per a més informacid, vegeu el capitol

Cocci6é amb ventilacié  "Us diari", Notes a: Coccié amb ventilacié.

v Per fer al grill trossos prims de menjar i per torrar pa.

Grill

Vv Per rostir trossos grossos de carn o aviram amb ossos en un sol nivell. Per gratinar o
Y daurar.

Graella turbo

j— Per entrar al menu: Cocci6 assistida, Neteja, Configuracio.
Menu
6.3 Notes sobre: Coccié amb Quan feu servir aquesta funcio, el llum
ventilacié s’apaga automaticament després de 30
segons.
Aquesta funcié s’utilitzava per complir amb la 9 ) ) B
classe d'eficiéncia energética i els requisits Per consultar les instruccions de coccid,
de disseny ecologic (d’acord amb EU vegeu el capitol «Consells i trucs», Coccid
65/2014 i EU 66/2014). Proves de conformitat | amb ventilacié. Per obtenir recomanacions
amb: IEC/EN 60350-1. generals d’estalvi d’energia, consulteu el
capitol «Eficiencia energetica», Estalvi

La porta del forn ha de romandre tancada
durant la coccio perque la funcio no
s’interrompi i el forn funcioni amb el maxim
nivell d’eficiencia energetica possible.

d’energia.

6.4 Com ajustar: Coccio assistida

Cada plat d'aquest submenu té una funcioé i temperatura d’escalfor recomanades. Feu servir la
funcié per preparar un plat més rapidament amb els ajustos per defecte. Podeu canviar la
temperatura en qualsevol moment durant la coccio.

Quan la funcié acaba el seu temps, comproveu si el menjar esta a punt.
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Per a alguns plats també podeu cuinar amb: El grau de coccié d’un plat:

« Sensor d'aliments * Poc fet
*  Mig
« Ben cuit
Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4
N
O O O o
3 S S @
E \/\@ P1-P... oK
Entreu al menu. Seleccioneu Cocci6 assis- Poseu el plat dins el forn.

i OK
Trieu el plat. Premeu : Confirmeu els ajustos.

tida. Premeu OK.

6.5 Cocci6 assistida
Llegenda
Llegenda E Preescalfeu I'aparell abans de comengar
la coccié.
Sensor d'aliments disponible. Poseu el
Sensor d'alimentsa la part més gruixuda E] Nivell dels prestatges.
/P del plat.

L’aparell s’apaga quan el Sensor d'ali-

ments arriba a la temperatura programa-

da.

Plat Pes Nivell dels prestatges / Accessori

P1 Rosbif, poc fet

Rosbif, al punt 1-15kg;4-5cm /‘?EZ; safata de forn
P2 Rosbifalpu peces gruixudes ~ Fregiu la carn uns minuts amb una paella calenta. Poseu-

P3 Rosbif, molt fet ho a raparell.

Bi | 180 - 22 -
istec, al punt (;2193 cmotgllgegrrz?- /‘? E] E‘ 3; estri de rostir al forn sobre la graella
P4 ’ xuts Fregiu la carn uns minuts amb una paella calenta. Poseu-
ho a l'aparell.
Boul/vedell tits/ 1.5-2k
ouvecle’a rostits 9 /‘? B 2; estri de rostir al forn sobre la graella

P5 estofats (costelles, tall
rodo de dalt i falda
gruixuda)

Fregiu la carn uns minuts amb una paella calenta. Afegiu
liquid. Poseu-ho a I'aparell.

P6 Rosbif, poc fet (coc-

cio lenta)
- /? B 2; safata de forn
P7 Rosbif, al punt (coc-  1-1.5kg;4-50m po5ey-hi les vostres espécies preferides o senzillament
ci6 lenta) peces gruixudes  saipebreu amb pebre fresc. Fregiu la carn uns minuts

P8 Rosbif, molt fet (coc- amb una paella calenta. Poseu-ho a I'aparell.

cié lenta)
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Plat Pes Nivell dels prestatges / Accessori
P9 Filet de bou, poc fet
(cocci6 lenta)
- 0,5-1,5kg;5-6 /‘? EI 2; safata de forn
pqg Filetdebou,alpunt peces gruixu-  Poseu-hi les vostres espécies preferides o senzillament
(coccio lenta) des salpebreu amb pebre fresc. Fregiu la carn uns minuts
P11 Filet de bou, molt fet amb una paella calenta. Poseu-ho a I'aparell.
(cocci6 lenta)
Rosti lla (p. .8-15kg; 4
e;sgg;;;;de a C;)eszces gruﬁtudg: /? IEI 2; estri de rostir al forn sobre la graella
P12 v Feu servir les vostres espécies preferides. Afegiu liquid.
Rostit tapat.
Rostit d ] 1.5-2k . )
P13 e::altlla;? pore (coll o 9 /‘? IE‘ 2; estri de rostir al forn sobre la graella
Gireu la carn a mig fer.
P_qrc esqueixat (coc- 1.5-2kg /? IEI 2: safata de forn
P14 ©© lenta) Feu servir les vostres espécies preferides. Gireu la carn a
mig fer per aconseguir un daurat uniforme.
P15 Cap de llom, fresc 1681(:'65:3;5)(1]3;? 2 2; estri de rostir al forn sobre 1a graella
Feu servir les vostres espécies preferides.
Costelles de porc 2 - 3 kg; feu servir E 3; estri profund
P16 d2e_p?)|(’:cmcﬁ?s;ei”pe:- Aflegfi,u liquid fins a cobrir el fons del plat. Gireu la carn a
mes mig fer.
P17 Cuixa de xai amb os 1;;5:3;&@2:: /72 [E) 2; estri de rostir sobre Ia safata de forn
Afegiu liquid. Gireu la carn a mig fer.
Pollastre sencer 1-1.5kg; fresc /‘? B 2; cassola sobre |a safata de forn
P18 Feu servir les vostres espécies preferides. Gireu el po-
llastre a mig fer per aconseguir un daurat uniforme.
P19 Mig pollastre 0.5-0.8kg /‘? EI 3; safata de forn
Feu servir les vostres especies preferides.
Pit de pollastre 180-200gperpe- #D[w][-] 5. cassola sobre Ia graella
P20 ¢a Feu servir les vostres espécies preferides. Fregiu la carn
uns minuts amb una paella calenta.
Cuixes de pollastre, . /‘? EI 3; safata de forn
f )
P21 Tresques Si abans heu marinat les cuixes de pollastre, baixeu la
temperatura i coeu-les més estona.
A 2-3k
nec enter 3kg /? IEI 2; estri de rostir al forn sobre la graella
P22 Feu servir les vostres espécies preferides. Poseu la carn
dins un estri de rostir. Gireu I'anec a mig fer.
(o] t 4-5k
ca entera 9 /‘?B 2; estri profund
P23 Feu servir les vostres espécies preferides. Poseu la carn

dins una safata de forn amb fondaria. Gireu I'oca a mig
fer.
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Plat Pes Nivell dels prestatges / Accessori
P24 Pastis de carn 1kg /PElz; graella B '
Feu servir les vostres espécies preferides.
Peix sencer, a la 0.5 - 1 kg per peix /?B 2: safata de forn
P25 graella Farciu el péix amb mantega i poseu-hi les vostres espe-
cies i herbes preferides.
P26 Filet de peix ) E E 3; cassola sobre la graella
Feu servir les vostres espécies preferides.
Pastis de formatge -
P27 9 El 2; @ 28 cm motlle desmuntable sobre la graella
P28 Pastis de poma . B 3; safata de forn
p2g Pastis de poma ) = 2; motlle de pastis sobre la graella
Apple pie -
P30 ApPPieP E 1; @ 22 cm motlle de pastis sobre la graella
P31 Brownies 2 kg de massa El 3; estri profund
P32 Muffin de xocolata ) El 3; safata de muffins sobre la graella
P33 Pade pessic } El 2; motlle de pa sobre la graella
P34 Patates al forn 1kg El 2: safata de forn
Poseu les patates senceres sobre la safata de forn.
Patates americanes kg E 3; safata de forn amb paper d’enfornar
P35 Feu servir les vostres espécies preferides. Talleu les pa-
tates a trossos.
Verdures a la planxa 1-15kg El 3; safata de forn amb paper d’enfornar
P36 Feu servir les vostres espécies preferides. Talleu les ver-
dures a trossos.
P37 Croquetes, congela- 0.5kg B 3; safata de forn
des ’
p38 Pomes, congelades 0.75 kg E 3. safata de forn
Lasanya vegetal/de 1-1.5kg .
P39 carn amb fulls de E 2; cassola sobre la graella
pasta seca
P40 Z)Zt;tt:z grrjélsn)ades 1-15kg E 1; cassola sobre la graella
Gireu el plat a mig fer.
P41 Pizza fresca, prima - ‘E‘ EI 2; safata de forn amb paper d’enfornar
Pizza fresca, gruixu-
P42 da g - E IEI 2; safata de forn amb paper d’enfornar
P43 Quiche . B 2; motlle de forn sobre la graella
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Plat Pes Nivell dels prestatges / Accessori

P44 E;?::et I Xapata | Pa 08k E E 2; safata de forn amb paper d’enfornar
El pa blanc necessita més temps.
Pa integral / Pa de Tk E B 2; safata de forn amb paper d’enfornar / motlle

P45 s¢
ségol / Pa negre de pa sobre la graella

7. FUNCIONS DE RELLOTGE

7.1 Funcions del rellotge

Funci6 de rellotge Aplicacié

D Quan el temporitzador arriba al temps establert, sona un senyal.

Comptador de minuts

Quan el temporitzador arriba al temps establert, sona un senyal i la funcié d’escal-

sTOP fament s’atura.
Temps de coccid

@ Per ajornar I'inici i/o I'acabament de la coccié.
Temporitzador
@ El maxim és de 23 h 59 min. Aquesta funcié no té cap efecte sobre el funciona-
f ment del forn.
Temporitzador

Per engegar i parar el Temporitzador, seleccioneu: Menu, Configuracié.

7.2 Com ajustar: Funcions del rellotge

Com configurar: Hora del dia

Pas 1 Pas 2 Pas 3
B\ |
( ( \ _\ﬂ’_
Per canviar I'hora del dia, accediu al menu i selec- Ajusteu el rellotge. Premeu: OK_

cioneu Ajustos, Hora del dia.
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Com configurar: Comptador de minuts

Pas 2 Pas 3

M A la pantalla apa-
reix:
0:00

ON @

Premeu: @

Ajusteu el Comptador de mi-

nuts premeu: OK.

@ El temporitzador comenga el compte enrere immediatament.

Com configurar: Temps de coccié

Pas 1 Pas 2

1,

ON @

Seleccioneu una fun-
ci6 d'escalfament i

Premeu repetida-

Pas 3 Pas 4

N,

A la pantalla apa- ( \ K-
reix:
0:00

STOP

Seleccioneu el

ajusteu la temperatu- ment: QD temps de coccid. Premeu: OK.
ra.
@ El temporitzador comenga el compte enrere immediatament.
Com configurar: Temporitzador
Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4 Pas 5 Pas 6
N M La pantalla
( \ mostra: ( A la panta- ( \
I'hora del lla apareix:
dla .
Y

Seleccio- CJ STOP Aiust

neu la fun- Premeu repe- START Ajusteu 'ho- Premeu: I’hog:iii::a— Premeu:
ci6 d'escal- figament: (). ra d'inici. OK bament OK

fament

@ El temporitzador comencga el compte enrere a partir de I'hora d'inici establerta.

8. US DELS ACCESSORIS

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

8.1 Insercio d’accessoris

Una petita ranura situada a la part superior
augmenta la seguretat. Aquestes ranures

també eviten que es puguin bolcar. La vora
exterior realgada de la graella és un
dispositiu especial per evitar el lliscament
dels utensilis de la lleixa.
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Graella metal-lica:
Introduiu el prestatge entre les guies de les grae-
lles de suport laterals .

Safata de pastisseria / Safata fonda:
Empenyeu la safata entre les barres de guia del
suport lateral.

8.2 Sensor d'aliments

Sensor d'aliments: mesura la temperatura dins de I'aliment.

Se’n poden ajustar dues:

C ”?

la temperatura del forn la temperatura interna

Per obtenir els millors resultats de coccio:

Els ingredients han d'estar a tem- No el feu servir amb plats li- Durant la coccié, ha de romandre al plat.
peratura ambient. quids.

8.3 Com utilitzar: Sensor d'aliments

Pas 1 Activeu el forn.

Pas 2 Establiu una funcié d'escalfament i, si cal, la temperatura del forn.

Pas 3 Inserci6: Sensor d'aliments.

Carn, aviram i peix Guisats
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Inseriu la punta del Sensor d'aliments al centre de la  Inseriu la punta del Sensor d'aliments al centre del guisat.

carn, o del peix, a la part més gruixuda, si és possi-  Cal estabilitzar Sensor d'aliments en un Unic lloc mentre
ble. Assegureu-vos que unes 3/4 parts del Sensor el plat es cou. Feu-ho en un ingredient solid perqué fun-
d'aliments queden dins del menjar. cioni bé. Aprofiteu la vora de I'estri que feu servir per sub-

jectar la nansa de silicona de Sensor d'aliments. La punta
de Sensor d'aliments no ha de tocar el fons de I'estri de
coccio.

Pas 4 Endolleu Sensor d'aliments al terminal del davant del forn.
La pantalla indica la temperatura actual de: Sensor d'aliments.

Pas 5 . )
/‘?: premeu per ajustar la temperatura interna del sensor.
Pas 6 )
OK: premeu per confirmar.
Quan el forn arriba a la temperatura fixada, sona un senyal. Podeu triar entre parar o continuar la
coccid per assegurar-vos que el menjar esta ben fet.
Pas 7 Desendolleu Sensor d'aliments del terminal i traieu el plat del forn.

/\ Avis!

Hi ha risc de cremades a mesura que Sensor d'aliments es va escalfant.
Aneu amb compte quan el desendolleu i el retireu del menjar.

9. FUNCIONS ADDICIONALS
9.1 Bloqueig

Aquesta funci6 evita canvis accidentals del mode de funcionament de I’aparell.

Activeu-lo quan I'aparell esta funcionant: la coccié establerta continua i el tauler de control esta bloquejat.
Activeu-lo quan I'aparell esta apagat: no es pot activar perqué el tauler de control esta bloquejat.

M @OK: mantingueu-lo premut per QDOK: mantingueu-lo premut per
activar la funcié. apagar-lo.
Sona un senyal acustic.

MoK

@ 3x EII: parpelleja quan el blogueig esta activat.
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9.2 Desconnexio automatica

Per motius de seguretat, si la funcio (°C) @ (h)

d’escalfament és activa i no s’han canviat els

ajustos, I'aparell s'apagara automaticament 250: méaxim 3

després d'una estona. La funcié d’apagada automatica no s'activa

amb les funcions: Llum, Sensor d'aliments i

(°C) O (h) Temporitzador.

30-115 125 9.3 Ventilador de refrigeracio
120-195 8.5 Quan I'aparell esta en funcionament, el
200 - 245 55 ventilador de refrigeracio s’activa

automaticament per tal de mantenir les
superficies de I'aparell fredes. Si desactiveu
el forn, el ventilador de refrigeracié seguira
funcionant fins que I'aparell es refredi.

10. CONSELLS

10.1 Recomanacions de coccio

®

La temperatura i els temps de coccio de les taules son de referéncia. Depenen de les receptes i de la qualitat i la
quantitat dels ingredients utilitzats.

El seu aparell pot coure o rostir de manera diferent a I'aparell que tenieu abans. Els consells seglients mostren la
configuracié recomanada de temperatura, temps de coccié i nivell per a tipus especifics d’aliments.

Si no podeu trobar la configuracié d'una recepta especial, cerqueu la que sigui similar.

10.2 Coccié amb ventilacio

Per aconseguir els millors resultats, seguiu
les indicacions de la taula seguent.

L, °C @ =
Pasta gratinada 200 - 220 45 -55 3
Patates gratinades 180 - 200 70-85 3
Mussaca 170 - 190 70-95 3
Lasanya 180 - 200 75-90 3
Canelons 180 - 200 70-85 3
Puding 190 - 200 55-70 3
Puding d'arros 170 - 190 45 - 60 3
Pastis de poma, esponjés (motlle rodo) 160 - 170 70-80 3
Pa blanc 190 - 200 55-70 3
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10.3 Coccié amb ventilacié: accessoris recomanats

Feu servir recipients i motlles foscos, no reflector. Absorbeixen millor I'escalfor que els
materials de colors foscos i reflectors.

Paella per a pizza

=

Plat de coccio

Ramequin

Motlle de flam

Fosc, no reflector
28 cm de diametre

Fosc, no reflector
26 cm de diametre

Ceramica

8 cm de diametre,
5 cm d'algada

Fosc, no reflector
28 cm de diametre

10.4 Taules de coccié pels instituts

d’assaigs

Informacié pels organismes de proves i assaigs
Proves de conformitat amb: EN 60350, IEC 60350.
Coccid a un nivell: coccié amb motlles

%

o=
—]

- D
°C min

Fatless sponge cake Aire calent 160 45 - 60 2
Fatless sponge cake Coccié convencional 160 45 - 60 2
Pastis de poma, 2 motlles de  Aire calent 160 55-65 2
20 cm de diametre

Pastis de poma, 2 motlles de  Coccié convencional 180 55-65 1
20 cm de diametre

Short bread (galetes escoce-  Aire calent 140 25-35 2
ses)

Short bread (galetes escoce-  Coccié convencional 140 25-35 2

ses)

Coccio a un nivell: galetes
Feu servir el tercer nivell.

%

°C

min

Pastissos petits, 20 per safata,
precalentar el forn buit

Aire calent

150

20-30
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°C

min

Pastissos petits, 20 per safata, Coccié convencional
precalentar el forn buit

170

20-30

Coccio a diversos nivells: galetes

Y

D

°C min

Short bread (galetes escoce- Aire calent 140 25-45 2/4
ses)

Pastissos petits, 20 per safata, Aire calent 150 25-35 174
precalentar el forn buit

Fatless sponge cake Aire calent 160 45 -55 2/4
Pastis de poma, 1 safata per Aire calent 160 55-65 2/4
reixeta (& 20 cm)
Grill
Preescalfeu el forn buit durant 5 minuts.
Rostiu amb I'ajust de temperatura maxima.

oc—
\ T &
/f CJ @ :I-_
min

Torrades Grill 1-2 5

Filet de carn de bou, doneu-li la vol-  Grill 24 - 30 4

ta quan hagi transcorregut la meitat

del temps

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.
11.1 Notes sobre la neteja

< Netegeu la part davantera de 'aparell amb un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i un

detergent suau.

Feu servir una solucié de neteja per netejar superficies de metall.

Netegeu les taques amb un detergent suau.

Productes de ne-
teja
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un incendi.

Netegeu la cavitat després de cada Us. L'acumulacié de greix o altres residus pot provocar

=
]

No emmagatzemeu menjar a I'aparell durant més de 20 minuts. Eixugueu la cavitat amb un
drap de microfibra després de cada Us.

Us diari
by Netegeu tots els accessoris després de fer-los servir i deixeu-los eixugar. Feu servir només
<+, un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i detergent suau. No netegeu els accessoris al

W rentavaixella.

No netegeu els accessoris antiadherents amb un producte de neteja abrasiu o amb objectes

afilats.

Accessoris

11.2 Com

Per netejar el forn, retireu els suports laterals.

treure’l: Suports laterals

Pas 1

Apagueu el forn i espereu fins que es
refredi.

Pas 2

Agafeu la part davantera del suport
de la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a
treure’l de la paret lateral.

Pas 3

Agafeu la part posterior del suport de
la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a
treure’l de la paret lateral i retireu-lo.

Pas 4

Instal-leu els suports de la graella en
ordre invers.

Els perns de retencié de les guies te-
lescopiques han d’apuntar cap a la
part davantera.

|

1
-
9

@ﬂ)’

11.3 Com

utilitzar: Neteja pirolitica

Netegeu el forn amb Neteja pirolitica.

/\ Avis!

/\ PRECAUCIO!

Si hi ha altres aparells instal-lats en el
mateix moble, no els feu servir mentre
esta en marxa aquesta funcié. Pot fer

Hi ha risc de cremades. malbé el forn.
Abans de la Neteja pirolitica:
Apagueu el forn i espereu fins  Retireu tots els accessoris i les grae- Netegeu la base del forn i el vidre inte-

que es refredi.

lles de suport laterals extraibles. rior de la porta amb aigua tebia, un

drap i un detergent suaus.
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Neteja pirolitica

Pas 1 Accediu al menu: Neteja rrrr/
Opcié Durada

C1: Neteja suau 1h

C2: Neteja normal 1 h 30 min

C3: Neteja a fons 3h
Pas 2 . .

as OK: premeu per seleccionar el programa de neteja.

Pas 3 OI(: premeu per iniciar la neteja.
Pas 4 Després de la neteja, gireu el selector de les funcions d’escalfament fins a la po-

sici6 d’apagat (OFF).

@ Quan s’inicia la neteja, la porta del forn es bloqueja i el llum s’apaga. Fins que la porta es desbloquegi, la

pantalla mostra: E

Quan finalitzi la neteja:

Apagueu el forn i espereu fins  Netegeu la cavitat amb aigua calen- Netegeu el residu del fons de la cavitat.
que es refredi. ta i un drap suau.

11.4 Recordatori de neteja

El forn us recorda quan s’ha de netejar amb la neteja pirolitica.

Per desactivar el recordatori, accediu a Menu i selec-

Després de cada sessi6 de coccio, m'r/ parpelleja a la cioneu Configuracié, Recordatori de neteja.

pantalla durant 5 segons.

11.5 Com extreure i instal-lar: Porta

Podeu treure la porta i el vidres interiors per
netejar-los. El nombre de plafons de vidre és
diferent per a cada model.

/\ PRECAUCIO!

Tracteu el vidre amb cura, especialment
al voltant de les vores del plafé davanter.
El vidre podria trencar-se.

/\ Avis!
La porta pesa molt.
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Pas 1 Obriu la porta completament.
Pas 2 Aixequeu i premeu les palanques
de fixacio (A) a les dues frontisses
de la porta.
Pas 3 Tanqueu la porta del forn a la primera posicié d’obertura (un angle d’aproximadament 70°). Aguan-

teu els dos costats de la porta i tireu d’ella en direcci6é oposada al forn i cap amunt. Col-loqueu la
porta amb la part exterior cap avall sobre un drap suau i una superficie estable.

Pas 4 Agafeu I'embellidor (B) a la vora su-
perior de la porta pels dos costats i
empenyeu cap a dins per alliberar
el segell del clip.

Pas 5 Tireu 'embellidor cap endavant per
retirar-lo.
Pas 6 Agafeu els plafons de vidre de la

porta per la vora superior un per un
i tireu cap amunt fins a treure’ls de

les guies.

Pas 7 Netegeu el plafé de vidre amb ai-
gua i sabo. Assequeu el plafo de vi-
dre amb cura. No netegeu els pla-
fons de vidre al rentavaixelles.

Pas 8 Després de la neteja, feu els pas-
sos anteriors en 'ordre oposat.

Pas 9 Instal-leu primer el plafé més petit, després el més gran i la porta.

11.6 Com substituir-lo: Llum

/\ Avis!

Risc de descarregues electriques.
La bombeta pot estar calenta.

Abans de substituir el llum:

Pas 1 Pas 2

Pas 3

Apagueu el forn. Espereu fins que el  Desconnecteu el forn de la xarxa
forn es refredi. eléctrica.

Col-loqueu un drap a la part inferior
de la cavitat.
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Llum superior

Pas 1 Feu girar la coberta de vidre per retirar-la.
N
Pas 2 Netegeu la coberta de vidre.
Pas 3 Substituiu la bombeta per una d’adequada resistent a la calor a 300 °C.
Pas 4 Col-loqueu la coberta de vidre.

12. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

12.1 Que fer si...

Si el vostre cas no s’inclou en aquesta taula, poseu-vos en contacte amb un centre de servei

autoritzat.

=]
—]

CJ

L’aparell no s’encén o no s’escalfa

Problema

Comproveu que...

L’aparell no es pot engegar o no funciona.

L’aparell esta connectat correctament al subministra-
ment eléctric.

L’aparell no s’escalfa.

La desconnexié automatica esta desactivada.

L’aparell no s’escalfa.

La porta de I'aparell esta tancada.

L’aparell no s’escalfa.

El fusible no esta fos.

L’aparell no s’escalfa.

La funcio6 de bloqueig esta desactivada.

Y
Components

Problema

Comproveu que...

El llum s'apaga.

Coccié amb ventilacié: esta activat.

El llum no funciona.

El llum s’ha fos.

El Sensor d'aliments no funciona.

L’endoll Sensor d'aliments esta completament connec-
tat a la presa de corrent.
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@ Codis d’error

La pantalla mostra...

Comproveu que...

Err C2 Heu desendollat I'endoll de Sensor d'aliments de la
presa de corrent.

Err C3 La porta de I'aparell esta tancada o el tancament de la
porta esta trencat.

Err F102 La porta de I'aparell esta tancada.

Err F102 El bloqueig de la porta esta trencat.

00:00 Hi ha hagut una interrupcié del subministrament eléc-

tric. Estableix I'nora del dia.

Si la pantalla mostra un codi d’error que no es troba a la taula, apagueu i enceneu els fusibles de la llar per reini-
ciar I'aparell. Si es torna a mostrar el codi d’error, poseu-vos en contacte amb un centre de servei técnic autorit-

zat.

12.2 Dades per a la reparacié

Si no podeu solucionar el problema, poseu-
vos en contacte amb el vostre distribuidor
0 amb un centre de servei autoritzat.

Les dades necessaries per al centre de
servei s'indiquen a la placa d'identificacié. La
placa de dades tecniques esta situada al
marc davanter de la cavitat de I'aparell. No
retireu la placa d’identificacié de la cavitat de
I'aparell.

13. EFICIENCIA ENERGETICA

Us recomanem que anoteu les dades aqui:

Model (MOD.)

Numero de producte
(PNC)

Numero de série (S.N.)

13.1 Informacioé del producte i full d'informacié del producte segons la
normativa de disseny ecologic i etiquetatge energétic de la UE

Nom del proveidor

AEG

Identificacié de model

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

index d'eficiéncia energética

81.2

Classe d'eficiencia energética

A+

Consum energétic amb carrega normal i mode convencional

1.09 kWh(/cicle

Consum energeétic amb carrega normal i mode amb ventilacio

0.69 kWh/cicle

Nombre de cavitats

1

Font de calor

Electricitat
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Volum

711

Tipus de forn

Forn encastat

Massa

BPE546360M 35.0 kg

BPK546360M 35.0 kg

IEC/EN 60350-1: Aparells eléctrics de coccié d'is domestic - Part 1: Cuines, forns, forns de vapor i grills; méto-

des de mesura de rendiment.

13.2 Estalvi d’energia

L’aparell inclou funcions que us poden
ajudar a estalviar energia en la coccid
diaria.

Assegureu-vos que la porta de I'aparell
estigui tancada quan 'aparell funcioni. No
obriu sovint la porta de I'aparell durant la
coccio. Manteniu la junta de la porta neta i
assegureu-vos que esta ben fixada al seu
lloc.

Feu servir estris de cuina metal-lics per
estalviar energia.

Sempre que us sigui possible, no preescalfeu
I'aparell abans de la coccio.

Deixeu passar el minim de temps possible
entre coccions si heu de coure més d'un plat
alhora.

Coccié amb ventilador
Sempre que pugueu, feu servir funcions de
coccio amb ventilador per estalviar energia.

Calor residual
El ventilador i el llum continuen funcionant.
Quan apagueu l'aparell, la pantalla mostra

14. ESTRUCTURA DE MENU
14.1 Menu

I'escalfor residual. Podeu fer servir I'escalfor
per mantenir els aliments calents.

Quan la durada de la cocci6 sigui superior a
30 minuts, reduiu la temperatura de I'aparell
a un minim de 3 a 10 minuts abans d’acabar
la coccid. La calor residual a l'interior de
I'aparell continuara cuinant.

Feu servir I'escalfor residual per escalfar
altres plats.

Per mantenir els aliments calents
Escolliu la temperatura més baixa possible
per utilitzar I'escalfor residual i mantenir els
aliments calents. L'indicador d'escalfor
residual o de temperatura es mostren a la
pantalla.

Cocci6 sense llum
Apagueu el llum durant la coccié. Activeu-lo
només quan el necessiteu.

Coccié amb ventilacié
Funcio dissenyada per estalviar energia
durant la coccio.

Quan utilitzeu aquesta funcid, el llum s'apaga
automaticament després de 30 segons.
Podeu tornar-lo a engegar perd, si ho feu,
reduireu I'estalvi d'energia.

Pas 1 Pas 2

Pas 3

Pas 5

(' ('

o) @

Q\
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— : seleccioneu
per accedir al Menu.

Seleccioneu 'opcié

de I'estructura Menu i

premeu OK.

Trieu I'ajust.

OI(: premeu per
confirmar I'ajust.

Ajusteu el valor i pre-

meu OK|

Gireu el selector de les funcions d'escalfament fins a la posicié d'apagat (OFF) per sortir del Menu.

Estructura del Menu

Y
Cocci6 assistida /\@

Neteja mr/

Configuracio @

Configuracio

01 Hora del dia Canviar 02 Brillantor de la pantalla 1-5

03 Tons de les tecles 1: xiulet 04 Volum del brunzidor 1-4
2: clic
3: sense so

05 Accié Sensor d'aliments 1: alarmai atu- 06 Temporitzador Encendre/apagar
rada
2: alarma

07 Llum Encendre/ 08 Escalfament rapid Encendre/apagar
apagar

09 Recordatori de neteja Encendre/ 10 Mode Demo Codi d'activacio:
apagar 2468

11 Versi6 del programari Comprovar 12 Restaura tots els para- Si/No

metres

15. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

Recicleu els materials amb el simbol C/.\‘-)
Dipositeu I'embalatge en contenidors
adequats per al seu posterior reciclatge.
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut
humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells electrics i electronics. No llenceu a

les escombraries domeéstiques els aparells

amb el simbol E Porteu el producte a les
instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
en contacte amb la seva oficina municipal.
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Dobro dosli u AEG! Hvala vam $to ste odabrali nas ureda;.

AEG

i

Savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i popravcima
dostupni su na aeg.com/support

Za viSe recepata, savjeta i rjeSavanje problema preuzmite aplikaciju My AEG
Kitchen.

# Available on the A\, GET ITON
[ S App Store }/’ Google Play

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba
Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija

te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili

znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu

sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
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koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iSc¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opca sigurnost

Ovaj uredaj namljenjen je iskljuc€ivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj uredaj i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektri¢ni udar.
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UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za CiS¢enje uredaja ne Koristite uredaj za parno Cis¢enje.
Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitiCkog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti
uredaja.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija .

Uredaj je opremljen elektrinim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

napajanje.
Ugradena jedinica mora udovoljavati
zahtjevima stabilnosti prema normi DIN

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporucene
s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.
Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.
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Minimalna visina ormari¢a 578 (600) mm
(minimalna visina ormari¢a

ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane ure- 594 mm
daja

Visina straznje strane ure- 576 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja

Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja

Dubina uredaja 567 mm




Ugradna dubina uredaja 546 mm
Dubina s otvorenim vratima 1027 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm

cijskog otvora. Otvor smje-
Sten na donjoj straznjoj
strani

Duzina prikljuénog kabela. 1500 mm
Kabel je smjesten u des-
nom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektriéni prikljué¢ak

« ElektriCna instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

* Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaCa u uti¢nicu napajanja.

« Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda, opeklina,

elektri¢nog udara ili eksplozije.

» Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

» Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

+ Uvijek koristite pravilno montiranu utinicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

» Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektricni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

+ Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pri¢vr§éena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

» Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

» Ako je uticnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

» Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

« Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

» Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjeSavinu alkohola i zraka.

« Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od osteéenja uredaja.

» Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu

boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.
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— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

» Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

» Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna ostec¢enja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i €iS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili oSteéenja
uredaja.

» Prije zahvata odrzavanja, iskljucite uredaj i
iskopCajte utikac iz utiCnice za napajanje.

» Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

» Staklene plocCe vrata odmah zamijenite
kada su ostecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

» Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teska!

* Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrSinskog materijala.

» Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Piroliticko ciSéenje

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.
— sve uklonjive predmete (ukljucujuci
police, bo¢ne vodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuc¢e posude, tave, plitice,
pribor itd.
Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko
ciscenje.
Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje
piroliticko ¢iS¢enje. Uredaj postaje jako
vruc i vruéi zrak se ispusta iz prednjih
ventilacijskih otvora.
PirolitiCko CiS¢enje je operacija na visokoj
temperaturi koja moze osloboditi isparenja
od ostataka kuhanja i materijala, te se
potro$acima preporucuje:
— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog ¢iSéenja.
— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.
Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata
pecnice tijekom i nakon pirolitickog
GiSc¢enja kako ne biste ostetili staklene
ploce.
Isparenja koja se ispustaju iz svih
pirolitikih peénica / ostataka kuhanja,
kako je opisano, nisu Stetna za ljude,
uklju€ujuéi djecu ili osobe sa zdravstvenim
stanjima.
Drzati podalje od uredaja kucne ljubimice
tijekom i nakon pirolitickog Ciscenja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali
kucni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)
mogu biti vrlo osjetljivi na promjene
temperature i ispustene pare.
Neprianjajuce povrsine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
ostetiti na visokim temperaturama
pirolitickog €iSéenja svih pirolitickih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u pirolitickom nacinu
rada.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

+ Prije provodenja pirolitiCkog €isc¢enja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja iz
pecnice uklonite:
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Sto se tice Zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kucanskim uredajima, poput temperature,



vibracija, vlage ili namijenjene su 2.8 Zbrinjavanje
signalizaciji informacija o radnom stanju

uredaja. Nisu namijenjene za druge & UPOZORENJE!
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u . L
kucGanstvu. Opasnost od ozljeda ili guSenja.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.
» Koristite samo zarulje s istim

« Obratite se opcinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.
* IskopcCajte uredaj iz napajanja.

specifikacijama. « Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
P odlozite ga.
2.7 Servis » Uklonite bravu na vratima kako biste
» Za popravak uredaja obratite se sprijecili zatvaranje maloljetne ili ku¢nih
ovlastenom servisnom centru. ljubimaca u uredaju.
» Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

3. OPIS PROIZVODA
3.1 Op¢i pregled

Upravljacka plo¢a

Regulator funkcija pe¢nice

Zaslon

Upravljacki okretni gumb

@_

Uti¢nica za senzor za hranu

Toplinski element

Zarulja

17

®

AN
5@ =EE

Ventilator

Nosa¢ polica, uklonjiv

Slofefi~Jofof~Foln g

Polozaji polica

3.2 Dodatna oprema

Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pe€enje.
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Peka¢ za pecivo
Za torte i kekse.

Duboka plitica za rostilj/przenje
Za przenje i pecenje ili kao tava za skupljanje
masnoce.

Senzor za hranu
Za mjerenje temperature unutar hrane.

Teleskopske vodilice
Za lakSe umetanje i uklanjanje plitica i mreze za
pecenje.

4. UPRAVLJACKA PLOCA

4.1 Uvlagive tipke

Za pocetak koristenja uredaja pritisnite tipku.
Tipka se izvlaci.

4.2 Pregled upravljacke ploce

o ¥ & 2 o« { =)
. Osvijetlje- .
Tajmer Brzo zagri- nje unu- Senzor za Potvrdite po- Pritisnite Okrenite regulator
javanje tragniosti hranu stavku
rasnjosti

Odaberite funkciju pec¢nice za uklju¢ivanje uredaja.
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Okerenite regulator funkcija pecnice u iskljueni polozaj kako biste iskljucili uredaj.

4.3 Zaslon
A P Zaslon s kljuénim funkcijama.
o e (e >
88:88:0888

9

=

©)
A i

& s
DRSw S o &

Indikatori zaslona

Osnovni pokazatelji

& ¥ wl e >

Blokiranje Pomo¢ pri kuhanju Ciséenje Postavke Brzo zagrijavanje

Indikatori tajmera

Q S ©)

Zvucni alarm Vrijeme zavrsetka Vrijeme odgode Tajmer prema gore

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada uredaj dosegne postavlje-
nu temperaturu.

Senzor za hranu indikator /‘?

5. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.1 Pocetno ciséenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje praznog uredaja i podesite vrijeme:

(ON
= o = @

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

5.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe prethodno zagrijte praznu
pecnicu.
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1. korak Uklonite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pe¢nice.

2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E

Pustite peénicu da radi 1h.

3. korak

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju:
Pustite peénicu da radi 15min.

@ Tijekom predgrijavanja pec¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da se soba prozracuje.

6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Kako podesiti: Funkcije peénice

1. korak Okrenite regulator funkcija pe¢nice za odabir funkcije peénice.

2. korak Okrenite kontrolni regulator kako biste postavili temperaturu.

6.2 Funkcije pecénice

Funkcija pecnice Aplikacija
Za pecenje na tri poloZaja reSetka za pecenje istovremeno i suSenje hrane.Postavite
@ temperaturu 20 - 40 °C nize nego zaTradicionalno pecenjeTradicionalno pecenje.Po-
stavite temperaturu 70 - 100 °F niZze nego za
Vruéi zrak
— Za pecenije i przenje hrane na jednoj razini police.

Tradicionalno pecenje

vew Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-

>X< da).

Zamrznuta hrana

@ Za pecenije pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Funkcija za pizzu

Za pecenije kolac¢a s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Donji grija¢
Za odmrzavanje (povrce i voce). Vrijeme odmrzavanja ovisi o koli¢ini i veli€ini zamr-
;&“‘ znute hrane.
Odmrzavanje
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Funkcija pe¢nice Aplikacija

I Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kada koristite ovu
ii funkciju, temperatura unutar uredaja moze se razlikovati od postavljene temperature.
,‘_, . Koristi se preostala toplina. Snaga grijanja moze se smanijiti. Za viSe informacija po-
VlaZno pecenje gledajte poglavlje "Svakodnevna uporaba", Napomene: Vlazno pecenje.
v Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.
Rostilj
v Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom poloZaju police. Za
ﬁ? pripremu zapedenih jela i tamnjenje.

Turbo rostilj

— Za ulazak u izbornik: Pomoé pri kuhanju, Ci$éenje, Postavke.
Izbornik
6.3 Napomene za:Vlazno pecenje Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s automatski iskljucuje nakon 30 sek.

razredom energetske ucinkovitosti i Upute za kuhanje potraZite u poglavlju

zahtjevima ekologkog dizajna (u skladu s EU | "Savjeti i preporuke”,Vlazno pecenje. Opce

65/2014 i EU 66/2014). Testovi preporuke za ustedu energije potrazite u

prema: IEC/EN 60350-1. poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda
energije.

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecCenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom mogu¢om
energetskom ucinkovitoScéu.

6.4 Kako postaviti:Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju pecnice i temperaturu. Upotrijebite
funkciju za brzo pripremanje jela sa zadanim postavkama. Mozete podesiti vrijeme i
temperaturu tijekom kuhanja.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: Stupanj na kojem se jelo kuha:

* Senzor za hranu « Slabo pec¢eno
« Srednje peceno
« Dobro peceno

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N
« ON ON 2l
X VB
E ‘/f’ P1-P.. oK
Udite u izbornik. OdaberitePomo¢ pri kuha-  Odaberite jelo. Pritisnite  Stavite jelo u pecnicu. Po-
nju. Pritisnite OK. OK. turdite postavku.
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6.5 Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

Legenda

Senzor za hranu je dostupan. Stavite Sen-
zor za hranu u najdeblji dio jela.

Kad se postigne podesena Senzor za hra-
nu temperatura, uredaj se iskljucuje.

Prethodno zagrijte uredaj prije pocetka ku-
hanja.

[

Razina police.

=

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
P1 Govede pecenje, sla-
bo peceno
Govede pecenje, 1-15kg;4-5¢cm /‘? B 2; pekac za pecivo
P2 srednje peéeno debelih komada Me(sio 'pr2ite nekoliko minuta na vruéoj tavi. Umetnite u
uredaj.
P3 Govede pecenje, do-
bro pe¢eno
éO:r:‘ezak, srednje pe- r:]ggl;zszgn% ggbgé /‘? @ E‘ 3; jelo peceno na mrezi za pecenje
P4 ykriéke Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.
g::zcz;:ve::?éirlopl- 15-2kg /‘? IEI 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
P5 gornji okrugli odrezék, Mesolj)riitte 'rt1ekolikodmlinuta na vrucoj tavi. Dodajte teku-
debeli but) ¢inu. Umetnite u ureda;j.
Govede pecenje, sla-
P6 bo peéeno (sporo pe-
cenje)
Govede peéenje, ) /‘? EI 2; pekac za pecivo
P7 srednje pe&eno (spo- 1-1.5kg;4-5cm  Koristite svoje omiliene zagine ili jednostavno samo sol i
ro pecenje) debelih komada  gyieze mijeveni papar. Meso prite nekoliko minuta na
vruéoj tavi. Umetnite u uredaj.
Govede pecenje, do-
P8 bro peceno (sporo pe-
cenje)
P9 Govedi file, slabo pe-
€en (sporo pecenje)
— - ) /‘? E 2; pekac za pecivo
P10 Govedi file, srednje 0.5-1,5kg;5-6  Koristite svoje omiliene zagine ili jednostavno samo sol i
pecen (sporo pecenje) cm debelih komada  gyjese mijeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
P11 Govedi file, peen vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.
(sporo pecenje)
gfeléelf‘; pecenje (npr. Odit;;l:ll(c?%:;;n /‘? EI 2;jelo peceno na mrezi za pecenje
P12 Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte tekucinu. Pe¢enje
pokriveno.
P13 ‘I::actei::apls:é:jaetma, 15-2kg /? B 2; jelo peceno na mrezi za pecenje

Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja.
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

P14

Trgana svinjetina
(sporo pecenje)

1.5-2kg

/‘? E 2; pekac za pecivo

Koristite svoje omiljene zacine. Meso okrenite nakon po-
lovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

P15

Svinjska pecenica,
svjeza

1-15kg;5-6¢cm
debelih komada

/‘? EI 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiliene zacine.

P16

Svinjska rebra

2 - 3 kg; upotrijebi-

te sirove, 2 -3 cm

tanka svinjska re-
bra

E 3; duboka tava
Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno posude. Meso okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

P17

Janjeci but s kosti

1.5-2kg;7-9cm
debelih komada

/‘? IEI 2; jelo pe€eno na pekacu za pecivo
Dodaijte tekuéinu. Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.

P18

Cijelo pile

1-1.5kg; svjeze

/‘?B 2; slozenac na pladnju za pe¢enje
Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu okrenite nakon
polovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

P19

Polovica pileta

0.5-0.8 kg

/‘? EI 3; pekac za pecivo

Koristite svoje omiljene zacine.

P20

Pile¢a prsa

180 - 200 g po ko-
madu

/‘? E IE‘ 2; sloZzenac na mrezi za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine. Meso przite nekoliko mi-
nuta na vrucoj tavi.

P21

Pileci batak, svjezi

/‘? EI 3; pekac za pecivo

Ako ste pilec¢e batake prvo marinirali, podesite nizu tem-
peraturu i kuhajte ih duze.

P22

Patka, cijela

2-3kg

/? IEI 2;jelo pe¢eno na mrezi za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na posudu
za pecenje. Patku okrenite nakon polovice vremena ku-
hanja.

P23

Guska, cijela

4-5kg

/?IEI 2; duboka tava

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na duboki
pekac za pecivo. Gusku okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.

P24

Mesna Struca

1kg

/? IEI 2; mreza za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine.

P25

Cijela riba, na rostilju

0.5 - 1 kg po ribi

/‘? EI 2; pekac za pecivo

Ribu napunite maslacem i upotrijebite svoje omiljene za-
¢ine i zacinsko bilje.

P26

Riblji filet

E IEI 3; sloZzenac na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.

P27

Torta od sira

E 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pecenje
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
p2g Tortaod jabuka . =] 3; pekaé za pecivo
p2g Tartod jabuka . =] 2; kalup za pitu na mrezi za peéenje
Pita od jabuka -
P30 . B 1; @ 22 cmkalup za pitu na mrezi za pecenje
Cokoladni kolagiéi s 2 kg tijesta )
P31 orasima B 3; duboka tava
P32 Cokoladni muffini . E 3; pekac¢ za muffine na mrezi za pe€enje
P33 Kolac Struca . E 2; kalup za Strucu na mrezi za pecenje
P34 Peceni krumpiri 1 kg El 2 pe_kaé 2a pe(_:ivo ) '
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
Kroketi Tk E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P35 Koristite svoje omiljene zadgine. Krumpir rezani na koma-
dice.
glaurﬁsano povrce na 1-1.5kg E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P36 Koristite svoje omiljene zacine. Narezite povrée na koma-
dice.
P37 Kroketi, smrznuti 0.5 kg B 3; pekaé za pecivo
P38 Pommes, smrznuti 0.75 kg B 3; pekaé za pecivo
Meso / povrée laza- 1-15k N - P
P39 nje sa spuhim listiéi- g B 2; slozenac na mrezi za pecenje
ma tjestenine
P40 rZOa:/?itr:j;LIi(rl)'umplr (si- 1-1.5kg El 1; slozenac na mrezi za pecenje
Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
P41 Pizza svjeza, tanka - E IE‘ 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P42 Pizza svjeza, debela - E E 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P43 Quiche . =] 2; kalup za peéenje na mrezi za peéenje
P44 Ei?gl?itrt:hl ciabatta / 0.8kg %‘ E 2; pladanj za pecenje obloZen papirom za pece-
Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.
P45 ra:lil:ac;(:':éz:)i\?g:‘nim- Tk ‘E‘ EI 2; pekac za pecivo oblozen papirom za pecenje /

kruh

kalup za kruh na mrezi za pe€enje

68 HRVATSKI



7. FUNKCIJE SATA

7.1 Funkcije sata

Funkcija sata

Aplikacija

Q

Zvuéni alarm

Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal.

STOP
Vrijeme kuhanja

Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal i funkcija pecnice se zaustavlja.

S

Vrijeme odgode

Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka kuhanja.

o)

Tajmer prema gore

Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjee na rad pecnice.

Za ukljucivanje i isklju¢ivanje Tajmer prema gore odaberite:Izbornik, Postavke.

7.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak

2. korak 3. korak

q\

O @

Za promjenu sata, udite u izbornik i odaberite po-

stavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK_
Kako podesiti: Zvuéni alarm
1. korak 2. korak 3. korak

Pritisnite: @

Na zaslonu se

ikazuje: ( \ YE
p”(()?ooje' J @
Q

Postavite Zvuéni alarm Pritisnite: OK.

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
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Kako podesiti: Vrijeme kuhanja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
NV2 . N\,
( \ -N- Na zaslonu se pri- ( N -N-
Q kazuje: Q
0:00
Odaberite funkcij itisni i 5%
averite ur: C!Jtu Pritisnite nekoliko Postavite vrijeme ku- OK
pecnice i postavite N ; Pritisnite: .
temperaturu. puta O hanja.

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.

Kako podesiti: Vrijeme odgode

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
| |
( \ e Na zaslonu ( ':ea Z:EEZTJL_' ( \ e
J se prikazu- p <)
Je sat e
POCE— C/
o ZAU-

Odaberite  Pritisnite ne- TAK Postavite vri-  Pritisnite: STAVI Postavite  Pritisnite:

funkciju koliko puta: jeme pocet- oK vrijeme za- OK

pecnice. QD ka. : vrsetka. :

® Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.

8. KORISTENJE PRIBORA

8.1 Umetanje dodatne opreme

/\ UPOZORENJE!
Poaledait lavl . . Mala udubljenja na vrhu povecavaju
ogledajie poglavija sa sigurnosnim sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
uputama. mijera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprje¢ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police.
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Pekac za pecivo / Duboka plitica: —
Gurnite pladanj za pe¢enje izmedu vodilica police. \

8.2 Senzor za hranu
Senzor za hranu - mjeri temperaturu unutar hrane.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C ?

Temperatura peénice. Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj tem- Ne koristite za tekuca jela. Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.
peraturi.

8.3 Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak Ukljucite pec¢nicu.

2. korak Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu peénice.

3. korak Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediSte mesa iliri-  Umetnite vrh Senzor za hranu to€no u sredistu slozenca.
be, u najdeblji dio, ako je moguce. Pobrinite se da Senzor za hranu trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
najmanje 3/4 Senzor za hranu bude unutar jela. na jednom mjestu. Kako biste to postigli, upotrijebite Cvrsti
sastojak. Upotrijebite rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rucicu Senzor za hranu. Savjet Senzor
za hranu ne smijete dodirivati dno posude za pecenje.
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4. korak Utaknite Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.

5. korak /‘? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

6. korak OK. pritisnite za potvrdu.
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglaSava se signal. MozZete odlugiti zaustaviti ili na-
staviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.

7. korak Uklonite Senzor za hranu utika¢ iz utiénice i izvadite jelo iz pe¢nice.

/\ UPOZORENJE!

Postoiji rizik od opeklina jer Senzor za hranu postaje vruce. Budite pazljivi kad
iskopcavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite iz hrane.

9. DODATNE FUNKCIJE
9.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije uredaja.

Ukljugite je kad uredaj radi - pode$eno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite ga kada je uredaj isklju¢en - ne moze se ukljuciti, upravljacka ploca je blokirana.

M QDOK - pritisnite i drzite za ukljugiva- @OK - pritisnite i drzite za iskljudiva-
nje funkcije. nje.
Cuje se zvucni signal.

OOoK

@ 3x E'I - bljeska kad je blokiranje uklju¢eno.

9.2 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga, ako je funkcija (°C) @) (h)

pecnice aktivna i ako nisu promijenjene

postavke, uredaj ¢e se automatski iskljuciti 30-115 125

nakon odredenog vremena.
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9.3 Ventilator za hladenje

(°C) @ (h) Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljuCuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite

200 - 245 5.5 uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

120 - 195 8.5

250 - maksimum 3

Automatsko isklju¢ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Senzor za hranu, Vrijeme odgode.

10. SAVJETI

10.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli¢ini koriStenih
sastojaka.

Va$ uredaj moze peci drugacije od uredaja koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti prikazuju preporuc¢ene po-
stavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i poloZaj polica za odredene vrste hrane.

Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.

10.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite prijedloge
navedene u tablici u nastavku.

&L, °C O =
Zapecena tjestenina 200 - 220 45 -55 3
Zapeceni krumpir 180 - 200 70 -85 3
Musaka 170 - 190 70 - 95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Caneloni 180 - 200 70-85 3
Puding od kruha 190 - 200 55-70 3
Puding od rize 170 - 190 45 - 60 3
Torta od jabuka, od mijeSanog biskvita (okrugli 160 - 170 70 -80 3
kalup za kolace)
Bijeli kruh 190 - 200 55-70 3

10.3 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.
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Ramekin posude

Tava za pizzu Posuda za peéenje Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajudi PromK'::%nz:lrI?]a visi- Tamni, nereflektirajudi
Promjer 28 cm Promjer 26 cm ! ’ Promjer 28 cm

na5cm

10.4 Tablice pec€enja za ispitne
ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema: EN 60350, IEC 60350.
Pecenje na jednoj razini - pecenje u kalupima

¥

D

°C min

Bezmasni biskvit Vruci zrak 160 45 - 60 2
Bezmasni biskvit Tradicionalno pecenje 160 45 - 60 2
Pita od jabuka, 2 kalupa @20  Vruéi zrak 160 55 - 65 2
cm

Pita od jabuka, 2 kalupa @20  Tradicionalno pecenje 180 55 -65 1
cm

Prhko tijesto Vruéi zrak 140 25-35 2
Prhko tijesto Tradicionalno pecenje 140 25-35 2

Pecenje na jednoj razini - keksi
Koristite trec¢i polozaj police u pecnici.

°C min
Mali kolaci, 20 po plitici, prethod-  Vruéi zrak 150 20-30
no zagrijte praznu peénicu
Mali kolaci, 20 po plitici, prethod-  Tradicionalno pe¢enje 170 20-30

no zagrijte praznu pecnicu
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Pecenje na viSe razina - keksi

Y

°C min
Prhko tijesto Vruéi zrak 140 25-45 2/4
Mali kolagci, 20 po plitici, pret- Vruéi zrak 150 25-35 1/4
hodno zagrijte praznu pe¢nicu
Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 45 -55 2/4
Pita od jabuka, 1 kalup pore-  Vrudi zrak 160 55-65 2/4
Setki (@ 20 cm)
Rostili
Praznu pecnicu prethodno zagrijte 5 minuta.
Rostiljanje na maksimalnoj postavci temperature.
=m
K D 1
N\
min
Tost Rostilj 1-2 5
Govedi odrezak, okrenite na drugu  Rostilj 24 - 30 4
stranu nakon proteka polovice vre-
mena
/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
11.1 Napomene za ¢iSéenje
< Prednju stranu uredaja ocistite samo krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim deter-
dZentom.
Za ciséenje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢isc¢enje.
Mrlje oéistite blagim deterdzentom.
Sredstva za ¢is-
¢enje
¢_ Unutrasnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
— moze uzrokovati pozar.

[

Svakodnevna Vlakana nakon svake uporabe.
uporaba

Ne ¢uvajte hranu u uredaju dulje od 20 minuta. Osusite unutrasnjost samo krpom od mikro-
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Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-
4
<+, vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZent. Pribor ne perite u perilici posuda.

W P . Y «- . PR v.x 2 T
Ne Cistite pribor s neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu abrazivnih sredstava za CiSéenje ili
predmeta s os$trim rubovima.

Dodatna oprema

11.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pe¢nicu, skinite nosace
police.

1. korak Iskljucite peénicu i pricekajte da se
ohladi.

2. korak Predniji kraj police povucite dalje od ﬂ&

boc¢ne stijenke.

3. korak Strazniji kraj nosaca police povucite I X
dalje od boéne stijenke i uklonite ga. 1/-5‘/2 ul8
4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr- (0] -‘; é H
nutim redoslijedom. () 2 g
Zatike za drzanje na sklopivim vodili- = \Z L
cama morate usmjeriti prema napri- = 5|
jed. },
R
< b

11.3 Nacin upotrebe: Piroliticko
CiSéenje
Ocistite pecnicu opcije Piroliticko Ciscenje.

/\ OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi

uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s

/\ UPOZORENJE! ovom funkcijom. To moze uzrokovati
osteéenje pecnice.

Postoji rizik od opeklina.

Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pe¢nicu i pricekajte da  lzvadite sav pribor iz pecnice i uklo-  Ocistite dno pecnice i unutrasnje staklo
se ohladi. njive nosace polica. vrata toplom vodom, mekom krpom i
blagim deterdZzentom.

Piroliticko ciScenje

1. korak Udite u izbornik: Ciséenje mr .

Opcija Trajanje
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Piroliticko ciS¢enje

C1 - Lagano ¢iSéenje 1h
C2 - Normalno &iséenje 1h 30 min
C3 - Temeljito ¢is¢enje 3h
2. korak
ora OK_ pritisnite za odabir programa za ¢is¢enje.
3. korak OK_ pritisnite za pocetak ciséenja.
4. korak Nakon ¢is¢enja regulator funkcija peénice okrenite u polozaj isklju¢eno.

@ Kad ¢isc¢enje zapocne, vrata pecnice su zaklju¢ana i svjetilika je isklju¢ena. Dok se vrata ne otklju¢aju, na

zaslonu se prikazuje: LY.

Kada cisc¢enje zavrsi:

Iskljucite peénicu i pricekajte da Unutra$njost ocistite mekanom S dna unutrasnjosti uklonite ostatke.
se ohladi. krpom.

11.4 Podsjetnik Za Ciséenje

Peénica vas podsjeca kad je trebate ocistiti pirolitickim ¢iS¢enjem.

mr/ ) . Za isklju€ivanje podsjetnika unesite Izbornik i odaberite
bljeska na zaslonu 5 sek. nakon svakog kuhanja. Postavke, Podsjetnik Za Gidcenje

11.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata /\ OPREZ!

Mozete ukloniti vrata i unutrasnje staklene
ploce kako biste ih ocistili. Broj staklenih
ploca razli¢it je za razlicite modele.

Pazljivo rukujte staklom, posebno oko
rubova prednje ploce. Staklo se moze
razbiti.

/\ UPOZORENJE!
Vrata su teSka.

1. korak Potpuno otvorite vrata.

2. korak Podignite i pritisnite stezne poluge
(A) na dvjema Sarkama vrata.

3. korak Vrata peénice zatvorite do prvog otvorenog polozaja (priblizno pod kutom od 70°). Vrata drzite s ob-
je strane i povucite ih od pecnice i pod kutom prema gore. Stavite vrata s vanjskom stranom prema
dolje na meku krpu na stabilnu povrsinu.

HRVATSKI 77



4. korak

Uhvatite oblogu vrata (B) na gor-
njem rubu vrata s dvije strane i pri-
tisnite prema unutra kako biste
oslobodili kop&u.

5. korak

Povucite oblogu vrata prema napri-
jed kako biste je uklonili.

6. korak

Drzite staklene ploce vrata za gornji
rub jedan po jedan i povucite ih pre-
ma gore iz vodilice.

7. korak

Ocistite staklenu ploéu vodom i sa-
punicom. Pazljivo osusite staklenu
plocu. Staklene ploc¢e ne perite u
perilici posuda.

8. korak

Nakon ¢i$¢enja gore opisane kora-
ke obavite obrnutim redoslijedom.

9. korak

Najprije umetnite manju plocu, zatim vedu i vrata.

11.6 Kako zamijeniti: Zarulju

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruéa.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak

Iskljucite pe¢nicu. Pricekajte dok se  Iskljucite pecénicu iz elektricnog na-  Na dno unutradnjosti pe¢nice stavite

pecnica ne ohladi. pajanja. krpu.

Gornja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite
ga.
N\
2. korak Ocistite stakleni poklopac.
3. korak Zamijenite Zarulju svjetilike odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.
4. korak Postavite stakleni poklopac.
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12. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

12.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki slucaj koji nije uklju¢en u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

=
ﬁ Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem

Provijerite ako ...

Ne mozete ukljugiti ili koristiti uredaj.

Uredaj je pravilno priklju¢en na elektriéno napajanje.

Uredaj se ne zagrijava.

Automatsko iskljuivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava.

Vrata uredaja su zatvorena.

Uredaj se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava.

Blokiranje je isklju¢eno.

Y
Komponente

Problem

Provijerite ako ...

Svijetlo je iskljuceno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svijetiljka ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u uticnicu.

@ Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje...

Provjerite ako ...

Err C2 I1zvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.

Err C3 Vrata uredaja su zatvorena ili blokada vrata nije slom-
liena.

Err F102 Vrata uredaja su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaZe $ifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigura¢ i ponovno ukljucite ure-
daj. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.
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12.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna plocica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Ne uklanjajte natpisnu ploc€icu iz
unutrasnjosti uredaja.

Preporucujemo da podatke upisete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o ekoloSkom dizajnu i oznacivanju energetske ucinkovitosti

Naziv dobavljaca

AEG

Identifikacija modela

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

Indeks energetske ucinkovitosti

81.2

Klasa energetske ucinkovitosti

A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

1.09 kWh/ciklusu

PotroSnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila- 0.69 kWh/ciklusu

torom

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoca zvuka

711

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Mass

BPE546360M
BPK546360M

35.0 kg
35.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

13.2 Usteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
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odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.



Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje
preostala toplina. Tu toplinu mozete koristiti
da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavaijte jela toplim
Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu

14. STRUKTURA IZBORNIKA
14.1 Izbornik

postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. UkljuCite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za uStedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuCuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanjiti ocekivanu
ustedu energije.

1. korak 2. korak

3. korak

4. korak 5. korak

(' ('

N

)

_— Odaberite opciju iz
— - odaberite za I1zbornik strukture i

Odaberite postavke.

P ite vrii ‘i
oK pritisnite za odesite vrijednost i

i tisnite. OK
ulazak u Izbornik. pritisnite OK_ potvrdu postavke. pritisnite. .
Regulator funkcija pecnice okrenite u polozaj isklju€eno kako biste izasli iz Izbornik.
Izbornik struktura
Q .
Pomo¢ pri kuhanju /\e CiS¢enje rrrr/ Postavke @
Postavke
01 Sat Promijeni 02 Svjetlina zaslona 1-5
03 Tonovi tipki 1 - Zvuéni signal 04 Glasnoca zujalice 1-4
2 - Klik
3 - Zvuk isklju-
cen

1- Alarm i zau-
stavljanje
2 - Alarm

05 Senzor za hranu Radnja

06 Tajmer prema gore Ukljuéeno / Isklju-

¢eno
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Postavke

07 Osvijetljenje unutrasnjosti Ukljuceno / Is-

08 Brzo zagrijavanje Uklju€eno / Isklju-

klju¢eno &eno

09 Podsjetnik Za Cis¢enje Ukljuceno / Is- 10 Demo nacin rada Aktivacijska Sifra:
klju¢eno 2468

11 Verzija softvera Provjera 12 Resetiraj sve postavke Da/Ne

15. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/.\)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektronickih uredaja. Uredaje
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oznacene simbolom :E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.



Vita vas AEG! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotiebic.

G Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a

@ opravach ziskate na adrese aeg.com/support
AEG Stahnéte si aplikaci My AEG Kitchen, kde naleznete dalSi recepty, rady a pokyny pro
W[} odstrafiovani potizi.

# Available on the A\, GET ITON
[ S App Store }/’ Google Play

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v disledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pfistupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
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pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Nenechte déti hrat si se spotrfebiCem.

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvifat.
Je-li spotrebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotfebi€ je urCen vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotiebi€ je uréen k pouziti v béZnému domacimu
pouziti.

Tento spotrebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi€ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotrebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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VAROVANI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pred pyrolytickym Cisténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotfebie vesSkeré prisluSenstvi a nadmérné usazeniny/
uniky.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY
2.1 Instalace « Spotiebit je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
/N VAROVANi! elektrické sité.
Lo . ) * Vestavna jednotka musi splfiovat
Tento spotrebic smi instalovat jen pozadavky na stabilitu dle normy DIN
kvalifikovana osoba. 68930.

Odstrante veskery obalovy material. —
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani Minimalini vySka skrinky 578 (600) mm
nepouziveic (i i s

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi Fj P

spolu s timto spotfebicem. Sitka skfifiky 560 mm
PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy

s . e e o 2 Hloubka skfifiky 550 (550) mm

opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavfenou obuv. Vyska predni Casti spotre- 594 mm
Netahejte spotiebi¢ za drzadlo. bice
Spotfebic nainstalujte na bezpecném a Vy3ka zadni &asti spotfebi- 576 mm
vhodném misté, které splfiuje pozadavky e
na instalaci. p

Sitka predni ¢asti spotrebi- 595 mm

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebi¢li a nabytku.

Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se Sifka zadni Gasti spotfebice 559 mm
jeho dvirka oteviraji bez omezeni.

ce

Hloubka spotfebice 567 mm
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Vestavna hloubka spotfebi- 546 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1027 mm
ky

Minimalni velikost ventilac- 560x20 mm

niho otvoru. Otvor umisté-
ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v
pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVAN!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

« Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

« Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k fadnému odpojeni
v8ech napajecich vodicl spotiebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

» Prfed zapojenim sitové zastréky do sitové
zasuvky zcela zavrete dvirka spotfebice.

« Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrckou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouziti

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.

* Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

» Dbejte na to, abyste neposSkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotfebicem, obzvlasté
je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka
horka.

* Ochrana prfed urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sit'ovou zastrCku zapojte do sitove
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlstat sitova zastrcka
nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
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/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu

elektrickym proudem ¢i vybuchu.

* Nemérite technické parametry spotiebice.

« Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

* Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotiebi¢ vypnéte.

« Pokud je spotfebi€ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. Mlze
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotfebic, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

* Na oteviena dvirka netlacte.

* Nepouzivejte spotfebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

» Dvirka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

* Priotvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny oheri.

» Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty
nebo pfedméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi poskozeni spotfebice.

* Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:
— Nepokladejte nadoby ani jiné
predmeéty pfimo na dno spotrebice.
— Nepokladeijte hlinikovou félii pfimo na
dno vnitfku spotiebice.




— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotfebici vihké talife
ani jidlo.

— Pri vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

PFi pe€eni vliaénych mouénikd pouzijte
hluboky plech. Ovocné s§tavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

VZzdy vaite se zavienymi dvirky
spotrebice.

Je-li spotfebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotrebi¢
Vv provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem muGze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.

Nezavirejte nabytkovy panel, dokud

spotrebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

2.5 Pyrolytické ¢isténi

/\ VAROVANI!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko
poranéni / pozaru / chemickych emisi
(vyparu).

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

Pfed udrzbou spotfebic vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.
Presvédcte se, Ze spotrebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vyménte. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

PFi snimani dvifek spotrebice budte
opatrni. Dvifka jsou tézka!

Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Spotfebic Cistéte vihkym meékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostredky. Nepouzivejte prostiedky

s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.
Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

Pred provedenim pyrolytického ¢isténi a
uvodnim predehfivanim odstrante
z vnitfku trouby:

— jakékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vCetné
ro$ta, boc¢nich kolejnic¢ek apod.,
dodanych spolu se spotfebiem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

Pozorné si proctéte vSechny pokyny
ohledné pyrolytického ¢isténi.

Udrzujte déti z dosahu spotfebic¢e béhem
chodu pyrolytického ¢isténi. Spotrebi€ je
velmi horky a z prednich vétracich otvor(
se uvolnuje horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi
vysoke teploté, pfi kterém se mohou
uvoliovat vypary ze zbytkd potravin a
konstrukénich material(. Zakaznikim se
proto doporucuje nasleduijici:

— pfi pyrolytickém ¢isténi a po ném
zajistéte dikladné vétrani.

— zajistéte dobré vétrani béhem
pocatecniho predehfivani a po ném.

Béhem pyrolytického ¢isténi a po ném na

dvirka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poskozeni sklenénych panell.
Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
Skodlivé pro Clovéka, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.

Mala domaci zvifata udrzujte mimo dosah

spotiebice béhem a po skonceni chodu
pyrolytického €isténi a ivodniho
predehfivani. Mala domaci zvirata
(zejména ptaci a plazi) mohou byt velmi
citlivd na zmény teploty a unikajici vypary.

PFi vysokoteplotnim pyrolytickém cisténi

muze u vSech pyrolytickych trub dojit

k poskozeni nepfilnavého povrchu hrnc,
panvi, plecht na peceni, nacini apod. a
mUze také dochazet k tvorbé méné
$kodlivych vyparu.
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2.6 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpeci Urazu elektrickym proudem.

» Pokud jde o zarovku (Zarovky) v tomto
spotrebici a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotfebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

» Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

= =\

o] <) Haﬁl

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.
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2.7 Servis

« Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
« Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni Gfady.

* Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.

» OdfFiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.

« Odstrante dvefni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domécich zvirat
ve spotrebici.

Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci
Displej

Ovlada¢

Zasuvka pro pecici sondu
Topné téleso

Osveétleni

Ventilator

Zasouvaci mrizka, vyjimatelné

BOCONREENBENE

Polohy mfizky




Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.

Pecici sonda
Slouzi k mérFeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plechu a
tvarovaného rostu.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotiebi¢ pouzit, stisknéte ovladac.
Ovladac se vysune.

4.2 Piehled ovladaciho panelu

A/ ( N
“1C \
© ® & » Uy @
Casovad Rychlé za- Osvétleni  Pedici sonda Potvrzeni na- Stisknéte Otocte ovladacem
hrati staveni

K zapnuti spotfebice zvolte pecici funkci.

Troubu vypnete oto¢enim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuti spotfebice.
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4.3 Displej

Displej s hlavnimi funkcemi.

6-51:-513:5' HE
A

@ START \
sTop N
stop

==

&
Q

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele

& ¥ wl © >»>

Zamek Podporované Vareni Cisténi Nastaveni Rychlé zahrati

Ukazatele ¢asovace

A\ a S ®

Minutka Cas ukondeni Casovy odklad Casovag

Stavova lista - pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba
dosahne nastavené teploty, cely panel sviti erve-
né.

Peéici sonda kontrolka /?

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Prvni ¢isténi

Pred prvnim pouzitim vyc€istéte prazdny spotrebic¢ a nastavte cas:

(ON
= /<>¢ =3 <)
— W
LS ) .
00:00
Nastavte &as. Stisknéte tlagitko OK.

5.2 Prvni predehfiati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.

Krok 1 Odstrarite z trouby veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.
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Krok 2

Nastavte maximalni teplotu pro funkci: E]

Nechte troubu pracovat 1h.

Krok 3

Nastavte maximalni teplotu pro funkci: .

Nechte troubu pracovat 15min.

@. Béhem predehfivani mize z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Pecici funkci zvolite oto¢enim ovladace pecicich funkci a vybérem.

Krok 2 Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

6.2 Pecici funkce

Pecici funkce

Pouziti

)

Pravy horky vzduch

K peceni az na tfech drovnich rostu soucasné a k suseni potravin.Nastavte teplotu
0 20-40 °C nizsi nez u funkce Horni/spodni ohfev.

Horni/spodni ohiev

K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trouby.

v

*

Mrazené potraviny

K pfipravé polotovari do kiupava, napfr. hranolek, americkych brambor nebo jarnich
zavitkd.

/4

Pizza

K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavého korpusu.

Spodni ohfev

K peceni kolacl s kiupavym korpusem a zavarovani potravin.

S\

YY)

Rozmrazovani

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na mnozstvi a
velikosti zmrazenych potravin.

CESKY 91



Pecici funkce Pouziti

I Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se teplota uvnitf
ii spotiebic¢e muze lisit od nastavené teploty. Vyuziva se zbytkové teplo. Mlze dojit ke
. [ Yl snizeni tepelného vykonu. Dalsi informace naleznete v kapitole ,Denni pouzivani®,
Vihky horkovzduch  Poznamky: Vihky horkovzduch.
vev Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
v K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K zapékani a
ﬁ? pedeni dozlatova.
Turbo gril
— Otevreni nabidky: Podporované Vareni, Cisténi, Nastaveni.
Nabidka
6.3 Poznamky k tématu: Vihky Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
horkovzduch automaticky vypne po 30 sekundach.

Tato funkce byla pouzita ke splnéni Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
energetické tfidy a pozadavkl na ekodesign | rady*, Vihky horkovzduch. Pro obecna
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014). | doporuceni ohledné tspory energie viz
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1. kapito_lu +Energeticka ucinnost*, Uspora
Dvifka trouby by mé&la byt béhem peceni energie.

zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

6.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci ohfevu a teplotu. PouZijte tuto funkci k
rychlé pfipravé pokrm s vychozim nastavenim. Cas a teplotu Ize upravovat rovnéz béhem
peceni.

Kdyz funkce skongi, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.

U nékterych pokrmi muizete také péct pomo- Urovei, na kterou je pokrm pfipraven:
ci:

« Pedici sonda * Nepropecené
« Stfedné velké
« Dobfe propecené

Krok 2 Krok 3 Krok 4
N
ON ON al°
S S U
\/f P1-P.. OK
Otevrete nabidku. Zvolte Podporované Vafe-  Zvolte pokrm. Stisknéte  Vlozte jidlo do trouby. Po-
ni. stisknate OK. tiacitko OK tvrdte nastavent.
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6.5 Podporované Vareni

Legenda

Legenda

Pecici sonda k dispozici. Umistéte Pedici
sonda do nejsilngjsi ¢asti pokrmu.
Spotrebi€ se vypne, kdyz se dosahne na-
stavené teploty Pecici sonda.

Pred zapocetim peceni spotrebi¢ prede-
hrejte.

[
=

Poloha rostu.

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / pfislusenstvi
P1 Hovézi pecené, ne-
propecena
Hovézi pe¢ené, 1-15kg;4-5¢cm /‘? B 2; plech na peceni
P2 stfedné prope&ena silnych kusti Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Vlozte do spotrebice.
P3 Hovézi pecené, do-
bfe propecena
Steak, stiedné - 180 -220 kus; e . <
ée(:;'l stredne prope 3 cm silng glaénklils /‘?@E‘ 3; pecici misa na tvarovaném rostu
P4 Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Vlozte do spotrebice.
Iv-lov’em pecen® ! (:.iu- 15-2kg /‘?IEI 2; pecici misa na tvarovaném rostu
p5 Sena (kvalitni Zebirka, o . . .
spodni 34l, silny bok) Mas9 pod dobu nekollkg minut osrrjahr]ete na horké pan-
’ vi. Pfidejte tekutinu. VloZte do spotfebice.
Hovézi pecené, ne-
P6 propeéena (nizkote-
plotni peceni)
Hovézi peéeng, ) /‘?B 2; plech na peceni
P7 stfedné propeéena 1-1.5kg;4-5cm  poysijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sul a Ger-
(nizkoteplotni pedent) silnych kusu stvou mletou papriku. Maso pod dobu né&kolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vlozte do spotfebice.
Hovézi pecené, do-
P8 bie propeéena (nizko-
teplotni peceni)
Hovézi filet, neprope-
P9 ¢éeny (nizkoteplotni
peceni)
Hovézifilet, stfedné o | 5\ .5 ¢ /?‘_E'z? plech na peceni . .
P10 propeéeny (nizkote- 2 - 1,0Kg;9-9  poyzijte své oblibené koFeni nebo jednoduse sl a cer-
plotni pegeni) cm silnyeh kust styoy mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vlozte do spotiebice.
Hovézi filet, propece-
P11 ny (nizkoteplotni pece-
ni)
Teleci pecené i 0.8-1.5kg; 4 PV . <
plee;::(;)pecene (napf silné k?l‘sy em /‘? E 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P12 Pouzijte své oblibené kofeni. Pfidejte tekutinu. Pecte za-
kryté.
Pecené z veprové 1.5-2kg e . .
P13 krkovice nebo plecka /‘? IE' 2; pecici misa na tvarovaném rostu

V poloviné doby peceni maso obratte.
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Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Trhané veprové (ni-

1.5-2kg

/‘?E 2; plech na peceni

P14 Zkoteplotni peceni) PouZijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ma-
so obrat'te, aby bylo rovhomérné opecené.
P15 \slglgrova pecené, Cer- 1- ;Ii;gh ﬁt}si cm /‘PVEI 2; ’pec“:l'E:i milsa na tyarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.
Vepiova Zebirka 2 - 3 kg; pouzijte El 3; hluboky pekaé
P16 te?;g‘(:;;s; ?e— Pridejte tekutinu k zakryti spodni éasti pokrmu. V polovi-
. né doby peceni maso obratte.
birka
P17 Jehnééi stehno s 15-2kg; 79 cm /‘? IEI 2; pedici misa na plechu na peé&eni
kostmi silnych kusu vy : S Y o
Pridejte tekutinu. V poloviné doby pe¢eni maso obratte.
Celé kufe 1-15kg; cerstva /‘?EI 2; zapékaci misa na plechu na peceni
P18 Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ku-
fe obrat'te, aby bylo rovhomérné opecené.
P19 Pulka kufete 0.5-0.8kg /?VIEI 3 ,plec’h na,peéven!'
Pouzijte své oblibené koreni.
Kureci prsa 180 -200 g na kus /‘? @ E‘ 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
P20 Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod dobu nékolika
minut osmahnéte na horké panvi.
:t"‘ll;eu stehna, Cer- . /?IEI 3; plech na peéeni
P21 Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali, nastavte ni-
Z8i teplotu a pecte je déle.
Kachna, cela 2-3kg /‘? IE' 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P22 Pouzijte své oblibené kofeni. Viozte maso do pegici nad-
oby. V poloviné doby pec¢eni kachnu obratte.
Husa, cela 4-5kg 2 [E) 2. niuboky pekac
P23 Pouzijte své oblibené kofeni. VloZzte maso do hlubokého
plechu na peceni. V poloviné doby pec¢eni husu obratte.
P24 Sekana kg /?IEI 2; tvarovany rost
Pouzijte své oblibené kofeni.
Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu /O?EI 2: plech na peéeni
P25 Rybu napliite maslem a pouzijte své oblibené kofeni a
bylinky.
P26 Rybi filé . E IEI 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené koreni.
Tvarohovy kolaé -
P27 y E 2; @ 28 cm rozkladaci forma na pec¢eni natvarova-
ném rostu
p2g Jablecny kolac . =] 3; plech na peéeni
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
P29 Jabletny kolac ) = 2; forma na kola¢ na tvarovaném rostu
Jableény kolaé -
P30 v E 1; @ 22 cm forma na kol&¢ na tvarovaném rostu
Brownies - ¢okolado- 2 kg tésta . . fx
P31 vé sugenky B 3; hluboky pekaé
P32 Cokoladové muffiny ) E 3; plech na muffiny na tvarovaném rostu
P33 Biskupsky chlebicek ) E 2; forma na biskupsky chlebicek na tvarovaném ro-
Stu
P34 Pecené brambory 1kg B 2 plech na pe&eni
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
Americké brambory kg El 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P35 Pouzijte své oblibené kofeni. Brambory nakrajejte na
kousky.
Grilovand zelenina 1-15kg E 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P36 Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu nakrajejte na
kousky.
p37 Krokety, zmrazené 0.5 kg El 3: plech na peéeni
p38 Brambory, zmraZené 0.75 kg El 3: plech na pe&eni
P39 :::Z;;z Iszeslﬁzr;;f 1-15kg E 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
platky téstovin
P40 (Zsf:gsg ';?a?;irggc;ry 1-15kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Po poloviné doby pripravy jidlo otocte.
P41 Cerstva pizza, tenka - ‘Z] IEI 2; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
P42 Cerstva pizza, silna - ‘E IEI 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P43 Slany kola¢ . B 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
P44 Eaghelt:bl ciabatta / bi- 0.8kg E B 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
P45 ::n(:Iac‘)Izyr::?/é:)znnyl Tk ‘E‘ EI 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem /

forma na biskupsky chlebicek na tvarovaném rostu
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7. FUNKCE HODIN

7.1 Funkce hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Q

Minutka

Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

STOP
Cas peéeni

Po uplynuti €asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal a pecici funkce se vypne.

S

Casovy odklad

K odlozeni startu nebo konce pfipravy jidla.

o)

Casovaé

Maximum je 23 h 59 minut. Tato funkce nema Zadny vliv na provoz trouby.
Pro zapnuti a vypnuti Casovac zvolte: Nabidka, Nastaveni.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1

Krok 2

q\

O @

Pro zménu denniho ¢asu otevrete nabidku a zvolte

Nastavte hodiny.

Nastaveni, Denni ¢as.

Jak nastavit: Minutka

Krok 2

Na displeji se zo- A
brazi: ( Q \
0:00

Stisknéte: @

Nastavte Minutka Stisknéte: OK.

@ Casovac zatne okamzité odpoditavat.
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Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
AN Na displeji se zo- AN
(v \ brazi: { \
0:00
—_
Zvolte pedici funkcia  Opakovang tisknéte: Nastavte dobu pFi- e OK
nastavte teplotu. (\D pravy. Stisknéte: .

@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.

Jak nastavit: Casovy odklad

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6

N M Na displeji \ Na displeji \
( \ se zobrazi: ( se zobrazi: ( \
denm Cas -—iem
)
Jv

Zvolte pe-  Opakovand PNOUT Nastavte das  Stisknéte: PNOUT Nastavte  Stisknéte:

o T P Cas ukonce-
gici funkei.  tisknate: O spusténi. OK ni OK

@ Casovaé za¢ne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.

8. POUZITI PRISLUSENSTVI

P ochrana proti preklopeni. Vysoky okraj kolem
: rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti

/\ VAROVANI! 3ty slouzi iako och i skl ti

Viz kapitoly o bezpecénosti. varnych nadob z rostu.

8.1 Vkladani prislusenstvi
Maly zarez nahore zajistuje vysSi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako
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Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rosta.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.

8.2 Pecici sonda

Pecici sonda — méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

C ”?

Teplota trouby. Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

PFisady by mély mit pokojovou te- Nepouzivejte pro tekuté po-  V pribéhu pfipravy musi zlistat v pokrmu.
plotu. krmy.

8.3 Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potfeby teplotu trouby.

Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby Dusenal/zapékana jidla
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Zasunte hrot Pecici sonda do stfedu masa nebo ry-  Zasurite hrot Pecici sonda pfesné uprostied hrnce. Pedici
by, pokud mozno do nejsilngjsi ¢asti. Ujistéte se, Ze ~ sonda béhem peceni musi drzet stabilné na jednom mi-
alespon 3/4 Pedici sonda spociva uvniti pokrmu. sté. Abyste toho dosahli, pouzijte pevnou pfisadu. Okraj
zapékaci misy pouzijte k podepfeni silikonove rukojeti Pe-
¢ici sonda. Spic¢ka Pecici sonda by se neméla dotykat dna
zapékaci misy.

Krok 4 Zasunite Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.

Krok 5 /? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

Krok 6 OK_ stisknutim potvrdte.
Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. MGzete se rozhodnout skonéit ne-
bo pokracovat v pfiprave jidla, abyste zajistili, Ze je pokrm dobfe propeceny.

Krok 7 Odpojte Pecici sonda zastréku ze zasuvky a vyjméte pokrm z trouby.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci popaleni, protoze Pecici sonda se zahfiva. Pfi vytahovani
zastréky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCE
9.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotrebice.

Pokud ji zapnete, kdyz spotiebi¢ pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a ovladaci panel bude zablo-
kovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je spotfebi¢ vypnuty, spotfebi¢ nepdjde zapnout a ovladaci panel bude zablokovany.

M @ OK_ stisknutim a podrzenim QDOK — stisknutim a podrzenim
funkci zapnete. funkci vypnete.
Zazni zvukovy signal.

MoK

@ 3x E'I - blika pfi zapnuti zamku.
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9.2 Automatické vypnuti

Pokud je zapnuta pecici funkce a neprobéhne
zména zadnych nastaveni, spotiebi¢ se z
bezpecnostnich divodl po urcité dobé
automaticky vypne.

C) O (n)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
10. TIPY A RADY

10.1 Doporuceni k pec¢eni

(°C) D (n)

250 — maximalni 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Pecici sonda, Casovy odklad.

9.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.

®

Teploty a Easy pfipravy v tabulkach jsou pouze orientacni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi pouzitych pfisad.
Vas spotiebi¢ muze péct jinak, nez jak jste byli zvykli u starého spotiebice. Nize uvedené rady predstavuji dopo-
ru¢ena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrmu.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

10.2 Vihky horkovzduch

NejlepSich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

L, °C @ =
Zapecené téstoviny 200 - 220 45-55 3
Zapecené brambory 180 - 200 70-85 3
Moussaka 170 - 190 70-95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Zapecené cannelloni 180 - 200 70 -85 3
Chlebovy pudink 190 - 200 55-70 3
Ryzovy pudink 170 - 190 45 - 60 3
Jablec¢ny kolac¢ z piSkotového tésta (kulata do- 160 - 170 70-80 3
rtova forma na peceni)
Bily chléb 190 - 200 55-70 3
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10.3 Vlhky horkovzduch - doporuéena prisluSenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez

nadoby ze svétlého kovu a s reflexni upravou.

=
Plech na pizzu Zapékaci forma

Pecici Salky

Dortovy korpus

Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm Prdmér 26 cm

Keramika

Pramér 8 cm, vy-

Ska 5 cm

Tmavy, nereflexni
Prdmér 28 cm

10.4 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zku$ebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.

Peceni na jedné drovni — peceni ve formé

¥

D

°C min

Piskotovy kola¢ bez tuku Pravy horky vzduch 160 45 - 60 2
PiSkotovy kola¢ bez tuku Horni/spodni ohfev 160 45 - 60 2
Jablec¢ny kolag, 2 formy na Pravy horky vzduch 160 55 - 65 2
peceni, @ 20 cm

Jablec¢ny kolag, 2 formy na Horni/spodni ohfev 180 55 -65 1
peceni, @ 20 cm

Maslové susenky Pravy horky vzduch 140 25-35 2
Maslové susenky Horni/spodni ohfev 140 25-35 2

Peceni na jedné urovni — suSenky
Pouzijte tfeti polohu rostu.

¥ 5

°C min
Malé kolace, 20 kouskl na plech, Pravy horky vzduch 150 20-30
predehfejte prazdnou troubu
Malé kolace, 20 kouskll na plech, Horni/spodni ohfev 170 20-30

predehfejte prazdnou troubu
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Viceurovhové peceni — susenky

¥ 3 O Ik

°C min
Maslové susenky Pravy horky vzduch 140 25-45 2/4
Malé kolace, 20 kousku na Pravy horky vzduch 150 25-35 1/4
plech, pfedehfejte prazdnou
troubu
PiSkotovy kola¢ bez tuku Pravy horky vzduch 160 45 -55 2/4
Jable¢ny kolag, 1 plechova for-  Pravy horky vzduch 160 55-65 2/4

ma na rostu (J 20 cm)

Gril
Predehfejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

Grilujte s maximalnim nastavenim teploty.

% 5 0

min
Topinky Gril 1-2 5
Hovézi steak, v poloviné doby ob- Gril 24 -30 4
ratte
11. CISTENI A UDRZBA
/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
11.1 Poznamky k cisténi
< Predni stranu spotrebice oCistéte pouze hadfikem z mikrovlakna namoéenym v roztoku teplé

vody a Setrného myciho prostfedku.

Kovoveé plochy ocistéte pomoci Eisticiho roztoku.

e ey . Skvrny vycistéte pomoci Setrného cisticiho prostfedku.
Cistici prostred-

ky
¢_ Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty &i zbytkt jidel muze zpuso-
— bit pozar.
|:| Ve spottebici neuchovavejte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouZiti vysuste vnitfek
Kazdodenni pou- Spotfebice pouze hadfikem z mikroviakna.
ziti
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by V8echno prislusenstvi vycistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouZijte pouze
<+, hadfik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. Pfislu-
W Senstvi necistéte v mycce nadobi.

Neprilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Eisticich prostfedk( nebo ostrych
PrislusSenstvi predmétd.

11.2 Jak vyjmout: Rostové drazky
K vyc¢isténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-
vychladne.

Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast konstrukce ro- ﬂ&

Stovych drazek od postranni stény.

Krok 3 Odtahnéte zadni konec konstrukce ro- | T
Stovych drazek od postranni stény 1 —_—
a vyjméte ji. / ‘ T
0=/ L
Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte stejnym 9 2 il
postupem v opacném poradi. = \Z -
Patky vysuvnych kolejni¢ek musi = |
smérovat dopredu. },
B
e [T/ 5

11.3 Pokyny k pouziti: Pyrolyticka
Cistici ynvEe yrow /\\ POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi
spotrebiCe, nepouzivejte je souCasné s
/\ VAROVANI! touto funkci. Trouba by se mohla
poskodit.

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.

Hrozi nebezpeci popaleni.

Pred Pyrolyticka Cistici:

Vypnéte troubu a vyckejte, do-  Vyjméte vSechno pfisluSenstvi a vyji-  Dno trouby a vnitfni sklo dvifek otfete
kud nevychladne. matelné drazky na rosty. mékkym hadfikem namo&enym v rozto-
ku teplé vody a Setrného myciho pro-
stfedku.

Pyrolyticka Cistici

Krok 1 Vstupte do nabidky: Cisténi mf -

Funkce Délka
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Pyrolyticka Cistici

C1 - Lehké ¢isténi 1h
C2 - Normalni ¢isténi 1h 30 min
C3 - Dukladné cisténi 3h

Krok 2
ro OK _ stisknutim vyberete Eistici program.
Krok 3 OK _ stisknutim spustite ¢isténi.
Krok 4 Po Cisténi otocte ovladacem pecicich funkci do polohy vypnuto.

@ KdyzZ se spusti Cisténi, dvifka trouby se zablokuji a osvétleni je vypnuté. Az do odemceni dvifek je na displeji

zobrazeno: B

Po ukonceni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.

Vnitfek trouby vytfete mékkym hadfi-
kem.

Ze dna trouby odstrarite veskeré zbyt-
ky.

11.4 PFipominka cisténi

Trouba vas upozorni, kdy je nutné ji vycistit pomoci pyrolytického ¢isténi.

rm/ blika na displeji po kazdém peceni po dobu 5 se-
kund.

K vypnuti pfipominky zadejte Nabidka a zvolte Nasta-
veni, Pfipominka ¢isténi.

11.5 Jak odstranit a nainstalovat:
Dvirka

Dvifka a vnitfni sklenéné panely Ize za
ucelem c¢isténi demontovat. PocCet sklenénych
panelu se lisi dle modelu.

/\ POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, pfredevsim
u hran predniho sklenéného panelu. Sklo
muze prasknout.

/N\ VAROVANi!
Dvitka jsou tézka.

Krok 1 Zcela otevrete dvirka.

Nadzdvihnéte a stisknéte upinaci
packy (A) na obou dvefnich zavé-
sech az na doraz.

Krok 2
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Krok 3 Priviete dvifka trouby do prvni polohy otevfeni (pfiblizné do Ghlu 70°). Podrzte dvifka na obou stra-
nach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhlru od trouby. Dvitka poloZte vnéj$i stranou dolt na mékkou
latku na rovné podlozce.

Krok 4 Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a
zatla¢enim smérem dovnitf uvolné-
te svorku tésnéni.

Krok 5 Vytahnéte okrajovou liStu dopredu a
vyjméte ji.
Krok 6 Uchopte sklenéné panely jednu po

druhé na jejich horni strané a vytah-
néte je z drazek smérem nahoru.

Krok 7 Sklenény panel omyjte vodou s my-
cim prostfedkem. Sklenény panel
peclivé osuste. Sklenéné panely ne-
myjte v myéce nadobi.

Krok 8 Po ¢isténi provedte vySe uvedené
kroky v opacéném poradi.

Krok 9 Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.

11.6 Jak vyménit: Osvétleni

/\ VAROVANi!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, dokud Odpojte troubu od elektrické sité. Na dno vnitfku trouby polozte utér-
trouba nevychladne. ku.

Horni Zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.
——
) ®K &
Y (C
N\l e ./
AN 7 T
Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.
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Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

12.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované servisni
stfedisko.

.
i Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfriva

Problém Zkontrolujte, zda...
Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzivat. Spotrebic je spravné zapojeny do elektrické sité.
Spotiebi¢ se neohfiva. Funkce automatického vypnuti je vypnuta.
Spotrebi¢ se neohriva. Dvirka spotfebi€e jsou zaviena.
Spotfebi¢ se neohfiva. Neni spalena pojistka.
Spotrebi¢ se neohriva. Zamek je vypnuty.
\II-IJ
Soucasti
Problém Zkontrolujte, zda...
Osvétleni je vypnuté. VIhky horkovzduch - je zapnuté.
Osvétleni nefunguije. Spalena zarovka.
Funkce Pecici sonda nefunguje. Zastrcka Pecici sonda je zcela zasunuta do zasuvky.
@ Chybové kody
Na displeji se zobrazuje... Zkontrolujte, zda...
Err C2 Vytanhli jste zastréku Pedici sonda ze zasuvky.
Err C3 Dvirka spotfebi€e jsou zaviena nebo neni rozbity za-
mek dvefi.
Err F102 Dvirka spotfebi€e jsou zaviena.
Err F102 Zamek dvefi neni rozbity.
00:00 Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.
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@ Chybové kody

Pokud se na displeji zspotfebi¢ obrazuje chybovy kdd, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu vy-
pnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu, kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

12.2 Servisni udaje

Pokud problém nem(izete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni &islo (PNC)

Potfebné Gdaje pro servisni stfedisko najdete

na typovém Stitku. Typovy §titek se nachazi

Sériové cCislo (S.N.)

na pfednim ramu vnitfku spotrebice.
Nesundavejte typovy Stitek z vnitfni casti
spotrebice.

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o vyrobku a Informacni list vyrobku dle nafizeni EU o

ekodesignu a energetickych stitcich

Jméno dodavatele

AEG

Oznaceni modelu

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

Index energetické ucinnosti

81.2

TFida energetické ucinnosti

A+

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, konvenéni ohfev

1.09 kWh/cyklus

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuceného vétra-
ku

0.69 kWh/cyklus

Pocet dutin 1
Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 711
Typ trouby Vestavna trouba
BPE546360M 35.0 kg
Hmotnost
BPK546360M 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro doméacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.
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13.2 Uspora energie

Tento spotfebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usSetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, Ze jsou dvifka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prili§ Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro G¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim
nepredehrivejte.

PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
vypnuti spotfebiCe se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo. Toto teplo mGzete vyuzit k
udrzeni teploty jidla.

14. STRUKTURA NABIDKY
14.1 Nabidka

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotfebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo mlzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
nastaveni teploty. Na displeji se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
PFi peceni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mizete znovu zapnout, ale omezite
tim pfedpokladanou Usporu energie.

Krok 1 Krok 2

Krok 3

Krok 4 Krok 5

(' ('

v %

Q

— Vyberte funkci ze
— —zvolte pro za-  struktury Nabidka a

Zvolte nastaveni.

oK. stisknutim po- Upravte hodnotu a

" " ) ; ez OK
dani Nabidka. stisknéte OK_ tvrdte nastaveni. stisknéte .
Otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto ukonéete Nabidka.
Nabidka struktura
Ly .
Podporované Vareni /\@ Cisténi rrrr/ Nastaveni @
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Nastaveni

01 Denni ¢as Zménit 02 Displej jas 1-5
03 Tony tlacitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signalizace 1-4
2 — Cvaknuti
3 — Zvuk vypnu-
ty
05 Pecici sonda Krok 1-Alarm a vy- 06 Casovaé Zap/Vyp
pnuti
2 - Alarm
07 Osvétleni Zap/Vyp 08 Rychlé zahrati Zap/Vyp
09 PFipominka cisténi Zap/\Vyp 10 Rezim demo Aktivacni kod:
2468
11 Verze software Kontrola 12 Zrusit vSechna nastaveni Ano/Ne

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C/:)
Obaly vyhodte do pfisluSnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k

likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebic¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Ufad.
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Tere tulemast AEG kasutajate hulka! Aitah, et valisite meie seadme.

G Noéuandeid, broSiilre, térkeotsingu, teavet teeninduse ja parandusvdimaluste kohta
@ leiate aadressilt aeg.com/support
AEG Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja torkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
W[} rakendus My AEG Kitchen.

# Available on the A\, GET ITON
[ S App Store }/’ Google Play
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
flusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
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ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

» Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

* Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

 HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

» Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

+ See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

» Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

* Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimooblisse
sisse ehitatud.

« Enne mis tahes hooldustdid Ghendage seade vooluvorgust
lahti.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

+ HOIATUS: Elektril6dgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
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* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

 Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

* Enne purolludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud
vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine + Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Uhendada
/\ HOIATUS! elektritoiteslisteemiga.
. . . * Integreeritud seade peab vastama

Seadet tohib paigaldada ainult standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.
kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage kéik pakkematerjalid. E?Pi .mi”imﬁa'”e kéE’“? . 578 (600) mm
. . . . . oopinna all asuva Kapi mi-

E::dltjasée;tud seadet ei tohi paigaldada ega nimaalne krgus)

« Jargige seadmega kaasasolevaid Kapi laius 560 mm
paigaldusjuhiseid. Kapi stigavus 550 (550) mm
Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage Seadme esiosa kdrgus 594 mm
tooékindaid ja kinnisi jalandusid. Seadme tagaosa korgus 576 mm

+  Arge tbmmake seadet kiepidemest.

+ Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse Seadme esiosa laius 595 mm

kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

. Seadme tagaosa laius 559 mm
» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja modbliesemetest. Seadme stigavus 567 mm
* Enne seadme paigaldamist I§ontroII|ge, Sissechitatud seadme sil- 546 mm
kas seadme uks avaneb takistusteta. gavus
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Siligavus avatud uksega 1027 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kiljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.
Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

2.3 Kasutamine

2.2 Elektrithendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektrilddgi voi
plahvatuse oht!

Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis po6rduge meie
hoolduskeskusse.

Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab v&i uks on kuum.
Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
todriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme Uhendus vooluvdrguga tuleb
varustada mitmepooluselise

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.
Deaktiveerige seade iga kord péarast
kasutamist.

Olge seadme tdo6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.
Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lAhedusse ega peale.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— éarge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.
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» Emaili vi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis véivad olla pusivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse koogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme todtamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mddblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

* Enne hooldustoiminguid lilitage seade
valja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid vdivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe vélja vahetada. Pd6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

+ Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiidrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

» Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piroliilispuhastamine

/\ HOIATUS!

Purollutilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.

* Enne plroliispuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
odnsusest:
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— mis tahes toidujaatmed, Oli- vOi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kilgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
soogiriistad jne.

« Lugege hoolikalt koiki puroluitilise
puhastamise juhiseid.

* Hoidke lapsed proliutilise puhastamise
ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

« Puroluuspuhastamine toimub kdrgel
temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:

— tagage purolutspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.

— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja
parast seda hea ventilatsiooni.

« Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
purolidtilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

« Puroluutilistest ahjudest/
toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

« Puroluuspuhastamise ja esmase
eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
vaga tundlikud.

» Teflonkattega potid, pannid,
kipsetusplaadid voi muud kodgiriistad
voivad purolilspuhastuse ajal kasutatava
kérge temperatuuri téttu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilddgi oht.

« Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:



Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on mdeldud
edastama infot seadme td6oleku kohta.

Need pole mdeldud kasutamiseks muudes

rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

+ Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

wp 8@
II‘O I_l__II‘O

)
o] | Ha&

3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!

Vigastus- voi lambumisoht.

BOCONEENENE

Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Eemaldage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja
visake ara.

Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse I6ksu jaamist.

Juhtpaneel
Kipsetusreziimide nupp
Ekraan

Juhtnupp
Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement
Lamp

Ventilaator

Riiulitugi, eemaldatav

Riiuli asendid

EESTI 115



Kiipsetusplaat
Kookide ja kulpsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.

Toidusensor
Toidu sisetemperatuuri médtmiseks.

Teleskoopsiinid
Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

4. JUHTPANEEL

4.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb valja.

4.2 Juhtpaneeli ilevaade

5 O

© P & ”» Ny Q
Taimer Kiirkuumu-  Siseval-  Toidutermo-  Kinnitage sea- Vaiutage Pésrake nuppu
tus gustus meeter ded Jutag PP

Valige kiipsetusreziim, et seade sisse lulitada.

Keerake kipsetusreziimide nupp valjas-asendisse, et seade vélja lllitada.
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4.3 Ekraan

QRO S o &

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
|- 0 )») DEMO
[
-—g

T
3

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid

& Py wl © >»>
Lukk

Juhendatud kiipsetami- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
ne
Taimeri indikaatorid
Y
Q L & ©,
Minutilugeja Lopp Viivitusaeg Uptimer
Edenemisriba - temperatuuri v6i aja jaoks. Kui

seade saavutab seatud temperatuuri, on riba téie-
likult punane.

Toidusensor indikaator /‘?

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi seade ja seadke aeg:

N
— + =3r <]
3

0:00
Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu OK.

5.2 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tuhja ahju.
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1. samm Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2. samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: E

Laske ahjul tédtada 1h.

3.
samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: .

Laske ahjul té6tada 15min.

@ Eelkuumutuse ajal véib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Keerake kiipsetusfunktsioonide nuppu ja valige kiipsetusfunktsioon.

2. samm Temperatuuri seadmiseks keerake juhtnuppu.

6.2 Kiipsetusreziimid

Kipsetusreziim Kasutamine
Klpsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tem-
@ peratuur 20-40 °C madalamaks, kui funktsioonigaUlemine + alumine kuumutus.

P6o6rdohk

— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

Ulemine + alumine kuu-

mutus
v Valmistoidu krdbedaks muutmiseks (nt friikartulid, kartuliviilud véi kevadrullid) krébe-
% daks muutmiseks.

Kiilmutatud toiduained

a Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Pitsa funktsioon

Krébeda pdhjaga kookide klipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

Alumine kuumutus

Toiduainete sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg séltub kilmutatava toidu

YY) kogusest ja suurusest.

Sulatamine
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Kiipsetusreziim Kasutamine

I See funktsioon on ette néhtud energia sdastmiseks toiduvalmistamise ajal. Selle
ii funktsiooni kasutamisel vdib temperatuur seadme sees erineda seatud temperatuu-
N ‘— . rist. Kasutatakse ara jadksoojust. Kittevoimsust voib vahendada. Lisateavet leiate
Niiske kiipsetus pdor- peatiikist "lgapaevane kasutamine”, Markused: Niiske kiipsetus podrdéhuga.
dohuga
vev Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva rostimiseks.
Grill
e Kontidega suurte liha- voi linnulihatiikkide rostimiseks thel riiulitasandil. Gratineerimi-
Y seks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
j— Meniisse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Seaded.
Meniii

6.3 Notes on:Niiske kiipsetus
poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju t66tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, ltlitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,.Nouanded ja ndpunaited*,Niiske klpsetus
poordohuga.Uldiseid
energiasadastunduandeid leiate jaotise
~Energiatbhusus” alajaotisest Energiasaast.

6.4 Kuidas seadistada:Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammendus oleva toidu juurde kuulub

soovituslik funktsioon ja temperatuur.

Kasutage seda funktsiooni toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega. Saate reguleerida aega

ja temperatuuri kipsetamise ajal.
Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valm

is.

Moningate roogade puhul véite valmistami-
seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

Toidu kiipsetamiskraad:

« Toidusensor « Vahekips
* Keskmine
« Taisklps
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
\ \ \ N
\ \ \ =~
( ) R i
E \/\9 P1-P... OK
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Sisenege menulsse. ValigeJuhendatud kiipse-

tamine. Vajutage OK.

Sisestage toit ahju. Kinni-
tage satted.

Valige toit. Vajutage nup-
pu OK

6.5 Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Selgitus

Toidusensor kattesaadav. Pange Toidu-
sensor roa kdige paksemasse kohta.

Kui toit saavutab seatud Toidusensor tem-
peratuuri, lulitub seade valja.

Enne kipsetamist eelkuumutage seadet.

[

Riiuli tasand.

=

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P1 Rostbiif, viahekiips /‘? |E|
- - 1-15kg;4-5cm 2; kiipsetusplaat
P2 Rostbiif, poolkiips paksused tikid ~ Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
P3 Rostbiif, taiskiips messe.
Steik, poolkiips lsmop-afs?:gegjl\(/ﬁug /‘? E E] 3; toidu réstimine traatrestil
P4 Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
X:Lstgltl:g \:Zisst:IIiII:; (ri- 1.5-2kg /‘? EI 2; toidu réstimine traatrestil
P5 biliha. sisetiikk. l4bi- Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
kasva;nud) ’ ku. Sisestage seadmesse.
P6 Rostbiif, vahekiips
(aeglane kipsetamine)
= - . /‘?EI 2; kiipsetusplaat
P7 Rostbiif, poolkiips 1-1.5kg;4-5cm Kasytage oma lemmikviirtse vdi lihtsalt soola ja varsket
(aeglane kipsetamine)  paksused tlikid  janvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
P8 Rostbiif, tiiskiips nil. Sisestage seadmesse.
(aeglane kipsetamine)
P9 Filee, vahekiips (aeg-
lane klipsetamine)
N - ) /‘?B 2; kiipsetusplaat
P10 Filee, poolkiips (aeg-  0,5-15kg;5-6  Kasutage oma lemmikviirtse véi lihtsalt soola ja vérsket
lane kiipsetamine) cm paksused tikid  jahyatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
P11 Filee, vihekiips (aeg- nil. Sisestage seadmesse.
lane klipsetamine)
(s]?:g;l:gkvke)mkallha Opzkgugggt:k?dm /‘? EI 2; toidu réstimine traatrestil
P12 Kasutage oma lemmikvdrtse. Lisage vedelikku. Rost-
praad, kaetud.
P13 aRg:ttiljt:lg seakael voi 1.5-2kg /?IEI 2; toidu rostimine traatrestil

P&orake liha poole kiipsetusaja méddudes.
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Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Rebitud sealiha (aeg-

1.5-2kg

/‘?E 2; kiipsetusplaat

P14 I:\en)e oiduvalmistami- Kasutage oma lemmikviirtse. Pé6rake liha poole kiipsetu-
saja moddudes, et saavutada Uihtlane pruunistumine.
P15 sgfsl::;a seljatikk, L _p;ksssgedst_uzgm /‘? EI 2; toidu rt')stlimilr)e traatrestil
Kasutage oma lemmikvdirtse.
Searibid 2 - 3 kg; kasutage El 3; ahjupann
P16 ptgﬁsrﬁ':éig ;e?;fl'g‘l Lisage vedelikku, et katta ndu p&hi. Péorake liha poole
sid kipsetusaja méddudes.
Tallekoot, luudega 1.Sa_kzslh(sg<i,d7ta?<i§m /‘? IEI 2; toidu rostimine kiipsetusplaadil
P17 Lisage vedelikku. Pddrake liha poole kiipsetusaja méodu-
des.
Kana, terve 1-1.5kg; vérsked /‘?B 2; vormiroog kiipsetusplaadil
P18 Kasutage oma lemmikviirtse. P66rake kana poole kiipse-
tusaja méddudes, et saavutada htlane pruunistumine.
P19 Pool kana 0-5-08kg ld= 3; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Kanarind 180 - 200 g tiikid /‘? E IE‘ 2; vormiroog traatrestil
P20 Kasutage oma lemmikvdrtse. Praadige liha paar minutit
kuumal pannil.
Kanakoivad, viarsked - /0? EI 3: kiipsetusplaat
P21 Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, seadke tempe-
ratuur madalamaks ja kiipsetage neid kauem.
Part, terve 2-3kg /? IEI 2; toidu réstimine traatrestil
P22 Kasutage oma lemmikvdirtse. Pange liha réstimispannile.
P&orake parti poole kiipsetusaja méddudes.
Hani, terve 4-5kg V= 2; siigav ahjupann
P23 Kasutage oma lemmikviirtse. Pange liha stigavale kiipse-
tusplaadile. P66rake hane poole kiipsetusaja méddudes.
P24 Pikkpoiss ke /‘?EIZ; traatrestl .
Kasutage oma lemmikvdrtse.
P25 Terve kala, grillitud 0.5-1 kgiakala koh- /0? E 2 kii_pset_usplaat N .
Téaitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvirtse ja -lrte.
P26 Kalafilee . E IEI 3; vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Juustukook -
P27 2. 28 cm lantikaiv metallvorm traatrestil
p2g Ounakook . =] 3; kiipsetusplaat
p29 Ounakook . =] 2; koogivorm traatrestil
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Ounapirukas -
P30 Punapir E 1; @ 22 cm koogivorm traatrestil
p31 Sokolaadikoogikesed 2 kg tainast E 3: ahjupann
P32 Sokolaadimuffinid . B 3; muffinialus traatrestil
P33 Pétsikook . B 2; leivapann traatrestil
P34 Kiipsetatud kartulid 1kg EZ; kﬁpsetusplgat - .
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
P35 Viilud Tk B 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdirtse. Loigake kartulid tiikkideks.
g:"'tUd kodgiviljase- 1-15kg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
P36 Kasutage oma lemmikvirtse. Laigake kédgiviliad tiikki-
deks.
P37 Kroketid, kiilmutatud 0.5 kg B 3; kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75 kg -
P38 | iimutatud B 3; kiipsetusplaat
Lihal/(koogivilja) la- 1-15kg . ’ .
P39 sanje kuivade pasta- E 2; vormiroog traatrestil
lehtedega
P40 E:gmg?rataan (toored 1-15kg B 1; vormiroog traaﬂtrestil . N
P&orake toitu poole kilipsetusaja méddudes.
P41 Vérske pitsa, Shuke - E EI 2; kiipsetusplaat vooderdatud kilipsetuspaberiga
P42 Varske pitsa, paks h E EI 2; kiipsetusplaat vooderdatud kiipsetuspaberiga
P43 Quiche . El 2; kuipsetusvorm traatrestil
P44 Baguette/ciabatta/sai 0-8kg ‘E‘ EI 2; kiipsetusplaat vooderdatud klpsetuspaberiga
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
P45 $E:Z':j:ig /Rukis / kg E E 2; kiipsetusplaat vooderdatud kiipsetuspaberi-

ga/ leivapann traatrestil

7. KELLA FUNKTSIOONID
7.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon

Kasutamine

Q Kui taimer jéuab nulli, kdlab signaal.

Minutilugeja
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Kella funktsioon Kasutamine

Kui taimer jduab nulli, kblab signaal ja kiipsetusreZziim Ipetab t66.
STOP

Kiipsetusaeg
@ Algusaja ja/voi klipsetusaja 16pu edasillikkamiseks.
Viivitusaeg
@ Maksimumaeg_ on__2§ h__§9 m@n. See fL_mktsioorjltla_i mdjuta ahju t66d.
Uptimer Uptimer sisse ja vélja lulitamiseks valige: Meniit, Seaded.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm 2. samm 3. samm
@i \ N
J O _U_
Kellaaja muutmiseks sisenege meniusse ja valige .
Sttted, Kellaaeg. Seadke kel Vajutage: OK.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm 2. samm 3. samm
N Naidikul kuvatak- \ e
se: ( Q \
0:00
Vajutage: @ SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe péérdloendust.

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

(' Y Nkl kuvetslc [' \ 2
N 0:00 N
L

STOP

Valige kiipsetusreZiim  vajutage korduvalt: Seadke kiipsetus-

ja seadke tempera- @ aeg. Vajutage: OK.

tuur.

@ Taimer alustab kohe pédérdloendust.
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Kuidas seadistada: Viivitusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm 6. samm

( @ kE\Iféta:kr:L: ( @ Niiadti:sslé(:u— ( @
ellaaeg Bk

Ty
(/ @ STOPP

k§eadtke Vajutage kor-  START Seadke al-  Vajutage: Seadke Vajutage:
{ipsetus- S
rziiim. duvait: . gusaeg. OK. I6ppaeg. OK

@ Taimer alustab kindlal algusajal péérdloendust.

8. TARVIKUTE KASUTAMINE

. libisemisvastast abindud. Korged servad
/\ HOIATUS! aitavad ara hoida ahjundude restilt

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke. mahalibisemist.

8.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka

Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.
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8.2 Toidusensor
Toidusensor — mdddab toidu sisetemperatuuri.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C A

Ahju temperatuur. Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema toatem- — mitte kasutada vedelate toitu- - kiipsetamise ajal peab see olema toidu
peratuuril. de puhul. sees.

8.3 Kuidas kasutada: Toidusensor

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Seadke kiipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

3. samm Sisestamine: Toidusensor.

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge ots Toidusensor liha- voi kalatiiki keskossa, Suruge ots Toidusensor tapselt vormiroa keskossa. Toi-
kdige paksemasse kohta. Veenduge, et vdhemalt 3/4  dusensor peaks kipsemise ajal plsima Uhes kohas pai-
Toidusensor on sisestatud valmistatava roa sisse. gal. Kasutage selleks ménda tahkemat koostisainet. Ka-
sutage kiipsetusvormi serva silikoonist kaepideme toeta-
miseks Toidusensor. Ots Toidusensor ei tohiks puutuda

vastu kipsetusvormi pohja.

4. samm Uhendage pistik Toidusensor ahju esiosas olevasse pistikupessa.
Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

/? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.

OK_ vajutage kinnitamiseks.
Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Vaite toiduvalmistamise I16petada voi se-
da jatkata, et veenduda toidu valmimises.
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7. samm Eemaldage Toidusensor pistik pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.
/\ HOIATUS!

Olge ettevaatlik, kuna Toidusensor muutub kuumaks. Olge ettevaatlik, kui sel-
le vélja votate ja toidu seest eemaldate.

9. LISAFUNKTSIOONID
9.1 Lukk

See funktsioon hoiab ara seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade t66tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lulitage see sisse, kui seade on véljas — seda ei saa sisse lilitada, juhtpaneel on lukustatud.

M @ OK _ funktsiooni sisse liilitami- @OK — funktsiooni valja liilitamiseks
seks vajutage ja hoidke. vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

OOoK

@ 3x E'I — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.

9.2 Automaatne valjaliilitus

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja (°C) Q) (h)

seadeid ei muudeta, lUlitub seade ohutuse

huvides teatud aja méddudes automaatselt 250 — maksimum 3

valja. Automaatne valjalllitus ei to6ta jargmiste
funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,

(°C) D (h) Viivitusaeg.
30-115 12.5 9.3 Jahutusventilaator
120 - 195 8.5

Seadme t60 ajal lulitub jahutusventilaator
200 - 245 55 automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lUlitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator td6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.
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10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused soogivalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja klipsetusajad on ainult soovituslikud. Need séltuvad retseptist ning kasutatava
tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade voib klipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulipi toitude tem-
peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks téapseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

10.2 Niiske kiipsetus poordohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

L, °C O =
Pastavorm 200 - 220 45-55 3
Kartuligrataan 180 - 200 70 -85 3
Moussaka 170 - 190 70 - 95 3
Lasanje 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Saiavorm 190 - 200 55-70 3
Riisipuding 170 - 190 45 - 60 3
Ounakook biskviittaignast (immargune koogi- 160 - 170 70-80 3
vorm)
Sai 190 - 200 55-70 3

10.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga néusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

 ~

Portsjoninou

Pitsapann Kiipsetusnou Pirukavorm
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv Kefa.am.lllne Tume, mittepeegelduv
PRI PRI 8 cm labimddduga, PRI
28 cm labimddduga 26 cm labimddduga 5 cm kérged 28 cm labimddduga
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10.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele

Teave katseasutustele

Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.

Klpsetamine Uhel tasandil — Kiipsetusvormides

Y

O

°C min
Rasvatu keeks P66rddhk 160 45 - 60 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine kuu- 160 45 - 60 2
mutus
Ounakook, 2 vormis @ 20 cm  P&érddhk 160 55 - 65 2
Ounakook, 2 vormis @ 20 cm  Ulemine + alumine kuu- 180 55-65 1
mutus
Liivakupsised P66rdohk 140 25-35 2
LiivakUpsised Ulemine + alumine kuu- 140 25-35 2
mutus
Klpsetamine Uhel tasandil — kiipsised
Kasutage kolmandat riiulitasandit.
¥ = O
\ =
°C min
Véikesed koogid, 20 tk plaadil, P66rdéhk 150 20-30
tuhja ahju eelkuumutamine
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, Ulemine + alumine kuumutus 170 20-30

tuhja ahju eelkuumutamine

Klpsetamine mitmel tasandil — kiipsised

Y

°C min
Liivakupsised P66rdohk 140 25-45 2/4
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, P&érdéhk 150 25-35 1/4
tuhja ahju eelkuumutamine
Rasvatu keeks P66rdohk 160 45 -55 2/4
Ounapirukas, 1 vorm resti koh-  P86rddhk 160 55-65 2/4

ta (@ 20 cm)

Grill
Eelkuumutage tlihja ahju 5 minutit.
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Grillige maksimaalse temperatuurisattega.

%

O I

min
Rostleib/-sai Grill 1-2 5
Biifsteek, poorake poole valmistusa- Grill 24 -30 4
ja méoédudes

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Markused puhastamise kohta

<

Puhastusvahen-
did

Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
timise.

[

Igapéevane kasu-

Arge jatke toitu seadmesse kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist
seadme sisemus ainult mikrokiudlapiga.

tamine
arast igat kasutuskorda puhastage kéik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainu
& Parast igat kasutuskord hast kéik ahju tarvikud ja lask il kuivada. Kasut inult
<+, mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-
W nas.
Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi teravate
. . esemetega.
Lisatarvikud

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .
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1. samm Lulitage ahi valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. samm Tommake ahjuriiuli tugede esiosa ﬂ&

kilgseina kiiljest lahti.

3. samm Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg- |

seina kiiljest lahti ja eemaldage. 1/ L_//_é 5|8
4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi- 0 -‘; _ H

dises jarjekorras. 9 ‘

2
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihv- = \Z L
tid peavad olema suunatud ettepoole. = 5|

&)

11.3 Kuidas kasutada:
Piroliiispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades
Pdrolidspuhastamine.

/\ ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See vodib ahju

/\ HOIATUS! kahjustada.

Eksisteerib pdletusoht.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Lulitage ahi vélja ja oodake, ku- Eemaldage kdik tarvikud ja eemalda- Puhastage ahjupdhja ja sisemist ukse-
ni see on jahtunud. tavad restitoed. klaasi sooja vee, pehmetoimelise ndu-
depesuvahendi ja pehme lapiga.

Piiroliilispuhastamine

1. samm Sisenege menilsse: Puhastamine mr/
Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h
C2 - Tavaline puhastamine 1 h 30 min
C3 - Pdhjalik puhastamine 3h
2.
samm OK_ vajutage, et valida puhastusprogramm.
3. samm OK_ vajutage, et alustada puhastamist.
4. samm Parast puhastamist keerake kiipsetusreziimide nupp véljas-asendisse.

130 EESTI



Piiroliilispuhastamine

@Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud.Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraanil:

B.

Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni Puhastage ahju sisemust pehme la- Eemaldage jaagid ahju pdhjast.
see on jahtunud. piga.

11.4 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroliiitilise funktsiooniga puhastada:

m/ ) . I ’ . ) Meeldetuletuse valja lulitamiseks sisenege Menli ja
vilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toiduvalmista- valige Seaded, Puhastamise meeldetuletus
misseanssi. ’ ’
11.5 Kuidas eemaldada ja
J /N ETTEVAATUST!

paigaldada: Uks

. L . Olge klaasi ja esipaneeli servade
Puhastamiseks saate ukse ja sisemised e . ; =
klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide kiiltrs]ggw;sel ettevaatlik. Klaas voib
arv oleneb konkreetsest mudelist. P :

/\ HOIATUS!
Uks on raske.

1. samm Sulgege uks korralikult.

2. samm Tostke uUles ja suruge taielikult sisse
kinnitushoovad (A), mis paiknevad
kahel uksehingel.

3. samm Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mdlemalt poolt ja
tdbmmake see Ulespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskilg allpool, pehmele ja tasasele
pinnale.
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4. samm Vajutage ukse Ulemises servas ole-
vat ukseliistu (B) kummaltki kiljelt
sissepoole, et klamberkinnitus va-
bastada.

5. samm Eemaldamiseks tbmmake ukseliistu
ettepoole.

6. samm Hoidke ukse klaaspaneele Ulaser-
vast Uhekaupa kinni ja tdmmake
need, suunaga Ules, juhikust valja.

7. samm Puhastage klaaspaneeli seebivee-
ga. Kuivatage klaaspaneeli hooli-
kalt. Arge peske klaaspaneele ndu-
depesumasinas.

8. samm Parast puhastamist korrake eeltoo-
dud samme vastupidises jarjestu-
ses.

9. samm Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.

11.6 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm

3. samm

Lilitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvérgust.
on jahtunud.

Pange ahju pdhjale riie.

Ulemine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

V4

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.

4. samm Paigaldage klaaskate.
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12. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Mida teha, kui...
Tabelis loetlemata variantide puhul péérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

.
ﬁ Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

Probleem Kontrollige, kas:
Ei saa seadet kéivitada voi kasutada. Seade on elektrivorku digesti Ghendatud.
Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Valjalilitusautomaatika on deaktiveeritud.
Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Seadme uks on suletud.
Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Kaitse ei ole vallandunud.
Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Lukk on valjas.
\Ilj
Komponendid
Probleem Kontrollige, kas:
Lamp on valja llitatud. Niiske kiipsetus p66rdéhuga — on sisse lulitatud.
Lamp ei todta. Lamp on labi pélenud.
Toidusensor ei to6ta. Toidusensorpistik on taielikult pesasse likatud.
@ Veakoodid
Ekraanil kuvatakse... Kontrollige, kas:
Err C2 Olete Toidusensor pistiku pesast eemaldanud.
Err C3 Seadme uks on suletud vai ukselukk ei ole katki.
Err F102 Seadme uks on suletud.
Err F102 Ukselukk ei ole katki.
0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, p66érduge volitatud teeninduskeskuse poole.
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12.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimidja voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme
sisemusest eemaldage.

13. ENERGIATOHUSUS

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

13.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi

AEG

Mudeli tunnus

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

Energiatdhususe indeks

81.2

Energiatéhususe klass

A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

1.09 kWh/tsuikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.69 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 711
Ahju titp Integreeritud ahi
BPE546360M 35.0 kg
Mass
BPK546360M 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse mé6tmise meetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme t6é6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge

klipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.

Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.
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Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, putdke
need ahju panna véimalikult [ihikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdohuga
Voimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga kiipsetusreziime.



Jaakkuumus

Ventilaator ja valgusti jadvad sisselulitatuks.
Ahju valjalllitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja 16ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaéadkkuumust.

Toidu soojashoidmine
Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik

14. MENUU STRUKTUUR
14.1 Meniiii

temperatuur. Ekraanile ilmub jadkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kupsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lilitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see polema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
voib soovi korral sisse lulitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
1,

ON ON (ON " O\
) ) U )
— Valige funktsioon Reguleerige vaartust
— -—valige, etsi- Menuu struktuurist ja Valige séte. OK _ satte kinnita- ja vajutage nuppu

sestada Menuu. vajutage OK. miseks vajutage. OK

Keerake kilipsetusfunktsioonide nupp valjas-asendisse, et valjuda Menud.

Meniii struktuur

Ly
Juhendatud kipsetamine /\é Puhastamine rrrr/ Seaded @
Seaded
01 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Klops
3 - Heli valjas
05 Toidusensor Toiming 1-Alarm ja 06 Uptimer Sisse/vélja
stopp
2 - Alarm
07 Sisevalgustus Sisse/vélja 08 Kiirkuumutus Sisse/vélja

09 Puhastamise meeldetuletus =~ Sisse/valja

Aktiveerimiskood:
2468

10 Demoreziim
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Seaded

11 Tarkvaraversioon Kontrollida 12 Taasta tehaseseaded Jah/ei

15. JAATMEKAITLUS

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.

Sumboliga C/:) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud
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Bienvenue chez AEG ! Nous vous remercions d’avoir choisi ’'un de

nos appareils.

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations sur aeg.com/support
AEG Pour plus de recettes, conseils, informations de dépannage, téléchargez I'application
W[} My AEG Kitchen.
# Available on the \ GETITON
App Store }/’ Google Play

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour

responsable des blessures et dégats résultant d'une

mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les

instructions dans un lieu sir et accessible pour vous y référer

ultérieurement.
1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités

FRANCAIS
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physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de 'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hoétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniqguement par un professionnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.
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Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de l'appareil.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

Utilisez uniquement la sonde de cuisson recommandée
pour cet appareil.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis l'arriére a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre
inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

Avant le nettoyage par pyrolyse, retirez tous les
accessoires et les dépbts/déversements excessifs de la
cavité de I'appareil.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation - Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
/\ AVERTISSEMENT! toujours des gants de sécurité et des
; L L chaussures fermées.
L’appareil doit .etre mstallt.a.gnlquement +  Ne tirez jamais I'appareil par la poignée.
par un professionnel qualifie. « Installez I'appareil dans un lieu sir et
adapté répondant aux exigences

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

d'installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.
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» Avant de monter I'appareil, vérifiez si la

porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.

» L’appareil est équipé d’'un systéme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

* L'unité intégrée doit répondre aux
exigences de stabilité de la norme DIN
68930.

Hauteur minimale du meu-
ble (Hauteur minimale du
meuble sous le plan de tra-
vail)

578 (600) mm

Largeur du meuble 560 mm

Profondeur du meuble 550 (550) mm

Hauteur de I'avant de I'ap- 594 mm
pareil

Hauteur de I'arriere de I'ap- 576 mm
pareil

Largeur de I'avant de I'ap- 595 mm
pareil

Largeur de l'arriére de I'ap- 559 mm
pareil

Profondeur de I'appareil 567 mm
Profondeur d’encastrement 546 mm
de l'appareil

Profondeur avec porte ou- 1027 mm
verte

Dimensions minimales de 560x20 mm

I'ouverture de ventilation.
Ouverture placée sur la
partie inférieure de la face
arriere

Longueur du cable d’ali- 1500 mm
mentation secteur. Le cable

est placé dans le coin droit

de la face arriere

Vis de montage 4x25 mm

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

» Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

» L’appareil doit étre relié a la terre.
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Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du cable d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréeé.

Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter l'appareil du secteur a tous
les podles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

Fermez bien la porte de I'appareil avant de
brancher la fiche a la prise secteur.

Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.



2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures,

d'électrocution ou d'explosion.

+ Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

» Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

+ Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

» Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

» N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.

* N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

» N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.

» Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

* Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a I'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

» La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

« Utilisez un plat a rotir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.

» Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

» Sil'appareil est installé derriére la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
I’humidité peuvent s’accumuler derriére la
porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi completement.

2.4 Entretien et Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de dommages a l'appareil.

+ Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

« Avant toute opération d’entretien,
désactivez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.

» Vérifiez que I'appareil est froid. Les
panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées.
Contactez le service apres-vente agréeé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de I'appareil. La porte est lourde !

» Nettoyez réguliérement |'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques.

« Sivous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.
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2.5 Nettoyage par pyrolyse

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, d'incendie,
d'émissions chimiques (fumées) en mode

pyrolyse.

» Avant d'effectuer un nettoyage par
pyrolyse et un préchauffage initial, retirez
de la cavité du four :

— tout résidu alimentaire excessif,
déversement et dépot d'huile ou de
graisse.

— tous les objets amovibles (y compris
les grilles, les rails latéraux, etc.,
fournis avec I'appareil), en particulier
les casseroles, poéles, plateaux,
ustensiles anti-adhésifs, etc.

» Lisez attentivement toutes les instructions
relatives au nettoyage par pyrolyse.

» Tenez les jeunes enfants éloignés de
I'appareil lorsque le nettoyage par
pyrolyse est en cours. L’appareil devient
trés chaud et de 'air chaud est libéré des
orifices d’aération avant.

» Le nettoyage par pyrolyse est un
fonctionnement a haute température qui
peut dégager de la fumée provenant des
résidus de cuisson et des matériaux de
construction. Par conséquent, il est
recommandé aux consommateurs de :

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et apres le nettoyage par
pyrolyse.

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et apres le préchauffage
initial.

* Ne renversez pas ou n'appliquez pas
d’eau sur la porte du four pendant et apres
le nettoyage par pyrolyse pour éviter
d’endommager les panneaux de verre.

» Les fumées dégagées par les fours a
pyrolyse / les résidus de cuisson sont
décrites comme étant non nocives pour
les étres humains, y compris pour les
jeunes ou les personnes a la santé fragile.

* Maintenez les animaux domestiques a
I'écart de l'appareil pendant et aprés le
nettoyage par pyrolyse et le préchauffage
initial. Les petits animaux de compagnie
(en particulier les oiseaux et les reptiles)
peuvent étre trés sensibles aux
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changements de température et aux
fumées émises.

« Les surfaces anti-adhésives des
casseroles, des poéles, des plaques, des
ustensiles, etc. peuvent étre
endommageées par le nettoyage par
pyrolyse a haute température et peuvent
également étre source de fumées
légérement nocives.

2.6 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’électrocution.

« Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

* Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.7 Service

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

« Utilisez uniquement des pieces de
rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

* Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

¢ Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.



Retirez le dispositif de verrouillage du
hublot pour empécher les jeunes et les
animaux de s'enfermer dans l'appareil.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

o

b &=l

= = \°

o Haﬁ

3.2 Accessoires

Grille métallique

Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux,

les rotis.

Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.

Plat a rotir

Pour cuire et rétir ou comme plat pour récupérer

la graisse.

Bandeau de commande

Manette de sélection des modes de
cuisson

Affichage

Manette de commande
Prise pour la sonde a viande
Résistance

Eclairage

Chaleur tournante

Support de grille, amovible

BEOONCEEE N

Niveaux de la grille

y

<
<=
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Sonde de cuisson

Pour mesurer la température a l'intérieur des

aliments.

Rails télescopiques

Pour insérer et retirer les plateaux et grilles

métalliques plus facilement.

4. BANDEAU DE COMMANDE

4.1 Manettes rétractables

Pour utiliser I'appareil, appuyez sur la
manette. La manette sort alors de son

logement.

4.2 Vue d'ensemble du bandeau de commande

Ny (
iy \
O 'ss £ Vi oK @ O
. Préchauffa- Eclairage Sonde de Confirmez la Appuyez sur la
Minuteur - X N N Tournez la manette
ge rapide four cuisson configuration touche

Sélectionnez un mode de cuisson pour mettre en fonctionnement I'appareil.

Tournez la manette des modes de cuisson sur la position Arrét pour éteindre I'appareil.

4.3 Affichage
Affichage avec les principales fonctions.
oHB-BE'BEEE"
B == wmes .
DROW ¥/ &

Voyants de I'affichage

Indicateurs de base
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&

Touches Verrouil

%

Cuisson assistée

wl ey >»>

Nettoyage Configura- Préchauffage rapide

tions

Voyants du m

inuteur

Q

Minuteur

STOP
Fin de cuisson

S ®

Départ différé Compteur

Barre de progression - de la température ou de
I'heure. La barre est entiérement rouge lorsque

I'appareil atteint la température réglée.

Sonde de cuisson Voyant

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

5.1 Nettoyage initial

Avant la premieére utilisation, nettoyez I’appareil a vide et réglez la durée :

=

\Pe,
&

<

q~

00:00
Réglez I'heure. Appuyez sur la touche OK.

5.2 Préchauffage initial

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser
pour la premiére fois.

Etape 1 Retirez du four les accessoires et les supports de grille amovibles.
Etape 2 ) ) ) )
ape Réglez la température maximale pour la fonction : E
Laissez le four fonctionner pendant 1 h.
Etape 3

Laissez le four fonctionner pendant 15 min.

Réglez la température maximale pour la fonction : .

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous que la piéce est

ventilée.
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6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Comment régler les Modes de cuisson

Etape 1 Tournez la manette des modes de cuisson et sélectionnez un mode de cuisson.

Etape 2 Tournez le bouton de commande pour régler la température.

6.2 Modes de cuisson

Mode de cuisson Application
Pour faire cuire sur trois niveaux en méme temps et pour déshydrater des aliments.
@ Diminuez les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffage Haut/Bas.

Chaleur tournante

— Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

Chauffage Haut/Bas

vg{: Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quartiers et
nems.

Plats Surgelés

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un dessous
@ croustillant.

Fonction Pizza

Pour cuire des gateaux avec dessous croustillant et pour stériliser des aliments.

Cuisson de sole

Pour décongeler des aliments (fruits et Iégumes). Le temps de décongélation dépend
% de la quantité et de la grosseur des plats surgelés.

Décongélation

I Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie pendant la cuisson. Lorsque
ii vous utilisez cette fonction, la température a l'intérieur de I'appareil peut différer de la
[ température réglée. La chaleur résiduelle est utilisée. La puissance de chauffage peut

Chaleur Tournante Hu-  &tre réduite. Pour plus d'informations, reportez-vous au chapitre « Utilisation quoti-

mide dienne », Remarques concernant : Chaleur Tournante Humide.
vev Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
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Mode de cuisson Application

Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul niveau. Pour

v
Y gratiner et faire dorer.
Turbo gril
j— Pour accéder au menu : Cuisson assistée, Nettoyage, Configurations.
Menu

6.3 Remarques sur : Chaleur
Tournante Humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer
a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign (selon les normes EU
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes a
la norme : IEC/EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson,
reportez-vous au chapitre « Conseils »,
Chaleur Tournante Humide.Pour obtenir des
recommandations générales sur I'économie
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Efficacité énergétique », « Economie
d'énergie ».

6.4 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a un mode de cuisson et une température
recommandés. Vous pouvez utiliser la fonction pour préparer un plat rapidement avec les
réglages par défaut. Vous pouvez également régler la durée et la température pendant la

cuisson.

Lorsque la fonction se termine, vérifiez si les aliments sont préts.

Pour certains plats, vous pouvez également
réaliser la cuisson avec :

Le niveau de cuisson du plat :

« Sonde de cuisson « Saignant
« A point
« Bien cuit
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
1
« Q\ « Q\ « Q\ q
E \/\@ P1-P... oK

Accédez au menu.

sistée. Appuyez sur OK.

Sélectionnez Cuisson as-

Sélectionnez le plat. Ap-  Placez le plat dans le four.

puyez sur la touche OK  Confirmez la configuration.
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6.5 Cuisson assistée

Légende

Légende

Sonde de cuisson disponible. Placez le
Sonde de cuisson dans la partie la plus
épaisse du plat.

L’appareil se met a I'arrét lorsque la tem-
pérature définie de Sonde de cuisson est
atteinte.

Préchauffez I'appareil avant de commen-
cer la cuisson.

Niveau de grille.

Plat Poids Niveau/Accessoire
Roti de beeuf, sai-
P1 gnant
PN . 1-15kg;4a /‘?EI 2 ; plateau de cuisson
P2 Rotide beeuf, apoint . d'épaisseur  Faire frire la viande pendant quelques minutes sur une
P3 Roti de beeuf, bien poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.
cuit
ﬁ:ﬁsr de beeuf, a 1%?(3;22_%%21& /‘? @ El 3 ; plat a rétir sur grille métallique
P4 d’épai‘sseur Faire frire la viande pendant quelques minutes sur une
poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.
Boeuf réti/braisé (co 1.5-2k
d:ebuoez?“ilnt::ig:r%;gte 5 g /‘? IEI 2 ; plat a rétir sur grille métallique
P5 ) Faire frire la viande pendant quelques minutes sur une
ronde, flanchet) . . Lo A R
poéle chaude. Ajoutez du liquide. Insérez-le dans I'appa-
reil.
Réti de beeuf, sai-
P6 gnant (cuisson basse
température)
— — /‘?IEI 2 ; plateau de cuisson
Roti de beeuf, a point 1-15Kkg: 42 Servez-vous de vos épices préférées ou simplement du
P basse tempé K9 4a N
7 (cuisson basse tempe- o . d'épaisseur  sel et du poivre fraichement moulu. Faire frire la viande
rature) pendant quelques minutes sur une poéle chaude. Insé-
Réti de boeuf, bien rez-le dans I'appareil.
P8 cuit (cuisson basse
température)
P9 Filet de beeuf rare
(cuisson lente) /‘? E 2 ; plateau de cuisson
P10 Filet de beeuf, moyen 0,5a1,5kg;54a Servez—vou§ de vos épices préférées ou simplement du
(cuisson lente) 6 cm d’épaisseur ~ Sel et du poivre fralchement moulu. FaAlre frire la wandp
pendant quelques minutes sur une poéle chaude. Insé-
P11 Filet de beeuf, cuit rez-le dans I'appareil.
(cuisson lente)
Réti d . 08-15kg;4 s A . -
é:a:JIe(; veau (par ex d’épais%éurcm /‘? B 2 ; plat a rétir sur grille métallique
P12 Utilisez vos épices préférées. Ajoutez du liquide. Roti
couvert.
Roti d - collet 1.5-2k © A - U
P13 o: ép:u‘::rc cofle g /‘?E 2 ; plat a rétir sur grille métallique

Retournez la viande a la moitié du temps de cuisson.
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Plat

Poids

Niveau/Accessoire

P14

Emincé de porc (cuis-
son lente)

1.5-2kg

/‘? E 2 ; plateau de cuisson

Utilisez vos épices préférées. Retournez la viande a la
moitié du temps de cuisson pour faire dorer de maniére
homogéne.

P15

Filet de porc frais

1-15kg;5a
6 cm d’épaisseur

/PE 2 ; plat a rétir sur grille métallique
Utilisez vos épices préférées.

P16

Travers de porc

2 - 3 kg ; cotes le-
vées crues, 2 a
3 cm d’épaisseur

E 3 plat profond
Ajoutez du liquide pour recouvrir le fond d’un plat. Retour-
nez la viande a la moitié du temps de cuisson.

P17

Gigot d’agneau avec
os

1.5-2kg;7a
9 cm d’épaisseur

/‘? E 2 ; plat a rétir sur plateau de cuisson
Ajoutez du liquide. Retournez la viande a la moitié du
temps de cuisson.

P18

Poulet entier

1-1.5kg ; frais

/‘? EI 2 ; cocotte sur plateau de cuisson

Utilisez vos épices préférées. Retournez le poulet a la
moitié du temps de cuisson pour faire dorer de maniere
homogeéne.

P19

Demi poulet

0.5-0.8 kg

/‘? EI 3 ; plateau de cuisson

Utilisez vos épices préférées.

P20

Escalope de poulet

180 - 200 g par
piéce

/‘? E E] 2 ; cocotte sur grille métallique

Utilisez vos épices préférées. Faire frire la viande pen-
dant quelques minutes sur une poéle chaude.

P21

Cuisses de poulet,
fraiches

/‘? EI 3 ; plateau de cuisson

Si vous avez mariné les cuisses de poulet, réglez une
température inférieure et faites-les cuire plus longtemps.

P22

Canard entier

2-3kg

/PB 2 ; plat a rétir sur grille métallique

Utilisez vos épices préférées. Placez la viande sur un plat
a rotir. Retournez le canard a la moitié du temps de cuis-
son.

P23

Oie entiére

4-5kg

/PB 2; poéle profonde

Utilisez vos épices préférées. Placez la viande sur un pla-
teau de cuisson profond. Retournez I'oie a la moitié du
temps de cuisson.

P24

Réti haché

1kg

/PB 2 ; grille métallique

Utilisez vos épices préférées.

P25

Poisson entier, grillé

0.5 - 1 kg par pois-
son

/‘? IEI 2 ; plateau de cuisson

Remplissez le poisson avec du beurre et utilisez vos épi-
ces et herbes préférées.

P26

Filet de poisson

E B 3 ; cocotte sur grille métallique
Utilisez vos épices préférées.
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Plat Poids Niveau/Accessoire
Cheesecake -
P27 E 2; @ 28 cm moule a charniére sur grille métalli-
que
P28 Géteau aux pommes . El 3 ; plateau de cuisson
P29 Tarte aux pommes ) El 2 ; moule a tarte sur grille métallique
Tarte aux pommes -
P30 P E 1; @ 22 cmmoule a tarte sur grille métallique
P31 Brownies 2 kg de pate El 3 plat profond
P32 Muffins au chocolat . =] 3 ; bac a muffins sur grille métallique
P33 Quatre-quarts . E 2 ; moule quatre-quarts sur grille métallique
rommes de terre au kg IE‘ 2 ; plateau de cuisson
P34 Tour Placez les pommes de terre entiéres avec la peau sur un
plateau de cuisson.
Pommes quartiers Tk B 3 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfurisé
P35 Utilisez vos épices préférées. Coupez les pommes de ter-
re en morceaux.
Mél de lé 1-15k .
g:"?;ge ¢ legumes 9 E 3 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfurisé
P36 Utilisez vos épices préférées. Coupez les légumes en
morceaux.
p37 Croquettes surgelées 0.5 kg El 3 : plateau de cuisson
p38 Pommes, surgelées 0.75 kg El 3 : plateau de cuisson
Lasagnes a la vian- 1-1.5kg . . P
P39 delaux légumes avec El 2 ; cocotte sur grille métallique
feuilles de pates sé-
ches
Gratin de pommes de 1-1.5kg . . et
P40 terre (pommes de ter- |TE| 1 c:)cotlte:( surgrlllle mi.t'f’“é'q;‘e de cui
re crues) ournez le plat aprés la moitié du temps de cuisson.
Pi fraiche, fi
P41 1zzafraiche, fine - E B 2 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfu-
risé
P42 :;zza fraiche, épais- - EEI 2 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfu-
risé
P43 Quiche . E 2 ; plat de cuisson sur grille métallique
Baguette/Ciabatta/ 0.8 kg . . .
P44 Pain blanc EE 2 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfu-

Prolonger le temps pour le pain blanc.
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Plat

Poids Niveau/Accessoire

Céréales completes /
P45 Riz/ Pain noir

kg E E 2 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfu-

risé / grille métallique

7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Fonctions de I’horloge

Fonctions de I’horloge Application

D Lorsque le minuteur termine le décompte, le signal sonore retentit.

Minuteur

Lorsque le minuteur termine le décompte, le signal sonore retentit et le mode de
sTop cuisson s’arréte.

Heure de cuisson

@ Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.
Départ différé
@ Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonction n’a aucun effet sur le fonctionne-
ment du four.
Compteur

Pour activer et désactiver le Compteur, sélectionnez : Menu , Configurations.

7.2 Comment régler : Fonctions de I’horloge

Comment régler Heure actuelle

Etape 1 Etape 2 Etape 3
iR\ |
Q O i
Pour maodifier I'heure actuelle, accédez au menu et Réglez I'horloge oK
sélectionnez Configurations, Heure actuelle. 9 ge. Appuyez sur -

Comment régler Minuteur

Etape 2 Etape 3

0:00

N L'affichage indi- \ e

Appuyez sur : QD

Réglez la Minuteur Appuyez sur oK,

@ Le minuteur commence son décompte immédiatement.
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Comment régler Heure de cuisson

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
N\, " P N\,
( \ -Nn- L’affichage indi- ( \ -n-
Q que : Q
0:00
.. . . STOP
Cholssezlo nods e popuyez s Regezietamsde oy
) N i uyez sur .
température. reprises 1 \J. cuisson. ppuy
@ Le minuteur commence son décompte immédiatement.
Comment régler Départ différé
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5 Etape 6
N e L'affichage M e e
( \ indique : ( \ Llaff!chag.e ( \
\ indique :
I'heure ac- e
tuelle '
Y .
Sélection . Do © arre-
nezlomo.  bu¥ezd  \ARRER  Rédlez  Appuyezsur  TER Réglez  Appuyez
de de cuis- plusieurs re I'heure de oK I'heure de oK
son. prises : O. départ. : fin. sur==

@ Le minuteur commence a compter a I'heure réglée.

8. UTILISATION DES ACCESSOIRES

également des dispositifs anti-bascule. Le
rebord élevé de la grille empéche les
ustensiles de cuisine de glisser sur la grille.

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

8.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité. Les indentations sont
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Grille métallique:
Poussez la grille entre les barres de guidage des
supports de grille.

Plateau de cuisson / Plat a rotir:
Poussez la plaque entre les rails du support de
grille.

8.2 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a l'intérieur des aliments.

Il'y a deux températures a régler :

C ”?

La température du four. La température au coeur.

Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre a tem-  Ne I'utilisez pas pour des plats Pendant la cuisson, I'aliment doit rester
pérature ambiante. liquides. dans le plat.

8.3 Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.

Etape 2 Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.
Etape 3 Insérez : Sonde de cuisson.

Viande, volaille et poisson Ragout
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Insérer la pointe de Sonde de cuisson au centre de Insérer la pointe de Sonde de cuisson exactement au
la viande ou du poisson, si possible dans la partie la  centre de la cocotte. Sonde de cuisson doit étre mainte-
plus épaisse. Assurez-vous qu’au moins 3/4 de Son-  nue en un seul endroit pendant la cuisson. Pour y parve-

de de cuisson est a l'intérieur du plat. nir, utilisez un ingrédient solide. Utilisez le rebord du plat
de cuisson pour appuyer la poignée en silicone de Sonde
de cuisson. La pointe de Sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond d’'un plat de cuisson.

Etape 4 Branchez Sonde de cuisson dans la prise a I'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.

Etape 5 ; . X
ape /‘? - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.
Etape 6
ape OK. appuyez pour confirmer.
Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous pouvez choi-
sir d’arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que I'aliment est bien cuit.
Etape 7 Retirez Sonde de cuisson la fiche de la prise et retirez le plat du four.

/\ AVERTISSEMENT!

Il'y a un risque de brilure car Sonde de cuisson devient chaud. Faites atten-
tion en la débranchant et en la retirant de I'aliment.

9. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

9.1 Touches Verrouil

Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire de la fonction de I'appareil.

Activez-la lorsque I'appareil est allumé - la cuisson réglée est maintenue, le bandeau de commande est verrouil-
lé.
Allumez-le lorsque I'appareil est éteint - il ne peut pas étre allumé, le bandeau de commande est verrouillé.

1 AN . AN .

- OOK - maintenez la touche enfon- OOK - maintenez la touche enfon-
cée pour activer la fonction. cée pour la désactiver.
Un signal sonore retentit.

MoK

@ 3x EI - clignote lorsque le verrouillage est activé.
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9.2 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, si le mode de (°C) O (h)
cuisson est actif et qu'aucun réglage n'est
modifié, I'appareil s'éteint automatiquement
au bout d'un certain temps.

250 -maximum 3

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions suivantes : Eclairage four,

(°C) O (h) Sonde de cuisson, Départ différé.

30-115 12.5 9.3 Ventilateur de refroidissement
120- 195 8.5 Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
200 - 245 55 de refroidissement se met automatiquement

en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez 'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer
a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
refroidisse.

10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre indicatif. s va-
rient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rétir les aliments différemment de I'appareil que vous aviez auparavant. Les conseils
ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et les positions de grilles recomman-
dés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui s'en rapproche.

10.2 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-

dessous.
&L, °C O =
Gratin de pates 200 - 220 45 -55 3
Gratin de pommes de terre 180 - 200 70 -85 3
Moussaka 170 - 190 70-95 3
Lasagnes 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Pudding au pain 190 - 200 55-70 3
Gateau de riz 170 - 190 45 - 60 3
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SL C O =

Gateau aux pommes, a base de mélange de 160 - 170 70-80 3
génoise (moule a gateau rond)

Pain Blanc 190 - 200 55-70 3

10.3 Chaleur Tournante Humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lIs offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.

. Ramequins
Plaque a pizza Plat de cuisson Moule pour fond de tarte
Sombre, non réfléchissant Sombre, non réfléchissant 8 cn?%r:rc]iqignlﬁtre Sombre, non réfléchissant
Diamétre de 28 cm Diamétre : 26 cm ’ Diamétre de 28 cm

5 cm de hauteur

10.4 Tableaux de cuisson pour les
instituts de tests

Informations pour les organismes de controle
Tests conformes aux normes : EN 60350, IEC 60350.
Cuisson sur un niveau - cuisson en moule

% H ©® O x
°C min

Génoise allégée Chaleur tournante 160 45 - 60 2
Génoise allégée Chauffage Haut/Bas 160 45 - 60 2
Tarte aux pommes, 2 moules  Chaleur tournante 160 55-65 2
@20 cm

Tarte aux pommes, 2 moules Chauffage Haut/Bas 180 55-65 1
@20 cm

Sablé Chaleur tournante 140 25-35 2
Sablé Chauffage Haut/Bas 140 25-35 2

Cuisson sur un niveau - biscuits
Utilisez le troisieme niveau de la grille.
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%

o=
—]

L]
°C min
Petits gateaux, 20 par plateau, Chaleur tournante 150 20-30
préchauffer le four a vide
Petits gateaux, 20 par plateau, Chauffage Haut/Bas 170 20-30

préchauffer le four a vide

Cuisson sur plusieurs niveaux - biscuits

%

°C min
Sablé Chaleur tournante 140 25-45 2/4
Petits gateaux, 20 par plateau, Chaleur tournante 150 25-35 1/4
préchauffer le four a vide
Génoise allégée Chaleur tournante 160 45-55 2/4
Tarte aux pommes, 1 pain Chaleur tournante 160 55-65 2/4

moulé par grille (& 20 cm)

Gril

Préchauffez le four vide pendant 5 minutes.

Réglez le gril a la température maximale.

%

min
Pain grillé Gril 1-2 5
Steak de beeuf, tourner a mi-cuis- Gril 24 - 30 4

son

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitre
la sécurité.

s concernant
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11.1 Remarques concernant le nettoyage

<

Agent nettoyant

Nettoyez I'avant de I'appareil uniqguement avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau tiede et
d’un détergent doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

=

Nettoyez la cavité apres chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’autres résidus
peut provoquer un incendie.

[

Utilisation quoti-

Ne conservez pas les aliments dans I'appareil pendant plus de 20 minutes. Séchez la cavité
uniquement avec un chiffon en microfibre aprés chaque utilisation.

dienne
N Nettoyez tous les accessoires apres chaque utilisation et laissez-les sécher. Utilisez unique-
2+, ment un chiffon en microfibre avec de I'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les ac-

224

Accessoires

cessoires au lave-vaisselle .

Ne nettoyez pas les accessoires anti-adhésifs avec un produit nettoyant abrasif ou des ob-
jets tranchants.

11.2 Comment retirer : Supports de

grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.

Etape 1 Eteignez le four et attendez qu'il soit

froid.

Etape 2 Ecartez I'avant du support de grille de
la paroi latérale.

Etape 3 Ecartez I'arriére du support de grille ] T
de la paroi latérale et retirez-le. 1/-5‘/;‘ AL

Etape 4 Installez les supports de grille dans 0 -‘; % H
I'ordre inverse. 9 ‘ il

Les goupilles de retenue sur les rails

2 —
télescopiques doivent pointer vers = 5|
avant. },
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11.3 Comment utiliser : Nettoyage
par pyrolyse
Nettoyez le four avec Nettoyage par pyrolyse.

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de brdlure.

/\ ATTENTION!

Si un autre appareil est installé dans le
méme meuble, ne I'utilisez pas en méme
temps que cette fonction. Vous risqueriez
d’endommager le four.

Avant le Nettoyage par pyrolyse :

Eteignez le four et attendez qu'il
soit froid.

Retirez les accessoires et les sup-
ports de grille amovibles.

Nettoyez la sole du four et la vitre inter-
ne de la porte avec de I'eau tiéde, un
chiffon doux et un détergent doux.

Nettoyage par pyrolyse

Etape 1 Ouvrez le menu : Nettoyage mr/
Option Durée
C1 - Nettoyage léger 1h

C2 - Nettoyage normal 1h 30 min

C3 - Nettoyage complet 3h
Etape 2 COK. appuyez pour définir le programme de nettoyage.
Etape 3 OK _ appuyez pour démarrer le nettoyage.
Etape 4 Apres le nettoyage, tournez la manette des modes de cuisson sur la position Ar-

rét.

@ Lorsque le nettoyage commence, la porte du four se verrouille et I'éclairage s’éteint. Jusqu’a ce que la porte

se déverrouille, I'affichage indique : El

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four et attendez qu'il
soit froid.

Nettoyez la cavité avec un chiffon
doux.

Retirez les résidus du fond de la cavité.

11.4 Nettoyage conseillé

Le four vous rappelle lorsque le nettoyage par pyrolyse est terminé.

rrrr/ clignote sur I'affichage pendant 5 secondes aprées
chaque session de cuisson.

Pour désactiver le rappel, accédez au Menu et sélec-
tionnez Configurations, Nettoyage conseillé.

11.5 Comment démonter et
installer : Porte

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les
panneaux de verre intérieurs pour les

nettoyer. Le nombre de vitres differe selon les
modéles.

/\ AVERTISSEMENT!
La porte est lourde.
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/\ ATTENTION!

Manipulez soigneusement la vitre, en
particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.

Etape 1 Ouvrez entiérement la porte.

Etape 2 Soulevez et appuyez sur les leviers
de blocage (A) sur les deux char-
niéres de la porte.

Etape 3 Fermez la porte du four a la premiére position (a un angle d'environ 70°). Tenez la porte des deux
cOtés et retirez-la du four en la soulevant. Posez la porte, face extérieure vers le bas, sur un linge
doux posé sur une surface stable.

Etape 4 Tenez la garniture de porte (B) sur
le bord supérieur de la porte des
deux cotés et poussez vers l'inté-
rieur pour libérer le joint du clip.

Etape 5 Retirez le cache de la porte en le ti-
rant vers l'avant.

Etape 6 Saisissez les panneaux de verre de
la porte par leur bord supérieur un
par un et dégagez-les du guide.

Etape 7 Nettoyez la vitre a I'eau savonneu-
se. Essuyez soigneusement la vitre.
Ne passez pas les panneaux en
verre au lave-vaisselle.

Etape 8 Apres le nettoyage, effectuez les
étapes ci-dessus dans le sens in-
verse.
Etape 9 Installez d'abord le plus petit des panneaux, puis le plus grand, et terminez par la porte.

11.6 Comment remplacer : Eclairage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.
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Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Eteignez le four. Attendez que le

four ait refroidi.

Débranchez le four de I'alimentation
secteur.

té.

Placez un chiffon au fond de la cavi-

Lampe supérieure

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour le reti-
rer. >
r@w—v
e

AN ) L/

N ‘ ‘ /
Etape 2 Nettoyez le diffuseur en verre.
Etape 3 Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant a une température de 300 °C.
Etape 4 Installez le diffuseur en verre.

12. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécuri

té.

12.1 Que faire si...
Dans tous les cas ne figurant pas dans ce tableau, veuillez contacter un service aprés-vente

agréé.

.
ﬁ L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

Probléme

Vérifiez si...

Vous ne pouvez ni activer ni faire fonctionner I'appareil.

L’appareil est correctement branché a I'électricité.

L’appareil

ne chauffe pas.

L’arrét automatique est désactivé.

L’appareil

ne chauffe pas.

La porte de I'appareil est fermée.

L’appareil

ne chauffe pas.

Le fusible n'a pas disjoncté.

L'appareil

ne chauffe pas.

Le verrouillage est désactivé.

Y
Composants

Probléme

Vérifiez si...
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Y
Composants

L'éclairage est éteint.

La Chaleur Tournante Humide est activée.

L’éclairage ne fonctionne pas.

L’ampoule est grillée.

La Sonde de cuisson ne fonctionne pas.

La fiche de la Sonde de cuisson est completement in-
sérée dans la prise.

@ Codes d'erreur

L’affichage indique...

Vérifiez si...

Err C2 Vous avez retiré la fiche de la Sonde de cuisson de la
prise.

Err C3 La porte de I'appareil est fermée ou le verrouillage de la
porte n'est pas cassé.

Err F102 La porte de I'appareil est fermée.

Err F102 Le verrouillage de la porte n’est pas cassé.

00:00 Une coupure de courant s’est produite. Réglez I'heure

actuelle.

Si I'affichage indique un code d’erreur qui ne figure pas dans ce tableau, désactivez et réenclenchez le fusible de
I’habitation pour redémarrer I'appareil. Si le code d’erreur réapparait, contactez un service aprés-vente agréé.

12.2 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
Ou un service aprés-vente agréeé.

Les informations nécessaires au service
apres-vente figurent sur la plaque
signalétique. La plaque signalétique se trouve
sur le cadre avant de la cavité de I'appareil.
Ne retirez pas la plaque signalétique de la
cavité de l'appareil.

Nous vous recommandons d’écrire les in-
formations ici :

Modéle (Mod.)

Référence produit (PNC)

Numéro de série (SN)

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Informations sur le produit et fiche d'information sur le produit
conformément aux réglementations européennes sur I'écoconception et

I'étiquetage énergétique

Nom du fournisseur

AEG

Identification du modele

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667
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Indice d’efficacité énergétique

81.2

Classe d’efficacité énergétique

A+

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-

tionnel

1.09 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur

tournante

0.69 kWh/cycle

Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

711

Type de four

Four encastrable

Masse

BPE546360M 35.0 kg

BPK546360M 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et

grils : Méthodes de mesure des performances.

13.2 Economie d'énergie

Cet appareil est doté de caractéristiques
qui vous permettent d'économiser de
I'énergie lors de votre cuisine au
quotidien.

Assurez-vous que la porte de l'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en
fonctionnement. Evitez d'ouvrir I'appareil trop
souvent pendant la cuisson. Nettoyez
réguliérement le joint de porte et assurez-
vous qu'’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les
économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez
pas l'appareil avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

L'éclairage et le ventilateur continuent de
fonctionner. Lorsque vous mettez a l'arrét

I'appareil, I'affichage montre la chaleur
résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur
pour le maintien au chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer
d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.
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14. STRUCTURE DES MENUS
14.1 Menu

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5

@y ¥ O

—_ Sélectionnez I'option
—— -sélectionnez  dans la structure Me-  ggjectionnez la con- OK Ajustez la valeur et
pour accéder au nu et appuyez sur figuration. - appuyez pour

Menu . OK_

confirmer le réglage. appuyez sur OK.

Tournez la manette des modes de cuisson sur la position Arrét pour quitter le Menu .

Structure du Menu

[y
Cuisson assistée /f Nettoyage rrrr/ Configurations {é}

Configurations

01 Heure actuelle Modifier 02 Affichage Luminosité 1-5
03 Son touches 1-Bip 04 Volume alarme 1-4
2 - Clic
3 - Son désacti-
vé
05 Action Sonde de cuisson 1 - Alarme et ar- 06 Compteur Marche / Arrét
rét
2 - Alarme
07 Eclairage four Marche / Arrét 08 Préchauffage rapide Marche / Arrét
09 Nettoyage conseillé Marche / Arrét 10 Mode démo Code d'activation :
2468
11 Version du logiciel Controle 12 Réinitialiser tous les ré-  Oui/Non
glages

15. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole sécurité, recyclez vos produits électriques et

A . : h :
3. Déposez les emballages dans les électroniques. Ne jetez pas les appareils

conteneurs prévus a cet effet. Contribuez ala | portant le symbole E avec les ordures
protection de I'environnement et a votre ménagéres. Emmenez un tel produit dans
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votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

@ Concerne la France uniquement :

. REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, A LA LIVRAISON ~ EN MAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires
et cordons O ou ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FRANCAIS

165



Esiet sveicinati AEG pasaulé! Pateicamies jums, ka iegadajaties

musu ierici.

sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka art traucéjummeklésanas, servisa un
@ remonta informaciju vietné aeg.com/support
AEG Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,
W[} lejupieladéjiet lietotni My AEG Kitchen.
# Available on the A\, GETITON
App Store }/’ Google Play

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

. DROSIBAS INFORMACIJA........couririiririineinneeeieesesissee oo
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1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.

Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu

izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

- So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé€jam vai

pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
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uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

St ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuveésanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespéjamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.
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Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju firfiSanai neizmantojiet raupjus,
abraZzivus tiriSanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie

var saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.
» Pirms pirolitiskas tirisanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

SkapiSa minimalais aug-
stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

578 (600) mm

* Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

» Uzstadiet ierici dro$a un atbilstos$a vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

* Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iesp€jams brivi atvert tas durvis.

+ lerice ir aprikota ar elektrisku dzesésanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

* lebavetajau iericei jaatbilst standarta DIN
68930 stabilitates prasibam.
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Skapi$a platums 560 mm

SkapiSa dzilums 550 (550) mm

lerices priekSpuses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices priekSpuses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices ieblvésanas dzi- 546 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1027 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apaks$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm

Kabelis tiek novietots aiz-
muguréja labaja start




Montazas skrives 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

« Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un
kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificeétam elektrikim.

* lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

» Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izoletajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

» Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrvéjami drosinataji), zeméjuma
nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabt vismaz
3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla
kontaktligzda.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

« LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kameér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izpliSana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepesSkrasns
durvim.

» Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

« Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojo$as
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am vielam
piesucinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav ierices bojajumu risks.

« Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priek§metus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.
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» Emaljas vai neriséjosa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

» Mitram kukam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

* Vienmér gatavojiet partiku ar aizvertam
ierices durvim.

» Jaierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, ieblvétas méebeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet meébelu
paneli [[dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Aprupe un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.

» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

* Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

» Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus siklus,

» Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai
paredzetus aerosolus, ievérojiet razotaja
dros$ibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Savainojumu/aizdegSanas/kKimisko
izmesSu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

— Jebkurus parmerigus partikas
atlikumus, izlijuso/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo pasi nepiedegosos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

* Uzmanigi izlasiet visas norades par
pirolitisko tiri$anu.

* Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamer
darbojas pirolitiska tirisana. lerice klust |oti
karsta un no priek§€jam ventilacijas
atverém izplUst karsts gaiss.

« Pirolitiska firiSana ir augstas temperaturas
process, kurs var izraisit izgarojumu
raSanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapéc
patérétajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju pirolitiskas
finSanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriek$€jas karsésanas laika un péc
tas.

» NeizS|akstiet vai neizlejiet Gdeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas firisanas
laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku
izdalitie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaitigi cilvekiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas trauc€jumiem.

» Pirolitiskas tiriSanas un iepriek$éjas
karséSanas laika un péc tas turiet
majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
majdzivnieki (it 1pasi putni un rapuli) var
bat |oti jufigi pret temperaturas izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

* Nepiedegosas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar
pirolitiskas tiriSanas procesa augsto
temperatiru visas pirolitiskajas
cepeskrasnis un tas var bat ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 leksSejais apgaismojums

» Pirms pirolitiskas tiriSanas un iepriekS€jas
karséSanas iznemiet no cepeskrasns
iekSpuses.
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/\ BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.




* Informacija par Saja produkta esoSo lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

» Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.7 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.

3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS
3.1 Visparejs parskats

@_

B
\
:%z %@@ E a
A ‘/ a

3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts
Gatavo$anas traukiem, kiiku formam, cepesiem.

» Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadem, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

* Atviengjiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
iericé.

Vadibas panelis

Karsésanas funkciju parslegs
Displejs

Vadibas regulators
Termozondes kontaktligzda
Sildelements

Lampa

Ventilators

Plaukta atbalsts, iznemams

BOCONEEENBENE

Plauktu Tmeni

\\\\
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Cepama Paplate
Kikam un biskvitiem.

Grila/lcepama panna
Lai apbrininatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savaksSanai.

Termozonde
Temperatira mérisanai €diena iekSpusé.

R E—

Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto
plauktu.

4. VADIBAS PANELIS

4.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

4.2 Vadibas panela parskats

5 (O
ORI S-S oK @ @
S . Apgai- s - .
Taimers Atr§ uzsil smojums  Termozonde Apstlp_nnat les Piespiediet Pagrieziet regulato
Sana (lampa) tatijumu ru

Atlasiet karsé$anas funkciju, lai ieslégtu ierici.
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Pagrieziet karsé$anas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu ierici.

4.3 Displejs

Displejs ar galvenajam funkcijam.

— --e- © >) DEMO
HE-H5:8888

9

=

©)
A i

& s
DRSw S o &

Displeja indikatori

Galvenie indikatori

& ¥ wl o >

Blokésana Gatavo$anas paligs Tirisana lestatjumi Atra uzsilsana

Taimera indikatori

Al S ©)

Laika atgadinajums Beigu laiks Atliktais starts Laika skaitisana

Progresa josla — temperatirai vai laikam. Kad
ierice sasniedz iestatito temperatiru, josla visa
deg sarkana krasa.

Termozonde indikators /‘?

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

5.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmreizéjas lietoSanas iztiriet ierici un iestatiet laiku:

)
= * =4 J

lestatiet laiku. Nospiediet OK.

5.2 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarsejiet tukSu cepeskrasni pirms
pirmas lietoSanas.
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1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.

2. solis

lestatiet maksimalo temperattru funkcijai: E

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 st.

3. solis

lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 min.

@ lepriek$ejas karséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis Pagrieziet karsésanas funkciju parslégu un atlasiet karséSanas funkciju.

2. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestafitu temperatiru.

6.2 Karsésanas funkcijas

Karsésanas funkcija

LietoSana

)

Karsésana ar ventilato-
ru

Ediena vienlaicigai gatavo$anai tris plauktu pozicijas un édiena zavésanai.lestatiet
temperattru par 20 lidz 40 °C zemak neka funkcijai Augs./ApakskarséSana.

Augs./Apakskarsésana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta liment.

v

*

Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukS8kiguma panak$anai, piem., kartupeliem fri, kartupelu kroketém vai
pilditam pankadcinam.

A

Picas funkcija

Picas cep$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukskigu apaksu.

Kiku ar kraukskigu pamatni cep$anai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana
Ediena atkauséanai (darzeni un augli). Atkausé$anas laiks ir atkarigs no sasaldétas
YY) partikas daudzuma un izméra.
Atkausésana
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Karsésanas funkcija LietoSana

I Si funkcija paredzéta energijas taupi$anai gatavosanas laika. Kad izmantojat $o funk-
ii ciju, temperatira ierices iekSpusé var atSkirties no iestatitas temperatiras. Tiek iz-
. [ . mantots atlikusais siltums. Gatavo$anas jauda var samazinaties. Lai iegutu papildin-
Ventilatora kars. ar mi-  formaciju, skatiet nodala “Ikdienas lietodana” sniegtas piezimes par: Ventilatora kars.
trumu ar mitrumu.
v Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.
Grils
vvv Lielakus cepes$a gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena plaukta liment.
Y Sacepumu pagatavo$ana un apbriininasana.

Infratermiska grilesana

lzvélne

Izvélnes atvérSana: GatavoSanas paligs, TiriSana, lestatijumi.

6.3 Piezimes par:Ventilatora kars. ar
mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar IEC/EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta

un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

6.4 Ka iestatit: GatavoSanas paligs

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundem.

Gatavosanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi” Ventilatora kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.

Katram édienam $aja apaksizvélné ir ieteikta karséSanas funkcija un temperatira. lzmantojiet
funkciju, lai atri pagatavotu €dienu, izmantojot noklus€juma iestatijumus. GatavoSanas laika

varat ari regulét laiku un temperaturu.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.

Dazus édienus var gatavot ari ar:

Ediena sagatavotibas pakape:

* Termozonde * Pusjéls
« Videjs
« Labiizcepts
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
N
\ \ \ -~
R R R U
E ‘/f’ P1-P... oK

LATVIESU 175



Atveriet izvélni.

AtlasietGatavo$anas pa-

ligs. Nospiediet OK.

Atlasiet édiena veidu. No-
spiediet OK.

levietojiet édienu cepes-
krasni. Apstipriniet iestati-
jumu.

6.5 Gatavosanas paligs

Apziméjumi

Apziméjumi

Termozonde pieejam

s. levietojiet Termo-

zonde édiena biezakaja dala.
lerice automatiski izslédzas, kad ir sas-
niegta iestatita Termozonde temperatira.

Pirms édiena gatavoSanas uzsildiet ierici.

[

Plaukta limenis.

=

Ediena veids

Svars

Plaukta lmenis / papildpiederumi

Liellopu galas cepe-

P1 tis, pusjéls
P2 Liellopu galas cepe- 1 -1.5kg; 4-5 cm /_‘PIEI 2; cepama paplate B S
tis, vidéji izcepts biezi gabali P_arls minutes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
cé.
P3 Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts
Steiks, vidéji i t 180 - 220 g kat .
elks, videjl [zcepts gabalam: gcr?] fi?— /‘?@E‘ 3; cepamais trauks uz restota plaukta
P4 2as ékéles sé:aris minutes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
& | 1.5-2k
P5 geugt;f:kséa;t;ﬁ;gii’:i- 5 g /‘? IEI 2; cepamais trauks uz restota plaukta
nas, ciska, pavédere) E’grls mlnutesl apgep[et_ge_l!u karsta panna. Pievienojiet
Skidrumu. levietojiet iericé.
Liellopu galas cepe-
P6 tis, pusjéls (Iena gata-
vosana)
Liellopu galas cepe- | o\ ., o /‘?EZ; cepama paplate
P7 tis, vidéiji i 6- - 1.9Kg; 4=0 CM  |Izmantojiet savas iecienitakas gardvielas vai vienkarsi
is, vidéji izcepts (l& biezi gabali “mantojiet sav: nit S Al vienkar
na gatavo$ana) 9 pievienojiet sali un svaigi maltu; piparus. Paris minutes
apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.
Liellopu galas cepe-
P8 tis, pilniba izcepts
(lena gatavosana)
P9 Liellopa fileja, pusjé-
la (Iena gatavo$ana)
Liellopa fileja, vidgji /2[5 2, cepam paplate
P10 izcepta (I&na gatavo-  0,5-1,5kg; 56 ¢M  zmantojiet savas iecienitakas gardvielas vai vienkarsi
sana) biezi gabali pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minites
Liellopa fileja, pilniba apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.
P11 izcepta (Iéna gatavo-
Sana)
Tela galas cepetis 0.8-1.5kg; 4 cm . .
P12 (pieméram, plecs) biezi gabali /‘? IEI 2; cepamais trauks uz restota plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Pievienojiet $ki-
drumu. Cepiet apklatu.
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Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
P13 S:E:::S:Ia vai ple- 15-2kg /‘? E 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Gatavos$anas laika vidi apgrieziet galu otradi.
Cukgalas pléstas 15-2kg VLl =PY cepama paplate
P14 3;|'§ear:ae)les (lena gata- Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Gatavo$anas
laika vidU apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.
ak: i- 1-1.5kg; 5~
P15 g: as mugura, sval bigzi%a?)a?i em /? B 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Ciukas ribas 2 - 3 kg; izmantojiet B 3; cepama panna
P16 f;zsé(?@safarg 2Iba|: Pieviénojiet gkidrumu, lai apklatu pannas apaksu. Gata-
nas vosanas laika vidi apgrieziet galu otradi.
Jéra kaj kaul 1.5-2kg; 7-9
era kaja ar kaulu biezi%abalicm /‘? B 2; cepamais trauks uz cepamas paplates
P17 Pievienojiet Skidrumu. GatavoSanas laika vidu apgrieziet
galu otradi.
Vesela vista 1-1.5kg; svaigi /‘? EI 2; sautéjumiem cepamaja paplate
P18 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Gatavosanas
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.
P19 Vista, puse 05-08kg /‘? EI 3; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Vistas krati 180 - 200 g kat . =
Istas krutina gabal%ma ram /‘? E IE‘ 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
P20 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Paris minutes
apcepiet galu karsta panna.
Vistas stilbini, svaigi - /0? EI 3: cepama paplate
P21 Ja vistas kajinas ir iepriek$ marinétas, iestatiet zemaku
temperatiru un gatavojiet tas ilgak.
Pil | 2-3k
e, vesela 3kg /? IEI 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P22 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja trauka. Gatavosanas laika vidu apgrieziet pili
otradi.
z | 4-5k
0ss, vesela Skg /? IEI 2; dzila cepama panna
P23 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja paplaté. GatavoSanas laika vidu apgrieziet zosi
otradi.
| I 1 ki
P24 Galas rulete 9 /? IEI 2; restotais plaukts
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Vesela zivs, griléta 0.5 - 1 kg katrai zi- /O?EI 2 cepama paplate
P25 vij ; cep. pap

Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet savas iecienitakas
garsvielas un garSaugus.
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Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
P26 Zivs fileja ) E E 3; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Siera kiika -
P27 El 2; @ 28 cm savelkama veidne uz restota plaukta
P28 Abolu kuka . El 3; cepama paplate
P29 Abolu tarte . B 2; piragu veidne uz restota plaukta
Abolu pirags -
P30 pirag E 1; @ 22 cm piragu veidne uz restota plaukta
P31 Braunijs 2 kg miklas El 3; cepama panna
P32 Sokolades mafini . =] 3; mafinu veidne uz restota plaukta
P33 Kekss . =] 2; kéksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kartupeli 1kg El 2: cepama paplate
P34 Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-
plates.
Daivinas Tk B 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
P35 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet kar-
tupelus gabalinos.
Grileti jauktie darzeni 1-15kg E 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
P36 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet dar-
zenus gabalinos.
P37 Kroketes, saldétas 0.5 kg El 3; cepama paplate
p3g Kartupeli, saldéti 0.75 kg El 3; cepama paplate
P39 S:A?:;g:;ﬁig};::- 1-15kg El 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
makaronu plaksném
P40 Kartupelu sacepums 1-15kg E 1; sautéjuma trauks uz restota plaukta
(svaigi kartupeli) ~ . - DAL =
’ Gatavos$anas laika vidi apgrieziet édiena otradi.
P41 Svaiga pica, plana - E B 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
P42 Svaiga pica, bieza - E B 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
P43 Kiss . E 2; cepama veidne uz restota plaukta
P44 E:ﬁ];taei;ecabatal 0.8kg E B_Z; _cepqm; Qaplét_e i_zklétg ar cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
P45 z:lpnj?r::iuziu Irudzu/ Tk ‘Z] IEI 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru / ku-

kula panna uz restota plaukta
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7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija IzmantoSana

D Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals.

Laika atgadinajums

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals un partrauc darboties karse-

STOP Sanas funkcija.
Gatavosanas laiks

@ Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Atliktais starts

@ Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. Si funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

Laika skaitiSana

Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaiti$ana, atlasiet: 1zvélne, lestatjumi.

7.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
B\ |
( ( | @
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni un atla- lestatiet pulksteni L OK
siet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet
lestatiSana. Laika atgadinajums
1. solis 2. solis. 3. solis
N . - N,
N~ Displeja redzams ( \ -N—
@ 0:00 Q @
Nospiediet: @ lestatiet Laika atgadinajums Nospiediet OK_

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
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lestatiSana. Gatavosanas laiks

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis

( \ E ispleja redzams { \ ¢
Q @ piee! JOZOOd Q @
A

STOP

atlasiet karsésanas  Nospiediet atkartoti lestatiet gatavosanas
funkciju un temperati- @ laiku Nospiediet OK.
ru. :

@ Taimeris nekaveéjoties uzsak laika atskaiti.

lestatiSana. Atliktais starts

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
Displeja ir
N N N
( \ s redzama ( \ s Displeja re- ( \ e
jauna ies- dzams
tatita dien- .
nakts laika oy o
Atlasiet - vértiba. - %APJ‘ET' o
karséga- Nospiedietat- (Y SAKT lestatiet sa- Nospiediet lestatiet bei- Nospiediet
nas funkci-  zroti &), kuma laiku. OK. gu laiku. OK

ju

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

8. PIEDERUMU LIETOSANA

- - . Augsta mala ap plauktu nelauj €édiena
/\ BRIDINAJUMS! gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.
Skatiet sadalu "Drosiba".

8.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspuseé palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.
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Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepes$krasns limena vadot-
nes stieniem

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

8.2 Termozonde
Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiras:

C ”?

Cepeskrasns temperatira. Ediena iek$&jo temperatiiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabiit istabas ~ Neizmantojiet to $kidru édienu  Gatavo$anas laika tam ir japaliek édiena.
temperatra. pagatavosanai.

8.3 LietoSana Termozonde

1. solis leslédziet cepesSkrasni.

2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieS8ams, cepeskrasns temperataru.

3. solis levietoSana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
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levietojiet galu Termozonde galas, zivs centra, ve- levietojiet galu Termozonde galu pasa sautéjuma centra.
lams pasa biezakaja tas vieta. Nodrosiniet, ka vis-  Termozonde jabdt stabili novietotam viena vieta cep$anas
maz 3/4 Termozonde atrodas édiena iekSpusé. laika. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta édiena sastavdala.
Lai nostiprinatu silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde. Gals Termozonde nedrikst pie-
skarties cepama trauka apaksai.

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreizéja temperatira: Termozonde.

5. solis. - . - L e _
! /? - nospiediet, lai iestatitu sensora iek$€jo temperataru.
6. solis Nospiediet OK, lai apstiprinatu izveéli.
Edienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskanés skanas signals. Jus varat izvéléties partraukt
vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.
7. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet édienu no cepeskrasns.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdedzinasanas risks, jo Termozonde sakarst. Rikojieties uzmanigi,
atvienojot to un iznemot to no édiena.

9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Blokésana

Si iespéja novérs nejausas izmainas ierices darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laika — iestatita gatavo$anas programma turpina darboties, vadibas panelis ir blo-
kéts.
leslédziet to laika, kad ierice ir izslegta — to nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokéts.

s I\iosp|ed|et un turiet nospiestu Nospiediet un turiet nospiestu @ OK,
OOK 1ai ieslagtu funkeiju. lai izslagtu funkciju.
Atskan signals.

MoK

Mirgo @ 3x EII kad ir ieslégta blokéSana.
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9.2 Automatiska izslegSanas

Drosibas nolukos, kad karséSanas funkcija ir (°C) O (st)
aktiva un nekadi iestatijumi nav maintti, ierice
automatiski izslégsies péc noteikta laika
perioda.

250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas neattiecas uz
turpmak noraditajam funkcijam:

C) D (st) Apgaismojums (lampa), Termozonde,
Atliktais starts.

30- 115 12,5
120-195 85 9.3 DzesésSanas ventilators
200 - 245 55 lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators

automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izsledzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatiira un cep$anas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-
stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jasu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jisu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperatiras, gatavo$anas laika un plauktu poziciju iestatijumi noteiktiem &dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestafifjumus konkrétai receptei, mekl€gjiet tai ldzigu.

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gtSanai ieverojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

&L, °C O =
Makaronu sacepums 200 - 220 45 -55 3
Kartupelu sacepums 180 - 200 70 -85 3
Musaka 170 - 190 70 - 95 3
Lazanja 180 - 200 75-90 3
Kaneloni 180 - 200 70-85 3
Maizes pudin$ 190 - 200 55-70 3
Risu pudin$ 170 - 190 45-60 3
Abolu kilka ar biskvitkiikas miklas maisijumu 160 - 170 70 - 80 3
(apala kukas veidne)
Baltmaize 190 - 200 55-70 3
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10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma

absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

 _~

=

Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma
Tumsa, neatstarojosa Tumsa, neatstarojosa 8 cnlfedriznnqqgt?' s 5 Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs ’ 28 cm diametrs

cm augstums

10.4 Gatavosanas tabulas
parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350.
Cepsana viena limeni — cepSana formas

¥ 5 O

°C min

Biskvitkiika bez taukvielam Karsé$ana ar ventilatoru 160 45 - 60 2
Biskvitklika bez taukvielam Augs./Apakskarsésana 160 45 - 60 2
Abolu pirags, 2 veidnes KarséSana ar ventilatoru 160 55-65 2
@20 cm

Abolu pirags, 2 veidnes Augs./ApakskarséSana 180 55-65 1
@20 cm

Smilsu mikla KarséSana ar ventilatoru 140 25-35 2
SmilSu mikla Aug$./Apakskarsésana 140 25-35 2

CepsSana viena liment — biskviti
Izmantojiet tresa plaukta limeni.

¥

°C min
Kicinas, 20 paplate, uzkarséjiet ~ Karsé$ana ar ventilatoru 150 20-30
tukSu cepeskrasni
Kicinas, 20 paplaté, uzkarséjiet ~ Augs./ApakskarséSana 170 20-30

tukSu cepeskrasni
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Cepsana vairakos

limenos — biskviti

%

°C min
Smilsu mikla Karsésana ar ventilatoru 140 25-45 2/4
Kicinas, 20 paplate, uzkarsé-  Karsésana ar ventilatoru 150 25-35 1/4
jiet tukSu cepeskrasni
Biskvitkiika bez taukvielam Karsésana ar ventilatoru 160 45 -55 2/4
Abolu pirags, 1 veidne katra Karsé$ana ar ventilatoru 160 55-65 2/4

rezgi (@ 20 cm)

Grils
lepriek$ 5 minutes

uzsildiet tukSu cepeskrasni.

Grils ar maksimalas temperaturas iestafijumu.

\/\

min
Karstmaize Grils 1-2 5
Liellopa steiks, gatavo$anas laika Grils 24 -30 4

vidu apgrieziet

11. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes

par tirisanu

<

Tiriet ierices prieksdalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta tdenr ar saudzigu

mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiri$anai izmantojiet firfisanas $kidumu.

TiriSanas Iidzekli

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas [idzekli.

==

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-

krasanas var izraisit ugunsgréku.

[

LietoSana ikdie-
na

Neuzglabajiet €dienu ierice ilgak par 20 minatém. Péc katras lietoSanas reizes nosusiniet ie-

rices ieksieni tikai ar mikroskiedras dranu.
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aeS

Tiriet visus papildpiederumus péc katras lieto§anas un |aujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
kroSkiedras dranu, kura iemérkta siltd GdenT ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet

W piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdro$os piederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem vai asiem priekSme-
tiem.

Papildpiederumi

11.2 1znems$ana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu
cepeskrasni.

1. solis

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
lidz ta atdziest.

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priek$éjo
dalu nost no sanu sienas. t
[
3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo 1 ] X
dalu nost no sanu sienas un iznemiet ——— |1
[¢] =) 7 <
4. solis Uzstadiet plauktu balstus pretéja seci- () 2 g
ba. =l _
= I =
Teleskopiskas vadotnes atlikuSajam 5|
tapam jabut vérstiem uz prieksu. },
R
< 5

11.3 Funkcijas Pirolitiska tiriSana
izmantoSana

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tiriSana.

/\ UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapir ir uzstaditas
citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas

/N BRIDINAJUMS! Si funkcija. Tas var radit cepeskrasns

Pastav apdedzinasanas risks.

bojajumus.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izsledziet cepeskrasni un uzgai-  Iznemiet no cepeskrasns visus pie- Notiriet cepeskrasns iek$€jo apaksejo

diet, ldz ta atdziest. derumus un iznemamos plauktu bal-  virsmu un durvju stikla iekSpusi ar siltu
stus. Gdeni, mikstu dranu un maigu tiriSanas
lidzekli.

Pirolitiska tiriSana

1. solis

leejiet izvélné: Tirsana m/
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Pirolitiska tiriSana

lespéja Darb. laiks
C1 - Viegla tirsana 1h
C2 - Vidéji intensiva firisana 1 h 30 min
C3 - Padzilinata firnsana 3h
2. solis. OK _ nospiediet, lai atlasitu tirisanas programmu.
3. solis Nospiediet OK, lai uzsaktu firidanu.
4. solis Péc tirsanas pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu izslégta pozicija.

@Kad sakas tifiSanas programma, cepeskrasns durvis ir blokétas, un lampa ir izslégta. Lidz durvju blokésanai

displeja tiek radits: E

Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- Izfiriet cepeskrasns iekSieni ar miks- Notiriet atlikumus no cepeskrasns
diet, dz ta atdziest. tu dranu. apak$éjas virsmas.

11.4 TinsSanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

Lai izslégtu atgadinajumu, ievadiet I1zvélne un atlasiet

rrrr/ mirgo displeja 5 sekundes péc katras gatavosanas lestatijumi, Tiranas atgadinajums.

reizes.

11.5 IznemsSana un uzstadiSana: -
Dufvis'e Sana un uzstadiSana /\ UZMANIBU!
Apejieties ar stiklu uzmanigi, jo 1pasi
priek$éja panela malu tuvuma. Stikls var
saplist.

Lai notiritu durvis un iekSéjos stikla panelus,
jus varat tas atvienot no ierices. Dazadiem
ierices modeliem ir atskirigs stikla panelu
skaits.

/\ BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.
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1. solis Atveriet durvis lldz galam.

2. solis Paceliet un piespiediet abu durvju
engu stiprindjuma sviras (A).

3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis lidz pirmajai atvérSanas pozicijai (aptuveni 70° lenki). Satveriet durvis
no abam pusém un pavelciet tas augsup virziena no cepeskrasns. Novietojiet durvis uz cietas virs-
mas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu saskartos to arpuse.

4. solis Turiet durvju aug$dala esoSo apma-
li (B) no abam pusém un bidiet to
iekSup vérsta virziena, lai atbrivotu
spraudna blivi.

5. solis Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to izceltu. N /,
6. solis Turiet durvju stikla panelus aiz to

augs$éjas malas un velciet tos ara
no vadotném vienu péc otra virzie-
na uz augsu.

7. solis Notiriet stikla panelus ar tdeni un
ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla
paneli. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgajamaja masina.

8. solis Péc tiriSanas veiciet iepriek$ miné-
tas darbibas apgriezta seciba.

9. solis Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.

11.6 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,  Atslédziet cepeskrasni no elektrotik- leklajiet uz tilpnes gridas dranu.
lidz cepeskrasns ir atdzisusi. la.
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Augséja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.
N
2. solis Nofiriet stikla parsegu.
3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

12. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

.
i lerice neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma

Parbaudiet, vai:

Jus nevarat aktivizét vai darbinat ierici.

lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.

lerice neuzsilst.

Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funkcija.

lerice neuzsilst.

lerices durvis ir aizvértas.

lerice neuzsilst.

|zdedzis droSinatajs.

lerice neuzsilst.

BlokéSana ir atslégta.

Y
Detalas

Probléma

Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts.

leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde.

Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligzda.
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@ Kladu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:

Err C2 JUs iznémat Termozonde kontaktspraudni no kontakt-
ligzdas.

Err C3 lerices durvis ir aizvértas vai durvju blokétajs nav bo-
jats.

Err F102 lerices durvis ir aizvértas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet diennakts

laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts klidas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosinataju un atkarto-
ti ieslédziet ierici. Ja klidas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar autorizéto servisa centru.

12.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar
ierices izplafitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses
priek$€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé
eso$o tehnisko datu plaksniti.

13. ENERGOEFEKTIVITATE

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

13.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa atbilstosi ES
Ekodizaina un energijas markéjuma noteikumiem

Piegadataja nosaukums

AEG

Modela identifikacija

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

Energoefektivitates indekss

81.2

Energoefektivitates klase

A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

1.09 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

rezima

0.69 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

711

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns
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Svars

BPE546360M 35.0 kg

BPK546360M 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktsp&jas mériSanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupi$ana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavo$anas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekarséjiet ierici pirms
gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavoSanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums. JUs varat izmantot atliku$o siltumu,
lai uzturétu edienu siltu.

14. 1ZVELNES STRUKTURA

14.1 Izvelne

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minutes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minGtes pirms
gatavos$anas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatura tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

GatavoS$anas laika izslédziet cepeskrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslegt atkartoti, tau i darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

1. solis 2. solis

3. solis

4. solis 5. solis

(' ('

)

7z
™

&

9
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— — atlasiet, lai
ievaditu Izvélne.

Izvélieties iespé&ju no

Izvélne klasta un no-
spiediet OK.

Atlasiet iestafijumu.

Nospiediet OK, lai
apstiprinatu iestafiju-
mu.

Pielagojiet vértibu un
nospiediet OK.

Pagrieziet karsésanas funkciju parslégu pozicija Izslégts, lai izietu no Izvélne.

lzvélne struktira

LY
Gatavosanas paligs /3

Tirisana rrrr/

lestafijumi @

lestatijumi
01 Diennakts laiks Maint 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pikstiens 04 Skanas signala skalums 1-4
2 — klikskis
3 — skana iz-
slégta
05 Termozonde darbiba 1 — skanas sig- 06 Laika skaitiSana leslégt/Izslégt
nals un stop
2 — skanas sig-
nals
07 Apgaismojums (lampa) leslégt/lzslégt 08 Atra uzsilsana leslégt/lzslégt
09 TirnSanas atgadinajums leslégt/lzslégt 10 Demonstracijas reZims Aktivizacijas kods:
2468
11 Programmatiras versija Parbaude 12 Nodzést visus iestatfiju- Ja/Ne

mus

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu C) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
ar vietgjo pasvaldibu.



Sveiki atvyke j AEG pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote miisy
prietaisa.

Gaukite naudojimo patarimy, broSiury, trik&iy $alinimo, aptarnavimo ir remonto
informacijos adresu aeg.com/support

Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My AEG
Kitchen programéléje.

# Available on the A\, GETITON
@& AppStore }/’ Google Play

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ..o 193
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS.........cooiiiiiiiiiii 195
3. GAMINIO APRASYMAS. ... .o 198
4. VALDYMO SKYDELIS........cooiiiiiiiiiiciec 199
5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA. ...ttt 200
6. KASDIENIS NAUDOJIMAS..........cooiiie e 201
7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS........ooiiiiiiiiiii e 206
8. PRIEDU NAUDOUJIMAS ... 208
9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS.... ..o 210
10. PATARIMAI............ s 210
11. VALYMAS IR PRIEZIURA . .......coiiiiiiiiiiiiiiiisicccesesss e 213
12. TRIKCIU SALINIMAS. ... 216
13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS. ... 218
14. MENIU STRUKTURA . .....coouititititiiiiiiiieictet et 219
15. APLINKOS APSAUGA ... 219

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar Zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

« Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems

e

kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
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jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
ir sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Batina visg laikg prizituréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezituros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos uKkiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar svec€iy hamuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Prie$ vykdydami techninés prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirupinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirtpinkite, kad pries kei€iant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
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- DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.

« Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

» Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto

(kepimo) termometra.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

» Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite SiurkScCiu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirSiy ir dél to stiklas gali suduZzti.

* Pries pirolizinj valymag ISimkite iS orkaités visus priedus ir
pasalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\ ISPEJIMAS!

§j prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

* |montuojamasis prietaisas privalo atitikti
standarte DIN 68930 numatytus stabilumo
reikalavimus.

* Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muveékite apsaugines pirstines ir avekite
uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

* |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

» Prie$ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.

» Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis
(po darbastaliu)

578 (600) mm

Spintelés plotis 560 mm

Spintelés gylis 550 (550) mm

Prietaiso priekines dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1027 mm

lémis
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Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
os dydis. Anga prietaiso
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/N ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

« Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi buti
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

« |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, pries
jkiSdami maitinimo laido kistuka | elektros
tinklo lizda.

* Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

2.3 Naudojimas

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jZeminti.

» |sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

+ Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

+ Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
neblty galima nuimti be jrankiy.

+ Elektros kiStuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
[sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kistukg buty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

» Noredami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo
nuotekio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.
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/\ ISPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smigio

arba sprogimo pavojus.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos
nebaty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

« Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

« Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

» Atidarydami dureles pasirupinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo
nedekite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrékinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

« Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai | jkaitusj
prietaisa.




— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare

prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés

(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui

veikiant durelés visada bity atidarytos. Uz

dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie

gali pakenkti prietaisui, baldams ar

grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po

naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

/N ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisa.

Pries vykdydami priezitros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kistuka i$ elektros lizdo.
Patikrinkite, ar prietaisas atvésegs. Gali
sutrukti stiklo plokstes.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés prieziuros centra.
Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

Valykite prietaisg dregna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Sveiiamujy produkty,
Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaites purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

Prie$ pirolizinj valyma ir pirminj jkaitinimag
i$ orkaites iSimkite:

— maisto likucCius, iSsipylusj alieju,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypa¢ nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

|démiai perskaitykite visg pirolizinio
valymo instrukcija.

Kol vykdomas pirolizinis valymas,
neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas
pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.
Pirolizinis valymas — tai valymo procedura
jkaitinant orkaite iki aukstos temperaturos,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
likuciy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus
nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintumeéte stikliniy daliy.

Piroziliniy orkaiciy generuojami garai /
sudeginto maisto dimai Zmonéms,
jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.
Pirolizinio valymo metu ir jkaitine prietaisg
pasirtpinkite, kad augintiniai nesiliesty
prie prietaiso. Mazi naminiai gyvinai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali bati labai jautrus
temperatiry pokyciams ir karstiems
garams.

Pirolizinio valymo metu auksta
temperatura gali pazeisti puody, keptuviy,
skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirsius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.

2.6 Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy
(dimuy) rizika naudojant pirolizés rezima.

/\ |SPEJIMAS!

Elektros smugio pavojus.

Sio gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
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ekstremalias fizines salygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatira,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apsviesti.

+  Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

« Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
technines priezitros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

! I‘O |_|__| I‘O
N E;__E
(Rl B
g @
4
i

3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.
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2.8 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

« IStraukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

* Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Valdymo skydelis

Valdymo rankenélé

Maisto termometro lizdas

Sildymo elementas

Lempute

Ventiliatorius

Lentynos atrama, iSimama

Slofefi~Jofof~Foln g

Vietos lentynoje




Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

Grilio / skrudinimo indas
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

Maisto termometras
Temperatirai matuoti maisto viduje.

Teleskopiniai bégeliai
Skardoms ir groteléms lengviau jdéti ir iSimti.

4. VALDYMO SKYDELIS

4.1 |stumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenéle. Rankenélé iSSoka.

4.2 Valdymo skydelio apzvalga

R E—

O 'S & M

OK

Q)

... Orkaités f
Laikmatis Grgltgs ikai- ap3vieti- Maisto termo-
tinimas mas metras

Patvirtinti nuo-
statg

Laikykite nuspau-

de

Pasukite rankenéle

Norédami jjungti prietaisg pasirinkite kaitinimo funkcijg.
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Kad iSjungtuméte prietaisg pasukite kaitinimo funkcijy rankenélg | iSjungimo padet;.

4.3 Rodinys

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.

— --e- © >) DEMO
HE-H5:8888

9

=

©)
A i

& s
DRSw S o &

Valdymo skydelio indikatoriai

Baziniai indikatoriai

& ¥ wl S >

Uzraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas

Laikmacio indikatoriai

Q . S ®

STOP
Laikmatis Pabaiga Atidétas paleidimas Laikmatis

Progreso juosta — temperatirai arba laikui. Prie-
taisui pasiekus nustatytg temperatura, visa juosta
tampa raudona.

Maisto termometras indikatorius /‘?

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscia prietaisa ir nustatykite laika:

)
= * =4 J

Nustatykite laikg. Paspauskite OK.

5.2 Pirminis pasSildymas
Prie$ pirmajj naudojima ikaitinkite tuscig
orkaite.
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1-as veiks- ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.

mas

2- iks- - . _

m:: vetks Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E]
Palikite orkaite veikti 1 val.

3-as Nustatykite didziausig funkcijos tara:

veiksmas ustatykite didziausig funkcijos temperatira:

Palikite orkaitg veikti 15 min.

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. PasirGpinkite, kad patalpa bity védinama.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija, pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
mas

2-as veiks- Valdymo rankenéle nustatykite temperatira.
mas

6.2 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija Paskirtis

Kepti vienu metu trijose lentyny padétyse ir maistui dziovinti. Nustatykite 20-40 °C
@ mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas.

Karsto oro srautas

— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

Apatinis + virSutinis

kaitinimas
v Traskiems pusfabrikaciams ruosti, pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
% ar rytietiSkiems suktinukams.

Saldytas maistas

@ Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traSkiam pagrindui paruosti.

Picos programa

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

Atitirpinti maista (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uzSaldymo mais-
Yy to kiekio.
Atitirpinimas
I Si funkcija skirta taupyti energija gaminant maista. Pasirinkus $ig funkcijg temperatiira
ii prietaiso viduje gali skirtis nuo nustatytos temperatiros. Naudojama likutiné kait-
. [ _ ra. Gali sumazéti kaitinimo intensyvumas. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Nau-
Drégnas konvek. kepi-  dojimas kasdien®, pastabos dél: Drégnas konvek. kepimas.

mas

vov Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.

Grilis

— Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
Y je. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintuvas

Meniu

Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

6.3 Pastabos dél Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams (kaip tai numato
EU 65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti
vadovaujantis IEC/EN 60350-1.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti
uzdarytos, kad funkcija nebdty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

6.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Naudojant Sig funkcija, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimasEnergijos taupymo rekomendacijas
rasite skyriuje ,Energijos efektyvumas®,
+Energijos taupymas"“.

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama kaitinimo funkcija ir
temperatira. Funkcijg naudokite greitai patiekalams paruosti taikant numatytuosius
nustatymus. Be to, gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatura.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti
naudodami:

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

* Maisto termometras

.

.

Lengvai iSkeptas
Vidutini$kai iSkeptas
Gerai iSkeptas

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas 4-as veiksmas.
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«

40

©4‘

\/\é

¥ %
P1-P... oK

Atverkite meniu.

vas. Paspauskite OK.

Pasirinkite Kepimo vado-

Pasirinkite patiekalg. Pa- | orkaite jdékite patiekala.
spauskite OK, Patvirtinkite nustatyma.

6.5 Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Paaiskinimas

Funkcijg Maisto termometras galima nau-
doti. [kiSkite Maisto termometras storiau-
sioje patiekalo vietoje.

Pasiekus nustatytg Maisto termometras
temperatirg prietaisas iSsijungia.

E Prie$ pradédami gaminti maista prietaisg
ikaitinkite.

E Lentynélés lygis.

Patiekalas Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Jautienos kepsnys,

P1 lengvai iSkeptas
pp Jautienos kepsnys,  1-15kg;4-5cm /‘?E 2; kepimo skarda o
vidutinikai iSkeptas storio gabalai Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.
P3 Jautienos kepsnys,
gerai iSkeptas
i};‘le(’:)?gss’ vidutiniskai ;asgalfi;zg ?:r:i?:r?; /‘? E E 3; patiekalo kepimas ant vielinés lentyné-
P4 grieziniai Ie§ . . W . .
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.
:riugtll(?:;:(gi’:;?(gtsals 15-2kg /‘? E 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P5  <launies kepsnys. sto. Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. Pri-
o paslépszis)y : déti skysgio. |dekite | prietaisa.
Jautienos kepsnys,
P6 lengvai iSkeptas (ke-
pimas Zzemoje tempe-
ratdroje)
Jautienos kepsnys, /? B 2; kepimo skarda
vidutiniskai iSkeptas  1- 1.5 kg; 4-5 cm Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
P7 (kepimas Zemoje tem- storio gabalai prascCiausiai pasudykite ir pabarstykite SvieZiai maltais pi-
peratiiroje) pirais. Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvé-
je. |dekite | prietaisa.
Jautienos kepsnys,
P8 gerai iSkeptas (kepi-

mas Zemoje tempera-
tdroje)
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Jautienos filé, leng-

P9 vaiiskepta (kepimas
Zemoje temperatlroje)
Jautienos filé, viduti- = 2; kepimo skarda
niskai iskepta (kepi-  0,5-1,5 kg; 5-6 cm Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
P10 mas Zemoje tempera- storio gabalai prasciausiai pastdykite ir pabarstykite SvieZiai maltais pi-
tdroje) pirais. Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuveé-
je. |dékite j prietaisa.
Jautienos filé, gerai
P11 iskepta (kepimas Ze-
moje temperatiroje)
&irzsmnr::;;!i(s;snys O.gt:):ifg?b;a‘}a(i:m /‘? EI 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P12 ” Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Pridéti
skyscio. Uzdengtas kepsnys.
Kiaulienos sprandi- 1.5-2kg R ’ s s
P13 nés arba nugarinés {?IEI 2; platlelfatlo keplmgs alnt_kwelln_es Ientynilfs
kepsnys raéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
Plésytai kiaulienai 1.5-2kg /? B 2: kepimo skarda
P14 (ru05|_ma_s Zzemoje tem- Naudokite‘savo meégstamiausius prieskonius. Praéjus pu-
perattroje) A L . . ) h .
sei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
P15 §K\|,?:2I::nos nugariné, 1 -sgéﬁgg;i;?a?m /‘? IEI 2; patieka]o kepimas_ant vjeliné; lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Kiaulienos $onkau- 2 - 3 kg; naudokite El - X
P w et . 3; gili keptuvé
P16 liukai stsc)\?iizgésn’kiu?itflzs |pilkite skysc¢io, kad padengty patiekalo apacia. Praéjus
pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
E‘rlenos koja su kau- 1.ithofici)(%;a€;?a‘i;m /‘? IEI 2; patiekalo kepimas ant kepimo skardos
P17 Pridéti skyscio. Pragjus pusei maisto gaminimo laiko, mé-
sg apverskite.
Visas visciukas 1-1.5kg; Sviezi /‘? B 2; troskinio indas ant kepimo padéklo
P18 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Praéjus pu-
sei maisto gaminimo trukmes, paukstieng apverskite, kad
vienodai paskrusty.
P19 Visciukas, pusé 0.5-0.8kg /0? B 3: kepimg skard_a ' . .
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Visciuko kratinéle 180 - 200 g gabalui /? E] E‘ 2; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
P20 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Mésg kelias
minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje.
Viséiuky Slaunelés, - . .
P21 atvés. /‘?B 3; kepimo skarda

Jei vis¢iuko Slaunelés uzmarinavote, pasirinkite Zemesne
temperatirg ir kepkite ilgiau.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Visa antis 2-3kg /P E 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P22 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. |dékite meé-
sg | kepimo indg. Pragjus pusei maisto gaminimo truk-
mes, antj apverskite.
Visa Zasis 4-5kg A5 2; giii keptuve
P23 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. |dékite mé-
sq | gilig kepimo skarda. Praéjus pusei maisto gaminimo
laiko, Zgsj apverskite.
P24 Mésos vyniotinis kg /‘? E 2; vieliné lentynélé
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Zuvis, kepta ant grot. 0.5- ;ultlgi;a\inenal /? B 2: kepimo skarda
P25 | Zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo mégstamiausiais
prieskoniais ir zolelémis.
P26 Zuvies file . E E 3; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Sirio pyragas -
P27 pyrag B 2; @ 28 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés
lentynélés
P28 Obuoliy pyragas ) = 3; kepimo skarda
P29 Obuoliy tortas . E 2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
Obuoli ragas -
P30 Y pyrag E 1; @ 22 cm pyrago forma ant vielinés lentynéles
Sokoladiniai sausai- 2 kg teslos - X
P31 | liai 9 E 3; gili keptuvé
P32 ::ikoladmlal keksiu- . E 3; keksiuky padéklas ant vielinés lentynélés
P33 Pyragas su priedais ) El 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Keptos bulvés Tk El 2; kepimo skarda
P34 Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
Keptos bulvytés Tk B 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P35 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite bulves skiltelémis.
3::2%32: kepintos 1-15kg El 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P36 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite darzoves.
p37 Kroketai, uzSaldyti 0.5 kg El 3; kepimo skarda
p3g Saldytos bulvytés 0.75 kg E| 3: kepimo skarda
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai

P39 rae:ijoasslu.?:;zuos‘:iila- 1-1.5kg El 2; troSkinkite patiekalg ant vielinés lentynélés

makarony lakstais

(32:::;;! gdf\)llésst)amls 1-1.5kg E 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
P40 Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés, patiekalg ap-

verskite.

P41 Sviezia pica, plona - E EI 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P42 Sviezia pica, stora - E EI 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P43 Pyragas ,Quiche . El 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
P44 :;&;r}c;:l)saktaas;i:lat\;o- 0-8kg E EI 2; kepimo padéklas su kepimo popieriumi

duona Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.

Viso grado / ruginé / 1 kg

P45

juoda duona

E E 2; kepimo padékle su kepimo popieriumi / ant
vielinés lentynélés

7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Q

Laikmatis

Laikui pasibaigus i$girsite signala.

STOP

Kepimo laikas

Laikmadiu nustatytam laikui pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitinimo funkcija iSsi-

jungs.

@

Atidétas paleidimas

Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

o

Laikmatis

Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.
Jei norite jjungti ar iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

7.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas 3-as veiksmas
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Kaip nustatyti: Paros laikas

Q~

O @

Jei norite pakeisti paros laika, atsidarykite meniu ir . . ) )
pasirinkite: ,Nustatymai*, ,Paros laikas". Nustatykite laikrod. Paspauskite OK-

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

2-as veiksmas 3-as veiksmas
N Valdymo skydely- N e
je matysite: ( \
0:00
Paspauskite: O. Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-as veiksmas 4-as veiksmas.

e Valdymo skydely- e
( je matysite: (
0:00

. . STOP
Pasirinkite kaitinimo ~ SPauskite pakartoti-

Nustatykite maisto - OK
funkcijg ir temperatra. nai QD gaminimo laika. Paspauskite .

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas

1-as 2-as veiks- 3-as veiks-  4-as veiks- 5-as veiks- 6-as veiks-
veiksmas mas Valdymo m mas. mas. mas
skydelyje Valdymo
N ? N X N
( )\ \\ =N~ matysite ( \ N skydelyje ( )\ \\ -N-
Q naujai nus- Q matysite: Q
tatytg pa- .
ros laikg @ Su
R arY -
Pasirinkite SPauskite pa- C/ PRA- Nustatykite  paspauskite ©1ABDYTl  Nustatykite  paspauski-
kaitinimo kartotinai: DETI paleidimo OK pabaigos oK
funkcija. V] laika. . laika. te V.

@ Laikmatis paleidZziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.
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8. PRIEDY NAUDOJIMAS

Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui

/\ ISPEJIMAS! nuo jos nuslysti.

Zr. saugos skyrius.

8.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

Vieliné lentynélé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy.

Kepimo skarda / Gilus kepimo indas:
|stumkite skardag tarp lentynos laikikliy.

8.2 Maisto termometras

Maisto termometras — vidinei maisto temperaturai matuoti.

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C A

Orkaités temperatra. Temperatira patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati kambario Nenaudokite skystiems patieka- Gaminant jis turi bati patiekalo viduje.
temperatiros. lams.
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8.3 Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatira.

mas
3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiksmas

Mésa, paukstiena ar zuvis Uzkepélés

|kiSkite Maisto termometras galg storiausioje mésos  |kiSkite Maisto termometras tiksliai kepinio viduryje. Mais-
ar zuvies gabalo dalyje. Pasirtpinkite, kad maziausiai to termometras kepimo metu turi iSlikti toje pacioje vietoje.
3/4 Maisto termometras buty patiekalo viduje. Geriausia naudoti tvirtag maisto produktg. Silikonine Maisto
termometrasrankenéle atremkite | kepimo indo krasta.
Maisto termometras galas neturi liesti kepimo indo apa-
cios.

4-as veiks- |kiSkite Maisto termometras | lizdg orkaitées priekyje.

mas Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatira: Maisto termometras.
rsr;:: veiks- /‘? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamg kepimo temperatura.
6-as veiks- OK . e .

mas — paspauskite, kad patvirtintuméte.

Pasiekus nustatytg temperatirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto ruo$img pri-
klausomai nuo aplinkybiy.

7-as veiks- [Straukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.

mas /\ ISPEJIMAS!

Atsargiai, galite nusideginti, nes Maisto termometras labai jkaista. Termomet-
ro kiStukg traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami iS patiekalo bukite atsargus.
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9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS
9.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

liunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis bus uZrakintas.
liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

M Paspauskite @ OK, kad jjungtuméte QDOK — paspauskite ir palaikykite,
funkcija. kad iSjungtumeéte.
Suveiks garsinis signalas.

OOoK

@ 3x E'I — mirkseés, kai uzraktas bus jjungtas.

9.2 Automatinis iSsijungimas
Saugumo sumetimais prietaisas po kurio (°C) G (val)
laiko iSsijungia automatiskai, jeigu veikia
kaitinimo funkcija ir néra pakeic¢iamos

250 - maks. 3

nuostatos. Automatinis iSsijungimas neveiks, jeigu
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
(°C) 9] (val) apSvietimas, Maisto termometras, Atidétas
paleidimas.
30-115 12.5
120 - 195 85 9.3 Ventiliatorius
200 - 245 55 Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius

isijungia automatiSkai, kad prietaiso pavirsiai
iSlikty vésus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.

10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatura ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-
dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperattros, gaminimo trukmes ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.

Jei nerandate nuostaty konkreciam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

10.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.

210 LIETUVIY



L, °C O =
Makarony plokstainis 200 - 220 45 -55 3
Bulviy plokstainis 180 - 200 70 - 85 3
Musaka 170 - 190 70 - 95 3
Lazanija 180 - 200 75-90 3
|daryti makaronai kaneloni 180 - 200 70 -85 3
Duonos pudingas 190 - 200 55-70 3
Ryziy pudingas 170 - 190 45 - 60 3
Biskvitinés teSlos obuoliy pyragas (apvali kepi- 160 - 170 70-80 3
mo forma)
Balta duona 190 - 200 55-70 3

10.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai
Naudokite tamsias ir neatspindinéias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

.~

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

Picos kepimo skarda Kepimo indas paruosti Apkepo skarda
. R . A Keraminé . R
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 om skersmens, 5 Tamsi, neatspindinti

28 cm skersmens 26 cm skersmens cm aukscio 28 cm skersmens

10.4 Maisto gaminimo lentelés

patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.
Kepimas viename lygyje — kepimas kepimo formose

%

=]
—]

i3 O Ik

L)
°C min
Biskvitinis pyragas be riebaly  Karsto oro srautas 160 45 - 60 2
Biskvitinis pyragas be riebaly  Apatinis + virSutinis kaiti- 160 45 - 60 2
nimas
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O

°C min
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Karsto oro srautas 160 55-65 2
formos & 20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Apatinis + virSutinis kaiti- 180 55-65 1
formos & 20 cm nimas
Trapios teSlos kepiniai Karsto oro srautas 140 25-35 2
Trapios teslos kepiniai Apatinis + virSutinis kaiti- 140 25-35 2

nimas

Kepimas viename lygyje — sausainiai
Naudokite trecig lentynos padét;.

°C min
Pyragaiciai, 20 vienety padékle, Karsto oro srautas 150 20-30
ikaitinkite tuscia orkaite
Pyragaiciai, 20 vienety padékle,  Apatinis + virSutinis kaitinimas 170 20-30

ikaitinkite tuscia orkaite

Kepimas keliuose lygiuose — sausainiai

Y

°C min
Trapios teSlos kepiniai Karsto oro srautas 140 25-45 2/4
Pyragaiciai, 20 vienety padék-  Karsto oro srautas 150 25-35 1/4
le, [kaitinkite tuscig orkaite
Biskvitinis pyragas be riebaly Karsto oro srautas 160 45-55 2/4
Obuoliy pyragas, 1 kepimo for- Karsto oro srautas 160 55 - 65 2/4

ma groteléms (& 20 cm)

Grilis
Kaitinkite tuscig orkaite 5 minutes.
Grilis nustacius didziausig temperatura.

Y

min
Skrebutis Grilis 1-2 5
Jautienos kepsnys, laikui jpuséjus Grilis 24 -30 4

apverskite
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11. VALYMAS IR PRIEZIURA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Pastabos dél valymo

< Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.
Valymo priemo-
nés

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

[l

Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme $luostykite
tik mikropluosto Sluoste.

Kasdienis naudo-
jimas

Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
& p Yl a a p je Ir p J Y
<+, pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje

W plauti negalima.

Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.

Priedai

11.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji at-

mas vés. H:
2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
mas Soninés sienelés.

LIETUVIY 213



3-as veiks- Lentynos atramos galing dalj patrauki- | T
mas te nuo $oninés sienelés ir idtraukite ja. 1/ —_—
4-as veiks- Padékly laikiklius atgal sudékite prie- O = 7 _ L
mas Singa tvarka. 9

2
IStraukiamy bégeliy atraminiai kaisciai = \Z -
turi bti atsukti | prieki. ); =~|:

11.3 Kaip naudoti: Pirolizinis
valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis
valymas funkcija.

/\ DEMESIO

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti
prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite

/\ ISPEJIMAS! sugadinti orkaite.

Atsargiai, galite nusideginti.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ISimkite visus priedus ir iSimamas  ISvalykite orkaités dugna ir vidinj dureliy
atvés. lentyny atramas. stiklg minksta Sluoste ir Siltu Svelniu plo-
vikliu skiestu vandeniu.

Pirolizinis valymas

1-as veiksmas Atidarykite meniu: Valymas rrrr/

Parinktis Trukmé
C1 - Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1h 30 min
C3 - Intensyvus valymas 3h

2-as veiksmas OK_ paspauskite valymo programai pasirinkti.

3-ias veiksmas OK_ paspauskite valymui pradéti.

4-as veiksmas. Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle j
iSjungimo padét;.

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uzsirakina, o lemputé iSsijungia. Iki durelés atsirakins, ekrane

matysite: El
Valymo programai pasibaigus:
ISjunkite orkaite ir palaukite, kol I1Svalykite vidines sieneles Svelnia Pasalinkite nuo orkaités dugno visus
atves. Sluoste. nesvarumy likugius.
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11.4 Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

rrrr/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvieno kepi-
mo.

Jei norite iSjungti priminima, atverkite Meniu ir pasirinki-
te Nustatymai, Priminimas apie valyma.

11.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir

iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo
ploksciy skaicius gali skirtis.

/N ISPEJIMAS!
Durelés yra sunkios.

/\ DEMESIO

Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypa¢
prie priekinés plokstés briauny. Galite
iskelti arba sudauzyti stikla.

1-as veiks- ki galo atidarykite dureles.
mas
2-as veiks- Pakelkite ir prispauskite suverzia-
mas masias svirtis (A) prie abiejy dureliy
vyriy.
3-as veiks- Priverkite orkaites dureles iki pirmos padéties (mazdaug 70° kampu). Laikykite suéme dureles uz
mas abiejy krasty ir traukite jas j virSy ir tolyn nuo orkaités. Padékite dureles iSorine puse ant minksto
audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto pagrindo.
4-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abie-
mas juose krastuose paspauskite jg | vi-
duy, kad atsilaisvinty tarpiné.
5-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save,
mas kad nuimtuméte.
6-as veiks- Po vieng suimkite dureliy stiklo
mas plokstes uz virSutinés briaunos ir
iStraukite i$ Soniniy kreiptuvy.
7-as veiks- Stiklo plokstes plaukite vandeniu ir
mas muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo
plokstes. Neplaukite stiklo plok$¢iy
indaplovéje.
8-as veiks- [Svale pasiruo$kite sudéti plokstes
mas atgal ta pacia tvarka.
9-as veiks- Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesne ir dureles.
mas
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11.6 Kaip pakeisti: Lemputé

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or- Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atves. klo. rélj.

VirSutiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas
N\
2-as veiks- [Svalykite stiklinj gaubtelj.
mas
3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C kar$¢iui atsparia lempute.
mas
4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas

12. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 K daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

=
i Prietaisas nejsijungia arba nekaista

Sutrikimas Patikrinkite, ar...

Prietaiso nepavyksta jjungti arba valdyti. Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista. I1Sjungta automatinio i$sijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista. Prietaiso durelés uzdarytos.
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=]
—]

CJ

Prietaisas nejsijungia arba nekaista

Prietaisas nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Prietaisas nejkaista.

UZzraktas iSjungtas.

Y
Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...

Lemputeé iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Maisto termometras neveikia.

Maisto termometras kiStukas yra iki galo kistas j lizda.

@ Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

Err C2 JUs iStraukéte Maisto termometras kistuka i$ lizdo.

Err C3 Prietaiso durelés uzdarytos ir nesulauzytas dureliy uz-
raktas.

Err F102 Prietaiso durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-

ka.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite namy saugiklj,
kad vél jjungtumeéte prietaisg. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj aptarnavimo centra.

12.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés
priezidros centrui, nurodyti techniniy
duomeny lenteléje. Techniniy duomeny
lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmes
rémo. Nebandykite nuimti prie prietaiso
pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)
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13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Gaminio informacinis lapas paruostas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas

AEG

Modelio identifikatorius

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

Energijos efektyvumo rodykle

81,2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé

A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg 1,09 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir venti-

liatoriaus rezimag

0,69 kWh/ciklas

Angy skaigius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 711

Orkaités tipas

Integruotoji orkaité

Masée

BPE546360M 35.0 kg

BPK546360M 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisa patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i§ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruosiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.
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Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likusiojo kars¢io reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusjjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo karsc€io indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimg
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.



Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maistg.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel

14. MENIU STRUKTURA
14.1 Meniu

jjungti lempute, taCiau taip sunaudosite
daugiau energijos.

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas 5-as veiksmas.

N

N

Q\

Pasirinkite parinktj i$
Meniu ir paspauskite

oK.

— — pasirinkite,
kad atvertuméte
Meniu.

Pasirinkite nustaty-
ma.

Norédami patvirtinti
nustatyma, paspaus-

kite OK.

Pasirinkite reikSme ir

paspauskite OK.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj ir iSeikite i§ Meniu.

Meniu struktiira

LY
Kepimo vadovas /\0

Valymas rrrr/

Nustatymai @

Nustatymai

01 Paros laikas Pakeisti

02 Ekrano rySkumas

03 Mygtuky tonai 1 - Pypséjimas
2 - spragteléji-
mas

3 —garsas i$-
jungtas

04 |spéjamo signalo garsas

05 Maisto termometras veiks-
mas

1 - signalas ir
sustabdymas
2 - signalas

06 Laikmatis liungta / ijungta

07 Orkaités apSvietimas liungta / iSjungta

08 Greitas jkaitinimas liungta / iSjungta

09 Priminimas apie valymag liungta / iSjungta

10 Demonstracinis rezimas  Aktyvavimo kodas:

2468

11 Programinés jrangos versija Tikrinti

12 Atkurti visus nustatymus ~ Taip / ne

15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

A%
Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei

zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinemis
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atliekomis. Atiduokite Sj gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.
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[No6pe pojooBTe Bo AEG! Bu bnarogapvume WwTo ro n3épaere
HawWwuoT anapar.

5 [obujTe coBeTn 3a KOpUCTEHE, OpOoLLYpK, BOAMY 3a peLlaBarbe npobnemu,
@ MH(OPMaLmn 3a cepBuUcrpat-e 1 nornpaska Ha aeg.com/support
AEG 3a noBeke peuenTn, COBETH, pellaBare npobnemu, npesemeTe ja annukauuvjata My
i AEG Kitchen.
# Available on the \ GETITON
App Store }/’ Google Play
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1. A BESBEAHOCHU NH®OPMALIUU

Mpen MOHTMpPaHE M KOPUCTEHE Ha anapaToT, BE MONMMe
BHMMATENHO Aa ' npovnTaTte NpunoXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BoguTENOT HE CHOCW OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
NoBpeAa Unu LWTeTa Ko ce pe3ynTtaT Ha HenpaBuiHa
MOHTaxa unu ynotpeba. Cekoralu YyBajTe rm ynatcreara Ha
curypHo 1 6e3begHo MecTo 3a nogouHexHa ynotpeba.

1.1 CurypHOCT 3a Aeua v paHnMBa KaTteropuja Ha
niua

« OBOj anapaT MoOXxe Aa ro kopucrar geua Hag 8 roguHu u
nmuya co HamaneHu OU3NYKN, CETUMHU UM MEHTaNHU
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cnocobHocTM nnu nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeH-e OOKOSKY
TOa ro npaeat nog HaA30p UK SOKOMKY UM Bune aageHu
ynatcTBa kako 6e3b6eaHo ga ro ynotpebysaaT anapaTorT, 1
AOKOMKy rn pas3bupaart onacHOCTUTE NoBp3aHu co Hero. He
cmee fa bmuge Ha godat Ha geua nomanu o4 8 roauHu u
nmua co MHOry o6eMHM 1 CNOoXEeHN NpeYvkn BO pa3BojoT,
OCBEH aKo He ce Nnoj nocTojaH Haa3op.

« [euaTa Tpeba ga Gugat nog Haa30p Aa He urpaart co
anapaTor.

» [pxeTe ja ambanaxarta noganeky oa aeua n dpnete ja
COO0BETHO.

« MPELOYMNPELYBAHE: Ypenot u HeroBuTte gocranHu
AenoBu cTaHyBaart XeLku npu ynotpeba. pxeTe ru
AeuaTa u MuneHnumnTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
UNKn Kora ce nagu.

« AKO anapaTtoT uma ypea 3a 3altviTta Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

» [leuaTa He Tpeba ga ro uicTaT unu ga ro ogapxysaat
anapartoTt 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoOCT

« OBOj anapaT e HaMeHeT camo 3a roTBeHE.

* YpenoT e HamMeHeT Aa ro KOpUcTu eaHo AOMaKUHCTBO BO
AOMaLLHKN YCNOBW BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

* YpenoTt Moxe Ja ce KOPUCTU BO KaHLenapum, XoTercku
cobun, rocTUnHULUN, hapmMm CO FOCTUAHULN N OPYTN CIINYHM
CMecTyBaha KaZle HeroBOTO KOPUCTEHE HE HaAMUHYBa
(MPOCEYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

« Camo KBannunkyBaHO nuue Moxe Aa ro MoHTMpa ypeaoT U
Aa ro saameHu kabenor.

* He kopucTteTe ro anapartoT npej ga ro MoHTupaTe BO
BrpageHarta CTpykTypa.

* [Mpen ogpxxyBawe, UCKNyYeTe ro anapaToT oA
HanojyBaeTo.

 [lokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBake, Toj Mopa Aa
buae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPON3BOANTENOT, HErOB
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OBMacTeH LeHTap 3a cepBUcHUpar-e U CrM4Ho
KBanMdguKyBaHN Nvua 3a aa ce u3berHe enekTpuyHa

OMacHOCT.

MPEOYTMPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapartoT e
MCKIyYeH npea Aa ja 3aMeHuTe cBeTunkaTa 3a ga

n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

MPEOYTPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHm
AenoBu cTaHyBaarT XeLwku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe Aa He MM AoNpPeTe rpejHUTE eNnemMeHTn unm
NnoBpLUMHATA Ha WynnMHaTa Ha anapartor.

Cekoralu cTaBajTe 3alWTUTHN pakaBuuM 3a BageHe Unu

CTaBawe aogartoun nin cagoBu 3a BO pepHa.

KopucTeTe ro camo CeH30poT 3a xpaHa (CEeH30poT 3a

TemnepaTtypa Ha cpeauHaTa) npernopayaH 3a oBoj anapar.

,El,a ' OTCTpaHUTE nosinunTe, NpBo nosriedveTe ro npegHnoT

Aen oA nonvuara, a notoa 3agHMOT 0f, CTPaHUYHUTE
suposu. CtaBeTe rm nonuuute no obpaTeH pegocnen.

He kopucTeTe uncTay Ha napea 3a YUCTEHE Ha YPEeaoT.
He kopucTeTe cunHo abpasvBHU CPEeACTBa UMK OCTPU

MeTanHm CTpyrarnkm 3a a ro YACTUTE CTakioTO Ha
Kanayunte CO WapK1 Ha noBpLllnHaATa 3a rotBewbe 6|/|p,ej}’<|/|
TOa MOXe Oa npean3snka npckake Ha CTakmoTo.

3BageTe ro cMoT gononHuTeneH npnbop n HenoTpebHuTe

paGoTU/UCTypPEHUTE TEYHOCTM O anapaTtoT Npes YNCTEHE

Co nuponusa.

2. BESBEJHOCHMW YTATCTBA

2.1 MoHTaxa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

AnapaToT Mopa fJa 6uae MoHTVpaH camo
o[l KBan1gUKyBaHoO Nuue.

V3BageTe ja uenata ambanaxa.

HewmojTe ga moHTupaTe HUTY Aa
KOPWCTUTE OLUTETEH anapar.

CnepeTe v UHCTPYKLMUTE 3a MOHTUPaHe
Aa/leHn co anaparor.

Cekorall BH/MaBjTe Kora ro npeHecysare
anaparoT 3aToa LTo e TexoK. Cekorall
HOCeTe 3alTUTHU pakaBuLm U
npunoxeHuTe obyBKK.

He BneyeTe ro anapatoT 3a padkara.
MoHTupajTe ro anapatoT BO CUTYPHO 1
NnorogHoO MeCTO KO€E ' UCTONHyBa
notpebute 3a MOHTaxa.

OppxyBajTe MYHUManHa ogaaneyeHocTt
oj ApyruTe anapartu n Oernosu.

lMpea Aa ro MmoHTMpaTe anaparoT,
npoBepeTe fanv BpataTa Ha anapaToT ce
oTBapa Co fnecHoTuja.
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° AI'IapaTOT € onpemMeH Co CucTem 3a

enekTpuyHo nagewe. Mopa ga ce pakysa

CO HanojyBame.

» BrpageHnarta eguHuua Mopa ga rm
MCMOMHYBa yCrnoBuTe 3a CTabUnHOCT Ha
DIN 68930.

MuHumanHa BucuHa Ha
nnakap (MuHumanHa
BMCWHA Ha nnakap nog
NoBpLUMHATA 32 FOTBEHE)

578 (600) MM

HomkunHa Ha nnakap 560 Mm

[naboyrHa Ha nnakap 550 (550) MM

BucuHa Ha npegHuoT gen 594 mm
of anapaToT

BucuHa Ha 3agHunoT aen oa 576 mm
anaparoT

LLinpoynHa Ha npegHWoT 595 mm
Aen of anapatot

LLinpoymHa Ha 3agHuOT aen 559 mm
of anapaToT

[naboynHa Ha anapaTtoT 567 mm
BrpapeHa ana6ounHa Ha 546 mm
anapartoT

[na6oynHa co oTBOpeHa 1027 mm
BpaTa

MuvHVMManHa ronemvHa Ha 560x20 MM

OTBOPOT 3a BEHTUMNauuja.
OTBOp CTaBEeH Ha JAHOTO Ha
3agHaTa cTpaHa

[omknHa Ha kabenoT 3a 1500 mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH

BO [ECHVOT aron o

3agHaTa cTpaHa

3aBpTkM 3@ MOHTUpaHE 4x25 mm

2.2 MoBp3yBawe Ha cTpyjaTa

/\ NPEAYNPEOYBAHE!
Puauik og noxap 1 cTpyeH yaap.

+ Cekoe noBp3yBake CO CTpyja Tpeba aa
Ouae HanpaBeHO o KBanuduKyBaH
enekTpuyap.

* AnapaToT Mopa Aa buae 3asemjeH.

+ [lpoBepeTe fanu napameTpuTe Ha
nnoykara co cneuundukauum ce

KoMnaTubunHm co eJieKTpuyHaTa MOKHOCT

Ha Mpexara Ha efleKTpuYHa eHepruja.
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Cekoralu kopucTteTe NpaBuUIIHO MOHTUPaH
LUTEKep OTNOPEH Ha CTPYjHM yaapu.

He kopucTeTe agantepu co noeeke
NPUKTYYOLUU U NPOAOIIKHN Kabnu.
MorpwxeTe ce aa He rn owTeTuTe
NPUWKYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenort.
[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba Aa ce 3ameHn, Toa mopa Aa ro
Hanpasu HawmoT OBnNacTeH cepBuceH
LeHTap.

He posBonyBajTe kabenoT Aa Aojae Bo
gonup co unu ga buge 6nusy o Bpatata
Ha anapaToT, 0cobeHo kora paboTun nnm
Kora BpaTara € >KeLuka.

3awTnTata of enekTpuyeH yaap Ha
aKTUBHWUTE M U30NMpaHUTE OEeNoBU Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HeMa
0a Moxe aa ce nssaau 6e3 anatku.
[MoBp3eTe ro NpuKNy4yoKOT 3a CTpyja Co
LUTEKePOT Ha KpajoT 04 MOHTaxara.
lMpoBepeTe Aanu NpUKIy4YOKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

[Jokonky wtekepoT e nabas, He
NPUKNy4yBajTe ro NpuUKIy4yoKoT 3a CTpyja.
He Bneyete ro kabenot 3a ga ro
UCKMy4nTe anapaToT o cTpyja. Cekorau
NoBreKyBajTe ro NPUKIy4YoKOT 3a CTpyja.
KopucteTe camo coofBeTHM ypeau 3a
n3onauymja: 3aWTUTHN NPEKNHYBaYn Ha
NMHWja, ocurypyBaym (ocurypyBaydu Ha
BpTEHE U3BAAEHM 04 APXKayoT),
3a3eMjyBaH-€ N KOHTaKTOPW.
EnektpnyHaTta nHctanauvja mopa ga uma
130MnaymnCcKn ypea Koj LLUTO BM OBO3MOXYBa
[a ro UCKny4YnTe anapartoT o4
NPUKYYOKOT 3a CTpyja 04 CUTE MOMOBW.
M3onaumckvoT ypea Mopa aa uma
KOHTaKTeH OTBOp CO LUMPWHA Of, HajMarky
3 Mm.

LlenocHo 3aTBOpeTe ja BpaTata Ha
anaparoT npej Aa ro noBp3nTe rmaBHUOT
LUTEKEP CO MPUKITYYOKOT 3a CTpyja.
AnapaToT e cHabaeH Co NPUKIYYOK U
kaben 3a cTpyja.

2.3 YnoTtpeba

/\ NPEQYNPEQYBAHSE!

OnacHocT of nospeaa, N3ropeHnymn n
CTPYeH yaap unu ekcnnosuja.

He meHyBajTe ja cneymndukaumjata Ha
OBOj anapar.




Ocurypajte ce geka oTBOpUTE 3a
BeHTUNauuja He ce GNoKkMpaHu.

He ro octaBajte anapatoT ga pabotu 6e3
HaAa3op.

VicknyyeTte ro anapartoT Mo cekoja
ynotpeba.

BugeTe BHMMaTenHu Kora ja otBoparte
BpaTaTa Ha anapaToT AoAeka paboTu.
Moxe fa nsnese spen Bo3ayx.

He pakyBajTe co anapaTtoT co MOKpU paLe
WM KOra uma KOHTaKT co BoAa.

He ja nputuckajTe oTBOpEeHaTa BpaTta.
He ynoTpebyBajTe ro anapartoT Kako
paboTHa noBpLUMHa UNK NOBPLUMHA 3a
cKnaguparse.

BHvmaTenHo oTBopeTe ja BpaTtarta Ha
anapatoT. KopucrteweTo cocTojku co
ankoxon Moxe Aa NpeavsBrka Mellake
Ha ankoxon v Bo3gyx.

He nossonyBsajTe UcKpute Unn OTBOPEH
oraH Aa [ojaaT BO KOHTaKT Co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpuTE BpaTara.

He cTaBajTe 3ananvusu nponssoan unu
npeameTy Kom ce MOKpW 3ae4HO Co
3ananviev NPOU3BOAM BO anaparoT, Unu
BO Herosa 6nusmnHa.

& MPEOYNPEOYBAHKE!
OnacHOCT o OLUTETYBake Ha anaparor.

3a fga cnpeunTe owTeTyBake Unu
n3bnenysare Ha emajnoT:

— He CTaBajTe cafoBy 3a BO pepHa unm
ApYrv NpeameTy BO anapaToT
[AVPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka donuja
[AMPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATpPeLLHoCcTa
Ha anapaToT.

— He cTaBajTe BoJa AMPEKTHO Ha
XKEeLUKMOT anapar.

— He 4yBajTe BNaxHW jagera 1 xpaHa
BO anapaToT OTKako ke 3aBpLuuTe co
roTBEHE.

— BHUMAaBajTe Kora rm oTcTpaHysaTe unm
MOHTMpaTe goaaTtouuTe.

0O6e360jyBat-€TO Ha EMaJNOT UK Ha
He'pfocyBaykmMOT Yenuk Hema edpekT Bp3
paboTtaTa Ha anapaTorT.

KopucteTe anabok caz 3a BriaxHu
konayun. OBOLUHUTE COKOBY
npeausBrKyBaaT AaMKKU KOU MOXe Aa
oupat TpajHu.

Cekorall roTBeTe Kora BpaTaTa Ha
anaparoT e 3aTBOpeHa.

» Ako anapaToT e MOHTVPaH 3aj nnoya of
meben (Ha np. BpaTa), Bpararta He cmee
[a ce 3aTBOpa Kora anaparoT e BO
dyHKUmja. Moxe aa ce Hacobepe TonnvHa
1 Bnara 3af 3aTBOpeHa nrnoya Ha
Me6enoT LTO MoXe Aa NpeansBuka
nocriegoBaTesnHo owTeTyBake Ha
anapaToT, Ha me6enoT unu Ha nogot. He
3aTBOpajTe ja nnoyarta Ha mebenot
Jofeka anapaTtoT LiefocHO He ce n3naau
no ynotpebara.

2.4 Hera n uncrtemwe

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

OnacHocT o nospeaa, noxap unm
oLITETYBakE Ha anapaToT.

« [lpen oapXyBaweTO, UCKNyYeTe ro
anapartoT 1 n3BageTe ro NpuKNy4yokoT 3a
CTpyja oA, rMaBHUOT LUTEKEP.

» [lpoBepeTe ganu anapaToT € nageH.
[MocTon onacHoOCT of KpLueke Ha
CTaKNeHUTE NroYn.

* BepgHal 3ameHeTe rv CTakneHuTe nnoyu
Ha BpaTtaTa ako ce owTeTeHn. CtaneTe BO
KOHTakT co OBnacTeH cepBUCEH LieHTap.

» bBugeTe BHUMaTENHW Kora ja Bagute
BpaTtaTta of anapartoT. BpaTaTta e Tewka!

* PepoBHO uncTeTe ro anaparoT 3a Aa
crnpeynTe OLWTETYBaHE Ha MOBPLUMHCKUOT
mMaTepwujan.

* YucreTe ro anapaToT CO BMaxHa Meka
Kpna. KopucteTe camo HeyTpanHu
AetepreHT. He kopucTteTe abpasnsHu
npoussoau, abpasnBHU CyHIepy 3a
YUcTeHEe, PaCTBOPYBaYMN UNN MeTanHu
npegmeTu.

* [JOKOIKy KOpUCTUTE Crnpej 3a neuyka,
cnepete rn 6e36e4HOCHUTE NHCTPYKLMK
Ha nakyBaHEeTO.

2.5 Yncrewe co nuponusa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT og noBpeau / Moxxapw /
Xemuckn ncnapyeara (racosu) BO

pexnm Ha nNnponusa.

« Tpeq unicTere Co NMPONM3a 1 NPBUYHO
npeasarpesarbe, M3BageTe v of
pepHara:
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— CuTe ocTaToum of XpaHa, Macro unu
npoTekyBarsa / Hacnarv og MacHOTUM.

— CuTe npegmeTy LWITO MoXart Aa ce
n3BagaT (BKIyYUTENHO peLLeTknTe,
LUMHUTE UTH., 06e3beaeHn co
anaparoT), ocobeHo HenennuauTe
TEHLlepukba, Tencuun, Taesu, NpudopoT
WTH.

BHumaTenHo npountajte rv cute ynatcrea

3a YNCTEeHE CO NMponn3a.

[pxeTe rv geuaTa noganeky og anapatoT
noaeka paboTu YNCTEHETO CO NMMPONM3a.
AnapaTtoT CTaHyBa MHOTY >XEXOK U
XKELLKMOT BO34yX Ce ucnyLita of
[oBsoauTe 3a nageme.

YuncTereTo co nuponusa e onepauuja co

BMCOKA TemnepaTypa Koe MoXxe Aa

ocno6oau racoeu og octaTouuTe og

roTBEHETO M rpafexHn matepujanu, u

cropea Toa ce npenopadvysa:

— pa obe3begute gobpa BeHTMNaUMja
3a Bpeme 1 No CeKoe YNCTEHE CO
nuponusa.

— pa obe3beante nobpa BeHTUNaUmja
3a Bpeme 1 no npBMYHOTO
npeasarpeBamse.

He ncTypajte 1 He HaHecyBajTe BoAa Ha
BpaTaTta Ha pepHaTa 3a Bpeme 1 no
YNCTEHETO CO NMPONM3a 3a fa nsberHete
OLUTETYBaHE Ha CTaKMEHUTE NIoYN.
VcnapyBarara LITO r1 ucnywitaar cuTe
NUPONNTUYKM PepPHU / ocTaToum of
roTBEH:E Ce OMULLIAHM Kako HEeLUTEeTHM 3a
nyfeTo, BKNy4YMTENHO U 3a Manu aeua,
WM N1La co XpoHUYHKU BonecTu.
[pxeTe rv MuneHnyntaTa HacTpaHa o
anapaToT 3a BpeMe Ha YNCTEHETO CO
nMponunsa n NpBUYHOTO NpeasarpeBake 1
notoa. Manute munexHnymta (ocobeHo
nTUUMTE 1 penTunuTe) Mmoxe ga bugat
MHOry YyBCTBMTENHM HA TemMnepaTypHUTe
NPOMEHU 1 NcnapyBaha.
Henennveute NoBpLUNHU HA
TeHLepuwaTa, TaBuTe, NpndopoT 3a
japere 1 cn., Moxe Aa ce owTeTaT o4
BMCOKMUTE TEMMepaTypun Ha onepauujata
YncTerwe co nuponusa Ha cute
NUPONUTUYKM PEPHU 1 Aa BuaaTt U3Bop Ha

HWCKM HMBOA Ha LUTETHN racoBu.
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2.6 BHaTpeluHa cBeTUNKa

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHOCT of, eNeKTpUYEH LLIOK.

Bo ogHoC Ha cBeTMnuTe BO BHaTpeLLUHoCTa
Ha 0BOj MPOV3BOA U PE3EPBHUTE CBETUIMKM
wTo ce npogasaat nocebHo: One
CBETUIKN Ce NpeaBuaeHn Aa nsgpxat
EeKCTPEMHU PU3NYKM YCIOBU BO
anapartuTe 3a JOMaKMHCTBO, Kako LUTO ce
TemnepaTypa, Bubpaumu, BNaxHOCT Unu
ce nNpedBuAeHN 3a faBakbe CUrHanm 3a
paboTHaTa cocTojba Ha anapaTtoT. Tue He
ce npeaBuAEeHN Ja ce KopucTar 3a Apyru
HaMeHW 1 He ce NOorodHn 3a OCBeTNyBake
npocTopux BO JOMOT.

OBOj Npoun3BoA COAPXKM U3BOP HA
CBETNMHA 0f Kfaca Ha eHepreTcka
edumkacHocT G.

KopucteTe camo CBETUMKM CO ncTute
cneyundmrkaymn.

2.7 CepBuc

3a ga ro nonpasuTe anapaTor,
KOHTaKTMpajTe CO OBACTEHNOT CepBMCEH
LieHTap.

KopucteTe camo opurMHanHm pesepeHu
[enoBu.

2.8 OTcTpaHyBame

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Pusuk og noepena vnu 3agyluyBatse.

KoHTakTupajTe co BalLuMTe ONLITUHCKM
opraHu 3a fa gobuete nHdopmMaumm 3a
Toa Kako ga ce ocrnoboauTe o anaparor.
WcknyyeTe ro anapaToT of NpUKIy4oKoT
3a cTpyja.

M3BageTe ro enekTpmMyHNOT kaben 6nmcky
[0 anapaToT U gpreTe ro.

M3BageTe ja kBakaTa Ha BpaTaTa 3a Aa
crpeynTe 3aTBapame Ha gela unm
MUSIEHWLM BO anapaTorT.




3. ONMNC HA NMPOMN3BOAOT

3.1 OnwT npernen

KoHTponHa Tabna

Konye 3a dyHKUUNTE Ha rpeere

EkpaH

KoHTponHo konue

LLiTekep 3a CeH30pOT 3a xpaHa

[% E"m m\@_

EnemeHT 3a rpeewse

CeeTunka

17,

®

AN
5o EBE

BeHTtunatop

MoTnopa 3a nonmuu, MoGunHa

Slofofi~Jofof~Joling-

|_|O3I/|L|VII/| Ha nonuyn

3.2 JopaTtoumn

PeweTka

3a cafoBu 3a roTBerbe, MNEexoByu 3a Konauu,
neveroa. /

4

Mnex 3a neyewe
3a konaym u GUCKBUTHU.

3a neyetse 4ecepTn U MECO MMM KaKo nrex 3a
cobupane Ha MacHoTUUTE.

TaBa 3a ckapa/neyeswe Meco Z
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CeH30p 3a xpaHa

3a mMepere Ha TemnepaTypara Bo XpaHara.

Teneckoncku LUMKU

3a cTaBatbe 1 BafeHe Ha NiexoBu 1 peweTkm

nonecHo.

4. KOHTPOJIHA TABJTA

4.1 Tpkanua KouLwTo ce
noBrieKyBaaTt

3a fa ro KopucTuTe anapaTtoT, NPUTUCHETE ro
Tpkanueto. KOHTPONHOTO Kon4ye u3nerysa

HazBop.

4.2 MNpernea Ha KOHTponHaTa Tabna

@ R))

N
N

Vol OK

Q

Bp3o
3arpeBare

Timer

CeeTno

CeH3op 3a

MoTBpaeTe ja

MputucHeTe H
nocraBekara PUTUCHETE Ha

xpaHa

3aBpTeTe ro
KonyeTo

M3bepeTe ja pyHKUWjaTa Ha rpeerse 3a Aa ro BKyyYuTe anapartor.

CBpTeTe o KONYETO 3a PyHKLMUN Ha rpeetbe BO Nnomnoxba WCKNyYeHo 3a Aa ro UCKIy4nTe anaparor.

4.3 EkpaH

T
El
5
“n

EkpaH co kny4Hun dyHKumnn.

0 >> DEMO

MokasaTenu 3a €eKpaHoT

OCHOBHM NokasaTtenu
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3aknyyyBare [oTBeHe Co NoMoLL Yunctere HaropyBatba Bp3o 3arpeBatbe

Moka3artenu 3a Tajmep

Al a S ®

MoTceTHNK BO MUHYTK Kpaj Ha roTeetbe OpanoxeH noyveTok Bpeme Ha paboTerse

JleHTa 3a nporpec - 3a Temneparypa unm Bpemve.
JleHTaTa e uenocHo LpBeHa Kkora anapaToT ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa.

CeH30p 3a XxpaHa nokasaren /?

5. MPEQN NPBATA YINOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

5.1 MpBUYHO YncTewe

I'Ipe,q npeara yno1'pe6a, UCYUCTETe ro anapaTtoT U NnocTtaBeTe ro BpemMeTo:

- Q@

=] + =
j— j@ 00:00

MocTaBeTe ro BpemeTo. NpuTnCHETE OK.

5.2 MNpBo npen3arpeBame
3arpejTe ja npasHaTa neyka npeg npeata

ynoTtpeba.
quOp 1 VIaBa,que M cuTe JoAaToun 1 opxadnTte Ha pelleTkuTe LWTO Ce BadaT o4 nevkarta.
Yekop 2 ) ) E
MocTaBeTe ja MakcumanHaTa TemnepaTypa 3a yHKumjaTa: .
OcraBeTe ja nevkara fa paboTut OKOMy efeHY.
Yekop 3 . .
P MocTaseTe ja MakcumanHaTta Temneparypa 3a yHKupjaTa: .

OcrTaBeTe ja neykata aa pabotun okony 15MuH.

@ MeykaTta Moxe Aa ucnywTta Mmypuaba v yag 3a Bpeme Ha npeaaarpesatbe. Morpyxere ce Aa Ma [OBOMEH
MPOTOK Ha BO34yX.
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6. CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

CUrypHOCT.

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BVI,CI,eTe BO nornaBjaTa 3a 3aliTuTta n

6.1 Kako aa noctaBute: ®yHKUUU Ha rpeerse

Yekop 1 3aBpTeTe ro KonyeTo 3a pyHKUMM Ha rpeekse 3a Aa oabepeTe dyHKLUM|a Ha rpeetse.

Yekop 2 3aBpTeTe ro KOHTPONHOTO KOMNYe 3a Aa NocTaBuTe TeMneparypa.

6.2 PyHKLMK Ha rpeerse

®dDyHKuMja Ha rpeerse [MpumeHa

)

FoTBewe co
BeHTUnartop

3a neyerse Ha HajMHOrY Ha TPU HMBOA Ha peLLeTKaTa UCTOBPEMEHO 1 3a CylleHe
xpaHa. [MocTaBeTe ja TemnepatypaTa og 20 Ao 40 °C NOHUCKO OTKOIMKY
3a KOHBEHLMOHANHO roTeebe.

KoHBeHUMOHanHo
roTeewe

3a neyetrse xpaHa 1 MeCco Ha eHO HMBO Ha nonuuaTta.

x

3amp3HaTa xpaHa

3a [a ja HanpaBwu XpaHaTa LUTO IECHO Ce NPUroTByBa KpLiKaBa, Ha Nnp., NPXeHn
KOMMUPYMHSA, KPULLKW Of KOMMMPY UIM NPXKEHU NPONETHW PONTHUYKU.

A

®DyHKUMja 3a nMua

3a neyetrbe nuua. 3a nojako neverse 1 KpLKae AONEH Aen.

[oneH rpejay

3a neyetbe Konaum co KpLKas [OMEH AEr 1 38 KOH3epBMpae XpaHa.

Sk

(YY)

Oamp3HyBakwe

3a oamMp3HyBake Ha XpaHa (3eneHyyk 1 oBoluje). BpemeTo Ha oaMp3HyBak-e 3aBUCH
o[ KonMynHaTa 1 ronemmrHaTa Ha 3amp3HaTtaTa xpaHa.

A4

MeyveTe co BnaxeH
BO3AYyX

dyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a WTedeHwe Ha enekTpuyHa eHepruja 3a Bpeme Ha
rotBeweT10. Kora ja kopuctute oBaa dyHKUmMja, TeMnepaTypaTa BHaTpe BO anapaToT
Moxe Aa buae pasnuuHa of noctaBeHaTa Temnepatypa. lNpeoctaHata TonnunHa e
MNCKOpUCTEHa. JaunHaTa Ha TonnumHaTa moxe Aa buae HamaneHa. 3a noseke
MHdopMaLuu, norneaHeTe ro nornasjeto ,CekojaHeBHa ynoTpeba“, 3abeneLuku

3a: MNeyeTe co BNaxeH BO3AyX.
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®yHKUMja Ha rpeetbe MpumeHa

Typ6o-nevere Ha
ckapa

e 3a neverbe Ha ckapa Ha TEHKW Napunkba XpaHa 1 3a neyere TocToBM Neb.

Ckapa

——— 3a neyerbe ronemMn napynkba Meco UMv KUBMHA CO KOCKW Ha €HO HUBO Ha
Y pelueTkaTa. 3a 3anekyBare 1 NoTneKyBake.

MeHu

3a ga Bnesete BO MeHUTO: ['0TBere co nomoLu, Ynctewe, Haropgysarba.

6.3 Benelku 3a:lMeyeTe co BnaxeH
BO3AyX

OBaa yHkLMja belle nckopucteHa 3a
ycornacyBate CO Knacarta 3a eHepreTcka
edmkacHocT 1 baparaTta 3a ekogu3ajH (Bo
cornacHocT co EU 65/2014 n EU 66/2014).
Tectoswu cnopea: IEC/EN 60350-1.

BpaTtaTa Ha pepHaTa Tpeba fa buae
3aTBOPEHA 3a BPEME Ha rOTBEHETO CO LUTO
dyHKUmMjaTa He Bu ce npeknHana v 3a ga ce
ocurypaTte feka pepHaTa paboTu co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka erKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa yHKLMja,
CBETIIOTO aBTOMATCKM Ce MUCKIy4yBa rnocrne
30 cekyHau.

3a ynaTcTBa 3a rotBene BMAeTE BO
nornasjeto ,CoBeTn 1 nomow“,lMNeyeTte co
BMaxeH Bo3ayx.3a OnwTy npenopaku 3a
3alwTeqa Ha eHeprvja BuaeTe BO MorfasjeTo
+EHepreTcka ecukacHocT®, 3awTena Ha
eHepruja.

6.4 Kako pa noctaBute:loTBeHe co nomolLu

Cekoe jafierwe BO OBa NOAMEHM UMa npenopavaHa dyHKLUuMja 3a rpeere 1 Temnepartypa.
KopucTeTe ja oyHKLMjaTa 3@ Aa NogroTBUTe jagere 6p3o co cTaHAapaHUTE NOCTaBKU.
MoxeTe UCTO Taka Aa rv npunarogute BpeMeTo U TeMrepaTtypaTta 3a BpeMe Ha rOTBEHETO.

Kora 3aBpLuyBa yHKuMjaTa, NpoBEpeTe Aanu xpaHaTa e rotosa.

Kaj Hekou japersa, UcTo Taka, Mmoxe Aa
roTBUTE CO:

CTeneHOT A0 KOj jaaeweTo Ke buge
3roTBeHo:

* CeHsop 3a xpaHa

* JlenymHo neveHo
« CpepgHo
*  [o6po nevyeHo

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
N,
On O O @
E \/f' P1-P... OK

BneseTte BO MeHUTO. W3bepeTel oTBEHE CO

nomouu. MputucHete Ha

oK

M3bepeTe ro jagereTo. CraBeTe ro jageHeTo BO
pepHa. MNoTtepaeTe ja

OK
MpuTncHete . nocraekara.
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6.5 NloTBewe co nomoll

INlereHpa

JlereHpa

CeH3op 3a xpaHa e goctanHo. CtaBeTe ro
CeH30p 3a xpaHa Bo HajaebenvoT gen of
cagor.

AnapaTtoT ce ucknydysa kora ke ce
pocTurHe nocraBeHata CeH3op 3a xpaHa

3arpejTe ro anapaToT npea rotTeexe.

[

HuBo Ha pelueTka.

=

TemnepaTypa.
Japgemwe TexuHa HuBo Ha pelwueTka / goaaTok
P1 MeueHo roeeacko,
NonyX1eo
pp TMeueno rosenco, 1-1.5kr; /‘? IEI 2; nnex 3a neyewe
nap4unrba co lMpXeTe ro MEeCOTO HEKONKY MUHYTH BO XeLLKa TaBa.

cpeaHo nebenuHa 4 - 5 cm

P3 MeyeHo roBeAcko,
Ao6po nevyeHo

BwmeTHeTe Bo anapaTor.

CTekK, cpefHO neveH 180 -220 g no

/‘? E] E‘ 3; neyeHu jagera Ha peleTka

P4 napie; napniba Mp>xeTe ro MECOTO HEKOMNKY MUHYTU BO XKeLLKa TaBa
co geb6enuHa 3 cm :
BmeTHeTe BO anapaTtor.
:Z:zr;zxiinaz? 1.5-2w /‘? B 2; neyeHu jadera Ha pelueTka
P5 ( MpxeTe ro MECOTO HEKOMKY MUHYTU BO XeLlKa TaBa.
pebpo, TpkanesHo,
ne6eno napye) [opanete TeyHocT BmeTHeTe Bo anapatoT.
MeyeHo roeepcko,
P6 nonyxuBo (6asHO
roTBEH:E)
MeyeHo roeBeacko, 1-1.5kr.; /? B 2; nnex 3a neyetse
P7 cpeaHo (6asHo napunkba co KopucTeTe rv BalumMte OMUIEHW 3a4HW UM Camo COM 1
roTBEH-E) neGennHa 4 - 5 cm  CBEXO MeneH LpH 6rbep. MpxeTe ro MecoTo Hekornky
MWHYTM BO ellka TaBa. BmeTHeTe Bo anapator.
nevyeHo roBeAcKo,
P8 no6po neuyeHo (6asHo
roTBeme)
Fosepcko dumne,
P9 nonyxueo (6aBHO
roTBeHe)
FoBegcko dmne, 0,5-1,5kr.; /‘? EI 2; nnex 3a nevewe
P10 cpeaHo neuyeHo napuntba co KopucTeTe rv BalumMte OMUIEHN 3a4HW UM Camo COon 1
(6aBHO roTeetse) neGennHa 5 -6 cv  CBEXO MeneH LpH Brbep. MpxeTe ro MecoTo HeKornky
MVHYTM BO Xellka TaBa. BmeTHeTe Bo anapator.
FoBepcko cune,
P11 pno6po neuyeHo (6aBHO
roTBeH:E)
MeyeHo Tenewko (Ha 0.8-1.5kr.; )
P12 1P rp6) ( napunrba co /?B 2; neveHu jagera Ha pelueTka

nebenunHa 4 cm

KOpI/ICTeTe ' BallUTE OMUNEHN 3a4UNHN. ﬂo,qap,eTe
TeyHocT MNeyeTe ro NOKpPUEHO.
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Japemwe TexuHa HuBo Ha peweTka / noaaTok
MeyeH cBUHCKM BpaT 1.5-2«r. )
wnn rp6 P /‘?E 2; neyeHu japerba Ha pelueTka
P13 Mo nonosuHa o BpeMeTo 3a roTBeke NpeBpTeETE 0
MECoTO.
BrnieyeHo cBUMHCKO 1.5-2«r. /‘? EI
2; nnex 3a nevyewe
6aBHO roTBeH:E, ’

P14 ( ) KopucTeTe rv Bawumte omunenu 3auuHu. Mo nonosuHa oa
BPEMETO 3a roTBEHE NPEBPTETE FO MECOTO 3a
nogeaHaKkBo NoTreKyBahe.

CBMWHCKa nneLuka, 1-1.5kr,; .
P15 coena putia (0 D)2 reeneiatone e pruere
nebenuHa 5 -6 cm P .
CBWHCKM pebpa 2 - 3 kr.; kopucTeTe
peop CMPOBO 'IF')eHKI/I El 3; anaboka TaBa
P16 peﬁpé o [onapeTe TeYHOCT fa ro Nnokpue AHOTO Ha jagerseTo. Mo
fe6ennHa 2 - 3 cm  NMOTIOBUHA Off BPEMETO 3a roTBekse npespTeTe ro MecoTo.
JarHewku 6yT co 1.5-2kr.; /0? B )
KOCKM napuMiba co 2; neyerse jagerba Ha Nnex 3a neyewe

P17 ne6enuHa 7 - 9 om [opapnete TeyHocT Mo nonoBuHa of BpeEMETO 3a

roTBeH€e NpeBpTeTe ro MECOTO.
erno nune 1-1.5kr.; cBexo .
u /‘? E 2; NOTNEYEHO jaere Ha Nnex 3a nevyewe

P18 KopucTteTe rv BawmTe omuneHmn 3a4mHu. Mo nonosuHa of,
BPEMETO 3a FOTBEHE NPEBPTETE IO MUMELLKOTO MECO 3a
nofeAHaKBo NoTNeKyBakse.

MonoBuHa nune 0.5-0.8«kr.

P19 /‘? E 3; nnex 3a nevyewe

KopucTeTe rv BawmMTe oMUIIEHN 3a4MHN.
Munewku rpagu 180 - 200 g no .
P napqeg /P @ E 2; MOTNeYeHo jaere Ha pelueTka

P20 KopucTeTe ru BawmTte omunenn 3aunHn. Mpxete ro
MECOTO HEKOIKy MUHYTU BO XeLLKa TaBa.

Munewkun konaum -
CBEXM ’ /‘? E 3; nnex 3a nevyewe

P21 AKO NPBO I'M MapuHVUPaBTe NUMELLKUTE KOMaHW,

nocTaBeTe MOHWCKa TEMMepaTypa U roTBEHE M NOAOMNTO.
ena narka 2-3kr. .
u /? IEI 2; neyeHu jafera Ha pelueTka

P22 KopucTeTe rv Bawmte omunenu 3aumHn. CtaBseTe ro
MecoTO BO caj 3a neyetse. o nonosvHa of BpeMeTo 3a
roTBEHE NPEBPTETE FO MECOTO OZ NaTka.

ena rycka 4 -5kr.
u Y /‘? IEI 2; pna6oka TaBa

P23 KopwucTeTe rv Bawmte omunenu 3auuHn. CtaBseTe ro
MecoTo Bo Anabok nnex 3a neyewse. Mo nonosuHa o
BPEMETO 3a FOTBEHE NPEBPTETE IO FYCKMHOTO MECO.

Kodpre 1 kr.

P24 b /‘?IEI 2; peweTka

KopucTeTe rv BawmMTe OMUIIEHN 3a4MHU.
Llena pu6a, Ha ckapa 0.5 - 1 kr. no puba /0? B 2. nnex 3a nevetse
P25 e

HanonwHerte ja pubaTa co nyTep n KopucteTe rv saunTe
OMWINEHM 3a4UHM 1 BUIKK.
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok

P26 @unetu op puba ) E E 3; noTneyYeHo jaaer-e Ha pelueTka

KOpI/ICTeTe M BawnTe OMUNEHN 3a4nHN.

P27 TopTa of cupewe -

(um3kejk) El 2; @ 28 cm nnex co hegep Ha pelueTka

P28 Konav co jaﬁonka . E 3; nnex 3a nevewe

MuTa co oBowje -
P29 ) E 2; Moien 3a NnTa Ha pelueTka

MuTa co jabonka -
P30 ! B 1; @ 22 cMm Moaen 3a nuTa Ha pelueTka

P31 YokonagHu 2 Kr. TecTo

Konaumka B 3; Ana6oka TaBa

y -
P32 Tlokonaaun MacuHm E 3; nnex 3a maunHM Ha pelueTka

Kyrno -
P33 Kyrnod E 2; cag 3a noraya Ha pelueTka
MeyeHn komnupu 1 «kr.
P34 P E 2; nnex 3a nevyewe
CTaBeTe Lenu KOMNMpK Co nyLuna Ha Nnex 3a neyere.
Kpuwiku 1 «kr.

B 3; nnex 3a neyewe NocrtaBeHa co xapTuja 3a
P35 neverse

KopucTteTe rv Balumte omunenu 3aduuHun. Viceyete rm
KOMMUpWTE Ha Napyntba.

MeuyeH mewaH 1-1.5«r. B 3 )
3enenuyK ; MNex 3a nevyeke NocTaBeHa co xapTuja 3a
P36 neverse
KopucTteTe ru BalwmTe omMuneHmn 3a4mHu. Viceyerte rn
3eMeHYyLmMTe Ha Napunmba.
KpokeTu, 3amp3HaTtu 0.5 kr.
P37 *p ’ P B 3; nnex 3a nevewe
Pommes, 3amp3Hatu 0.75 kr.
P38 ’ P B 3; nnex 3a nevyewe
Nasawa o meco/ 1-1.5«r. BZ" SU/NOTNIEUEHO IaMeHhe Ha PEWETKa
p3g 3eTeHYYK co cyau ; fyBeu/noTneyeHo jagere Ha peLueTk
NIMCTOBM 32
TeCTeHUHU
MoTneyeHn komnupu 1-1.5kr.

IE‘ 1; fyBey/noTneyeHo jagere Ha peweTka

CUpOBU KOMNUPK
P40 (cnp pn) Mo nonoBuHa o BpeMETO 3a roTBeH-€ 3aBpTeTe ro

japeweTo.
CBexa nuua, TeHKa .
P41 ’ - ‘Z] IE' 2; nnex 3a nevyeke NOCTaBEH CO XapTuhja 3a
neyexe
CBexa nuua, aebena .
P42 ua, A - E El 2; nnex 3a nevyewe NOCTaBEH CO XapTuhja 3a
neyewe

K . B
P43 nui co jajua E 2; nnex 3a neyer-e Ha pelueTka
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok
B | unja6 / 0.8 kr. .
5:;e;:5 Hhjabara K E E 2; nnex 3a neveme MocTaBeH Co xapTuja 3a
P44 nevete
MoBeke Bpeme e noTpebHo 3a 6en neb.
INe6 co uenu 1 kr.

P45 3pHa/P"xaH ne6 /
LipH ne6

E E 2; nnex 3a nevyexe NnocTaBeH co xapTMja 3a
neyere / caj 3a norava Ha peweTKa

7. DYHKUMN HA HACOBHUKOT

7.1 ®YHKLUUM Ha YaCOBHUK

®DyHKUMja Ha YaCOBHUK

MpumeHa

Q

MoTceTHuk BO MUHYTHU

Kora ke ncreye TajmepoT, ce ornacysa 3By4YeH curHar.

STOP
Bpeme Ha roTeewe

Kora TajMepoT 3aBpLuyBa ce ornacysa curHan v sanvpa dyHkumjaTa Ha rpeerse.

&

OpanoXxeH NoveTokK

3a 0ANOXYBaHEe Ha NOYETOKOT W/WUMK KPajoT Ha roTBEHETO.

0]

Bpeme Ha paboTere

MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHKUMja HEMa BnnjaHue Bp3 paboTaTa Ha
nevkara.

3a fa ro Bknyuute v ucknyunte Bpeme Ha paboTere nsbepete: MeHu,
Harogysatba.

7.2 Kako ga noctaBute: PyHKUUN HA YACOBHUK

Kako na noctaBute: Bpeme BO AEHOT

Yekop 1

Yekop 2 Yekop 3

Q\

O @

3a [a ro NpoMeHnTe BPEMETO BO AEHOT BrieseTe
BO MeHuTO 1 n3bepeTte MNoctasku, Bpeme Bo MocTtaseTe ro YaCoBHYUKOT. MpuTUCHeTE: OK

[OEHOT.
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Kako na nocrtaBute: NoTceTHUK BO MUHYTU

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

M Ha expaHoT ce e
npukaxysa: ( \
0:00

MocTaseTe ja [MoTCETHUK BO

MputncHeTe: @ MUHYTH. MputncHeTe: OK.

@TajmepOT 3anoyHyBa fa oAGpojyBa Hasag BeHall.

Kako pa nocrtaBute: Bpeme Ha roTBew-€e

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
NV2 N\,
( \ 1K Ha ekpaHoT ce ( \ 1K
npuKaxysa:
0:00
OpbepeTte dyHKuMja
A 3aprpeei):a Mu ! MpuTCHETE HEKOmMKY e Mocrasete ro

noctaseTe ja ) B'r)gT":';T:eHa Mputucrete: OK.
TemnepaTtypara. :
@TajmepOT 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasag BegHaLl.
Kako na noctaBute: OgnoxeH no4eTok
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5 Yekop 6
N AN Ha AN N AT
( \ eKpaHoT ce ( \ Ha ekpaHoT ( \
nokaxyBsa ce
HOBOTO npuKaxysa:
o0m6 Bpeme.
nbepete N -
ja MpuTucHete C/ MocTasete  putucHere: C/ KPAJ  Moctasete  Mpurucrer
cyHKumjaT Hekonky MOYETOK  ro Bpemeto oK ro BpemeTo OK
aHa natn: O). Ha NoYeToK. : Ha Kpaj. e :
rpeetbe.
@ TajmepoT 3anoyHyBa Aa oAGpojyBa Ha NOCTaBEHOTO BPEME Ha MOYETOK.
8.1 BMmeTHyBaH-€e Ha AopaToum
/N NPEAYNPEAYBAHSE! y AoAartoy

Mano BoBnekyBake Ha ropHUOT Aen ja
3ronemyBsa curypHocta. Cute BanabHyBana
ce v ypeau 3a cnpevyBakse NpeBpTyBah-e.
[onemwnoT pab okony nonvuara ro cnpevysa
cafoT 3a roTBewE [a ce usnuara.

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awtuTa u
CUTYpPHOCT.
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PelweTka:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkara .

Mnex 3a neyewe / inaboka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKATE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa.

8.2 CeH3op 3a xpaHa

CeH3op 3a xpaHa - ja Mepu TemnepaTtypaTta BHaTpe BO XpaHaTa.

Wma gBe TemnepaTypu 3a NocTaByBaH€e:

C ”?

TeMﬂepaTypa Ha nedkara. TeMﬂepaTypaTa Ha cpeauHaTa.

3a Hajao6pu pe3ynTaTy NpY roTBeHETO:

CocrTojkute Tpeba ga ce Ha cobHa - HEe KOpUCTETE IO CO TEYHU - 32 Bpeme Ha rotBereTo, Mopa aa
Temneparypa. janewa. ocTaHe BO jafeHeTo.

8.3 HauuH Ha kopuctewe: CeH30p 3a xpaHa

Yekop 1 Bknyderte ja neykara.

Yekop 2 MocTtaBeTe hyHKUMja 3a rpeerse 1, no notpeba, TemnepaTypaTa Ha nedkara.
Yekop 3 CraBete: CeH30p 3a xpaHa.

Meco, xuBuHa n puba fyseu
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CraseTe ro BpeoT CeH30p 3a xpaHa BO LieHTapoT Ha CraBeTe ro BpeoT CeH30p 3a xpaHa e BO LeHTapoT Ha
MecoTo unu pubaTta, No MOXHOCT BO Hajaebennotr  Tencujata.CeHsop 3a xpaHa Tpeba ga ce ctabunusvpa Bo
nen. MNMposepeTe gann 6apem 3/4 oa Hero CeH3op 3a  eAHO MECTO 3a Bpeme Ha neveneto. YnorpebeTe uyspcra
XpaHa e BHaTpe BO caforT. cocTojka 3a Aa ro HanpasuTe Toa. YnoTtpebete ro pabot
Ha cafoT 3a nevetse 3a Ja ja NoTnpeTe CUMKOHCKaTa
apuwka CeHsop 3a xpaHa. Bpot CeHsop 3a xpaHa He
Tpeba Aa ro gonvpa AHOTO Ha CafoT 3a nevetrse.

Yekop 4 MpuknyyokoT CeH30p 3a XpaHa CTaBeTe ro BO NPUKIy4YHULLATa LUTO Ce Haofa Ha NPeAHNOT Aen Ha
neykara.
Ha ekpaHoT e npukaxxaHa MOMeHTanHaTa Temrnepatypa Ha: CeH3op 3a xpaHa.

Yekop 5 /? .
- NPUTUCHETE 3a Aa ja NocTaBuTe TEMMepaTypaTta Ha cpeamHaTa Ha CeH30pOT.
Yekop 6
P OK. npuTUCHETE 3a Aa NoTBpAUTe.
Kora neukara ja JOCTUrHyBa nocTaBeHaTa Temnepartypa, ce ornacysa curHan. Moxe fa ogbepete
[a 3anpeTe U1 Aa NPOAOIKMNTE CO rOTBEH-E 3a Aa Ce ocurypare [eka xpaHaTa e 4o6po neyeHa.
Yekop 7 WcknyuyeTe ro CeHsop 3a xpaHa o4 npukiyyYHuLaTa u ussagere ro cagoT oA nevkara.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

MocTon pnank of nsropeHuum CeH3op 3a xpaHa Kako LUTO CTaHyBa >KELLKO.
BHumaBajTe Kora ro ucknydysaTte 1 Kora ro Bagute of XpaHarta.

9. OMOJNMHUTENHN ®YHKLINA

9.1 3aknyyyBake

OBaa yHKLMja cnpeyvyBa Crly4ajHO MeHyBake Ha pyHKLMjaTa Ha anapaToT.

Bknyyete ja kora anapatoT paboTu - NOCTaBEHOTO roTBEH:E NPOAOIIKYBa, KOHTPOMHATA NoYa e 3aknyyeHa.
BknyyeTe ja kora anapaToT e UCkiy4yeHa - Toj He MOXe Aa ce BKIy4Yu, KOHTPOnHaTa nnoya e 3aknyveHa.

1 AN AN
ne OOK - IPUTUCHETE 1 ApXeTe 3a Aa OOK - IPUTUCHETE U ApXeTe 3a Aa
ja BknyunTe dyHKUMjaTa. ncKny4uTe.
Ce ornacysa 3By4eH curHan.

MoK

@ 3x El - Tpenka kora 6paBata e BKny4eHa.
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9.2 ABTOMATCKO UCKITyYyBaHke

3apaau 6e36e4HOCHN NPUYKHN, aKo (°C) O (4)
dyHKUMjaTa 3a rpeerse e BKIy4YeHa 1 He ce
CMeHaT MocTaBK1Te, anapaTtoT aBTOMaTCKu
ke ce MCKIy4m No oapeaeH BpeMeEHCKM

250 - makcumym 3

ABTOMATCKOTO UCKIyYyBake He paboTu co

nepuoa. cnegHute dyHkuun: Ceetno, CeHsop 3a
xpaHa, OanoXeH NOYeTOoK.
C) O ()
9.3 BeHTunarop
30-115 12,5
Kora paboTtu anapatoT, BEHTUNATOPOT ce
120-195 8.5 BKNy4yBa aBTOMATCKM 3a a 1 OApXyBa
200 - 245 5.5 nafHu NOBpLUMHWUTE Ha anapaToT. AKO ro

WCKIyYunTe anapartoT, BEHTMIaTopoT
npodorxysa fa paboTy Jodeka anapatoT He
ce n3naaw.

10. MOMOLW N COBETU

10.1 lNMpenopaku 3a rorBeH-€

®

TemnepaTypaTa 1 BpemutbaTta Ha neyewe Bo Tabenute ce camo Boauy. Tue 3aBucat of pelentute u
KBaNUTETOT M KBAHTUTETOT Ha ynoTpebeHnTe CoCTOojKM.

Bawwuot anapaT mMoxe fa ro neye TeCToTO UMK MECOTO PasnUYHO Of anapaToT LUTO CTe ro umare nopaHo.
Hacokute nogony nokaxysaaT npenopayaHu NocTaBku 3a TemnepaTypa, BpeMe Ha roTBewe 1 nosuuuja Ha
pelueTku 3a OApPeAeHN BUOOBM Ha XxpaHaTa.

AKO He MOXeTe [Aa r'v HajaeTe HarogyBakaTta 3a ogpefeH peLenT, nobapajTe HeLUTO CIINYHO.

10.2 MNeuyeTe co BnaxeH BO3AyX

3a Hajoobpu pesyntatu cnegeete rm
npenopakvTe AaaeHn Bo Tabenata nogony.

&L, °C O =
MoTneveHa nacta 200 - 220 45 -55 3
[MoTneyeHn komnupwm 180 - 200 70 -85 3
Mycaka 170 - 190 70-95 3
INazara 180 - 200 75-90 3
KaHenoHun 180 - 200 70-85 3
[MyaunHr co Tecto 190 - 200 55-70 3
MyawnHr og opus 170 -190 45 -60 3
Konauy co jabonka, HanpaBeH oA naHAuLNaH 160 - 170 70 - 80 3
(TpkaneseH nnex)
Ben ne6 190 - 200 55-70 3
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10.3 MNeyeTe co BnaxeH BO3AyX - Npenopa4vyaHu gogaroum

YnotpebeTe TEMHM NNEXOBU U CagoBM KoM ja oabuBaat ceeTnmHaTta. Tue nogobpo ja
abcopbupaaTt TonnuHaTa u of ceeTnarta Boja U cagoBUTE Kou ja ogbuBaat cBeTnvHara.

7

Kepamunuku cap

TaBue 3a nuua Can 3a nevetbe PamMHa TaBa 3a neuyewe
Konauu
TemHa, koja He oa6uBa TemHa, koja He oa6uBa Kepamuka TemHa, koja He oabuea
CBETNMHA CcBEeTNMHa 8 cm gujameTap, 5 cBEeTNMHa
28 cm gvjametap 26 cm gvjametap cm BUCKHA 28 cm avjametap

10.4 Tabenu 3a roTBekse 3a
MHCTUTYTU 3a TeCTUpamwe

WHdopmauum 3a Tectnpame
Tectosu crnopea: EN 60350, IEC 60350.

Meuere Ha €0HO HMBO - NeYvyeHe BO Nniexosun

¥ i O E

°C MWH
MNoceH naHauwnaH [oTBewbe co BeHTUnatop 160 45 - 60 2
MoceH naHauwnaH KoHBeHLMoHanHo 160 45 - 60 2
roTBeH-e
Muta co jabonka, 2 nnexa @  [oTBewe co BeHTUnatop 160 55 -65 2
20 cm
Muta co jabonka, 2 nnexa @  KoHBEHUMOHANHO 180 55 - 65 1
20 cm rotBeHe
Ie6 [oTBewse co BeHTUnatop 140 25-35 2
Ie6 KoHBeHLuoHanHo 140 25-35 2
roTBex-e

[Meyere Ha eaHO HMBO - BUCKBUTU
KopucTteTe ro TpeToTo HMBO Ha pelueTkaTa.

¥ O

°C MUWH
Manu konauunma, 20 napunta no  [oTBEH€E CO BEeHTUNaTop 150 20-30
nnex, npeasarpejTe ja npasHata
pepHa
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K 5 O

°C MWH
Manu konauuta, 20 napunta no  KoHBEHUMOHANHO roTBeHe 170 20-30
nnex, npeasarpejTe ja npasHata
pepHa

[Meyere Ha noBeke HMBOA - BUCKBUTM

¥ 5 O E

°C MUH
Ie6 [oTBeH€e CO BEHTUNATOP 140 25-45 2/4
Manu konauunma, 20 napuna  [oTBEHE CO BEHTUNATop 150 25-35 1/4
no nnex, npeasarpejte ja
npasHarta pepHa
MNoceH naHauwnaH [oTBeH€e CO BEHTUNATOp 160 45 - 55 2/4
Muta co jabonka, 1 nnex no [oTBere Cco BeHTMNaTop 160 55 -65 2/4

pelleTka (& 20 cm)

Ckapa
[MpeTxoadHo 3arpejTe ja Npas3HaTa pepHa 5 MUHYTK.

CKapa CO NoCTaBKa 3a MakCumMalriHa TemMneparypa.

¥ O Je

MWH
Toct Ckapa 1-2 5
[oBeacku cTek, 3aBpTeTe Ha Ckapa 24 -30 4

nonoenHa Bpeme

11. HETA N YNCTEHE

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYPHOCT.
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11.1 BeneLlku okony YNCTEHETO

< MpeaHnoT Aen Ha anapaToT YKUcTeTe ro camo Co kpra of MUKpodmbep HaToneHa co Tonna
BOZA M YMEPEHO CPELCTBO 33 YNCTEHE.

KopucteTe pacTBop 3a UncTewe 3a Aa r'm UCYUCTUTE METaNHUTE NOBPLLUHN.

YucreTe rm gamkute co 6nar AeTepreHr.
CpencTBa 3a
ynctewe

A YucTeTe ja BHaTpeLLHOCTa MO cekoja ynoTpeba. HacobupakeTo MpCcHOTUM unu Apyru
= Y| ocTaToLM Of XpaHa MoXe [a pesynTupa co noxap.

He 4yBajTe ja xpaHaTta Bo anapaToT nogonro of 20 MuHyTu. McylleTe ja BHaTpeLLHoCTa
CekojaHeBHa ~ CaMO CO Kpna of Mukpodmbep no cekoja ynotpeba.

ynotpe6a
Y YucreTe rv cute gogaTtoum no cekoja ynotpeba n octasete rv aa ce mucywart. Kopuctete
2+, camo kpna of, Mukpocrbep HaToneHa co Tonna BoAa M yMepeHo CpecTBO 3a uncTere. He
W yucTeTe ro NpMbopoOT BO MaLLMHA 3a MUEHE Ca0BV.
He uncteTe rv gopgaTouuTe LWTO He ce nenat co ynotpeba Ha abpa3vBHK cpeacTsa 3a
Honatoun YnCTeHE UM CO NPeaMeTU Co OCTpU pabosu.

11.2 Kako ga otctpaHeTe: [lpxauu
Ha peLueTKu

WN3BageTe rv gpxkaunTe 3a pelleTku 3a Aa ja
NCYNCTUTE nedkaTa.

Yekop 1 VicknyyeTe ja neykaTta u noyekajte
fofeka He ce onaau. "[

Yekop 2 [MoBneveTe ro npeaHVoT Aen oA
OpXXaunTe HacTpaHa of CTPaHUYHUOT
I
sua.

Yekop 3 [NoeneyeTe ro 3agHMOT Aen of |
[ApXauuTte Ha pelueTkMTe HacTpaHa

1
0f1 CTPaHWYHUOT Sua v 13BageTe ja. /
Y 0

Yekop 4 CragerTe rv nonuuuTe no obparteH

peaocriea. ‘ = %Z
WrnuTe 3a notnupatse Ha S|y
Teneckornck1Te WuHU Mopa Aa buagat %

Haco4YeHU KOH mpeaHaTa cTpaHa. (Cad

oY
S

242 MAKEOOHCKU



11.3 HaunH Ha KopucTeme:
Yuctewe co nuponusa /\ BHUMAHVE!

Ako nma gpyru anapatu MOHTUPaHW BO
MCTUOT nnakap, HeMOjTe na ru Kopucrtute
NCTOBPEMEHO CO OBaa pyHKumja. Toa

A NPEOYNPEOYBAHE! MOXe [a ja owTeTn nedkara.

YucTeTe ja pepHaTa co Yuctere co
nuponusa.

[MocToun pusuk og nsropeHuum.

Mpen Yucrewe co nuponusa:

VcknyyeTe ja neykata u M3BageTe rv cuTe gopgatoum un VcuncTteTe ro nogoT Ha pepHaTa u
novekajte ga ce onaau. ApXXauuTe 3a peLueTkuTe Kov Moxe CTaKII0TO Ha BHaTpeLLHaTa BpaTa co
fa ce uspagar. Tonna BoAa, Meka kpna u 6nar
[eTepreHT.

Yucrtewe co nuponusa

Hekop 1 Bnesete BO MeHWTO: Ynctere rrrr/
Onuuja BpemeTpaewe
C1 - IlecHo uuctere 1h
C2 - HopmanHo uucTere 1h 30 min
C3 - TemernHo yuctewe 3h
Yekop 2 oK . n .
puTUCHeTe 3a Aa ja n3bepeTe nporpamara 3a YNCTeHE.
Yekop 3 OK . n
puTUCHETE ro 3a a 3anoyvHe YNCTEeHETO.
Yekop 4 Mocne uncTerweTo, 3aBpTETE IO TPKANLUETO 32 (PYHKLMUTE Ha IrPeeHe Ha

neykarta Ha nonox6arta WUCKITy4eHo.

@ Kora ke 3ano4He 4MCTeH€ETO, BpaTaTta Ha pepHaTa e 3aknydeHa 1 ceeturnkara He paGoTtu.[Jogeka He ce

OTKNy4u Bpartara, eKpaHOoT NpuKaxysa: .

Kora ke 3aBpLuM YncreweTo:

McknyyeTe ja neukata un VcuncreTe ja BHaTpelLHoCcTa co OTcTpaHeTe rn octatouute o AHOTO
novekajte Jofeka He ce onaaw. MeKa kpna. Ha BHaTpeLLHoCcTa.

11.4 NMoTceTHUK 3a YUCTEHE

PepHaTa Be NOTCETYBa KOra Aa ja MICYMCTUTE CO YNCTEHE CO MUPONU3a.

3aparo NCKIy4nTe NOTCETHUKOT BHeceTe MeHun n

rrrr/ Tperka Ha eKpaHOT 5 CEKYHAU MO CEKOe roTBeHE. n3Bepet Haronysamwa, MOTCETHUK 33 YnCTerbe.
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11.5 Kako pa nssagute un ga
MoHTUupaTe: Bparta

MoxeTe aa ja ussagute Bpatara u
BHaTPELUHWUTE CTaKNEeHW Nioyn 3a ga rm
ncumcTuTe. BpojoT Ha cTakneHun nnoyn e

/\ BHUMAHMUE!

BHumaTenHo pakyBsajTe co CTakmnoTo,
ocobeHo okony paboeuTe Ha npeaHaTa
nnoya. CTaknoTo MOXe Aa ce CKPLUW.

pa3nnyeH 3a pasnn4yHu moaenu.

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BpaTtara e Tewwka.

Yekop 1 LlenocHo oTBoOpeTe ja BpaTara.
Yekop 2 MogurHeTe rn 1 nputTUCHETE M
cteruTe (A) Ha oBeTe LWapku Ha
BpaTaTa.
Yekop 3 3aTBOpeTe ja BpaTaTa Ha neykata 4o npBaTa nosuvuuja 3a otBopawe (aron og okony 70°). OpxeTte

ja BpaTaTa Ha ABeTe CTpaHM U MoBreYeTe ja of nedkarta nog HaropeH aron. MoroxeTe ja BpaTaTa
CO HaABOpELUHaTa CTpaHa HaZory BP3 Meka kpra Ha cTabuiHa nospLuvHa.

Yekop 4 [OpxeTe ja obnorata Ha BpaTaTa (B)
Ha ropHvoT pab Ha BpaTtaTa Ha
[BEeTe CTpaHu 1 TypHETe HaBHaTpe
3a a ce OTNyLITU 3anTuBKaTa.

Yekop 5 MoBneueTe ja obnoraTta Ha BpaTaTa
Hanpeg v u3BageTe ja.

Yekop 6 [pxxeTe rv cTakneHnTe nioym Ha
BpaTaTa Ha ropHuoT pab eaHa rno
efiHa 1 NoBreYeTe rv Harope 3a aa
v usBaguTe of Bogunkara.

Yekop 7 VcuncTeTe ja cTakneHarta nnoya co
BOAa 1 canyH. BHumaTenHo
n3bpuieTe ja ctakneHara nnoya.
He uncTeTe ru cTakneHute nnouu
BO MalLMHa 3@ M1eH-e CafoBW.

Yekop 8 Mocne yncTerweTo, HanpaseTe ja
ropeHaBefeHaTa nocrarka no
obpateH pegocnen.

Yekop 9 Momanara nnoya Tpeba Aa ce HamecTu NpBa, a NoToa norosfiemMarta v Bpartata.

11.6 Kako ga sameHuTte: CBeTno

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

OnacHoCT of CTpyeH yaap.
JTambaTta moxe fa buae xeluka.
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Mpepn pa ja 3ameHUTe cBeTUNKaTa:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
Bknydete ja neykara. [MNo4yekajte OTkaueTe ja neykarta og CraBeTe kprna Ha AHOTO Ha
fofeka neykata He ce onagu. eNeKTPUYHOTO HamnojyBake. BHaTpeLLUHocTa.

["opHO cBeTnO

Yekop 1 CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a aa ro

n3BaguTe. >——
) ®K &
R\ (C
AN &= L/
AN ; .
Yekop 2 VcuncTeTe ro cTakneHoTo kanaye.

Yekop 3 3ameHeTe ro CBeTNOTO CO COOABETHO CBETNO OTMOPHO Ha TonnuHa go 300 °C.

Yekop 4 CraBeTe ro CTakneHoTo kanaye.

12. PEWLABAHE HA MNPOBJIEMIA

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awtuTa u
CUIYypPHOCT.

12.1 lUTO Aa ce HanpaBwM akKo...

AKO Hekoj cnyyaj He e BKIy4eH Bo oBaa Tabena, KoHTaktupajte co OBnacTeH cepBuceH

LieHTap.

.
E AnapaTOT He ce BKrlydyBa Uinu He ce 3arpeBa

Mpo6nem

MpoBepeTe aanw...

He moxeTe da ro BKny4uTe Unu Aa pakysate co
anaparor.

AnapaToT e NpaBuIHO NOBpP3aH BO ENEKTpUYHaTa
mpexa.

AnapaToT He ce 3arpesa.

Vickny4eHo e aBToOMaTCKOTO UCKIyYyBaH-€.

AnapaToT He Ce 3arpeBa.

BpaTaTa Ha anapaTtoT € npaBuIiHO 3aTBOpPEHa.

AnapaToT He ce 3arpesa.

He e nsbveH ocurypysau.

AnapatoT He ce 3arpesa.

3aknyyyBaHeTO € UCKITy4eHO.
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Y
KomnoHeHTn

MpoGnem

MpoBepeTe aanw...

CeeTnoTo e UCKITy4eHO.

[MeyeTe co BnaxeH BO3YyX - € BKINy4eH.

CBeTnoTo He paboTu.

CaeTunkara e nperopeHa.

dyHkupmjaTa CeH3op 3a xpaHa He paboTu.

MpuknyyHuyata Ha CeH3op 3a XpaHa e LienocHO
BKMyYeHa BO MPUKITyHOKOT.

@ KogoBu 3a rpeLuku

Ha ekpaHoT ce npukaxysa...

MpoBepeTe aanm...

Err C2 Cre ja nssagune CeH3op 3a xpaHa NpukyYHuLaTa of
MPUKITY4OKOT.

Err C3 BpaTaTa Ha anapatoT e 3aTBopeHa unu 6paeara Ha
BpaTaTa e ucrnpasHa.

Err F102 BpaTaTa Ha anapaTtoT e npaBuIIHO 3aTBOPEHa.

Err F102 BpasaTta Ha BpaTaTa He e pacunaHa.

00:00 MpekuHata e cTpyjaTa. [ocTaBeTe ro TOYHOTO BpPeEMe.

AKO Ha eKpaHOT Ce MokaxxyBa KOA 3a rpeLuka LWTo He e Bo oBaa Tabena, UCKNyYeTe ro OCUrypyBaYdoT BO KykaTa v
BKITy4€TE ro MOBTOPHO 3a PecTapTupar-e Ha anapaToT. AKO MOBTOPHO Ce MojaBu NpobreMoT, cTaneTe BO KOHTaKT

co OBNacTeHNOT CEPBUCEH LieHTap.

12.2 CepBUCHM nogaToum

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro peluuTte
npobnemoT, obparteTe ce Kkaj Bawwnot gunep
UV BO OBNACTEHMOT CEPBUCEH LieHTap.

MoTpebHUTE NogaToLm 3a CEPBUCHNOT
LleHTap ce Ha nnoykara co cneuudukalmm.
MnoukaTa co cneundukayum e Ha npegHaTta
pamMka Ha BHaTpeLlHOCTa Ha anapaToT. He
OTCTpaHyBajTe ja nnoykarta co
cneummrKkaumm o BHaTpeLLHOCTa Ha
anaparor.

MNpenopayyBame oBae Aa rv sanuiiete
nogarouuTe:

Mogen (MOD.)

Bpoj Ha npou3ssoa (PNC)

Cepwcku 6poj (SN.)

13. EHEPTETCKA E®VKACHOCT

13.1 Uucbopmanum 3a npon3BoaoT U FIUCT CO UH(pOPMaLMK 3a NPOU3BOAOT
cnopep perynaTtuBuTe 3a eKo-Au3ajH U eHepreTcko obenexyBake Ha EY

Mme Ha nobaByBayoT

AEG
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VpeHtndvkaumja Ha mogen

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

MHpoekc Ha €eHepreTcka erVIKaCHOCT

81.2

Knaca Ha eHepreTcka edpmkacHOCT

A+

[MoTpollyBayka Ha eHepruvja kaj HopMarHo NomnHeke,
KOHBEHLIMOHANEH pexum

1.09 kWh/cycle

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMarnHo NonHeHkEe, PEXUM Ha

BEHTUNATop

0.69 kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHK

1

M3Bop Ha TonnuHa

EnextpuyHa eHepruja

JaynHa Ha rmac

711

Twn Ha neyka

BrpageHa neuka

Maca

BPE546360M 35.0 «r.

BPK546360M 35.0 «r.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTu 3a roteewe 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Oncesu, neykun, neyvkn Ha napea u

ckapu - MeToau 3a Mepetbe Ha nepgopmaHcuTe.

13.2 3awTena Ha eHepruja

AnapatoT nma yHKLUM Kou BU
nomaraar Aa 3awTeauTte eHepruja npu
CEeKOjAHEBHOTO roTBEH-E.

[MpoBepeTe aanu BpaTtarta Ha anaparoT e
npasBuIIHO 3aTBOpeHa kora paboTu anapaTorT.
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha anapaToT MHOTy
4YeCTo 3a Bpeme Ha rotBenweTto. OaapxyBajTe
ro YACT OUXTYHIOT Ha BpaTaTa 1 NpoBepeTe
nanv e nobpo urkeupaH Ha ceojaTa
nosuyuja.

KOpVICTeTe MeTalnHu cagosu 3a aa ro
3ronemMmuTe WTeaeHheTo Ha eHepera.

Kora e MOXHo, He Npef3arpeBajTe ro
anapaToT npep roTeerse.

lMpaBeTe KoMKy LITO € MOXHO Momanu naysm
Mefy roTBeHeTO Kora npasute noeeke
japera nctoBpemeHo.

FoTBeH€ cCo BeHTUnarTop

Kora e MoXxHO, KopucTeTe rm pyHKumMmTe 3a
roTBeH-€ CO BeHTMnaTop 3a Aa 3awTeanTte
eHepruja.

MpeocTtaHaTa TonnuMHa

BeHTunaTopoT 1 cBeTunkata npogosKyBaaT
co paborta. Kora ke ro ucknyuute anaparor,
€KpaHoT ja MokaxyBa npeocTaHaTaTta
TonnuHa. MoxeTe ga ja ynotpebute
TOMMWHaTa 3a Aa ja o ApXUTe XpaHara Tonna.

Kora TpaereT0 Ha roTBew-eTO € NoJ0Nro o4
30 MuHYTK, HamarneTe ja TemnepaTtypaTa Ha
anapaToT 3a MuHUMyM 3 - 10 MUHYTU Npeg
KpajoT oA roTBereTo. [1peocTtaHaTaTa
TOMMWHA BO anapaTtoT Ke NpOoJOXM Aa roTeu.

KopucTeTe ja npeoctaHaTtata TonnmHa 3a
3arpeBatbe xpaHa.

OppxyBaH-€e Ha TOMNNNHA Kaj XxpaHaTta
OpbepeTe ja HajHMCKaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a Aa ja uckopuctute
npeoctaHaTa TONNMHa 1 Aa ro ogpxuTe
japeweTo Tonno. [Nokasatenot 3a
npeocTaHaTa TonnvHa unu Temnepartypa ce
nojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBewe co UCKIy4YeHa cBeTUrKa
McknydeTe ja cBeTunkarta 3a Bpeme Ha
roTeeweT0. Bkny4yeTe ja kora ke nmare
notpeba.

MeyveTe co BRnaxeH Bo3ayx
®yHKUMja 3a WTeaere Ha enekTpuyHa
eHepruja 3a BpemMe Ha roTBeHEeTo.
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Kora ja kopuctute oBaa dyHkumja, namnara
aBToOMaTCKm ce nckry4dysa no 30 cek.
MoxeTe Aa ja BknyuynTe cBeTunkara

14. CTPYKTYPA HA MEHU
14.1 MeHn

MOBTOPHO HO OBaa akuuja ke rm Hamanm
OYeKyBaHUTE LUTE[EeHa Ha eHepruja.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
\ \ N \
( ( | ( | @ ( |
J— OgﬁepeTe'\jla OK Mpunarogere ja
— - un3bepere 3a onunjara of Men WN3bepere ja - MPUTUCHETE 3a BpeaHocTa u
CTpyKTypata 1 nocTaekara. Aa ja noTspauTe

na BHeceTe MeHn.
npuTUcHeTe OK.

nocraBkarta.

npuTucHeTe OK

3aBpTeTe ro KonyeTo 3a DYHKUMUTE Ha rpeerse Ha nonox6ara ncKNy4eHo 3a ga nanesete o MeHu.

MeHu cTpyKTypa

Ly
[oTBeH:€e co nomoLu /\‘/ UYuncrere rrrr/ Haropysatba @
HarogyBama
01 Bpeme BO aeHoT Mpomenun 02 OcBeTneHocT Ha 1-5
eKkpaHoT
03 ToHOBW Ha KONYNHa 1 - Cupeme 04 JaynHa Ha 3By4HMOT 1-4
2 - Knuk curHan
3 - 3ByKOT €
ncknyyeH
05 CeH3op 3a xpaHa 1 - Anapm u kpaj 06 Bpeme Ha paboTtere BknyueHo /
AKTMBHOCT 2 - Anapm VcknyyeHo
07 CeeTtno BknyyeHo / 08 Bp3o 3arpesBane BknyyeHo /
WcknyyeHo WcknyyeHo
09 MoTceTHUK 3a ynctere BknyyeHo / 10 [emo-pexnm Wndpa 3a
WcknyyeHo aKkTMBUpane: 2468
1 Bepawja Ha codtBep MpoBepka 12 PeceTupaj ru cute Oa/He

HarogyBarba

15. TPVDKA 3A OKOJTIMHATA

Peuvknupajte ru matepujanuTte co cumbonot

2%

L. Crasete ja ambanaxaTa BO COOABETHU
KOHTEjHepM 3a Aa ja peuuknupaTe.
lMomorHeTe BO 3awlTUTaTa Ha XUBTHaTa
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cpedviHa 1 YOBEKOBOTO 34pasje U
peuuknupajTe ro oTnagoT Of eNneKTPUYHU U
erneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm

anapatute o3aH4YeHn co cumbonoTt E BO



0TnagoT o4 AOMakUHCTBOTO. BpateTe ro 3a peuMKInpame Uu KOHTakTupajTe ja
NPOU3BOAOT BO BALLMOT JIOKaneH kanauuTer BallaTa OMnwT1HCKa KaHuenapuja.
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Bem-vindo(a) a AEG! Obrigado por escolher o nosso aparelho.

G Obtenha conselhos de utilizagao, brochuras, resolugéo de problemas, informagoes
@ sobre assisténcia e reparagdes em aeg.com/support
AEG Para mais receitas, sugestoes e resolugao de problemas, transfira a aplicagédo My
i AEG Kitchen.

Available on the A\, GET ITON
' App Store }/’ Google Play

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

INDICE
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4. PAINEL DE COMANDOS ..ottt 257
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1. /A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalacao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instrugoes em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

» Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizacao do aparelho de uma
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forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagdo. Mantenha as criangas e os animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de segurancga para
criancas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizacdo doméstica (médios).

Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

N&o use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fonte de alimentacao antes de
realizar qualquer manutencao.

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, este
deve ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
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2. INSTRUCOES DE SEGURANGA

Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado

antes de substituir a lAmpada, para evitar a possibilidade

de choque elétrico.

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes

durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.

Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir

acessorios ou recipientes de ir ao forno.

Utilize apenas a sonda térmica (sensor de temperatura de

nucleo) recomendada para este aparelho.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a

parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

aparelho.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores

metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

Antes da limpeza pirolitica, retire todos os acessorios e

depdsitos/derrames excessivos da cavidade do aparelho.

2.1 Instalagao

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

Retire a embalagem toda.

Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrugdes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.
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N&o puxe o aparelho pela pega.

Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
da instalacgéo.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Antes de montar o aparelho, verifique se a
porta do aparelho abre sem limitagdes.

O aparelho esta equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E
necessario utilizar a alimentagao elétrica.
A unidade de encastrar tem de cumprir os
requisitos de estabilidade da norma DIN
68930.



Altura minima do armario
(altura minima do armario
debaixo do balcéo)

578 (600) mm

Largura do armario 560 mm

Profundidade do armario 550 (550) mm

Altura da parte da frente do 594 mm
aparelho

Altura da parte de tras do 576 mm
aparelho

Largura da parte da frente 595 mm
do aparelho

Largura da parte de tras do 559 mm
aparelho

Profundidade do aparelho 567 mm
Profundidade de encastre 546 mm
do aparelho

Profundidade com a porta 1027 mm
aberta

Dimens&o minima da aber- 560x20 mm
tura de ventilagéo. Abertura

localizada na parte inferior

traseira

Comprimento do cabo de 1500 mm
alimentacao elétrica. O ca-

bo sai pelo canto traseiro

direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

2.2 Ligagao elétrica

efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

Nao permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

As protecgdes contra choques eléctricos
das pecas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a ndo poderem ser
retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

Se a tomada eléctrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.

N&o puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
disjuntores de proteccao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

A instalagéo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

Feche totalmente a porta do aparelho
antes de ligar a ficha na tomada elétrica.
Este aparelho é fornecido com ficha e
cabo de alimentagao.

2.3 Utilizacao

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras,
choque elétrico ou explosao.

Todas as ligagdes eléctricas devem ser

efectuadas por um electricista qualificado.

O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Certifique-se de que os parametros

indicados na placa de caracteristicas sao

compativeis com as caracteristicas da
alimentagao eléctrica.

Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.
Nao utilize adaptadores de tomadas

duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
Certifique-se de que néo danifica a ficha e

o cabo de alimentacao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentagao, esta operagao deve ser

Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagao nao ficam obstruidas.

N&o deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

Desative o aparelho apds cada utilizagao.
Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.

Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

N&o aplique pressao sobre a porta aberta.
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* Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

» Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagéo de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

» Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

* Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

2.4 Manutencgao e limpeza

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, incéndio ou danos
no aparelho.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

» Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo do aparelho.

— n&o coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
humidos no aparelho apés acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

* A eventual descoloragao do esmalte ou do
aco inoxidavel nao afeta o desempenho
do aparelho.

» Utilize uma assadeira profunda para bolos
hdmidos. Os sumos de fruta provocam
manchas que podem ser permanentes.

» Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

» Se o aparelho ficar instalado atras de uma
porta de armario, nunca feche a porta com
o aparelho em funcionamento. Se a porta
ficar fechada, podera ocorrer acumulagcao
de calor e humidade que podem danificar
o aparelho, os méveis ou o piso. Nao
feche a porta do armario enquanto o
aparelho nao tiver arrefecido
completamente apds utilizagao.
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Antes de qualquer acao de manutencao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta
do aparelho. A porta é pesada!

Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregOes abrasivos, solventes ou objetos
metalicos.

Se utilizar um spray para forno, siga as
instrucdes de seguranca da embalagem.

2.5 Limpeza pirolitica

/\ AVISO!

Risco de ferimentos / incéndio / emissao
de produtos quimicos (vapores) no Modo
Pirolitico.

Antes de efetuar a limpeza pirolitica e o
pré-aquecimento inicial, elimine da
cavidade do forno:

— todos os excessos de alimentos, 6leos
ou derrames de gordura/depdsitos.

— quaisquer objetos amoviveis
(incluindo prateleiras, calhas laterais,
etc., fornecidos com o aparelho)
especialmente tachos antiaderentes,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.

Leia atentamente todas as instrugbes para
a limpeza pirolitica.

Mantenha as criangas afastadas do
aparelho enquanto a limpeza pirolitica
estiver a funcionar. O aparelho fica muito
quente e liberta ar quente a partir das
saidas de arrefecimento.




» Alimpeza pirolitica € uma operagao
efetuada com temperatura elevada e pode
libertar fumos dos residuos alimentares e
dos materiais, pelo que recomendamos
que:

— garanta uma boa ventilagédo durante e
apos cada limpeza pirolitica.

— proporcione uma boa ventilagao
durante e apds o pré-aquecimento
inicial.

+ Nao derrame nem aplique agua na porta
do forno durante e apds a limpeza
pirolitica para evitar danificar os painéis
de vidro.

* Os fumos libertados por todos os fornos
piroliticos/residuos de alimentos ndo sao
nocivos para pessoas, incluindo criangas,
ou pessoas com condigbes médicas.

* Mantenha os animais de estimacao
pequenos afastados do aparelho durante
e apos a limpeza pirolitica e o pré-
aquecimento inicial. Os animais de
estimacgao pequenos (especialmente
passaros e répteis) podem ser altamente
sensiveis a alteragbes de temperatura e
gases emitidos.

» As superficies antiaderentes de tachos,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.,
podem ser danificadas pela operagao de
limpeza pirolitica a alta temperatura de
todos os fornos piroliticos e podem ser
fonte de fumos nocivos de baixo nivel.

2.6 lluminagao interna

/\ AVISO!
Risco de choque elétrico.

* Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas

sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigoes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e ndo se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagdes.

2.7 Assisténcia técnica

Para reparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
Utilize apenas pegas sobressalentes
originais.

2.8 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

Desligue o aparelho da alimentacao
eléctrica.

Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

Remova o trinco da porta para evitar que
criangas ou animais de estimacao fiquem
presos no aparelho.
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3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Resumo geral

Painel de commandos

Botéo para os tipos de aquecimento

Visor

Botéo de controlo

Tomada para a sonda térmica

[% E"m m\@_

Elemento de aquecimento

Lampada

17

®

AN
5o EBE

Ventilador

Apoio para prateleira, amovivel

Slofofi~Jofof~Joling-

Nivel das prateleiras

3.2 Acessorios

Prateleira em grelha
Para tachos, formas de bolos, assados.

Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos.

Para cozer e assar ou como tabuleiro para
recolher gordura.

Tabuleiro para grelhar/assar z
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Sonda térmica
Para medir a temperatura no interior dos
alimentos.

Calhas telescépicas
Para inserir e retirar tabuleiros e a prateleira em
grelha mais facilmente.

4. PAINEL DE COMANDOS

4.1 Botoes retrateis

Para utilizar o aparelho, prima o botao. O
botéo fica saliente.

4.2 Descrigao geral do painel de comandos

O 'S & A

« H o

Tempori- Aquecimen-

ho Luz Sonda térmica
zador to rapido

Confirmar a de-
finicdo

Prima o botao Rodar o botao

Selecione um tipo de aquecimento para ligar o aparelho.

Rode o botdo para os tipos de aquecimento para a posigao off (desligado) para desligar o aparelho.

4.3 Visor

EI@E‘EI:&E?EEEE:»DEMO

QO s /&

sToP

Visor com fungdes chave.

Indicadores do visor

Indicadores basicos
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& ¥ wl i >»>

Bloquear Cozedura assistida Limpeza Defini¢cdes Aquecimento rapido

Indicadores do temporizador

Q Q @ O

Conta-minutos Hora de fim Atraso do temporizador Temponzatdeor crescen-

Barra de progresso - para temperatura ou tem-
po. A barra fica totalmente vermelha quando o
aparelho atinge a temperatura definida.

Sonda térmica indicador /?

5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Limpeza inicial

Antes da primeira utilizagao, limpe o aparelho vazio e regule a hora:

4 QN

= + =

Acertar as horas. Premir OK.

5.2 Pré-aquecimento inicial

Pré-aqueca o forno vazio antes da primeira

utilizag&o.
Passo 1 Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.
Passo 2 . =
Regule a temperatura maxima para a fungéo: E]
Deixe o forno funcionar durante 1 h.
Passo 3

Regule a temperatura maxima para a fungao:
Deixe o forno funcionar durante 15 min.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o espago é ventila-
do.
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6. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranga.

6.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Passo 1 Rode o botdo para os tipos de aquecimento para selecionar um tipo de aguecimento.

Passo 2 Rode o botdo de controlo para definir a temperatura.

6.2 Tipos de aquecimento

Tipo de aquecimen-

Aplicacao

to
Ventilado + Resisténcia
Circ

Para cozer em até trés posi¢des de prateleira ao mesmo tempo e para secar alimen-
tos. Regule a temperatura entre 20 e 40 °C abaixo da que utiliza com a fungdoCalor
superior/inferior.

Calor superior/inferior

Para cozer e assar alimentos numa posigéo de prateleira.

v

*

Congelados

Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas, batatas em
cunha ou crepes) estaladigos.

A

Fungao Pizza

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento inferior

Para cozer bolos com bases estaladi¢as e conservar alimentos.

Sk

(YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (legumes e fruta). O tempo de descongelagao depende
da quantidade e do tamanho dos alimentos congelados.

A4

Ventilado com Resis-
téncia

Esta fungéao foi concebida para poupar energia durante a cozedura. Quando utilizar
esta fungao, a temperatura no interior do aparelho pode ser diferente da temperatura
selecionada. O calor residual é utilizado. A poténcia de aquecimento pode ser reduzi-
da. Para obter mais informacdes, consulte o capitulo "Utilizagao diaria", Notas sobre:
Ventilado com Resisténcia.

Grelhador

Para grelhar alimentos finos e tostar pao.
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Tipo de aquecimen-
to

Aplicagao

vowv

¥

Grelhador ventilado

Para assar pegas de carne grandes ou aves com 0ssos huma posigao da prateleira.
Para fazer gratinados e alourar.

Menu

Para entrar no menu: Cozedura assistida, Limpeza, Defini¢des.

6.3 Notas sobre:Ventilado com
Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe de eficiéncia energética
e design ecologico (de acordo com as
normas EU 65/2014 e EU 66/2014). Testes
de acordo com:IEC/EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a fungéo ndo seja
interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.

6.4 Como definir: Cozedura assistida

Quando utiliza esta funcao, a lampada é
automaticamente desativada apés 30 seg.

Para instrugbes de cozedura, consulte o
capitulo “Sugestodes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia Para recomendagodes gerais
sobre poupancga de energia, consulte o
capitulo "Eficiéncia Energética", Poupanga de
Energia.

Cada prato deste submenu propde um tipo de aquecimento e uma temperatura
recomendados. Utilize a fungéao para preparar rapidamente um prato com as predefinigoes.
Pode ajustar o tempo e a temperatura durante a cozedura.

Quando a fungao terminar, verifique se os alimentos estao prontos.

Para alguns dos pratos, também pode cozi-
nhar com:

A temperatura a que um prato é cozinhado:

+ Sonda térmica

¢ Mal passado
*  Médio
« Bem passado

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
S ) I N
E \/\@ P1-P... oK

Selecione a Cozedura as-

sistida. Prima OK.

Entre no menu.

Selecione o prato. Premir

oK.

Coloque o prato no forno.
Confirme a definigéo.
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6.5 Cozedura assistida

Legenda

Legenda

Sonda térmica disponivel. Coloque o Son-
da térmica na parte mais espessa do pra-
to.

O aparelho desliga-se quando a tempera-
tura definida Sonda térmica é atingida.

Pré-aquega o aparelho antes de comegar
a cozinhar.

[

Nivel da prateleira.

=

Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio
P1 Carne assada, mal
passada
c d odi 1-1.5kg; 4-5cm /?B 2; tabuleiro para assar
P2 arne assada, media pedacos espessos  Frite a carne durante alguns minutos numa frigideira
quente. Insira no aparelho.
P3 Carne assada, bem
passada
Bif édi 180 - 22! -
ife, médio 823. 3 gmgfgggge /‘?@E‘ 3; assadeira numa prateleira em grelha
P4 Ygrossas Frite a carne durante alguns minutos numa frigideira
quente. Insira no aparelho.
C dalestufa- 1.5-2k
d:r(ggsat::ja Z:?)rli‘- a g /‘? B 2; assadeira numa prateleira em grelha
P5 meira, redondo superi- Frite a carne durante alguns minutos numa frigideira
or, flahco espesso) quente. Adicione liquido. Insira no aparelho.
Carne assada, mal
P6 passada (aquecimen-
to a baixa temperatu-
ra)
Carne assada, média ) /‘? EI 2; tabuleiro para assar
P7 (aquecimento a baixa 1-1.5kg;4-5¢m tilize as suas especiarias favoritas ou simplesmente sal
temperatura) pedagos espessos ¢ pimenta moida fresca. Frite a carne durante alguns mi-
nutos numa frigideira quente. Insira no aparelho.
Carne assada, bem
Ps passada (aquecimen-
to a baixa temperatu-
ra)
Filete de carne de va-
P9 ca, mal passado
(aquecimento a baixa
temp.)
Filete de carnedeva- 0,5-1,5kg;5-6 /‘? = 2; tabuleiro para assar )
P10 ca, médio (aqueci- cm pedagos espes- Utll'lze as suas especiarias favorltas ou simplesmente sgl
mento a baixa temp.) sSOS e pimenta moida fresca. Frite a carne durante alguns mi-
nutos numa frigideira quente. Insira no aparelho.
Filete de carne de va-
P11 ca, bem passado
(aquecimento a baixa
temp.)
P12 ;l;t)ela assada (p. ex. poe.ga_g1o's5 gsgp;):s(s:?s /‘? EI 2; assadeira numa prateleira em grelha

Utilize as suas especiarias favoritas. Adicione liquido. As-
sado coberto.
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio
P13 Cachago ou pa de 15-2kg /‘? E 2; assadeira numa prateleira em grelha
porco assada i .
Apos metade do tempo de cozedura, vire a carne.
Porco assado (aque- 15-2kg /2 H 2 tabuleiro para assar
P14 ggr:aeg;)a baixa tem- Utilize as suas especiarias favoritas. Vire a carne apés
metade do tempo de cozedura para obter um tostado uni-
forme.
Lombo de porco, 1-15kg;5-6¢cm . . .
P15 fresco pedacos espessos /?B 2; assadeira numa prateleira em grelha
Utilize as suas especiarias favoritas.
Entrecosto de porco 2 - 3 kg; utilizar en- B 3: tabuleiro para grelhar
P16 tfnioc?;ogigisi;as Adicic’)ne liquido para cobrir o fundo de um prato. Apds
metade do tempo de cozedura, vire a carne.
P 15-2kg; 7 - -
cg:}\igseot;orrego dggos c%m cg 52 /? B 2; assadeira no tabuleiro para assar
P17 Adicione liquido. Ap6s metade do tempo de cozedura, vi-
grossura re a carne.
Frango inteiro 1-1.5kg; fresco /‘? E 2; cagarola no tabuleiro para assar
P18 Utilize as suas especiarias favoritas. Vire o frango apds
metade do tempo de cozedura para obter um tostado uni-
forme.
P19 Meio frango 05-08kg /‘? E 3; tabuleiro para assar
Utilize as suas especiarias favoritas.
Pei fi 180 -2 -
eito de frango 80 Ogag porpe /P IE E 2; cacarola na prateleira em grelha
P20 Utilize as suas especiarias favoritas. Frite a carne duran-
te alguns minutos numa frigideira quente.
rrzgzssde frango, . /‘? E 3; tabuleiro para assar
P21 Se marinar as pernas de frango primeiro, defina uma
temperatura mais baixa e cozinhe-as durante mais tem-
po.
Pato inteiro 2-3kg /‘? E 2; assadeira numa prateleira em grelha
P22 Utilize as suas especiarias favoritas. Coloque a carne nu-
ma assadeira. Vire o pato apés metade do tempo de co-
zedura.
Ganso, inteiro 4-5kg /‘? E 2; tabuleiro para grelhar
P23 Utilize as suas especiarias favoritas. Coloque a carne
num tabuleiro para assar fundo. Vire o ganso ap6s meta-
de do tempo de cozedura.
P24 Rolo de Carne Tk /‘? E 2; prateleira em grelha
Utilize as suas especiarias favoritas.
Peixe inteiro, grelha- 0.5 - 1 kg por peixe /0? B 2: tabuleiro para assar
p25 do ;

Encha o peixe com manteiga e utilize as suas especiari-
as e ervas favoritas.
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Prato

Peso

Nivel de prateleira/acessorio

Filete de peixe

E E 3; cagarola na prateleira em grelha

P26 . ? prateleira
Utilize as suas especiarias favoritas.
Cheesecake -
P27 El 2; @ 28 cm forma de mola na prateleira em gre-
lha
p2g Bolo de maca ) E 3; tabuleiro para assar
P29 ;I'aarte de maga cober- ) E 2; forma circular na prateleira em grelha
Tarte de maga -
P30 ¢ El 1; @ 22 cm forma circular na prateleira em gre-
lha
P31 Brownies 2kg de massa E 3; tabuleiro para grelhar
hocola- -
P32 gueques de chocola = 3; tabuleiro de queques na prateleira em grelha
Bol fi d -
P33 pgoo em forma de E 2; tabuleiro de p&o na prateleira em grelha
Batatas assadas kg E 2; tabuleiro para assar
P34 Coloque as batatas inteiras com a pele no tabuleiro para
assar.
Fati 1 ki
atias 9 B 3; tabuleiro para assar forrado com papel vegetal
P35 Utilize as suas especiarias favoritas. Corte as batatas em
pedacos.
L isturad 1-15k
egumes misturados 9 E 3; tabuleiro para assar forrado com papel vegetal
P36 Utilize as suas especiarias favoritas. Corte os legumes
em pedacos.
P37 g(r)zquetes, congela- 0-5kg E 3; tabuleiro para assar
p3g Batatas congeladas 0.75 kg B 3; tabuleiro para assar
Lasanha de carne/ 1-15k .
P39 legumes com folhas g El 2; cagarola na prateleira em grelha
de massa seca
Batat tinad 1-15k .
P40 (baataatgz g::ag;a as 9 El 1; cacarola na prateleira em grelha
Rode o prato apés metade do tempo de cozedura.
Pizza fresca, fi i
P41 {zzafresca, fina - E IE' 2; tabuleiro para assar forrado com papel vege-
tal
Pi fi
P42 1zza lresca, grossa _ ‘I:I IEI 2; tabuleiro para assar forrado com papel vege-
ta
P43 Quiche ) El 2; forma de assar na prateleira em grelha
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio

Baguete/ 0.8 kg

pa4 Ciabatta/P3o branco E E 2; tabuleiro para assar revestido com papel ve-

getal
Mais tempo necessario para o pao branco.

Gréo integral / Cen- 1 kg

P45 teio / Pio escuro ‘E‘ EI 2; tabuleiro para assar forrado com papel vege-

tal / tabuleiro de p&o na prateleira em grelha

7. FUNCOES DE RELOGIO

7.1 Fungoes do relégio

Funcéao de relégio Aplicacao

D E emitido um sinal sonoro quando o tempo terminar.

Conta-minutos

Quando o temporizador termina é emitido um sinal sonoro e a fungéo de aqueci-
STOP mento para.
Tempo para cozinhar

@ Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Atraso do temporizador

@ O maximo é de 23 h 59 min. Esta fungé@o nao afeta o funcionamento do forno.

. Para ligar e desligar o Temporizador crescente selecione: Menu, Defini¢cdes.
Temporizador crescente

7.2 Como definir: Fungoes do relégio

Como definir: Hora

Passo 1 Passo 2 Passo 3
B\ |
Q O 0
para alterar a hora do dia, entre no menu e sele- Acertar o reléaio oK
cione Defini¢des, Hora do dia. glo. Premir: .
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Como definir: Conta-minutos

Passo 1 Passo 2 Passo 3
N, . NV
-N- O visor mostra: ( \ N
@ 0:00 Q @
premir: ). Definir a Conta-minutos Premir: OK_

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.

Como definir: Tempo para cozinhar

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4

(' \ E visor mostra: ( A\ E
Q @ © 0:00 e Q @
A

STOP

Escolha uma fungéo  Prima repetidamen- Defina o tempo da

de aquecimento e defi- - OK
na a temperatura. te: @ cozedura. Premir: .

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.

Como definir: Atraso do temporizador

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5 Passo 6
N e O visor e \ e

( \ apresenta: ( \ O visor ( \

hora do mostra:

dia. -

M N
Selecione ) ) G/ INICI- G/ PARAR .
afungao  Prima repeti- AR Defina a ho- oK Definaaho-  Premir:
de aqueci- gamente: @ ra de inicio.  Premir: . ra de fim. OK

mento.

@ O temporizador inicia a contagem decrescente a uma hora de inicio definida.

8. UTILIZAR OS ACESSORIOS

também dispositivos anti-inclinagao. A
A\ Aviso! armagcao elevada a volta da prateleira impede
Consulte os capitulos relativos a que os recipientes deslizem para fora da
seguranca. prateleira.

8.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a seguranga. Os entalhes sao
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Prateleira em grelha:
Introduza a prateleira entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para grelhar:
Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do apoio
para prateleiras.

8.2 Sonda térmica

Sonda térmica - mede a temperatura no interior dos alimentos.

Devem ser definidas duas temperaturas:

C ”?

A temperatura do forno: A temperatura de nucleo.

Para cozinhar com os melhores resultados:

Os ingredientes devem estar a Na&o a utilize para pratos liqui- Durante a cozedura, deve permanecer no
temperatura ambiente. dos. prato.

8.3 Como utilizar: Sonda térmica

Passo 1 Ligar o forno.

Passo 2 Selecione um tipo de aquecimento e, se necessario, a temperatura do forno.
Passo 3 Inserir: Sonda térmica.

Carne, aves e peixe Cacarola
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Introduza a ponta da Sonda térmica no centro da Insira a ponta da Sonda térmica exatamente no centro da
carne, peixe, na parte mais espessa possivel. Certifi- cagarola. Sonda térmica deve ser estabilizada num local
que-se de que pelo menos 3/4 da Sonda térmica es-  durante a cozedura. Utilize um ingrediente sélido para o

ta dentro do prato. conseguir. Utilize o rebordo da assadeira para apoiar a
pega de silicone da Sonda térmica. A ponta da Sonda tér-
mica ndo deve tocar no fundo de uma assadeira.

Passo 4 Ligue a Sonda térmica a tomada na parte da frente do forno.
O visor apresenta a temperatura atual da: Sonda térmica.

Passo 5 . .
/? - prima para regular a temperatura de nucleo da sonda.
Passo 6 ) )
OK. prima para confirmar.
Quando os alimentos atingem a temperatura selecionada, é emitido um sinal sonoro. Pode esco-
Iher parar ou continuar o cozinhado para se certificar que os alimentos estdo bem cozinhados.
Passo 7 Retire a ficha da Sonda térmica da tomada e retire o prato do forno.

/\ AVISO!

Existe o risco de queimaduras a medida que a Sonda térmica aquece. Tenha
cuidado ao desligar e retira-la dos alimentos.

9. FUNCOES ADICIONAIS
9.1 Bloquear

Esta funcao evita uma alteracao acidental da fungao do aparelho.

Liga-la com o aparelho a funcionar — a cozedura definida continua, o painel de comandos fica bloqueado.
Liga-la quando o aparelho estiver desligado — ndo pode ser ligada, o painel de comandos esta bloqueado.

M @OK - mantenha premido para li- QDOK - mantenha premido para des-
gar a fungéo. ligar.
E emitido um sinal sonoro.

OOoK

@ 3x E'I - fica intermitente quando o bloqueio esta ativo.
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9.2 Desativagao automatica

Por motivos de seguranga, se o tipo de (°C) @ (h)

aquecimento estiver ativo e nao forem

alteradas quaisquer definicdes, o aparelho 250 - méximo 8

desliga-se automaticamente apds um

determinado perlode de tempo. O desligamento automatico nao funciona

com as fungdes: Luz, Sonda térmica, Atraso
do temporizador.

°C) O m) . .

9.3 Ventoinha de arrefecimento
30-115 12.5 ] )

Quando o aparelho esta a funcionar, a
120-195 8.5 ventoinha de arrefecimento liga-se
200 - 245 55 automaticamente para manter as superficies

do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar até o aparelho arrefecer.

10. SUGESTOES E DICAS

10.1 Recomendagdes para cozinhar

®

A temperatura e os tempos de cozedura indicados nas tabelas sdo apenas valores de referéncia. Dependem das
receitas e da qualidade e quantidade dos ingredientes utilizados.

O seu aparelho pode ter um processo para cozer ou assar diferente do aparelho que utilizava anteriormente. As
sugestdes abaixo exibem as definicdes recomendadas para temperatura, tempo de cozedura e posices da pra-
teleira para tipos especificos de alimentos.

Se ndo encontrar as regulagdes para alguma receita especifica, procure uma semelhante.

10.2 Ventilado com Resisténcia

Para os melhores resultados, siga as
sugestoes listadas na tabela abaixo.

&L, °C O =
Massa Gratinada 200 - 220 45 - 55 3
Batatas gratinadas 180 - 200 70 -85 3
Moussaka 170 - 190 70 - 95 3
Lasanha 180 - 200 75-90 3
Canelones 180 - 200 70 - 85 3
Pudim de p&o 190 - 200 55-70 3
Pudim de arroz 170 - 190 45 - 60 3
Bolo de maga, feito com massa batida (forma 160 - 170 70-80 3
de bolo redonda)
P&o branco 190 - 200 55-70 3
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10.3 Ventilado com Resisténcia - acessoérios recomendados
Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgéo do calor do

que a loica de cor clara e refletora.

7

Formas individu-

Forma para pizza Assadeira ais Forma cofrln base para
an

Escuro, nao refletor Escuro, néo refletor 8 (\:/rlr:rggeé%n;lgtaro Escuro, néo refletor

28 cm de diametro 26 cm de diametro ! 28 cm de diametro

5 cm de altura

10.4 Tabelas de cozedura para
testes

Informacgao para institutos de teste
Testes de acordo com: EN 60350, IEC 60350.

Cozer num nivel - cozer em formas

¥

§ O E

°C min
P&o-de-l6 sem gordura Ventilado + Resisténcia 160 45 - 60 2
Circ
Pao-de-l6 sem gordura Calor superior/inferior 160 45 - 60 2
Tarte de maga, 2 formas, @ Ventilado + Resisténcia 160 55-65 2
20 cm Circ
Tarte de maga, 2 formas, @ Calor superior/inferior 180 55 -65 1
20 cm
P&o pequeno Ventilado + Resisténcia 140 25-35 2
Circ
P&o pequeno Calor superior/inferior 140 25-35 2

Cozer num nivel - biscoitos
Usar a terceira posi¢ao de prateleira.

Y

O

°C min

Bolos pequenos, 20 por tabuleiro, Ventilado + Resisténcia Circ

pré-aquecer o forno vazio

150 20-30
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K 55

°C

O

min

Bolos pequenos, 20 por tabuleiro, Calor superior/inferior 170

pré-aquecer o forno vazio

20-30

Cozer em varios niveis - biscoitos

¥

°C min

P&o pequeno Ventilado + Resisténcia Circ 140 25-45 2/4
Bolos pequenos, 20 por tabu-  Ventilado + Resisténcia Circ 150 25-35 1/4
leiro, pré-aquecer o forno vazio

P&o-de-l6 sem gordura Ventilado + Resisténcia Circ 160 45 -55 2/4
Tarte de magé, 1 forma por Ventilado + Resisténcia Circ 160 55-65 2/4
grelha (& 20 cm)
Grelhador
Pré-aqueca o forno vazio durante 5 minutos.
Grelhador com a regulagao de temperatura maxima.

a=m
¥ D 1
AN
min

Tosta Grelhador 1-2 5

Bife de vaca, vire a meio do tempo  Grelhador 24 -30 4

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranga.
11.1 Notas sobre a limpeza

< Limpe a parte da frente do aparelho apenas usando um pano de microfibras com agua mor-

na e um detergente suave.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Limpe manchas com um detergente suave.
Agentes de lim-

peza
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provocar incéndios.

Limpe a cavidade apds cada utilizagdo. A acumulagéo de gordura ou outros residuos pode

=
]

Utilizagao diaria

Nao guarde alimentos no aparelho durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade apenas
usando um pano de microfibras apés cada utilizagéo.

<
\Fe,

Limpe todos os acessorios apds cada utilizagéo e deixe-os secar. Utilize um pano de micro-
fibras com agua morna e um detergente suave. N&o lave os acessorios na maquina de lavar

W loica.

Nao limpe acessorios antiaderentes utilizando detergentes abrasivos ou objetos afiados.

Acessorios

11.2 Como remover: Apoios para

prateleiras
Retire os apoios para prateleiras para limpar
o forno.
Passo 1 Desligar o forno e aguardar até estar
frio. H:
Passo 2 Puxe a parte da frente do apoio para
prateleiras para fora da parede late-
ral. l
Passo 3 Puxe a parte de tras do apoio para | T
prateleiras para fora da parede lateral 1 —_—
e retire-o. / ‘ - = N~
0 |=p 7 g
Passo 4 Instale os apoios para prateleiras na 9 2 ild
sequéncia inversa. = \Z -
Os pinos de fixagao das calhas tele- = |
scopicas devem ficar virados para a
frente. @1 H
=3
11.3 Como utilizar: Limpeza I\ CUIDADO!
pirolitica '
Limpeza do forno com Limpeza pirolitica Se existirem outros aparelhos instalados
P P P ) no mesmo armario, nao os utilize
& AVISO! enquanto estiver a utilizar esta fungao.

Existe o risco de queimaduras.

Isso pode danificar o forno.

PORTUGUES 271



Antes da Limpeza pirolitica:

Desligue o forno e aguarde até
estar frio.

Remova todos os acessorios e
apoios para prateleiras amoviveis.

Limpe a base do forno e a porta interna
de vidro com agua morna, um pano
macio e detergente suave.

Limpeza pirolitica

Passo 1 Aceda ao menu: Limpeza rrrr/
Opcao Duragao
C1 - Limpeza ligeira 1h
C2 - Limpeza normal 1 h 30 min
C3 - Limpeza completa 3h
Passo 2 OK _ prima para selecionar o programa de limpeza.
Passo 3 OK_ prima para iniciar a limpeza.
Passo 4 Apos a limpeza, rode o botéo das fungdes de aquecimento para a posi¢éo de

desligado.

@ Quando a limpeza for iniciada, a porta do forno é bloqueada e a Iampada é desligada. Até a porta desblo-

quear, o visor apresenta: E

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno e aguarde até
estar frio. cio.

Limpe a cavidade com um pano ma-

Retire os residuos do fundo da cavida-
de.

11.4 Aviso de limpeza

O forno lembra-lhe quando deve limpa-lo com limpeza pirolitica.

rrrr/ pisca no visor durante 5 segundos apds cada ses-
sao de cozedura.

Para desligar o lembrete, introduza o Menu e selecione
Defini¢des, Aviso de limpeza.

11.5 Como remover e instalar: Porta

Pode remover a porta e os painéis de vidro
internos para os limpar. O nimero de painéis
de vidro varia consoante o modelo.

/\ AVISO!
A porta é pesada.
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Passo 1 Abrir a porta totalmente.
Passo 2 Levante e prima as alavancas de fi-
xagao (A) nas duas dobradicas da
porta.
Passo 3 Feche a porta do forno até a primeira posigao de abertura (angulo aproximado de 70°). Segure na

porta em ambos os lados e puxe-a para fora do forno num angulo ascendente. Coloque a porta
com o lado exterior virado para baixo sobre um pano e sobre uma superficie estavel.

Passo 4 Segure no friso da porta (B) no re-
bordo superior da porta, nos dois
lados, e pressione para dentro para
soltar o fecho de encaixe.

Passo 5 Puxe o friso da porta para a frente
para o remover.

Passo 6 Segure os painéis de vidro da por-
ta, um ap6s o outro, pela extremi-
dade superior e puxe-os para cima,
para fora da guia.

Passo 7 Limpe o painel de vidro com agua e
sabdo. Seque o painel de vidro com
cuidado. N&o lave os acessorios na
maquina de lavar loiga.

Passo 8 Apos a limpeza, efetue os passos
descritos acima na sequéncia inver-
sa.

Passo 9 Insira primeiro o painel mais pequeno, depois o maior e por fim a porta.

11.6 Como substituir: Lampada

/\ AVISO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até que o  Desligue o forno da corrente elétri-  Coloque um pano no fundo da cavi-
forno esteja frio. ca. dade.
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Lampada superior

Passo 1 Rode a protecgao de vidro para a retirar.
N\
Passo 2 Limpe a cobertura de vidro.
Passo 3 Substitua a lampada por uma ldmpada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 Instale a cobertura de vidro.

12. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

12.1 O que fazer se...

Em quaisquer casos nao incluidos nesta tabela, contacte um centro de assisténcia autorizado.

=]
—]

CJ

O aparelho nao liga ou ndo aquece

Problema

Verificar se...

N&o consegue ativar ou utilizar o aparelho.

O aparelho esta ligado corretamente a uma fonte eléc-
trica.

O aparelho n&o aquece.

O desligar automatico foi desativado.

O aparelho n3o aquece.

A porta do aparelho esta fechada.

O aparelho n&o aquece.

O fusivel ndo esta fundido.

O aparelho nao aquece.

O Bloqueio esta desativado.

Y
Componentes

Problema

Verificar se...

A lampada esta desligada.

Ventilado com Resisténcia - esta ativada.

A lampada néo funciona.

A lampada esta fundida.

A Sonda térmica ndo funciona.

A ficha Sonda térmica esta completamente inserida na
tomada.
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@ Codigos de erro

O visor mostra...

Verificar se...

Err C2 Retirou a ficha da Sonda térmica da tomada.

Err C3 A porta do aparelho esta fechada ou o bloqueio da por-
ta ndo esta partido.

Err F102 A porta do aparelho esta fechada.

Err F102 O bloqueio da porta néo esta partido.

00:00 Houve um corte de energia. Definir a hora do dia.

Se o visor apresentar um codigo de erro que nao esteja presente nesta tabela, desligue e volte a ligar o quadro
elétrico de casa para reiniciar o aparelho. Se o codigo de erro recorrer, contacte um Centro de Assisténcia Técni-

ca Autorizado.

12.2 Dados de assisténcia técnica

Se nao conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de
assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagao do aparelho. A placa de
caracteristicas esta na moldura frontal da
cavidade do aparelho. Nao remova a placa
de caracteristicas da cavidade do aparelho.

13. EFICIENCIA ENERGETICA

Recomendamos que escreva os dados
aqui:

Modelo (MOD.)

Numero do produto
(PNC)

Numero de série (S.N.)

13.1 Informagao do produto e folheto de informagao do produto de acordo
com os Regulamentos de Ecodesign e Rotulagem de Energia da UE

Nome do fornecedor

AEG

Identificagdo do modelo

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

indice de Eficiéncia Energética

81,2

Classe de eficiéncia energética

A+

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional

1,09 kWh(/ciclo

Consumo de energia com uma carga padrdo, modo de ventilagdo

forgada

0,69 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fonte de calor

Eletricidade
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Volume

711

Tipo de forno

Forno encastrado

Massa

BPE546360M 35.0 kg

35.0 kg

BPK546360M

IEC/EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor e grelha-

dores - Métodos para medir o desempenho.

13.2 Poupanca de energia

O aparelho possui fungdes que ajudam a
poupar energia nos cozinhados de todos
os dias.

Certifique-se de que a porta do aparelho esta
fechada quando o aparelho funcionar. Nao
abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confegdo. Mantenha a junta da
porta limpa e certifique-se de que esta bem
fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a
poupancga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aquega o
aparelho antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegdes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual
O ventilador e a lampada continuam ligadas.
Quando desligar o aparelho, o visor indica o

14. ESTRUTURA DO MENU
14.1 Menu

calor residual. Pode utilizar esse calor para
manter os alimentos quentes.

Quando a duragéo da cozedura for superior a
30 min, reduza a temperatura do aparelho
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros
pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma
refeicdo quente, seleccione a regulagao de
temperatura mais baixa possivel. O visor
apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada
Desligue a lampada durante a cozedura.
Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

Quando utilizar esta fungéo, a lampada &
desligada automaticamente apds 30 seg.
Pode ligar a lAmpada novamente, mas isso
reduz a poupanga de energia esperada.

Passo 1 Passo 2

Passo 3

Passo 4 Passo 5
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Q‘ Q‘ Q\

R

— - selecione pa-

F

OK. prima para

Selecione a opgéo a

partir da Menu estru- Ajuste o valor e prima

Selecione a defini-

13 entrar no Menu. . oK ¢&o. conflrmaﬂr a defini- oK.
ura e prima . ¢ao.
Rode o botéo dos tipos de aquecimento para a posicao de desligado para de Menu.
Menu estrutura.
[N
Cozedura assistida /\@ Limpeza rrrr/ Definigdes @
Definigoes

01 Hora Alterar 02 Brilho do visor 1-5

03 Sons “teclado” 1 - Sinal sonoro 04 Volume do alarme 1-4
2 - Clique
3 - Som desliga-
do

05 Sonda térmica Agao 1 - Alarme e pa- 06 Temporizador crescente  Ligado/Desligado
ragem
2 - Alarme

07 Luz Ligado/Desliga- 08 Aquecimento rapido Ligado/Desligado
do

09 Aviso de limpeza Ligado/Desliga- 10 Modo Demo Cadigo de ativa-
do cao: 2468

11 Versédo do software Verificar 12 Restaurar configuragdes  Sim / Ndo

15. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo X

juntamente com os residuos domésticos.
Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas
autoridades municipais.

simbolo C/?) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem. Ajude
a proteger o ambiente e a saude publica
através da reciclagem dos aparelhos
eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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[Oo6po pownun y AEG! XBana wTo cTe nsabpanu Haw ypeRaj.

G Mornepajte caBeTe 3a kopuwwhetse, GpoLLype 1 MHOpMaLWje 3a pellaBaHe
@ npobnema, cepBuc 1 nonpaeky Ha aeg.com/support
AEG 3a jow BuLLE peLienaTta, caBeTa u MeToAa pellaBana npobnema npeysmure
W[} annukauujy My AEG Kitchen.

# Available on the A\, GET ITON
[ S App Store }/’ Google Play
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CAOPXAJ
1. MTHOOPMALINJE O BE3BEHOCT. ..o 278
2. BESBEHOCHA YTTYTCTBA. ... 280
3. OMMUNC TIPOUBBOMA ... 284
4. KOMAHIOHA TABJITA ... e 285
5. MPE MPBE YIOTPEBE........ccii e 286
6. CBAKOHEBHA YTIOTPEBA. ... ..o 287
7. OYHKLINJE CATA e 292
8. KOPULLREHSE MPUBOPA... ... 293
9. AOOATHE OYHKLINJIE. ... 295
10. KOPUCHW CABETW ..o 296
T HEFTANMUUILRERE. ... 298
12. PELUABAHSE MPOBJTEMA ... .o 302
13. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ..ot 303
14. CTPYKTYPA MEHWJA ... 305
15. EKOJTOLUKA TIUTAHBA ..o e 305

1. A UH®POPMAUWJE O BESBEOHOCTHU

Mpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, NaxxrLneo
npoyunTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [ponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno Kakee nospeae uUnu LUTETY Koje cy
pesyntaT HeucnpasHe MHCTanaumje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eaHOM 1 NPUCTYNayHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory aa kopucTte geua ctapmja og 8 roguHa m
ocobe ca cmakeHUM (PU3NYKUM, YYTITHAUM UINN MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, kKao ocobe Kojuma HegoCcTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 06e3bean Hag3op unm v ce aajy

278 CPIICKU



ynyTcTBa y Be3u ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. Jeuy mnaha
oA 8 roanHa, Kkao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITIOXEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmwm
ako cy nofg cTtanHum Hag30pOoM.

Heuy Tpeba KOHTponMcaTh Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

OpxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauuH.

YINO3OPEHSE: Ypehaj n werosu gocTtynHu 4enosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. pxute geuy n kyhHe
pybumue garbe og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagu.

Ako oBaj anapaT uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
aKTuBMpaTu.

[eua He cmejy Aa obaBrbajy Ynwhewe U KOPUCHUYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe mepe 6e36egHOCTHN

OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaHe€.

OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpeby y jeaHoM
AOMahnHCTBY Y 3aTBOPEHUM NpocTopumMa.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Yy KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, MoTennuma, nNaHCMOHNMa, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahnHCTBMMA M CrMYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He 61 npeBasunasuna (npoceyaH) HUBO
NOTPOLWH-Ee No JOMahUHCTBY.

Camo kBanudukoBaHa ocoba MoXe Aa MOHTMpPA OBaQj
ypehaj n 3amenn kabn.

He kopucTtute oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagure.
NckbyumnTe ypehaj ns ctpyje npe 6uno Kakeor ogpxasaba.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, hera mopa ga
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHoCT.
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* YINNO3OPEHSE: YBepute ce aa je ypehaj uckibyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernm
moryhHoCT fa aohe 00 enekTPUYHOr LOoKa.

* YINNO3OPEHSE: Ypehaj n verosu goctynHu 4enosun Mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. Tpeba BoagnuTn padyHa ga
ce nsberHe goanpuBame rpejHNX enemeHaTa unm
YHYTpaLlkbNX NOBPLUMHA anaparta.

» Kaga Bagute npubop nnun nocyhe n3 pepHe nnm mx
CTaB/baTe y pepHy, yBEK HOCUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLiE.

« Kopuctute camo TemnepatypHU ceH30p (CEH30p
Temnepartype y CpeauHu nevyeHor meca) Koju je
npenopy4eH 3a oBaj ypeha;.

» [1a 6ucte yknoHUNu LWNHE Koje apXKe pelleTke, NpBo
noByUUTE NpeaHun 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctaBmbawe WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.

* Hemojte kopnctnt napodncrad 3a vunwhewe ypehaja.

* HemojTte kopuctutn rpyda abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHuX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 36or
yera Moxe gohu 4o pacnpckaBaka CTakna.

* [Mpe nuponnTuykor Yynwhemwa, yknoHmute cae npmbop 13
pepHe, Kao N ocTaTke XpaHe Unn macHohe Koje cy npocyTte/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

2. BESBEJHOCHA YTYTCTBA

2.1 MoHTaxa YBeK KOpUCTUTE 3aLUTUTHE PyKaBuLE U

3aTBOpeHy obyhy.

/\ YNO3OPEHE! * He Byunte ypefjaj sa pyuny.

*  VHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NpuKNagHoO MeCTO Koje UCTyH-aBa 3axTeBe
3a uHcTanauujy.

* HeonxogHo je npugpxasatu ce
MUHUManHOr pacTojaka o4 Apyrux
ypehaja n KyxmkCkux enemeHaTa.

« [lpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa nu

Camo kBanudgukoBaHa ocoba moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

YKNoHWTE KOMMNEeTHY ambanaxy.
* HewmojTe fa nHctanupare nnu Kopuctute
owTeheH ypeha;.

» [lpuapxasajTe ce ynyTcrasa 3a
MOHTUMpaH-e Koje cTe Aobunu y3 ypehaj.
YBeK BoguTe padyHa npuimkom
nomepatra ypehaja 3aTo WTO je Texak.
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ce BpaTa ypehaja otBapajy 6e3 3agpLuke.
Ogaj ypehaj je onpemMrbeH cUCTEMOM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce



ynotpebrbaBaTu ca M3BOPOM €NeKTPUYHOT
Hanajarba.

YrpaheHa jeanHuua mopa aa 3a40BOby
3axTeBe cTabunHoctu npema DIN 68930.

MuHuManHa BucuHa Ky- 578 (600) mm

XUHCKOr enemMmeHTa (MMHVI-

MarnHa BUCMHa enemMeHTa
1cnog pagHe nnove)

LLinprHa Kyxuksckor ene- 560 mm
MeHTa

[y6uHa Kyxursckor ene- 550 (550) mm
MeHTa

BucuHa npegre ctpaHe 594 mm
ypehaja

BuvicuHa 3agwe cTpaHe ype- 576 mm
haja

LUvpuHa npeake cTpaHe 595 mm
ypehaja

LLinprHa 3agtbe cTpaHe 559 mm
ypehaja

[y6uHa ypehaja 567 mm
[y6uvHa yrpaheHor ypehaja 546 mm
[y6uHa ca oTBOpeHUM Bpa- 1027 mm
TMMa

MuHumManHa BenuymHa 560x20 mm

BEHTUNALMOHOT OTBOpA.
OTBOp NOCTaBMbEH Ha Jo-
H0j 3a4H0j CTPaHU

OyxuHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm

tbe. Kabn je noctaereeH y

AeCHOM yrny ca 3aaHe

cTpaHe

MoHTaxHu 3aBpTHU 4x25 mm

2.2 NMpukrbyyer-e Ha enekKTpUYHy
Mpexy

/\ YNO3OPEHE!
Pu3sunk o noxapa u cTpyjHor yaapa.

CBa npukrbyumBama cTpyje Tpeba ga
06aBu KBannUKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa ga byae ysemrbeH.

YBepute ce fa cy napameTpu Ha Nnounum
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTMkama
KoMnaTubunHu ca ogrosapajyhum
napameTpumMa enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajare.

* YBeK KOpUCTUTE NPONUCHO yrpaheHy
YTUYHMLY Ca 3alITUTOM 0f CTPYjHOr
yaapa.

* HewmojTe ga kopuctute aganTtepe ca BuLle
YyTUYHMLA 1 NpoAyXHe kabnose.

» [lpoBepuTe ga HUCTE OLUTETUNN FMaBHO
Hanajake 1 Kabn 3a Hanajake. YKONUKo
CTpyjHM Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
Tpeba aa ob6aeu Haw oBnawheHn
CEPBUCHM LieHTap.

* He pos3BonuTte aa kabn 3a Hanajakwe
noavpyje unu gohe 6nmnsy Bpatuma
ypehaja nnu H1wn nenog ypehaja,
HapouuTo Kada ypehaj pagun unu kaga cy
BpaTta Bpena.

« 3awTnTa oA yaapa Aenosa nof HarnoHom
1 N30M0BaHVX Aenosa mopa aa ce
NPUYBPCTU TAKO A HE MOXE [a Ce YKIOHU
6e3 anaTa.

e [pukrbyunte rnaBHU kabn 3a Hanajake Ha
3UOHY YTUYHMLY TEK Ha Kpajy
MHCcTanauuje. BogmTe padyHa ga noctoju
NPUCTYN MPEXHOM YyTUKa4y HaKOH
MHCTanayuje.

* Ako je 3vgHa yTnyHuLa nabasa, HemojTe
[Oa NpUKIbyYyjeTe MpPexHU yTukau.

* He ByyuTe kabn 3a Hanajawe Kako bucte
nckrbyunnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo hete n3Byhu yTmkay u3 yTuuHuLe.

* KopucTtute camo ncnpasHe pacTtaBHe
npekugaye: 3alWwTUTHe Npekugade,
ocurypade (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW Ca HOoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTakTope.

* Y enekTpMYHOj MHCTanaumju mopa
NnocTojaTn pacTaBHU Npekngay Koju Bam
omoryhaBa ga nckreyunte cBe gase
Hanajaka ypehaja. Pa3amak nameny
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekuaady mopa
[a U3HOCK HajMake 3 mm.

« [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
HEro LUTO NOBEXETE MPEXHU yTUKAY Y
3UOHY YTUYHMLY.

* Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM
yTUKa4yeMm 1 CTpyjHUM kabrnom.

2.3 Ynotpeba

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk of nospenmeamna,
OneKkoTMHA 1 CTPYJHOT yaapa unm

ekcnnosuje.

CPINCKWN 281



Hewmojte oa meware cneyudukaumjy oBor
ypehaja.

Boaute payyHa Aa otBopu 3a
BeHTUNauujy He byay sanyLueHu.

He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba UCKIby4nTN HaKOH CBake
ynoTpebe.

Byaoute onpesHn kag otBapaTte Bparta
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutun ga
n3ahe Bpeo Basayx.

Hewmojte pykoBatu ypehajem kaga cy Bam
MOKPE pyKe Unn Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOOOM.

HewmojTe nsnaraTtvn otsopeHa Bpata
BENNKoM onTtepehety.

Hewmojte kopuctutn ypehaj kao pagHy
MOBPLUMHY MM NPOCTOP 3a oAnarake.
[MaxrbuBo oTBOpPUTE BpaTta ypehaja.
Kopuwhemne cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOBECTU A0 ncnapasara
ankoxona v mellaka ca BasgyxoM.
BapHuue unun oTBOpeHu nrameH He cMmejy
na 6yay y 6nmsmHm ypehaja kaga
oTBaparTe Bpara.

3anarbuBe maTepuje unu npegmete
HaTonsbeHe 3anasbMBMM mMaTepujama
HeMojTe CcTaBrbaTu yHyTap v nopesa
ypehaja unu Ha wera.

Kopuctute gy6oku nnex 3a sanmeeHe
Konaye. BohHu cok Moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

ok cnpemarte jeno, Bpata ypehaja Tpeba
yBek Aa Oyay 3aTBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTUpaH n3a naHena
HameluTaja (HNp. BpaTa), obe3beanTe aa
NpuUnNuKoM paga Bparta Hukaga He 6yay
3aTBOpeHa. V3a 3aTBopeHor naHena
HamellUTaja MoOry a ce Hakyne TonnoTa u
BMara u npoyspokyjy HakHagHo owteherwe
ypehaja, kyhuwta nnu noga. He
3aTBapajTe naHen HamelUTaja cBe JoK ce
ypehaj y NoTnyHOCTN He oxnaan HakoH
Kopuwhetsa.

2.4 Hera n uynwhene

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk og noepeae, noxapa unm

owtehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
MocToju pusmk og owTehena ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owTtehexe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHnm
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBrbatu nocyhe 13 pepHe
unu gpyre npeameTte y ypehajy
OVPEKTHO Ha JHO.

— He cTaBmajte anymuHujymcky donujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojte cunatu Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyfe n xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— byauTe naxrbuBu kaga ckugate unu
nocraerbate npmoop.

['ybutak 60je Ha emajnupaHnm
nospLUMHama unun Hephajyhem venuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.
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lMpe ogpxaBana uckrbyunTe ypehaj n
M3BYLUTE CTPYjHM yTHKaY 13 3ugHe
yTUYHMLE.

[MpoBepute ga nu je ypehaj xnagax.
[MocToju pusnk ga ce nonome cTakneHe
nnove.

Opmax 3amMeHuTe CTakrneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OenawheHOM CEPBUCHOM LIEHTPY.
ByauTe naxroueu kaga ckugarte BpaTa ca
ypehaja. BpaTta cy TeLwuka!

PenoBHo unctute ypehaj ga bucte
cnpeyvnu nponagare NoBpLUNHCKOT
martepujana.

Ypehaj ounctute BNaKHOM MEKOM KpProMm.
KopuctuTe UckrbyumMBO HeyTpanHe
neTepleHTe. Hemojte kopucTuTn
abpasvBHe npou3sBoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhere, pacteapave unu
mMeTanHe npeamMere.

YKONMKO KOpUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxasajte ce ynytcrasa o
0e36eHOCTM Ha ambGanaxu.

2.5 Muponutuyko ynwhewe

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og noBpege/noxapa/xemumjcke
emucuje (racosa) y NMMpOSIUTUYKOM
peXumy.




[Mpe cnpoBohewa NMponNUTUYKOr
yuwhera 1 NOYETHOT NpeArpeBaka, n3
YHYTPaLLH0CTV pepHe YKnoHuTe cregehe:

— CBe OocTaTke XpaHe, yrbe nunum macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npegmeTe Koje je moryhe
YKNOHUTK (YKrbyuyjyhn nonuue, 604He
LMHe UTA., ucnopyyeHe c ypehajem)
HapouuTo nocyae, NNexose, TauHe,
npuobop, UTA. KOju UMajy Henenromee
NOBpPLUMHE.

[MaxrbnBo npounTajTe cBa ynyTcTea 3a

MUPOMUTUYKO YnLhekrse.

[pxuTe geuy nogarse of ypehaja Tokom
nuponutuykor Ymwhera. Ypehaj noctaje

BpeO 1 Bpeo Ba3ayx ce ocrnobaha n3

npeakunx oTBopa 3a xnaheme.

Onepauuja nuponuTuykor Ynwherwa

ofBWja ce Ha BUCOKOj TemnepaTypu, 36or

Yyera moxxe gohu oo ocnobahama

ucrnapera HacTanux of octaTaka xpaHe u

maTepujana of Kojux je ypehaj

HanpasrbeH, Te cTora npenopy4yyjemMo

cnepehe:

— o06e3begute 0o6py BeHTUNAUNjY
TOKOM W HaKOH MUPONUTUYKOT
ynwhersa.

— 06e3beanTn Ao6py BeHTUNaUujy
TOKOM W HAaKOH MOYeTHOT
npearpesatsa.

HewmojTe npocunatu unu HaHocuTK Bogy

Ha BpaTta nehHule TOKOM 1 HaKoH

nMponuTMYKor Yniwhewa ga He bucte

OLUTETUNM CTakneHe nnove.

Vicnapema koja reHepuLly cBe

nuponuTuyke nehHuue/octaym Kysamwa

onuncaHu cy kao 6e3beaHu 3a rbyae,
yKIby4yjyhu fewy unu nuua ca
3A4paBCcTBEHUM Npobnemuma.

Opxute kyhHe rbybrMUe nogarse og
ypehaja TOKOM 1 HaKoOH MUPOMNTUYKOT
ynwhera 1 NOYETHOT NPeArpeBam-a.

Manwu kyhHU rbybumUM (HAPOYMTO NTULLE U

rMmusaBLy) Mory BUTK Bpro OCeTibMBM Ha

TemnepaTypHe NpoOMeHe 1 UcnyLiTeHa

ncnapetba.

Henenrsyee noBpLUMHE Nocyaa, NNexosa,

TauHu, npubopa UTA. MOry ce OLTETUTU

ycnen BUCOKUX TemnepaTypa TOKOM

NUPONMUTUYKOT YnLWhera y CBUM

NUPOSNIMTUYKMM PepHama, a Mory GuTmh u
M3BOP MakUX LUTETHMX UCMapekrsa.

2.6 YHyTpallH-e OoCBeTIbeHe

/\ YNO3OPEHE!
Pu3auk og ctpyjHor yaapa.

« Kapa ce pagu o cujanuuama yHytap
npousBoAa v pe3epBHUX AenoBa,
cujanuue koje ce npogajy 3acebHo: Oee
cujanuue cy HameweHe Ja nsapxe
eKkcTpeMHe usunyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LWTo Cy Temneparypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HamereHe ga
curHanusmpajy uHdopmavmje o pagHom
cTamy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpe0y y apyrum ypehajuma u Hucy
norofHe 3a ocBeT/baBake NpocTopuja y
OomanuHCTBY.

« OBaj Npon3BOA CafpXun N3BOP CBETIIOCTU
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

* KopucTtute camo cujanuue Koje nmajy ucty
crieymdukauujy.

2.7 CepBucupame

« Papu onpaske ypehaja obpaTute ce
oBnawheHomM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

» KopucTtute camo opurmHanHe pesepseHe
fAernose.

2.8 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT og noBpefuBara unm
ryliema.

« O6paTnTe ce OMLITUHCKAM OpraHuma aa
OucTe casHanu kako Aa oanoxute ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyuute ytrkad kabna 3a Hanajamwe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

*  Viceunte MpexHU enekTpu4Hn kabn Ha
MeCTY Koje je 6nun3y ypehaja n ognoxure
ra.

* YknoHute kBaky Aa bucrte cnpeyvnu ga ce
aeua unu kyhHy reybmumum 3arnaee y

ypehayjy.
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3. ONMnNC NPON3BOOA

3.1 OnwTH Npukas

KomangHa Tabna

KomaHgHo Ayrme 3a dyHKuuWje 3arpeBara

Oucnnej

KomangHo gyrme

YTu4HMUa TemnepaTypHor ceHaopa

[pejHn enemeHT

17,

®

AN
5o EBE

Slofofi~Jofof~Joling-

/ Namna
Foz N
_®”’/ N BeHTunatop
& % Hocau pelueTke, NoKpeTHH
Monoxajn peleTtke
3.2 Mpubop

PeweTkacTa nonuua
3a nocyhe 3a kyBakse, NNexoBe 3a TopTe,
neyeme.

Mnex 3a neyewe
3a konave n kekce.

3a neyere TecTa U Meca Unu Kao nocyaa 3a
CKynIbawe mMacHohe.

Fpun/gy60okn Turaw i
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TemnepaTypHu ceH30p
3a Mepere Temnepartype yHyTap XpaHe.

Teneckoncke Bohuue
3a nakuwe ybauuBare 1 Bahere nnexosa u
pelueTkacTmx nonumua.

4. KOMAHOHA TABJTA

4.1 lyrmap Koja ce yBnade

3a kopuwhetrse oBor ypehaja NpuTUCHUTE
KOMaHaHo gyrme. KomaHgHo oyrme ce
n3Bnayu.

4.2 MNMpernep komaHAaHe Tabne

O 'ss Vol

« # o

Bp3o 3arpe-

Tajmep CeeTno

Temnepatyp-
Bake HW CEH30p

MoTBpaunTe Mputuckajte gyr-  OKpeHuTe KOMaHAa-
nogeliaBare me HO gyrme

M3abepute yHKUMjy 3arpeBarba Aa 6ucTe ykrbyumnu ypeha;.

OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a oyHKUMje 3arpeBatrba y Nonoxaj 3a NCKibyurBarbe Aa bucte nckrbyunnu ypeha;.

4.3 Oucnnej
o et
-CHE-BHHEEE,
AYAYG O Y Vo

[wncnnej ca kKiby4HUM yHKLMjama.

WupukaTtopu gucnneja

OCHOBHM NokKasarterbun
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KoHTponHa 6paBa MotnomorHyTa npunpe- Ynwhewe Mopewasara Bp3o 3arpeBane
ma

WUHaukaTopun BpemeHa

a a © &

Tajmep Kpaj Bpewme ognarama Tajmep TokoM paga

Tpaka HanpeTka — 3a TemnepaTypy unm Bpeme.
Tpaka je noTNyHo LpBeHa kaga nehHuua AocTUrHe
nofeLLeHy Temneparypy.

TemnepaTypHU CEH30p MHAMKATOP /‘?

5. MPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHoCcTU.

5.1 NMpBo Ynwhemwe

Mpe npBe ynoTtpe6e, ouncTuTe npasaH ypehaj u nogecute Bpeme:

4 QN

= + =0
j— ;? 00:00

MopecuTte Tajmep. MputncHuTe OK.

5.2 NoyveTHO NpearpeBawe
Mpearpejte nehHuuy npe npse ynotpebe.

Kopak 1 YKknoHuTe caB Npubop 1 Hocaye peLlleTku 3 pepHe.

Kopak 2 MopecnTe MakcmanHy Temnepatypy 3a YyHKUMjy: Iz]
OcrtasuTe nehHuuy Aa pagun 1 4.

Kopak 3 MopecuTe makcumanHy TemnepaTtypy 3a yHKUMWjy: .

Ocrasute nehnuuy ga pagm 15 MuH.

@ MehHuua moxe aa ucnylwta Mupuc 1 aum Tokom npearpesama. O6e3beante nobpo npoBeTpaBake NPocTo-
pvje.
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6. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

6.1 Kako oa nogecute: PyHKUMje 3arpeBamba

Kopak 1 OkpeHuTe KOMaHAHO AyrMe 3a yHKUMje 3arpeBama 1 nsabepute yHKUMjY.

Kopak 2 OkpeHuTe kKOMaHAHO Ayrme Aa 6ucte nogecunu Temneparypy.

6.2 ®yHKUMje 3arpeBama

®dyHKUMja 3arpeBa-

MpumeHa

Ha
Meyere y3 paBHU BEH-
™.

3a neyerse Ha HajBuLLIE TPW MOMOXaja NonuvLe NCTOBPEMEHO U Cyllere xpaHe. [Moa-
ecute TemnepaTtypy 20-40 °C Huxke Hero 3a yHKUMjy 3arpeBare 0403ro/o[03ao.

3arpeBamwe ogosro/
oposao

3a neyetbe Ha jeAHOM MooXajy peLueTke.

v

*

CMp3HyTa xpaHa

3a npunpemy nosnycnpemMrbeHe XxpaHe, Hrp. NOMGPUTA, UCEHEHOT KPOMMMPaA UK NPo-
nehHux ponHuua, Tako ga 6yae xpckasa.

A

®DyHKUMja 3a nuuy

3a neyete nuLe. 3a MHTEH3MBHO 3aneLame 1 Jobujare XpckaBor AHa.

3arpeBake 040380

3a neyetbe Konaya ca XpckasvM AHOM U 33 KOH3EpBHUCatbe XpaHe.

3a oamp3aBatre xpaHe (noBpha n Boha). Bpeme ogmp3aBana 3aB1UCK 0 KONMUYUHE U

>}£< BeNIMYMHE CMP3HYTE XpaHe.
Opmp3aBambe
I Kapa kopucTuTe oBy (byHKUM]y, TemnepaTypa yHyTap pepHe Moxe [a ce pa3nukyje
if op nopelleHe Temnepatype. KopucTtu ce npeoctana tonnota. CHara rpejasa Moxe
o fa ce cMarbu. 3a BuULLIE MHdOpMaLVja norneaajte nornaerme ,CBakogHeBHa ynoTpe-
BraxHo nevetbe y3 6a”, HanomeHe o: BnaxHo nevyewe y3 BeHTUNaTop.
BeHTUNaTop
Caad 3a rpyvnoBame TaHKUX KOMaja XxpaHe v TocTupare xneba.
IpunoBawe
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®yHKuuja 3arpeBa- [pumeHa
Ha
v 3a nevere BeNvKMX KOMaga Meca Unu X1BUHe ca KOCTUMa Ha je4Hoj pelueTku. 3a
ﬁ? cnpemMame rpaTMHUpaHNX jena u 3a 3aneuare.
Typ60 rpunoBate
— [a 6ucte ywnu y menu: MotnomorHyta npunpema, Yvwheme, Mogelwasamna.

MeHu

6.3 HanomeHe Ha:BnaxHo neuyewe
y3 BeHTUnarop

OBa yHKUMja je kKopuwwheHa 3a
ycknahuBame ca Knacom eHepreTcke
edmKacHOCTU 1 3axTeBUMa ekoamsajHa (y
cknagy ca ctaHgapguma EU 65/2014 n EU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

BpaTta nehHuue Tpeba ga Oyny 3aTtBopeHa
TOKOM KyBah-a kako pyHKUuja He B6n buna
npekuaaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha

HajBuweM Moryhem cTeneHy eHepreTcke
edurKacHOCTH.

Kapa kopuctuTe oBy hyHKUMjy, Nnamnuua ce
ayToMaTCKM UCKIby4yje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBawe nornefajte ogersak
,HanomeHe n caset”,BnaxHo neyverse y3
BeHTMNartop.3a onwTe npenopyke y Be3u ca
yLITEJOM eHepruje norneaajte oferbak
~EHepreTcka ecukacHocT”, YwTeaa eHepruje.

6.4 Kako na nogecurte:lMoTnomMorHyTa npunpema

CBako jeno y oBOM NogMeHujy uma npenopydeHy yHKUujy 3arpeBata 1 Temneparypy.
KopucTtuTe dbyHKUmjy 3a 6p30 npunpemate jena ca nogpa3yMeBaHUM nofellaBaknuva.
Takohe moxeTe fa nofecuTe BpeMe 1 TemrnepaTtypy TOKOM KyBakrsa.

Kaga ce dyHKuuja 3aBpLUn, NpoBepuTe Aa Nu je XxpaHa crnpemMHa.

MpunuKoMm KyBaka HEKUX jeria, MoXxeTe Aa
KOpUCTUTE U:

CTeneH A0 KOr ce jeno KyBa:

« TemnepaTypHu ceH3op

« Cnab6o neyeHo
*  Cpeamna
* [o6po neyeHo

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
N
©ON O O @
E \/\@ P1-P.. oK

Yhute y meHu.

TacTep OK

WM3abeputelloTnomorHyta
npunpema. MputncHnTe

M3abepute jeno. Mputu-

CHUTe OK

Crasute nocyay y nehnu-
uy. NMoTtBpauTe nogelasa-
He.
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6.5 NMoTnomorHyTa npunpema

INlereHpa

JlereHpa

TemnepaTypHu ceH30p je AgocTynHo. Mo-
ctaBuTe TemnepaTypHU CEH30p Y Hajae6-
rbeM Aeny nocyge.

Anapat ce UCKIbyuyje Kaga ce JOCTUrHe
nogelueHa TemnepaTypHU CEH30p Temne-
paTtypa.

3arpejTe anapaT npe Hero LWTO NOYHeTe
Aa Kysarte.

HuBo pelueTke.

Jeno TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

P1

FoBehe neyewe, cna-

60 neyeHo
pp Tosehe nevere, 1- 1.5 kg; komaam = 2; nnex 3a nevewe
cpeatbe neveHo nebrouHe 4-5 cm  TPXUTE MECO HEKONMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turary. CTa-
BUTe y anapar.
losehe neuewe, go-
P3 6
po neyeHo
52:2:1.’ cpeare ,\:Sgy; isgj'(gon';%_ /‘? E] E‘ 3; nocyaa 3a nevere Ha peLleTkacToj no-
P4 IbuHe 3 cm arum
MpXuUTE MECO HEKONMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turamy. Cta-
BUTe y anapar.
;zziﬁ:r‘le::;g:la np- 15-2kg /‘? IEI 2; nocyaa 3a nevere Ha peleTKacToj nonuum
P5 se knace, okpyrnu Hpmme MECO HEKONMKO MUHYyTa Ha Bpyhem Turamy. [lo-
onpe3a, nebeny nay- Aajte TeyHocT. CTaBuTe y anapar.
dnek)
FoBehe neyewe, cna-
P6 60 neyeHo (cnopo
neyere)
loBelje neuetbe, 1-15kKa: Koma /‘?E 2; nnex 3a nevetse )
P7 cpeatbe neueHo (cro- -6. g; Z g A" Kopuctute CBOje OMUIbEHE 3a4MHE UV jeAHOCTaBHO CO 1
po Mevetbe) ACOIBUHE 4—=0 CM  cpesy MneBeHy nanpuky. MNpx1uTe Meco HEKONMKO MIHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CtasuTe y anapar.
FoBehe neyewe, go-
P8 6po neueHo (crnopo
neyetbe)
®durne roseauHe, cna-
P9 60 neyeHo (crnopo
neyere)
®une rosBeauHe, 0.5-15 ka- /?B 2; nnex 3a nevetse )
P10 cpeatse neyeHo (cno- _6 , g,5K06Ma,E|I/I KopuctuTe cBoje oMUrbeHe 3a4MHe UMK jeAHOCTaBHO CO 1
po Nevetbe) ACOIBUHE 5-6 CM ey mneseHy Nanpuky. Mpx1TE MECO HEKOMMKO MUHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CTaBuTe y anapar.
®dune roBeauHe,
P11 neueH (cnopo
nevete)
Medena renetuna 0.8-1.5kg; koma- D[], 0 1o 34 neverse Ha peweTkacToj nonuuy
P12 (Hnp. nnehka) oy nebronHe 4 cm § YA p ) u

Kopuctute omurbeHe 3aunHe. [logajte TeqHocT. [evere
MOKPUBEHO.
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpn6op
CBuH-CKO nevekse, 1.5-2k .
P13 gpar unu nnehia 9 /?E 2; nocyfa 3a neverbe Ha pelleTKacToj nonmum
OKpeHUTE MECO HaKOH MOMOBKHE BPEMEHA KyBaka.
ByueHa cBuHbeTUHa 1.5-2kg /? B 2 nnex 3a neverse
Cnopo KyBak-e ’
P14 (cnopo ky ) Kopuctute omurbeHe 3aunHe. OKpeEHUTE MECO HAKOH MNo-
NOBUHE BpeMeHa KyBatba fa GycTe nocTurnv pasHoMep-
HO 3aneuare.
CBuHCKM Kape, cBex 1 - 1.5 kg; komagu .
P15 pe, ,D,eﬁJ'bMng 5.6 cFr"n /? B 2; nocyna 3a nevyere Ha pelleTKacToj nonuum
KopurcTute omMmurbeHe 3aumnHe.
CBuHCKa pebpa 2 - 3 kg; kopucTuTe B 3; nyGokn THrak
cupoBa TaHka pe- !
P16 Gp: neBrbitHe 2_3 [opajre TeyHocT ga 6ucTe nokpunm aHo nocyae. Okpe-
’ cm HWTE MeCco HaKOH MOSIoBUHE BPeMeHa KyBakba.
Jarwehu 6yT ca ko- 1.5 - 2 kg; komagn
cTMMa yr ne@_bMng 7-9 cprl’n /‘? B 2; nocyaa 3a nevetre Ha nNnexy 3a nevyewe
P17 [opajte TeyHocT. OKpeHUTe Meco HaKkoH NOSIOBUHE Bpe-
MeHa KyBatba.
eno nune 1-1.5kg; cexe .
u 9 /‘?EI 2; nocypa 3a ponos. nosphe/rpatu. jena Ha
nnexy 3a nevyewe
P18 Kopuctute omurbeHe 3aumHe. OKpeHUTe numne HakoH no-
NOBUHE BpeMeHa KyBatba fa GycTe nocTurnv pasHoMep-
HO 3aneuare.
Mona nuneta 0.5-0.8k
P19 g /‘? B 3; nnex 3a neyewe
Kopuctute omurbeHe 3avmHe.
Munehe rpyau 180 - 200 g no ko- .
PYA Ma/:g/ /? E] E| 2; nocypna 3a kaceporny Ha pelleTKacToj no-
P20 nmum
Kopuctute omurbeHe 3auunHe. MNpxuTe Meco HEKONMKO
MUHyTa Ha Bpyhem Turatby.
Munehu 6arauu, cse- . /? IEI 3; nnex 3a nevyewe
p{ ’
P21 Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6atake, nogecute
p! pvHMP
HVDKY TemnepaTypy 1 KyBajTe UX gyxe.
Martka, uena 2 - 3 ki .
u 9 /‘? B 2; nocyaa 3a nevetre Ha pelleTKacToj Nonuum
P22 Kopuctute omurbeHe 3aumHe. CtaBute Meco Ha nocyay
3a neyerse. OKpeHUTe NaTky HaKoH MOJIOBUHE BPEMEHa
KyBakba.
lycka, uena 4 -5 ki
y u 9 /‘? E 2; ny60kKku TUramw
P23 Kopuctute omurbeHe 3aunHe. CtaBuTe Meco Ha ayboku
nnex 3a neverse. OKPEHWTE rycky HaKOH MOSIOBUHE Bpe-
MeHa KyBama.
BekHa oa meca 1k
P24 A 9 /‘?E 2; peweTkacTa nonvua
Kopuctute omurbeHe 3avumHe.
Llena pu6a, rpunosa- 0.5 - 1 kg no pubu /? IEI 2 nnex 3a nevetse
P25 Ha '

WcnyHute puby macnauem 1 Kopuctute oMurbeHe
3a4nHe 1 3a4MHCKo Burbe.
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
Pu6. - i
P26 M dunety E E 3; nocyaa 3a kacepony Ha pelieTkacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3avumHe.
Konau op cupa -
P27 A cup El 2; kanyn 3a nevere of @ 28 cm Ha peLeTKacToj
nonuuu
P28 Konauoajabyka ) = 3; nnex 3a nevewse
P29 TapToajabyka ) E 2; kanyn 3a NUTy Ha peLueTKacToj Monmum
MuTa c jabykama -
P30 jaby E 1; Kanyn 3a nuTy Ha @ 22 cm Ha pelueTKacToj no-
nuum
P31 BpayHu konaumn 2 kg TecTta B 3; ny6okw TUraks
y -
P32 “oxonaaum MacbuHm B 3; nnex 3a maduHe Ha pelueTKacToj nonuum
P33 Cysm konau . B 2; nocyaa 3a Konay Ha pelueTKacToj nonuum
n 1 ki
P34 G48HN KpoMnnp 9 ‘El 2; nnex 3a neyewe
CraBuTe L,eo KpOMMMp ca KOPOM Ha Mrex 3a neyewe.
Wceuen kpomnup Tk El 3; nnex 3a nevyexe 06NOXEH NaNUPoOM 3a nevexe
P35 KopucTtute omurbeHe 3auuHe. Vceuute kpomnupe Ha ko-
mage.
I 1-15k
ngl;:;:auo mewiano Skg ‘El 3; nnex 3a neyexe 06NOXEH NannpoMm 3a neyewe
P36 Kopuctute omurseHe 3aunHe. Miceumte nosphe Ha koma-
ne.
P37 Kpoketn, cMp3HyTH 0.5 kg E 3 nnex 3a neverse
p38 Momdput, sampsHyT 0.75 kg E 3 nnex 3a neverse
INasame ca mecom / 1-15kg E 21 . .
P39 noephem ca cysum ; Mocyna 3a rpaTuHMpaHa jena Ha pelueTKacToj no-
NINCTOBMMA TECTEHU- num
He
I 1-15k
P40 ng:::_:;p(ac;gow Skg Eﬂ I: u Il;locy,qa 3a rpaTuHUpaHa jena Ha pelueTKacToj
kpomnvp) OkpeHunTe nocyay nocrne nonoBMHe BpeMeHa KyBarba.
C
P41 BeX@ nuua, Tania - E B 2; nnex 3a neyeke 06NoXeH Nannpom 3a
nevewe
P42 Ceexa nuua, aedena - ‘Z] IE' 2; nnex 3a neyexe 06noXeH Nannpom 3a
neyexe
P43 Kuuw ) El 2; nnex 3a neyerbe Ha pelleTKacToj Nonuun
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
Eargr/‘haﬁa-ralsenw 0.8kg E E 2; nnex 3a nevyexe 06NOXEH NanMpom 3a
P44 xne neverbe
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMeHa.
P45 r::irsﬁggulpameuul 1 kg E E 2; nrnex 3a neyewe ob6noxeH nanupom 3a
neyere/nocyaa 3a konay Ha pelleTkacToj nonuuu
7.1 ®dyHKuUMje caTa
®dyHKUMja caTa MpumeHa

Q

Tajmep

Kapa Tajmep 3aBpLum ca oabpojaBareM, ornaliaBa ce 3By4YHWU CUrHar.

STOP
Bpeme KyBama

Kapa Tajmep 3aBpLum ca onbpojaBareM, Yyje ce 3ByYHU curHan u dpyHkuuja 3a-

rpeeakwa ce 3aycraBiba.

@

Bpeme oanarawa

3a ognarare ctapTa u/unu kpaja KyBama.

0]

Tajmep Tokom paga

MakcumanHo je 23 h 59 min. OBa dyHKUMja He yTUYe Ha paj pepHe.
3a yKkrbyumBarbe 1 nckibyumBake Tajvep TokoM pagda nsabepute: Menu, Moa-
eluaBama.

7.2 Kako na nogecute: ®PyHKuuje caTta

Kako ga nogecuTte: [lo6a naHa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
B\ |
Q o 0
[a 6ucte npomennnu goba gaxa, yhute y MmeHn n MomecuTe cat oK
n3abepute onuyuje Mopewasarsa, floba faHa. A . MputuchnTe: .
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Kako na nopecure: Tajmep

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
N [vncnnej npmkasy- N
o)
0:00

MpuTtncHUTE: @ Mopecute Tajmep MpuTtncHUTE: OK

® Tajmep oamMax nounke Aa ogdpojasa.

Kako na nopecwure: Bpeme KyBaha

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
(v \ S [vcnnej npukasy- ( \ e
J je: <)

0:00

i STOP
oot B oo
i j \ UTUCHUTE: .

Te Temneparypy. ckajTe: BpeMeHa KyBara. p

@ Tajmep ogmax nounke aa oadpojasa.

Kako aa nogecute: Bpeme ognarawa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 Kopak 6
(' e [vicnnej ( \ M
ﬂmcnnej ( \ (K- . O\ 1K
B o R 2 RQ
,u,06a ,ana ~ .
o5 @ any.
- CTABJbA-
VisaGepy Y3actonHo - KPETAKE  opecute MputnchuTe: HE Mopecnte  MpuTuchn-
Te yHK- npuTuckajTe: Bpeme OK Bpeme 3a- oK
Huly sarpe- QD noveTka. . BpLIeTKa. €
Baka. .

® Tajmep nounke ga oabpojaBa y nodeLLeHo Bpeme noveTka.

8. KOPNWHEHE NMPUBOPA

cnpevasajy npespTakse. Y3aurHyta usmua
/\ YNO3OPEHE! OKO Mosuue cnpeyasa knusame nocyha Ha

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU. nonunuun.

8.1 Y6auuBame npubopa

Mano yaybreere ca ropwe CTpaHe
nosehasa 6e36egHocCT. Yaybrbera Takohe
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PeweTkacTta nonuua:
Yrypajte nonuuy nsmehy Bofuua Ha Hocavy pe-
LeTke.

Mnex 3a neyewe / [ly6okun TUram:
I'ypHuTE Nnex usmehy Bofuua Ha Hocavy peLueT-
Ke.

8.2 TemnepaTypHu ceH30p

TemnepaTypHU CEH30P — Mepu TeMMepaTypy YHyTap XpaHe.

Tpeba pa ce nopece ABe TeMneparype:

C ”?

Temnepatypa nehHuue. Temnepatypa y cpeavHun.

3a Hajborbe pesynTaTe KyBaka:

Cacrtojum Tpeba ga 6yay Ha cobHoj  He kopuctute 3a TeuHa jena. TokoMm KyBaka MoOpa Aa ocTaHe yHyTap
Temnepartypwm. XpaHe.

8.3 Kako ga kopuctute: TemnepaTypHu CEH30p

Kopak 1 YKIbyunTe pepHy.

Kopak 2 MopecuTe dyHKUMjy 3arpeBarba v No noTpebu TemnepaTypy pepHe.
Kopak 3 MocTaBuTe: TemnepaTypHU CEH30p.
Meco, xuBuHa un puba Kacepona
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Y6auute Bpx TemnepaTypHU CEH30p Y LieHTap Meca, Y6auuTte Bpx TemnepaTypHU CEH30P TAYHO Y LEHTpPY Ka-

pube, ako je moryhe y Hajaebrbu feo. Bogute cepone. TemnepaTtypHu ceH3op Tpeba aa cToju ctabunHo
padyyHa ga 6apem 3/4 TemnepaTypHu ceH3op byae Ha jeAHOM MecTy TOKOM neyetba. [la bucte 1o nocTurnm,
yHyTap jena. KOpUCTUTE YBpCTE cacTojke. Kopuctute nemuy nocyae 3a

never-e kao OCMOHaL, 3a CUMMKOHCKY pyunLy Temnepa-
TYpHU ceH3op. Bpx TemnepaTtypHu ceH3op He Tpeba aa
AoAupyje AHO nocyae 3a neverse.

Kopak 4 MpukrbyunTe TemnepaTypHU CEH30P Y YTUYHULY C Npeawe cTpaHe nehHuue.
[vcnnej npukasyje TpeHyTHY TemnepaTtypy: TemnepaTypHu CEH30p.

Kopak 5 /0?
- NPUTUCHUTE Aa ByCTe Nogecuny TemnepaTypy ceHsopa yHyTap xpaHe.
Kopak 6
P OK _ npuTUCHUTE Aa brcte NoTBPANIN.
Kapa xpaHa gocTurHe nogelleHy TemnepaTypy, vyje ce 3By4Hu curHan. MoxeTe nsabpatu ga npe-
KMHETe N1 ja HacTaBWTe ca KyBaHeM kako 6ucTe 6unm curypHu Aa je xpaHa obpo ckyBaHa.
Kopak 7 M3Byuute TemnepaTypHu CEH30P yTUKaY U3 yTUYHULE U n3BaguTe jeno us nehnuue.

/\ YNO30OPEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa jep TemnepaTypHu ceH3op nocraje Bperno. by-
OVTe NaxrbMBM Kaga ra uckrbydyjeTte u BaguTe U3 jena.

9. IOOATHE ®YHKLUWNJE

9.1 KoHTponHa 6paBa

OBa chyHKLMja cnpeYaBa cryvajHy npoMeHy dyHKumje ypehaja.

YkrbyuuTe je kaga anapat paau — NoAeLLIeHO KyBatkbe Ce HacTaBHa, KoMaHaHa Tabna je 3akrbyyaHa.
YKrbyuuTe ra kafa je anapart UCKIbyYeH - He MOXe [a Ce yKrby4u, KOHTporHa Tabna je 3akrbyyaHa.

s @ OK _ NpUTUCHUTE U ApXuUTe da QDOK — NPUTUCHUTE U ApXWUTe Aa
6ucTe yKIbyumnm yHKLUMjy. 6ucTe je UCKIbYYunu.
3BYYHM cuUrHan.

MoK

@ 3x EII — Tpenepwu Kkaaa je KoHTponHa bpaBa ykrbyyeHa.
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9.2 AyTOMaTCKO UCKIbyYMBaHe

3 6e3begHOCHNX pasnora, ako je dyHkumja (°C) @ (4)
3arpeBatba aKkTVMBHA U HMKaKBa nofellaBarba
HUCy npometrbeHa, ypehaj he ce aytomatcku
UCKIbYUYUTU HaKOH oapefeHor BpeMeHcKor

250 - makcumanHo 3

AyTOMaTCKO UCKIbYYMBaHe He (PYHKLMOHULLE

nepuona. ca dyHkumnjama: Ceetno, TemnepaTtypHu
ceHsop, Bpeme ognaramna.
°C) O
9.3 BeHTunartop 3a xnahewe
30-115 12,5
Kapa anapat pagw, BeHTMnaTop 3a xnahewe
120-195 8.5 Ce ayTOMaTCKM yKIbyuyje kako 61 xnaguno
200 - 245 5.5 noBpLUMHe anapaTa. AKOo UCKIbyuuTe anapar,

BeHTMNaTop 3a xnahere Moxe Ja HacTasu
[la paauv 0K ce anapar He oxnagu.

10. KOPUCHW CABETU

10.1 Mpenopyke y Be3u ca neyerwem

®

TemnepaTypa 1 BpeMe KyBara HaBedeHu y Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHW 3aBuce of pelenarTa, kBa-
MTeTa U KONMYUHE YyNoTpebrbeHnx cacTojaka.

Baw anapat Moxga neye Ha gpyraumnju HaumH y ogHocy Ha ypehaj koju cTe paHuje nocenoanu. CaBeTu ucnog
npukasyjy npenopy4yeHa nogeluaBana 3a TemnepaTypy, BpemMe KyBara W Nonoxaj pelleTke 3a ogpefeHe BpcTe
XpaHe.

AKo He MOXeTe Aa npoHaheTe noAellaBarba 3a ogpefeHn peLenT, NoTPaXuTe 3a CNnYaH.

10.2 BnaxHo ne4yemwe y3
BeHTUNaTop

3a nocTtusare Hajborbux pesynrara,
npuapaBajTe ce caBeTa HaBeAEHUX Y
Tabenu y HacTaBky.

L, °C @ =
[paTvHMpaHa TecTeHnHa 200 - 220 45 -55 3
[paTvHMpaHu kpomnup 180 - 200 70 -85 3
Mycaka 170 - 190 70 - 95 3
Nazare 180 - 200 75-90 3
KaHenonu 180 - 200 70 -85 3
MyauHr og xneba 190 - 200 55-70 3
MyavHr o nuprHYa 170-190 45 -60 3
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Konau c jabykama, HanpaBIbeH of cMece 3a 160 - 170 70-80 3
BUCKBUT TOPTY (OKPYrnW Nnex 3a TopTy)
Benu xne6 190 - 200 55-70 3

10.3 BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop - Npenopy4yeHn npnoéop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe numeHke n nocyae. OHe 6orby ancopbyjy TONNoTy Hero
ceeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.

Mana nocypaa 3a

Mnex 3a nuuy neyewe

Mocyaa 3a neyerse

Mnex 3a donaH

Kepamunuku
MpeyHunk 8 cm,
BMUcuHa 5 cm

TamaH, HepednekTyjyhn
MpeyHunk 28 cm

TamaH, HepednekTyjyhn
MpeyHnk 26 cm

TamaH, HepednekTyjyhun
MpeyHunk 28 cm

10.4 TaGene KyBaka 3a UHCTUTYTE
3a TecTUpame

VHdopmaLmje 3a MHCTUTYTe 3a TecTupame
TectoBu y cknagy ca: EN 60350, IEC 60350.
Meyerse Ha je4HOM HUBOY — NeYere y nrnexosnmva

%

o=
—]

O

]
°C MMH
HemacHa 6ucksut Topta Meyetrse y3 paBHU BEH- 160 45 - 60 2
TUn.
HemacHa 6ucksut Topta 3arpeBatbe ogosro/ogos- 160 45 - 60 2
oo
MuTta c jabykama, 2 nnexa Meyetbe y3 paBHU BEH- 160 55-65 2
@20 cm ™.
MuTta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBatbe ogosro/ogos- 180 55-65 1
@20 cm 0o
LLikoTckn konavnh Meyetrse y3 paBHU BEH- 140 25-35 2
!N,
LLIkoTckn konaymh 3arpeBatbe ogosro/onos- 140 25-35 2

o

[Meyere Ha jeqHOM HMBOY — KEKC
Kopuctute Tpehu H1BO peLueTke.
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°C MWH
Cuthu konauu, 20 no nnexy, Meyerse y3 paBHW BEHTU. 150 20-30
NpeTxo4Ho 3arpejTe npasHy pep-
HY
CuTHu konauu, 20 no nnexy, 3arpeBatbe 0403ro/o0340 170 20-30
NpeTxo4HOo 3arpejTe npasHy pep-
HY

[leyer-e Ha BuLLE HMBOA — KEKC

K B

°C MWH
LLikoTckn konauuh Meverbe y3 paBHW BEHTU. 140 25-45 2/4
CwutHuM konayu, 20 no nnexy, Meverse y3 paBHW BEHTU. 150 25-35 1/4
NPETXOAHO 3arpejTe npasHy
pepHy
HemacHa 6ucksut Topta Meverse y3 paBHW BEHTU. 160 45-55 2/4
Muta c jabykama, 1 nnex Ha Meuverbe y3 paBHW BEHTU. 160 55 - 65 2/4

peweTkn (& 20 cm)

pvnoBane
[MpeTxodHO 3arpejTe NpasHy pepHy y Tpajaky oA 5 MuHyTa.

Kaga neyete Ha rpuny, Temnepatypa Mopa Aa 6yae nogelueHa Ha MakCuMyM.

¥ O

1

MWH
Toct [punoBane 1-2 5
[oBefu koTneT, okpeHnTe kaga [punosare 24 -30 4

UCTEeKHe NnonoBuHa BpemMeHa

11. HET'A W HNLWWREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.
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11.1 HanomeHe y Be3u ca uynwhewem

<

Mpenru Aeo ypehaja ouMCTUTE UCKIBYYUBO KPNOM of MUKpochmbepa HaTonrbEHOM MI1akoM
BOAOM 1 Grnarvm AeTepLeHTOM.

Kopuctute pacTtBop 3a unwhere MeTanHux noBpLunHa.

CpencTBa 3a

dneke ounctute bnarum AETEPLIEHTOM.

unwhewe
A YHyTpalHocT anapara Tpeba YMCTUTH HaKoH cBake ynoTpebe. HaromunaHa macHoha vnu
= Y| ApYyrv ocTaum Mory npoy3pokoBaTu noxap.
He uyBajTe xpaHy y anapaTty ayxe og 20 muHyTa. lNMocne cBake ynotpebe, yHyTpaLHoCT
CeakogHeBHa  YPeNaja ocylimTe MCKIby4MBO KpMom of MukpocbuGepa.
ynotpe6a

©y
c24

HakoH cBake ynotpebe, ounctute caB nubop 1 octaBuTe ra ga ce ocym. Kopuctute unc-
KIby4MBO Kpny o MyKkpodubepa ca mnakom Boaom u bnarum aetepyeHtom. He nepute go-
[aTHy onpeMy Y MallunHK 3a npate nocyha.

Mpu6op

He uuctute AoaaTHy onpemMy ca HenenrbMBoM NOBPLUMHOM a6p83I/IBHI/IM CpencTBoOM 3a 4uLl-
hetbe n owTpum npeameTmma.

11.2 Kako pa nssagute: Hocaun

peLieTke

MN3BaauTe nodpluke peluetaka ga 6ucre

OYUCTUIIN PEPHY.

Kopak 1 VickrbyunTte pepHy 1 cayekajte ga ce
oxnaau. ’-[
Kopak 2 V3Byuute npearun Aeo noapLuke pe-

LeTke 13 6oyHor 3uaa.

Kopak 3 M3ByuyuTe 3aamm Aeo noapLuke pe- | T
LeTke 13 6OYHOr 3vMaa U YKIOHUTE ra. 1/ —_—

Kopak 4 MocTaBrbare LWnHa 3a NoApLLKY pe- 0 -‘; A — b
LueTKe BpLUM ce 0OpHYTUM pepocne- 9 2

oM.

‘ = —

%Z H
KnnHoBwu Ha Teneckonckum Bofuuama Bk
Mopajy 6UTK OKpeHyTH ka NpeaH0j },

cTpaHu. @ﬂ
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11.3 Kako pa kopucture:
Muponutuyko Ynwhewe /\ OMPE3

Ounctute neynmyy kopuctehu Muponutrnyko AKo Cy ApyTv ypeNajin uHcTanupanm y

qnherbe NCTU KYXNUHCKU €IIEMEHT, HE KOPUCTUTE
) NX UCTOBPEMEHO Kaf 1 0By (PyHKUKjy. To
A YMNO30OPEHE! MOXe Aa n3asose owTehene pepHe.

[MocToju punsmk of onekoTuHa.

Mpe Muponutnyko umwheme:

MckrbyunTe pepHy n cadekajte  YKIOHUTE caB npubop U yKknowuse OumnCTUTE AHO PepHE W YHyTpallkbe
[la ce oxnaau. Hocaue peLueTke. CTaKmno BpaTa pepHe TOMIoM BOAOM K
MEKOM Kprom.

MuponuTtnyko Ynwhewe

Kopax 1 Yhute y menn: Ynwhewe rrrr/
Onuuja Tpajare
C1 - bnaro unwhetse 1h
C2 - HopmanHo unwhemne 1h 30 min
C3 - TemerbHo unwhetrbe 3h
Kopak 2 OK_ npuTUCHUTE Aa uabepeTe nporpam ynhetsa.
Kopak 3 OK_ NPUTUCHWTE Aa NOKpeHeTe Ynhekse.
Kopak 4 HakoH ynwhersa, okpeHnte ayrme dyHKUuje 3arpeBarba Ha nonoxa;j ,mc-

KIby4YeHo”.

@Ka,qa ynwhere NovHe, BpaTta nehHue ce 3akrbyyaBajy 1 namnuua ce uckrbydyje.[lJok ce Bpata He 3a-

Krbyyajy, agucnnej npukasyje cnegehe: B

Kapa ce umwheme 3aBpLin:

WckrbyunTe pepHy n cayekajte O6pULLMTE YHYTPALLHOCT MEKOM YKNOHWUTE OcTaTke ca AHa pepHe.
[a ce oxnagm. KProMm.

11.4 MNoaceTHUK 3a Ynwhemwe

NMehHuua Bac nopaceha kaga aa je oumctute nomohy nuponuTuykor Ynwhera.

[a bucte nckrbyunnu noaceTHuK, yhute y Menu n nsa-
6epwuTe onuuje Mogelaata, MoaceTHuk 3a unwhe-
He.

rrrr/ Tpenepu Ha aucnnejy 5 cek HaKoH cBakor UHTepBa-
na KyBatrba.
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11.5 Kako pa yknoHute u
MoOHTupare: Bparta

BpaTta n yHyTpalure cTakneHe nnove
MOXETe CKMHYTM Aa bucte ux oumctnnm bpoj
CTaKneHux nnoya ce pasnvkyje Ko
pasnuunTMx mogena.

/\ YNO3OPEHE!
Bparta cy TeLuka.

/\ ONPE3

[MaxxrbMBO pyKyjTe cTaknom, nocebHo oko
mBMLa npeaxe nnoye. Ctakno moxe aa
ce cromu.

Kopak 1 OTBOpPUTE BpaTa Ao Kpaja.

Kopak 2 [MoaurHnTe N NPUTUCHUTE CTE3HE
nonyre (A) Ha obema Lapkama Bpa-

Ta.

Kopak 3

3aTBOpUTE BpaTa pepHe A0 NPBOr Nnornoxaja 3a oTBapawe (NpubnukHo nog yrnom og 70°). Mpu-

ApXuTe BpaTa ca o6e CTpaHe U NOBYLMTE UX HAarope y ofHOCY Ha pepHy kako GucTte Ux oaBoOjUny.
BpaTta nocrtasuTe Ha MeKy Kpry Ha CTabuITHOj NOBPLUMHU Ca CMOSbHOM CTPAaHOM OKPEHYTOM Haf-

one.

Kopak 4 MpuTncHuTe oksup Bparta (B) ca
obe cTpaHe ropte mBuLe ka yHyTpa
fa GycTe oTNyCTUNN CTE3HY 3a-

NTUBKY.

Kopak 5 MoByuuTe OKBMP BpaTa Hanpea Aa

6ucTe ra yknoHunu.

Kopak 6 YxBaTuTe CTakfeHe nnoye 3a rop-
HY UBULY U jegHy MO jedHy UX 13By-

LuTe Harope 13 Bofjuue.

Kopak 7 OumnCTUTE CTakneHy Mnody BOAOM U
canyHuLom. MaxrbrBo ocylwuute
cTakneHy nnodyy. He nepute cTa-
KreHe nrnoye y MallvHW 3a npatbe

cygosa.

Kopak 8 HakoH unwhema, rope onvcanu no-
cTynak obaBute cynpoTHUM peao-

creaom.

Kopak 9

MpBo nocTtaBuTe Matby Nrnovy, a 3atum Behy u Bparta.

11.6 Kako goa 3ameHuTe: Jlamnuua

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk oa ctpyjHor yaoapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.
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I'Ipe 3aMeHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Wckbyunte pepHy. Cavekajte aa ce  WckrbyunTe yTrkad kabna 3a Hana-  [IHO yHyTpallH0CTU pepHe Npekpuj-
pepHa oxnaau. jare pepHe 13 MpexHe yTUYHuLE. T€e Kpnom.

[lophsa cujanuua

Kopak 1 OkpeHuTe cTakneHu noknonay aa ucre
ra yKnoHunu. >
r@w—v
—a

AN &= /

N ‘ ‘ /
Kopak 2 OuncTuTe CcTakneHu noknonad.
Kopak 3 3ameHuTe cujanuuy ogroeapajyhomM cujanuuyom Koja je oTnopHa Ha Temnepatype Ao 300 °C.
Kopak 4 [MocTaBuTe cTakneHn noknonaw,

12. PEWWABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCT.

12.1 WWta y4nHUTH aKo...

Y cBuM crnyyajeBumMa Koju Hucy obyxsaheHn oBoM Tabenom, KOHTakTMpajTe ca oBnawheHnmM
CEPBUCHMM LIEHTPOM.

B
i Anapart ce He yKIbyuyje Unm He 3arpesa

Mpo6nem Mposepure...

He moxeTe Aa ykrbyuute unm kopuctute ypehaj. Ypehaj Huje NpaBUNHO NPUKIbYYEH Ha ENEKTPUYHY Mpe-
Xy.

Ypehaj ce He 3arpeBa. DyHKUWja ayTOMaTCKOr UCKIbyYMBaHa je AeakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa. Bpata ypehaja cy 3atBopeHa.

Ypehaj ce He 3arpeBa. Ocurypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa. Bpasa je uckrbyyeHa.
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Y
KomnoHeHTe

MpoGnem

MpoBepurTe...

Jlamnuua je nckrbyyeHa.

BnaxHo neverbe y3 BEHTUNATOP — je YKIbYYeH.

Jlamna He pagw.

INamnuua je nperopena.

TemnepaTypHu CeH3op He paau.

YT1ukay TemnepaTypHu CEH30P je NOTMyHO ybayeH y
YTUYHALY.

@ LLndppe rpeluke

Avcnnej npukasyje...

Mposepure...

Err C2 YKNoHunu cTe ytukad TemnepaTypHu CEH30p 13
yTUYHULE.

Err C3 Bparta ypehaja cy 3aTBopeHa unu 3akrbyvaBare BpaTa
HWje NoKBapeHo.

Err F102 BpaTta ypehaja cy 3aTBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBare BpaTa Huje NoKBapeHo.

00:00 [owrno je go HecTaHka cTpyje. NMogecute goba gaHa.

Ako ce Ha aucnnejy npukaxe Koj rpeLuke koju Huje y oBoj Tabenu, UCKibyunTe 1 ykibyuute kyhHu ocurypay aa
6ucTe NOHOBO NOKPeHynU ypehaj. Ako ce Ko rpeLlke NOHOBO Nojasu, obpatute ce oBnawheHoM CepBUCHOM

LieHTpY.

12.2 Nopauu o cepBUCUpamy

YKONUKO He MOXeTe camu Aa npoHaheTte
pellere npobrnema, obpatute ce npoaasLy
unun osnawheHom CepBUCHOM LIEHTPY.

Mopauyn NoTpebHU CepBUCHOM LiIEHTPY
Hanase ce Ha NIoYNLM Ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMkama. MNnounua ca TEXHNYKUM
KapakTepucTMkama Hanasm ce Ha npeaHoj
CTpaHV OKBMpa YHYTpaLLUHOCTV anapara.
HemojTe yknarbaTti nnovunly ca TeEXHUYKUM

KapaKkTepucTMkama U3 yHyTpaLlHh0CTH
anaparta.

MpenopyuyjeMo BaM Aa oBAe 3anuwieTte
nopgarke:

Mogen (MOD.)

Bpoj nponssoga (PNC)

Cepuijcku 6poj (S.N.)

13. EHEPIT'ETCKA E®VKACHOCT

13.1 Undopmaumje o nponsBoay u NUCT ca MHopMaumjama o npoussoay
y cknaay ca nponucuma EY o eko-gu3ajHy n o3Hauyery eHepreTcke

ecdmkacHocTH

Hasus gobasrbava

AEG
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VpeHtndukauyvja mogena

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

MHoekc eHepreTcke edpmkacHOCTM

81.2

Knaca eHepreTcke ecumkacHocTh

A+

MoTpowka eHepruje ca cTaHgapAHUM NykereM, yobuyajeH pe-

Knum

1.09 kWh/uyuknycy

MoTpolwa eHepruje ca cTaHAapAHUM MyHEeHEeM, pexum ca gop-

CupawkemM BeHTUnaTopa

0.69 kWh/uunknycy

Bpoj wynrenHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

EnextpuyHa cTpyja

JaunHa 3Byka

711

Twn pepHe YrpapHa pepHa

BPE546360M 35.0 kg
Maca

BPK546360M 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahuHctey — leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

TPUNOBU — MOCTYMNLY 32 MEPEHE YUMHKA.

13.2 YwTena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKLMje Koje
BaM MOMaxy Aa ywreaute enekTupyHy
eHeprujy TOkoM CBaKoAHEBHe npunpeme
XpaHe.

YBepuTe ce fa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
Kafda anapat pagu. He oteapajte BpaTta
anaparta CyBuLLE YECTO TOKOM KyBaHa.
OppxaBajTe 3anTVBKY BpaTa YMCTOM U
nocrapajTte ce ga 6yge nobpo npuyspliheHa
Ha CBOM MecCTy.

KopucTuTte meTanHo nocyhe 3a kyBawe Aa
6ucTe noeehanu ywteny eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpeBare
nehHuuy npe KyBama.

MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera kKaga UCTOBPEMEHO NMpunpemare
HEKONUKo jena.

KyBame ca BeHTMnatopom

Kapa je moryhe, kopuctute dyHKUMje KyBarba
ca BeHTunaTopom ga bucrte ywtenenm
eHeprujy.
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MpeocTana TonnoTta

BeHTunaTop 1 namnuua HacTaerbajy aa
page. Kaga uckrbyuute anapat, Aucnnej
npukasyje npeocrasy Tonnoty. MoxeTe aa
KOPUCTWTE Ty TOMMOTY Kako 6uUcTe XpaHy
oapXani TonoM.

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
CcMakbUTe TEMMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBuUTU kopucTehn npeocTany TonnoTy
y anapary.

KopucTute npeoctany TonnoTy 3a 3arpeBare
Apyre xpaHe.

OpapxaBame XpaHe TOnnom

M3abepuTe HajHke Moryhe nogellaBame
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeocrtane
TONMOTE oApXanu TonnoTy obpoka. Ha
Avcnnejy ce npukasyje uHguMkaTop npeoctane
TONMoTe unu TemnepaTtypa.

KyBahse ca uckrby4eHOM NaMmnuLiom
Vckrbyunte namnumuy TOKOM KyBaksa.
YKIbyunTe je camo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyex-e y3 BeHTMNaTop
dyHKuMja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBak-a.



Kapa kopucTtute 0By yHKUMjy, namnuua ce he oBa aKTMBHOCT CMarUTV OYEeKMBaHY
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek. ywiteqy eHepruje.
MoxeTe NoHOBO Aa ynanute namnuuy, anu

14. CTPYKTYPA MEHWJA
14.1 MeHn

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5

oy Qo ¥ O

—_— W3abepute onuujy n3

OK_
— —u3abepute CTPYKTYpYy MeHun n W3abepute noa- npuTUCHUTE
ellaBame. fa 6ucte noTBpaAnIun

ApUTUCHUTE OK nofgellasama. OK

Mpunaroante Bpea-
HOCT 1 NPUTUCHUTE
3a yna3 y MeHu.

OkpeHuTe Ayrme byHKUMje 3arpeBarba Ha NonoXaj 3a UcKIbyumBame ga bucrte nsawnm ns Mexu.

MeHu cTpyKkTypa

Ly
MoTnomorHyTa npunpema /\e UYnwhere rrrr/ MopelwaBama @
MopewaBawa
01 [o6a paHa Mpomerun 02 OcBeTrbeHocT aucnneja  1-5
03 3ByKOBU TacTepa 1 — 3BYyYHHM cur- 04 JaumHa 3ByyHor curHana  1-4
Han
2 — Knuk
3 - 3ByK je uc-
KIby4eH
05 TemnepaTtypHU CeH30p 1 - Anapm u 3a- 06 Tajmep Tokom paga Ykbyun/Mckrbyum
Pagwa cyTaBrbake
2 — Anapm
07 CeeTtno Ykrbyun/ 08 Bp3o 3arpeBane Ykbyun/Mckrbyum
Wckrbyun
09 MoaceTHuk 3a unwhene Ykrbyun/ 10 [emo pexum AKTMBaUMOHM KOA:
Wckmbyun 2468
11 Bepauja codtBepa [MpoBepa 12 MoHuwTH cBa nogeLua- Oa/He
Baa

15. EKOJIOLWKA MNMATAHA

34paBrba Kao Wy peuuknupary oTnagHor

A%
Peuvknupajte matepujane ca cuméonom O, !
maTtepwujana of, eNeKTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX

[MakoBare ognoxuTe y ogrosapajyhe 7
KOHTEjHepe paau peumknuparsa. Momoaute y | ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom =
3aLWTUTU XUBOTHE CPpeanHe U IbyACKor HemojTe 6auaTtun 3ajeaHo ca cmehem.
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MpousBoa BpatTuTe y nokanHu LeHTap 3a
peuuKnuparse Unn ce odpaTuTe OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.
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Vitajte vo svete AEG! Dakujeme Vam, ze ste si vybrali nas spotrebié.

G Ziskaite rady ohladom pouZivania, brozdry, navody na riedenie problémov

@ a informacie o udrzbe a opravach na stranke aeg.com/support
AEG Stiahnite si aplikaciu My AEG Kitchen pre viac receptov, uzito¢nych tipov a navodov
W[} na rie$enie problémov.

# Available on the A\, GET ITON
[ S App Store }/’ Google Play

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebica si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spdsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
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zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebica a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt’ pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikviduijte.

UPOZORNENIE: Spotreblc a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania moézu znaéne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi€ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebic€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je ur€eny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa mbéze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi€ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeneho na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebié od elektrickej
siete.

Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predislo ohrozeniu elektrickym
prudom.
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« UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia

spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.

+ UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas

pouzivania mozu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa

nedotkli ohrevnych €lankov alebo povrchu dutiny

spotrebica.

» Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

» Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

* Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bo¢nych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

* Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

» Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

» Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra spotrebica vSetko
prislusenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate

necistoty.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

+ Odstrante vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

* Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané
so spotrebicom.

» Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat'.

¢ Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecne a
vhodné miesto, ktoré splna poziadavky na
inStalaciu.

Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica
otvaraju bez odporu.

Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.
Vstavana jednotka musi spliat’
poziadavky normy DIN 68930 na stabilitu.

Minimalna vyska kuchyn- 578 (600) mm
skej skrinky (minimalna vy-

Ska skrinky pod pracovnou

doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
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Vyska prednej Casti spotre- 594 mm
bica

VysSka zadnej Casti spotre- 576 mm
bica

Sirka prednej ¢asti spotre- 595 mm
bica

Sirka zadnej asti spotrebi- 559 mm
ca

Hibka spotrebiga 567 mm
Hibka zabudovaného spo- 546 mm
trebi¢a

Hibka s otvorenymi dvier- 1027 mm
kami

Miniméalna velkost' vetracie- 560x20 mm

ho otvoru. Otvor umiestne-
ny na spodnej zadnej stra-
ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-
vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.
Siet'ovu zastréku pripojte do siet'ovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke. ;

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.
Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastrcku.

Pouzite iba spravne odpéjacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.
Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych poloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

Skor ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, uplne zavrite dvierka
spotrebica.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

» VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat' kvalifikovany elektroinstalatér.

» Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

+ Uistite sa, Ze parametre na typovom $titku
sU kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napéjania.

» Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

» Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlZzovacie kable.

+ Uistite sa, ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su poskodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica treba
vymenit, tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

* Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebi¢a alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.
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/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

Pri otvarani dvierok spotrebi¢a poc¢as jeho
prevadzky budte opatrni. Méze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.
Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.



Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spOsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.
Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamefia so
spotrebicom.

Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, neklad'te do
spotrebic¢a, do jeho blizkosti ani nan.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poskodenia
spotrebica.

Aby sa prediSlo Skode alebo zmene farby

povrchovej Upravy:

— Nedavajte priamo do spodnej Casti
spotrebica riad alebo iné objekty.

— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavajte priamo do horiceho
spotrebic¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure
nenechavajte vihky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele

nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac.

Ovocné stavy spdsobuju Skvrny, ktoré

moézu byt trvalé.

Pri vareni musia byt dvierka spotrebic¢a

vzdy zatvorené.

Pri in$talacii spotrebi¢a za nabytkovy

panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere

neboli po€as prevadzky spotrebica nikdy

zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym

panelom sa moze vytvorit' teplo a vihkost’

a mozu spodsobit’ nasledné poskodenie

spotrebica, nabytku alebo podlahy.

Nabytkovy panel nezatvarajte, kym

spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastr¢ku zo
sietovej zasuvky.

« Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely m6zu
prasknut’.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

« Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

« Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

« Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani
kovoveé predmety.

* Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Cistenie pyrolyzou

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia /
poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

* Pred vykonanim gistenia pyrolyzou
a prvym predhriatim odstrate z rury:

— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,

- vSetky vyberatelné predmety (vratane
rostov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomOcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

« Dokladne si precitajte vSetky pokyny pre
Cistenie pyrolyzou.

* Ked je spustené Cistenie pyrolyzou,
nepustajte neplnoleté osoby k spotrebicu.
Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych
ochladzovacich vyduchov vychadza horuci
vzduch.

« Cistenie pyrolyzou je operacia pri vysokej
teplote, pri ktorej sa mézu vylu€ovat’
vypary zo zvySkov po vareni
a kons&trukénych materialov, preto sa
zakaznikom odporuca:

— pocas a po kazdom Cisteni pyrolyzou
zabezpecte dostatocné vetranie.
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— pocas a po uvodnom predhriati samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté

zabezpecte dobré vetranie. tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
» Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
neaplikujte na dvierka rary vodu, aby ste vibracie, vihkost', alebo slizia ako
neposkodili sklenené panely. ukazovatele prevadzkového stavu
» Opisané vypary, ktoré sa uvolfiuju zo spotrebica. Nie su uréené na pouzivanie
vSetkych pyrolytickych rur/zvy$kov po inym spdsobom a nie si vhodné na
vareni, nie su skodlivé pre ludi vratane osvetlenie priestorov v domacnosti.
deti ani ludi so zdravotnymi problémami. » Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
» Pocas a po Cisteni pyrolyzou a po¢as triedy energetickej ucinnosti G.
prvého predhriatia udrzujte domace * Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
zvierata mimo dosahu spotrebi¢a. Malé technickymi parametrami .

domace zvierata (najma vtaky a plazy)
mézu byt velmi citlivé na zmeny teplotya | 2.7 Servis
vypustané vypary.

» Nelepivé povrchové Upravy na hrncoch,
panviciach, plechoch, kuchynskych
poméckach atd. sa mézu poskodit’ pri
vysokych teplotach prevadzky Cistenia 2.8 Likvidacia
pyrolyzou vSetkych pyrolytickych rar :

« Ak treba dat’ spotrebi€ opravit,, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
« Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

a mozu byt zdrojom nizkeho mnozstva

gkodlivych vyparov. /\ VAROVANIE!

Riziko zranenia alebo udusenia.

2.6 Vnutorné osvetlenie
* O likvidacii spotrebica sa informujte na

/\ VAROVANIE! mestskom alebo obecnom urade.

. } . » Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Hrozi nebezpecenstvo zasahu « Privodny elektricky kabel odrezte blizko
elektrickym pradom. pri spotrebiéi a zlikvidujte ho.

« Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.

» Informécie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju

3. POPIS VYROBKU
3.1 Vseobecny prehiad

R

b &=l

Ovladaci panel

Ovladac¢ funkcii ohrevu

Displej

Oto¢ny ovlada¢

= =\

Zasuvka pre teplotnu sondu

NS
N ==
_@2 W ‘& Ohrevny prvok
‘@i %%@—‘ ~ B Osvetlenie
| A —— Y HA Ventilator

Zasuvacia lista, odstraniteina

BOCONREENENE

Urovne rostu v rure
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3.2 Prislusenstvo

Droéteny rost
Pre kuchynsky riad, kola¢ové formy, nadoby na
pecenie.

Plech na pecenie
Pre kolace a piskotové kolace.

Hlboky pekacé
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.

Teplotna sonda
Na meranie teploty vnutri jedla.

Teleskopické listy
Na jednoduchsie vlozenie a vybratie plechov
a dréteného rostu.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovladac.
Ovladac sa vysunie.
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4.2 Prehiad ovladacieho panela

N

o ¥ M oK @

q~

Rychle zo-  Osvetle- Teplotna son- Potvrdte nasta-

Casovad . X M )
hrievanie nie rary da venia

Stlacajte

Otocte otocny ovla-
dac

Vyberom funkcie ohrevu zapnite spotrebic.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otocte ovladac funkcii ohrevu do polohy Vyp.

4.3 Displej

_©B8:83:8888,

h:min:s

QRTw ¥ o &

Displej s kitovymi funkciami.

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele

& ¥ wl %

Blokovanie Sprievodca pecenim Cistenie Nastavenia

>»>

Rychle zohrievanie

Ukazovatele ¢asovaca

Q STOP @

Casomer Koniec Odklad nastavenia ¢asu

0

Casovaé

Lista priebehu — pre teplotu alebo ¢as. Ked spo-
trebiC dosiahne nastavenu teplotu, ¢iarovy ukazo-
vatel bude Upline Cerveny.

Teplotna sonda ukazovatel /?

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.
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5.1 Prvé cistenie

Pred prvym pouzitim vycistite prazdny spotrebi¢ a nastavte ¢as:

== Ve, =< ( \
1 W j 00:00

Nastavte ¢as. Stlacte tlacidlo: OK.

5.2 Pociatoény predohrev

Pred prvym pouzitim predhrejte prazdnu raru.

Krok €. 1 Vyberte z riry vyberateiné zastvacie listy a véetko prislusenstvo.

Krok ¢. 2 , )
rokc Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: |Z|

Ruru nechajte spustenu jednu h.

Krok &.
rok ¢.3 Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .

Ruru nechajte spustenud 15 min.

@ Rura mbze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

6.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu

Krok ¢. 1 Otocte ovladac funkcii ohrevu a vyberte funkciu ohrevu.

Krok €. 2 Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

6.2 Funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu Aplikacia
Na pecenie az na troch Urovniach a susenie potravin. Nastavte teplotu o0 20 - 40 °C
@ niz8iu ako pre Tradi¢né pecenie.

Teplovzdu$né Pecenie

—_— Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

Tradi¢né pecenie
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Funkcia ohrevu Aplikacia

Mrazené pokrmy

vvv Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranoléekov, americkych
% zemiakov alebo jarnych zavitkov).

Pizza

3 Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy korpus.

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi od mnozstva
S a velkosti mrazenych potravin.

Al
Vihky hortci vzduch

Tato funkcia je navrhnuta tak, aby Setrila energiu poc€as pecenia. Ked pouzijete tuto
funkciu, teplota vnutri spotrebic¢a sa moze liSit’ od nastavenej teploty. Pouziva sa zvy-
Skové teplo. Ohrevny vykon mdze byt zniZzeny. Viac informacii najdete v kapitole
,Kazdodenné pouzivanie“, Poznamky k: VIhky hortci vzduch.

Caad Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
v Na peéenie velkych kusov masa alebo hydiny s kostami na jednej trovni. Na gratino-
Y vanie a zapekanie.
Turbo gril
— Vstup do ponuky: Sprievodca peéenim, Cistenie, Nastavenia.
Pon_uka

6.3 Poznamky k funkcii:Vlhky
horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na spinenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podia predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Testy podla
normy: IEC/EN 60350-1.

Dvierka rury maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpec€ena €o najefektivnejsia
prevadzka rary.

6.4 Nastavenie:Sprievodca pecenim

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
,Rady a tipy*, €ast’ Vlhky horuci
vzduch.V$eobecné odporucania tykajuce sa
Uspory energie si pozrite v kapitole
,Energeticka uginnost™, éast’ Uspora energie.

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporu¢anu funkciu ohrevu a teplotu. Pouzite funkciu na
rychlu pripravu jedla s predvolenymi nastaveniami. Po¢as varenia mdzete upravit’ aj ¢as a

teplotu.

Ked funkcia skonéi, skontrolujte, &i je pokrm hotovy.
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Na pripravu niektorych pokrmov mézete pou- Uroveii uvarenia pokrmu:
zit’ aj:

* Teplotna sonda * Neprepeceny
« Stredne
* Prepeceny

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4

1,

ON ON ON al®
N\ 3 \ U
E \/\é P1-P.. OK

Vstupte do ponuky. Vyberte polozku Sprievod- Vyberte pokrm. Stlacte tla-  Vlozte pokrm do rary. Po-
ca pecenim. Stlacte tlacid- <110 OK tvrdte nastavenia.
¢idlo .
lo OK.
6.5 Sprievodca pe¢enim
Legenda
Legenda E Pred pecenim spotrebi¢ predhrejte.

Teplotna sonda k dispozicii. Zapichnite E] Uroven rostu.

Teplotna sonda do najhrubsej ¢asti po-
/? krmu.

Po dosiahnuti nastavenej Teplotna sonda

teploty sa spotrebi¢ vypne.

Pokrm Hmotnost Uroven rostu/prislusenstvo
P1 Pecéené hovadzie, ne-
prepecené
Hovadzie peéené, 1-15kg;4-5cm = 2; plech na pecenie
P2 stredne prepeéené hrubé kusy Méso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Viozte

do spotrebica.

P3 Hovadzie pecené,

prepecené
g:&k’ stredne prepe- 13?2&12’1%(38;;;?;; /‘? E IEJ 3; nadoba na pecenie na drétenom roste
P4 Maso niekolko minut smazte na horucej panvici. Vlozte
do spotrebica.
Hovadzie pecené/ 1.5-2kg /‘? EI 2; nadoba na pecenie na drétenom roste

dusené (prvotriedne

P5 hovéadzie rebro, maso
z horného stehna, hru-
by bok)

Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Dolejte
tekutinu. Vlozte do spotrebica.
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Pokrm Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

Hovadzie pecené, ne-

P6 prepeéené (pomalé
pecenie)
Hovidzie peéeng, 1-15ka 4—5 /‘?EI 2; plech na peéenie B
P7 stredne prepecené - " bg" . —ocm PoutZite svoje oblibené koreniny alebo jednoducho sol a
(pomalé pedenie) rube kusy erstvo namleté korenie. Méso niekolko mintt smazte na
hortcej panvici. Vlozte do spotrebica.
Hovadzie pecené, do-
P8 bre prepeéené (po-
malé pecenie)
Hovadazie filety, ne-
P9 prepecené (pomalé
pecenie)
Hovédzie filety, 05-15ka 5 /‘?B 2; plech na pecenie B
P10 stredne prepeéené 6‘ _h’ b'gi< ~  Pouzite svoje oblubené koreniny alebo jednoducho sol a
(pomalé pedenie) cm hrube kKusy  gerstvo namleté korenie. Méso niekolko minut smazte na
horucej panvici. Vlozte do spotrebica.
Hovadzie filety, pre-
P11 peéené (pomalé pece-
nie)
gg::;e pecené (napr. O.Sr;rlfékﬁj;/cm /‘? EI 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P12 Pouzite svoje oblubené koreniny. Dolejte tekutinu. Pecte
prikryté.
P13 ::-ekc:\:}gkzrz\{:g;ag)le- 1.5-2kg /? IEIZ nadoba’ na peégpie na t!ryétenom roste
ce Po polovici doby pripravy maso obratte.
'Tah?né bravéové (po- 1.5-2kg /? B 2: plech na pecenie
P14 malé pecenie) Pouzite svoje obitibené koreniny. Pre rovnomerné opeée-
nie po polovici doby pripravy maso obratte.
P15 BravCové karé, cer-  1-1.5kg; 5~ 6cm /‘? B 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
stvé hrubé kusy o PR )
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Bravcové tenké re- 2 - 3 kg; pouzite B 3; hiboka panvica
P16 bierka surove, 2 " 3cm Dolejie tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby. Po polovici
tenké rebierka . .. Ve
doby pripravy méaso obrat'te.
P17 Jahr}aclle stehno s 1.5-2kg; 7~ 9 om /‘? B 2; nadoba na pecenie na plechu na pecenie
kost'ami hrubé kusy . : o . x o
Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripravy maso obratte.
Celé kurca 1-1.5kg; cerstvé /‘? IEI 2; zapekacia nadoba na plechu na pecenie
P18 Pouzite svoje oblubené koreniny. Pre rovnomerné opece-
nie po polovici doby pripravy kuréa obratte.
P19 Polovicka kurcata 0.5-0.8kg /O?B 3 plec[l’na pgéenie_
Pouzite svoje oblubené koreniny.
P20 Kuracie prsia 180 -200 g na kus /‘? E] E‘ 2; zgpekacia nadoba na drétenqm roste

Pouzite svoje oblubené koreniny. Maso niekolko minut
smazte na horucej panvici.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
sKtl‘lll'éa(ZIe stehna, cer- . /P E 3; plech na peé&enie
P21 Ak ste kuracie stehna najskoér marinovali, nastavte nizsiu
teplotu a pecte ich dlhsie.
Cela kacka 2-3kg /‘? EI 2; nédopa na pecenie na drétenom roste
P22 Pouzite svoje oblubené koreniny. PoloZte maso na nad-
obu na pecenie. Po polovici doby pripravy kacku obratte.
Cela hus 4-5kg /? B 2; hiboka panvica
P23 Pouzite svoje oblubené koreniny. Polozte méaso na hiboky
plech na pecenie. Po polovici doby pripravy hus obratte.
P24 Sekana kg /‘?E 2; dréteny rost
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu /?B 2: plech na peéenie )
P25 Naplite rybu maslom a pouzite svoje oblubené koreniny
a bylinky.
P26 Rybie filé ) |E| E 3; zapekacia nadoba na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Tvarohovy kola¢ chee- -
P27 secake v B 2; @ 28 cm rozkladacia forma na tortu na dréte-
nom roste
p2g Jablkovy kolac . =] 3; plech na peéenie
P29 Jablkova torta ) = 2; okrthla forma na kolaé na drétenom roste
Jablkovy kola¢ -
P30 v E 1; @ 22 cm okruahla forma na kola¢ na drétenom
roste
Brownies — ¢ok. su- 2 kg cesta . .
P31 Sienky 9 B 3; hlboka panvica
P32 Cokoladové muffiny ) B 3; plech na muffiny na drétenom roste
P33 Bochnikovy kolaé . E 2; forma na bochnik na drétenom roste
P34 Pecené zemiaky Tk E 2; plech na pecenie
Na plech na pecenie poloZte celé zemianky so Supkou.
Americkeé zemiaky Tk B 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
P35 Pouzite svoje oblubené koreniny. Nakrajajte zemiaky na
kusky.
S;;L?l‘:ﬁga miesana 1-15kg E 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
P36 Pouzite svoje oblubené koreniny. Zeleninu nakrajajte na
kusky.
P37 Krokety, mrazené 0.5 kg El 3; plech na pedenie
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
p3g HranolCeky, mrazené 0.75 kg El 3 plech na peéenie
P39 m:zg;g’:ﬁﬁz‘:ﬁ;ﬁi 1-15kg E 2; zapekacia nadoba na dré6tenom roste
platkami cestovin
P40 éi?gsggzrﬁ;n;;?ky 1-15kg E 1; zap’ekacia_nédvoba na’drétenom ro§te'
Po uplynuti polovice €asu pripravy pokrm otocte.
P41 Cerstvé pizza, tenka - ‘Z] IEI 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie
P42 Cerstva pizza, hruba N E EI 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie
P43 Stany kolac ) E 2; plech na pecenie na drétenom roste
B:Fetalmabattalblely 0-8kg E IE‘ 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
P44 chlieb nie
Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.
P45 .(r:g::;ncnh)“sszny/ kg E EI 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-

nie / forma na bochnik na drétenom roste

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Casové funkcie

Funkcia ¢asovaca Aplikacia
D Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.
Casomer
Po uplynuti ¢asu ¢asovaca zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu sa zastavi.
. STOP
Cas pripravy
@ Odlozenie zaciatku alebo konca varenia.

Odklad nastavenia ¢asu

@ Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na ¢innost' rary.

Casovaé

Casovag zapnete a vypnete tak, Ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.

7.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny ¢as

Krok ¢. 1

Krok €. 2 Krok €. 3
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Nastavenie: Presny ¢as

Q‘ Q‘

Presny &as zmenite v ponuke volbou Nastavenia

¥,

Presny cas.

Nastavte hodiny.

Stlacte tiacidio: OK.
Nastavenie: Casomer
Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3
N2 Na displeji sa zo- N N
brazi: ( Q \
0:00

Q

Stlacte tlacidlo: (\D

¥

Nastavte funkciu Casomer

Stlagte tlagidlo: OK

@ Casovaé zaéne ihned odpodéitavat

Nastavenie: Cas pripravy

Krok €. 3

Krok ¢. 4

Krok €. 1 Krok €. 2
(' Y e Na displeji sa zo-
<) brazi:
0:00

Vyberte funkciu ohre-

Opakovane stlacte:
vu a nastavte teplotu.

STOP

N

5

O

Nastavte ¢as vare-
nia.

Stlagte tlagidio: OK.

@ Casovad zaéne ihned odpogitavat

Nastavenie: Odklad nastavenia asu
Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5 Krok ¢. 6
NP N\,
(o)) W | L A (e veasoer (N 3
sa zobrazi:
presny Cas e
STOP
\f/Ybfr'te Opakovane START Nastavte cas Stlatte tlagid- 3 NaSIEth? Stlacte tla-
unkciu ) Gas skonce-
ohrevu. stlacte: (\D spustenia. lo: OK. nia. gidlo: OK.
@ Casovac zacne odpocitavat' v nastavenom ¢ase spustenia
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8. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

. Vysoky okraj okolo rostu zabranuje
/\ VAROVANIE! zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

8.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost.
Tieto odsadenia tiez zabraruju prevrateniu.

Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace tyc¢e zasUvacich list.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace liSty zvo-
lenej urovne rary.

8.2 Teplotna sonda
Teplotna sonda — meria teplotu vnutri jedla.

Nastavuju sa dve teploty:

C A

Teplota v rure. Teplota vo vndtri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu teplotu. Nepouzivajte s tekutymi po- Pocas varenia musi zostat' v pokrme.
krmami.
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8.3 Spdsob pouzivania: Teplotna sonda

Krok €. 1 Zapnite ruru.

Krok €. 2 Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmente teplotu riry.

Krok €.3  Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu Zapekaciu nadobu

VloZte $picku Teplotna sonda do stredu mésa alebo  Vlozte Spicku Teplotna sonda presne do stredu zapekacej
ryby, podla moznosti do najhrubsej ¢asti. Uistite sa, nadoby. Teplotna sonda ma byt po€as pecenia stabilne
Ze minimalne 3/4 Teplotna sonda su vnutri pokrmu.  na jednom mieste. Dosiahnete to pouzitim pevnej prisady.
Pouzite okraj nadoby na pecenie na podopretie silikono-
vej rukovati Teplotna sonda. Spicka Teplotna sonda by sa
nemala dotykat’ dna nadoby na pecenie.

Krok €. 4  Zasunte Teplotna sonda do zasuvky v prednej €asti rary.
Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.

Krok €. 5 . - .-

rok¢ Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.

Krok¢.6  OK._ stlacenim potvrdte.
Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. Mézete si vybrat, ¢i budete v va-
reni pokracovat’ alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepecena.

Krok €. 7

Vytiahnite zastréku Teplotna sonda zo zasuvky a vyberte pokrm z rary.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpeclenstvo popalenia, pretoze sa Teplotna sonda zohreje. Pri od-
pajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Blokovanie

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funkcie spotrebica.

Zapnite ju, ked je spotrebi¢ zapnuty — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je zablokovany.
Zapnite ju, ked je spotrebi¢ vypnuty — neda sa zapnut, ovladaci panel je zablokovany.
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Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funkcie spotrebica.

ShC @ OK _stiacte a podrzte, ak chcete QDOK — stlaéte a podrzte, ak to

@ zapnut' funkciu.

MoK

Zaznie zvukovy signal.

chcete vypnut.

@ 3x 5 — zablika, ked sa blokovanie zapne.

9.2 Automatické vypinanie

Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia sa
nezmenili, spotrebi€ sa po urcitom Case z
bezpecnostnych dévodov automaticky vypne.

(°C) D (n)

C) © (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

250 — maximum 3

Automatické vypinanie nefunguje s funkciami:
Osvetlenie rury, Teplotna sonda, Odklad
nastavenia asu.

9.3 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebica chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator moze pokracovat’

v €innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

®

Teploty a &asy pripravy jedal uvedené v tabuikach st iba orientaéné. Zavisia od konkrétneho receptu a mnozstva

a kvality pouzitych prisad.

Vas spotrebi¢ moze pri pe€eni fungovat inak ako spotrebic¢, ktory ste pouzivali doteraz. Rady nizSie zobrazuju
odporucané nastavenia teploty, Casu pecenia a urovne v rure pre konkrétne druhy jedal.
Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhladajte nastavenie pre podobny recept.

10.2 Vlhky horuci vzduch

V zaujme o najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizsie.

555
=

Zapecené cestoviny

200 - 220

45 - 55

Zapecené zemiaky

180 - 200

70 -85

Moussaka

170 - 190

°C @ =
3
3
3

70-95
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Lasagne 180 - 200 75-90

Cannelloni 180 - 200 70 -85

Chlebovy puding 190 - 200 55-70

RyZovy puding 170 - 190 45 - 60

£ °C O =
3
3
3
3
3

Jablkovy kola¢ z piskétového cesta (okruhla 160 - 170 70-80
forma na kolace)

Biely chlieb 190 - 200 55-70 3

10.3 Vlhky horuci vzduch — odporuéané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

@ i
A 4 Nadobky na suflé

Forma na pizzu Forma na pecenie Forma na korpus

Keramicka
8 cm priemer, 5
cm vyska

Tmava, matna Tmava, matna
priemer 28 cm priemer 26 cm

Tmava, matna
priemer 28 cm

10.4 Tabulky peéenia pre skii$obné
institaty

Informacie pre skusobné ustavy
Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.

Pecenie na jednej urovni — pecenie vo formach

¥ i O E

°C min

Piskotovy kolac bez tuku Teplovzdus$né Pecenie 160 45-60 2
Piskotovy kolac bez tuku Tradiéné pecenie 160 45 - 60 2
Jablkovy kolag, 2 formy Teplovzdu$né Pecenie 160 55 - 65 2
@20 cm

Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie 180 55 - 65 1
@20 cm

Linecké kolaciky Teplovzdusné Pecenie 140 25-35 2
Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie 140 25-35 2
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Pecenie na jednej urovni — piSkétovy kolac
Pouzite tretiu droven v rdre.

°C min
Malé kolaciky, 20 ks/plech, pred-  Teplovzdu$né Pecenie 150 20-30
hrejte prazdnu raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, pred-  Tradiéné pecenie 170 20-30

hrejte prazdnu raru

Viacurovniové pecenie — piSkotovy kolac

¥

°C min
Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pecenie 140 25-45 2/4
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Teplovzdu$né Pecenie 150 25-35 1/4
predhrejte prazdnu rdru
Piskoétovy kolac bez tuku Teplovzdu$né Pecenie 160 45-55 2/4
Jablkovy kolag, 1 forma na Teplovzdu$né Pecenie 160 55 - 65 2/4

mriezku (@ 20 cm)

Gril
Prazdnu raru predhrievajte 5 minut.

Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

Y

min
Hrianky Gril 1-2 5
Hovadzi steak, po uplynuti polovice  Gril 24 - 30 4

Casu obrat'te

11. OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.
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11.1 Poznamky k ¢isteniu

< Prednu stranu spotrebica ocistite iba handri¢kou z mikrovlakien namocenou v teplej vode
s jemnym cistiacim prostriedkom.

Na &istenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Skvrny vycistite s miernym gistiacim prostriedkom.

Cistiace pro-
striedky
A Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze mat' na na-
= Y| sledok vznik poziaru.

Jedlo v spotrebici neskladujte dlhSie ako 20 minudt. Dutinu osuste po kazdom pouziti iba
Kazdodenné  handrickou z mikrovlakien.

pouzivanie

Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym cistiacim prostriedkom. Prislusenstvo

e,
W sa nesmie umyvat’ yvacke ri
yvat’ v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo s nelepivou povrchovo Upravou necistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami

A ani predmetmi s ostrymi hranami.
PrisluSenstvo

11.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli ocistit’
ruru.

Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-
chladne.

Krok €. 2 Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich ﬂ&

list od bo¢nej steny.

Krok €.3  Zadnu cast'list odtiahnite od bo¢nej ] T
steny a listy vyberte. 1/—5/‘/2 58
Krok €. 4  Zasuvacie listy nainstalujte v opac- (¢} -‘; _ H
nom poradi. 9 2 alg
Pridrziavacie koliky na teleskopickych = \Z -
listdch musia smerovat’ dopredu. S 5|
Cal }: 5
P
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11.3 Sposob pouzivania: Cistenie I\ UPOZORNENIE!

pyrolyzou
Cistenie rury pomocou Cistenie pyrolyzou Ak st v te] istej kuchynskej skrinke
) nainstalované dalSie spotrebice,
/\ VAROVANIE! nepouZivajte ich stcasne s touto
funkciou. Mohlo by to sposobit’
Hrozi riziko popélenin. poskodenie rary.

Pred Cistenie pyrolyzou:

Ruru vypnite a pockajte, kym  Odstrafte vSetko prislusenstvo a vy- Dno rary a vnutorny skleneny panel
nevychladne. beratelné zasuvacie listy. dvierok vycistite teplou vodou, mékkou
handri¢kou a miernym &istiacim pro-
striedkom.

Cistenie pyrolyzou

Krok €. 1 Vstupna ponuka: Cistenie rrrr/
Voliteina funkcia Doba trvania
C1 - Lahké gistenie 1h
C2 - Normalne Cistenie 1h 30 min
C3 - Dokladné cistenie 3h
Krok &.2 OK _ stiacenim vyberte program cistenia.
Krok &.3 OK _ stiacenim spustite Cistenie.
Krok ¢. 4 Po Cisteni oto¢te ovlada¢ funkcii ohrevu do polohy Vypnuté.

@ Po spusteni Cistenia sa dvere rury zablokuju a osvetlenie zhasne. Kym sa dvierka neodblokuju, na displeji su

zobrazené: B

Po skonc¢eni Cistenia:

Ruru vypnite a pockajte, kym  Vnutro vycistite makkou handrickou.  Z dna rary odstrarite zvysky po Eisteni.
nevychladne.

11.4 Pripomienka ¢istenia

Rura vam pripomenie, Ze ju treba vycistit’ pyrolyzou.

mf bliké na displeji 5 sekind po kazdom peeni. Na Vyp"“tﬁazzf\fe"r‘]g‘,k,‘ﬁi;zﬁ’i’;ﬁfaogggﬁg a vyberte

11.5 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka a vnutorné sklenené panely mozete
vybrat, aby ste ich vycistili. PoCet sklenenych

/\ VAROVANIE!
Dvierka su tazké.

panelov dvierok je pre rdzne modely odliSny.
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/\ UPOZORNENIE!

So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného
panela. Sklo mbze prasknut.

Krok €. 1 Dvierka Uplne otvorte.

Krok ¢. 2 Nadvihnite a stlacte upinacie paky
(A) na oboch pantoch dvierok.

Krok €. 3 Dvierka rary privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle). Dvierka rury uchopte
po oboch stranach a potiahnite ich od rdry smerom nahor. Dvierka poloZte vonkaj$ou stranou nadol

na makku tkaninu na rovny povrch.

Krok ¢. 4 Uchopte ram dvierok (B) po stra-
nach v hornej Casti a zatlacte ich
smerom dnu, aby sa uvoinila upev-
fovacia zapadka.

Krok €.5  Ram dvierok vyberte potiahnutim
smerom dopredu.

Krok ¢. 6 Sklenené panely dvierok uchopte
na ich hornej hrane a po jednom ich
vytiahnite smerom nahor z uchytiek.

Krok €.7  Skleneny panel vycistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny pa-
nel dokladne osuste. Sklenené pa-
nely neumyvaijte v umyvacke riadu.

Krok &.8  Po &isteni zvoite opaény postup.

Krok €. 9 Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.

11.6 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka méze byt horuca.
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Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Vypnite raru. Pockajte, kym nebude Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte handri¢ku.
rura studena.

Horné osvetlenie

Krok ¢. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

——

R\ (C

e
i
N

Krok €. 2 Vycistite skleneny kryt.

Krok €.3  Vymeiite Ziarovku za vhodnu Ziarovku odolnu az do teploty 300 °C.

Krok ¢. 4 Nainstalujte skleneny kryt.

12. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

12.1 Co robit), ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné
stredisko.

.
i Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém Skontrolujte, ¢i...
Spotrebi€ nie je mozné zapnut’ alebo ovladat'. Spot’(ebiéje spravne pripojeny ku zdroju elektrického
napajania.
Spotrebi¢ sa nezohrieva. Deaktivovalo sa automatické vypinanie.
Spotrebi¢ sa nezohrieva. Dvere spotrebi¢a su zatvorené.
Spotrebi¢ sa nezohrieva. Nie je vypalena poistka.
Spotrebi¢ sa nezohrieva. Blokovanie je vypnuté.
\IIU
Komponenty
Problém Skontroluijte, €i...
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Y
Komponenty

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je zapnuté.

Ziarovka nefunguje.

Ziarovka je vypalena.

Teplotna sonda nefunguje.

Konektor Teplotna sonda je plne zasunuty do zasuvky.

@ Chybové kody

Displej zobrazuje...

Skontrolujte, €i...

Err C2 Vytiahli ste zastréku Teplotna sonda zo zasuvky.

Err C3 Dvere spotrebi¢a su zatvorené alebo nie je pokazeny
zamok dveri.

Err F102 Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Err F102 Blokovanie dvierok nie je pokazené.

00:00 Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny cas.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kdd, ktory nie je uvedeny v tejto tabulke, vypnutim a zapnutim domovej poistky
reStartujte spotrebi¢. Ak sa chybovy kod objavi znova, obrat'te sa na autorizované servisné stredisko.

12.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte vasho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy
Stitok sa nachadza na prednom rame dutiny
spotrebi¢a. Neodstrariujte typovy Stitok

z dutiny spotrebica.

13. ENERGETICKA UCINNOST

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledu-
juce udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové cislo (S.N.)

13.1 Informacie o vyrobku a harok s informaciami o vyrobku podia
predpisov EU o ekodizajne a energetickom oznacovani

Nazov dodavatela

AEG

Identifikacia modelu

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

Index energetickej ucinnosti

81.2

Trieda energetickej U€innosti

A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny rezim

1.09 kWh/cyklus
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Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 711
Typ rary Zabudovana rdra
BPE546360M 35.0 kg
Hmotnost’
BPK546360M 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebice pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné rdry a grily — meto-

dy merania vykonu.

13.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebica poCas
prevadzky zatvorené. Poc¢as pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili§ asto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V/ zaujme vysSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebi¢ pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
¢innosti. Ked' spotrebi¢ vypnete, na displeji sa

14. STRUKTURA PONUKY
14.1 Ponuka

zobrazi zvySkové teplo. Teplo mézete pouzit
na udrzanie teploty jedla.

Ak priprava pokrmu trva dlihsie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

ZvysSkové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky hortci vzduch
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mbzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu Usporu energie.

Krok ¢. 1 Krok €. 2

Krok €. 3

Krok €. 4 Krok €. 5
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@ N

vstup do Ponuka.

Vyberte voliteint

funkciu zo Struktury
Ponuka a stlacte

oK

— vyberte pre

Vyberte nastavenie. OK _ stiagenim po-

Upravte hodnoty a

tvrd'te nastavenie. stlacte OK.

Ovladag funkcii ohrevu otocte do polohy vypnutia na ukoncenie Ponuka.

Ponuka struktura

LY
Sprievodca pecenim /f’

Cistenie rrrr/

Nastavenia @

Nastavenia
01 Presny ¢as Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5
03 Tony tlacidiel 1 - Pipnutie 04 Hlasitost' zvuku 1-4
2 - Cvaknutie
3 - Vypnuty
zvuk
05 Teplotna sonda Akcia 1 - Signal a stop 06 Casovad Zap./Vyp.
2 - Signal
07 Osvetlenie rury Zap./Vyp. 08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.
09 Pripomienka Cistenia Zap./Vyp. 10 Rezim Demo Aktivaény kod:
2468
11 Verzia softvéru Kontrola 12 Zrusit v8etky nastavenia  Ano/nie

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom C/.\l) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebicov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom

: spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklaénom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky urad.
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Pozdravljeni pri podjetju AEG! Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali
naso napravo.

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

Pridobite nasvete glede uporabe, brosSure, odpravljanje teZzav, servisne informacije in
informacije glede popravil na aeg.com/support

Za veC receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My AEG Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
@& AppStore }/’ Google Play

KAZALO
1. VARNOSTNE INFORMACHE.....ccccececeseieiiiiiicennensensnsesnenneneeeeeessess 334
2. VARNOSTNA NAVODILA. ...cccccoeseseririsisiriieieeieesessssssssssssssneneesssses s 336
3. OPIS IZDELKA....ooooopoto oo 339
4. UPRAVLIALNA PLOSCA. ....ooooooooeeeeeeeess s 340
5. PRED PRVO UPORABO.........oooocosesssrtessssssssssssssssssiisieeeseessnssennnnees 341
6. VSAKODNEVNA UPORABA............ooooomioiiiiniieeneeseneesssenenenneeneeesessssssss 342
7. CASOVNE FUNKCIJE ......oocoooooeeees s 347
8. UPORABA DODATNE OPREME ....---1cccccseseseeseesssssssssssisiosesseeeeseneneneen 348
9. DODATNE FUNKCIJE ......ovocoooeeeeeseessessessesenssennneee 350
10 NAMIGH IN NASVETL. .....ooooossseeeeesssssesssiiieeiessssssssssesseneneeeeeees s 351
11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE ..oocooceseceeeeeesesssssssssieseceessenenenennneens 353
12. ODPRAVLIANJE TEZAV.........cooooiiicceieioioisiieveeseesessssseneseeneeeeeeee e 357
13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST ..ccovoovvoviiiiiiiiiiiiiceeieneenennennennseereeeesssss 358
14. STRUKTURA MENWA . ....cccoooooimiiiiniiiimiimiiieeeeeseesssssssssssssesseeseeeseee e 359
15. SKRB ZA OKOLUE.........oooooooioieeiiieivesesensssssneneneeeeeeeess s 360

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite

priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali

Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.

Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za

poznejsSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi

ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
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uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.
Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zascita vklopljena.

vvvvv

vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isca z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

NamesScanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.
Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenjate Zarnico, da preprecite moznost elektriChega
udara.
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* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali

povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.
» Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo

za to napravo.

« Ce Zelite odstraniti nosilce za resetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.
» Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete

stekla.

* Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
v